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Aligemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungsanleitung
sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein,
Kassenbon und nach Méglichkeit den Karton mit Innenverpackung

gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte weitergeben, geben Sie auch die
Bedienungsanleitung mit.

Benutzen Sie das Geréat ausschlieflich flir den privaten und den
daftir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist nicht fiir den gewerbli-
chen Gebrauch bestimmt.

Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien. Halten Sie es vor Hit-

ze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in
Fllissigkeiten tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das
Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass geworde-
nem Gerat sofort den Netzstecker ziehen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den Stecker aus
der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie
das Gerét nicht benutzen, Zubehérteile anbringen, zur Reinigung
oder bei Stérung.

+  Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+  Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungsteile (Plas-

tikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.
/N WARNUNG!

Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es besteht Ersti-

ckungsgefahr!

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind besonders gekennzeichnet.

Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle und Schaden am
Gerat zu vermeiden:

/N WARNUNG!
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mogliche Verlet-
zungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:

Weist auf magliche Gefahrdungen fiir das Gerét oder andere Gegen-

stande hin.

Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie den
Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus. Ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose.

Das Gerét und das Netzkabel miissen regelméRig auf Zeichen
von Besch&digungen untersucht werden. Wird eine Beschadigung
festgestellt, darf das Gerat nicht mehr benutzt werden.

i HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Wichtige Sicherheitsanweisungen!

Bitte sorgfaltig lesen und fiir den weiteren Gebrauch aufbewahren.
/N WARNUNG:

Das Mikrowellenkochgerat ist fur die Erwarmung von Speisen und Getrénken bestimmt. Trocknen von Speisen
oder Kleidung und Erwarmung von Heizkissen, Hausschuhen, Schwémmen, feuchten Putzlappen und Ahnli-
chem kann zu Verletzungen, Entziindungen oder Feuer flihren.

Das Mikrowellengerat ist nicht zum Erwarmen/Erhitzen von lebenden Tieren vorgesehen.

Wenn die Tur oder die Turdichtungen beschadigt sind, darf das Kochgerat nicht betrieben werden, bevor es von
einer dafiir ausgebildeten Person repariert worden ist.

Reparieren Sie das Gerat auf keinen Fall selbst, sondern suchen Sie einen autorisierten Fachmann auf. Es ist
flr alle anderen, auler fur einen Fachmann, gefahrlich, irgendwelche Wartungs- oder Reparaturarbeiten aus-
zuftihren, die die Entfernung einer Abdeckung erfordern, die den Schutz gegen Strahlenbelastung durch Mikro-
wellenenergie sicherstellt.

Um Gefahrdungen zu vermeiden, ein defektes Netzkabel nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

Erwérmen Sie Flussigkeiten oder andere Speisen nicht in geschlossenen Behaltern. EXPLOSIONSGEFAHR!
Stellen Sie lhre Mikrowelle nicht in einen Schrank. Achten Sie darauf, dass Sie an allen Seiten des Gerates
mindestens 20 cm Ventilationsabstand zu Schranken, Wanden u.a. einhalten. Die Mindesthdhe des bendtigten
freien Raumes Uber der Oberseite des Gerates betragt 30 cm.

Stellen Sie das Gerat mit der Riickseite vor eine Wand.

Wahrend des Gebrauchs werden das Gerat und seine beriihrbaren Teile heil3. Vorsicht ist geboten, um das Be-
rihren von Heizelementen zu vermeiden. Kinder jlinger als 8 Jahre missen ferngehalten werden, es sei denn,
sie werden standig beaufsichtigt.

Verwenden Sie nur geeignetes Geschirr wie: Glas, Porzellan, Keramik, hitzebestandiges Kunststoff- oder spezi-
elles Mikrowellengeschirr.

Beim Erwarmen oder Kochen von Speisen in brennbaren Materialien, wie Kunststoff- oder Papierbehélter,
muss das Mikrowellenkochgerat haufig wegen der Méglichkeit einer Entziindung Uberwacht werden.
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/N WARNUNG:

« Bei Rauchentwicklung ist das Gerat abzuschalten und der Netzstecker zu ziehen. Halten Sie die TUr geschlos-
sen, um evtl. auftretende Flammen zu ersticken.

« Der Inhalt von Babyflaschchen und Glasern mit Kindernahrung muss umgerihrt oder geschittelt und die Tem-
peratur vor dem Verbrauch tberprift werden. Es besteht Verbrennungsgefahr.

« Verwenden Sie Topflappen oder Klichenhandschuhe, wenn Sie die Gefalie entnehmen. VERBRENNUNGS-
GEFAHR!

« Speisen mit Schale oder Haut, wie Eier, Wirste, geschlossene Glaskonserven usw. dirfen nicht in Mikrowel-
lenkochgeraten erwarmt werden, da diese explodieren kénnen, selbst wenn die Erwarmung durch Mikrowellen
beendet ist.

/\ WARNUNG Siedeverzug:

Beim Kochen, insbesondere beim Nacherhitzen von Flissigkeiten (Wasser) kann es vorkommen, dass die Sie-

detemperatur zwar erreicht ist, die typischen Dampfblasen aber noch nicht aufsteigen. Die Flissigkeit siedet nicht
gleichmaldig. Dieser sogenannte Siedeverzug kann beim Entnehmen des GefaRes durch leichte Erschitterung zu
einer plétzlichen Dampfblasenbildung und damit zum Uberkochen fiihren. Verbrennungsgefahr! Um ein gleichma-
Riges Sieden zu erreichen, stellen Sie bitte einen Glasstab oder etwas Ahnliches, nicht Metallisches in das GefaR.

+ Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber und von Personen mit reduzierten physischen, sen-

sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beztiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstanden haben.

+ Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder durchgeftihrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre
und alter und werden beaufsichtigt.

Kinder, die junger sind als 8 Jahre, sind von dem Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten.
Turrahmen/Turdichtung und benachbarte Teile mussen bei Verschmutzung sorgfaltig mit einem feuchten Tuch
gereinigt werden.

Reinigen Sie das Mikrowellenkochgerat regelmafig und entfernen Sie Nahrungsmittelreste aus dem Innenraum.
Bei mangelhafter Sauberkeit des Gerates, kann es zu einer Zerstorung der Oberflache kommen, welches die
Lebensdauer des Gerates beeinflusst und moglicherweise zu gefahrlichen Situationen fuhrt.

Benutzen Sie keine aggressiven abrasiven Reiniger oder scharfe Metallschaber fur die Reinigung der Glastur.
Sie konnen die Oberflache zerkratzen. Dies kann das Glas zerstoren.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfreiniger.

Beachten Sie auch die Anweisungen, die wir lhnen im Kapitel ,Reinigung” geben.

Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem.

Dieses Gerat dient

* zum Erwarmen und Garen von festen oder flissigen Nahrungsmitteln;

» zum Uberbacken und Grillen von festen Nahrungsmitteln.

Es ist fur den Gebrauch im Haushalt und ahnlichen Anwendungsbereichen vorgesehen wie z. B.

* in Personalkiichen von Laden, Biros und anderen gewerblichen Bereichen;
« von Gasten in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

* in landwirtschaftlichen Anwesen;

* in Fruhstlckspensionen.



Hinweisschilder und Symbole auf dem Produkt
Auf der Oberseite der Mikrowelle ist ein Gefahrensymbol angebracht:

/A

Warnung: Heille Oberflache
Wahrend des Betriebes kann die Temperatur der berlihrbaren Oberflache sehr hoch sein. Verbrennungsgefahr!
Auf der Riickseite der Mikrowelle ist ein Hinweisschild mit folgendem Text angebracht:

WARNUNG:

* In diesem Gerét befinden sich Hochspannung und Mikrowellen. Bitte entfernen Sie niemals das Gehéuse.

+ Dieses Geratist zu Ihrer Sicherheit mit einem geerdeten Stecker ausgeristet, der Sie vor elektrischen Schldagen
schitzen soll, und deshalb auch an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden sollte.

+ Dieses Gerat darf nur von ausgebildetem Fachpersonal gewartet werden.

+ Bitte ziehen Sie den Netzstecker vor der Wartung. Das Abnehmen des Gehduses mit eingesteckter Stromver-
bindung kann dazu filhren, dass gefahrliche hohe Spannungen freigesetzt werden.

Beschreibung der Bedienelemente TIMER « WEIGHT + AUTO MENU
. Drehknopf zum Einstellen der Uhrzeit, Garzeit, von
1 Bedienfeld o Drenteller Automatikprogrammen oder von Gewichtswerten
2 Grillrost 6 Tlrverschluss
3 Ant_ngbsachse 7 Sichtfenster Symbole im Bedienfeld
4 Gleitring
) Symbol  Bedeutung/Funktion ~ Symbol Bedeutung/Funktion
Schalter am Bedienfeld
MICROWAVE s Mikrowelle HeiRluft
Mikrowelle: ~ Wahl der Leistungsstufen der Mikrowelle Auftauen Automatik Programm
GRILL (zeitgesteuert)
Grill: Zum Grillen und Uberbacken Gril Leistung groR/Klein
Gril/Combi:  Grill und Mikrowelle arbeiten abwechselnd — e o
<2 [ i +Gri R i i i
CONVECTION Mikrowelle+Grill D> Kindersicherung aktiv
HeiBluft: HeiRluftbetrieb ohne Mikrowelle, wahlen Sie eine
Temperatur. Hinweise zum Grill- und Kombibetrieb
COMBI'_ . (temperaturgesteuert) ) +  Daim Grill- und Kombibetrieb Strahlungshitze benutzt wird, verwen-
GrilllCombi:  Grill und Mikrowelle arbeiten abwechselnd den Sie nur hitzebestandiges Geschirr.
DEFROST Auftauen nach Gewicht oder Zeit ¢+ Imreinen Grillbetrieb dirfen Sie auch Metall- oder Aluminiumge-
STOP/CLEAR/CLOCK schirr benutzen, nicht jedoch bei Kombi- oder Mikrowellenbetrieb.
Stopp: Einmal driicken zum Stoppen des Garvorgangs +  Fr die Betriebsart COMBI ist nur der Grillrost geeignet.
Léschen: Zweimal driicken zum Lbschen des Programms +  Stellen Sie nichts auf die Oberseite des Gehduses. Diese wird heif3.
Uhr: In Veerbindung mit dem Drehknopf zum Einstellen Lassen Sie die Luftungsschlitze immer frei. .
der Uhrzeit oder einer Garzeit +  Verwenden Sie bitte den Grillrost, um das Gargut néher an das
Heizelement heranzufiihren.
START/+30Sec./CONFIRM

+ Start des Programms
+  Schnellstart der Mikrowelle (immer +30 Sekun-

den bei 100% Leistung) .
+ Verléngerung der Garzeit um 30 Sekunden

wahrend des Betriebs (aufler beim Auftauen

nach Gewicht und bei den Automatikprogram- :
men)
+ Bestétigung einer Eingabe *

Sperren
Driicken Sie die STOP/CLEAR/CLOCK-Taste und
die START/+30Sec./CONFIRM-Taste gleichzeitig,
um das Bedienfeld zu sperren (Kindersicherung)

Geeignetes Mikrowellengeschirr

Das ideale Material fiir den Gebrauch in einer Mikrowelle ist durch-
sichtig und erlaubt der Mikrowellenstrahlung die Speisen gleichma-
Rig zu erhitzen.

Runde/ovale Schalen und Teller sind besser geeignet als eckige,
denn die Speisen in den Ecken konnten (iberkochen.
Mikrowellenstrahlen kénnen kein Metall durchdringen, deshalb
sollten Metallbehélter oder -teller nicht verwendet werden.
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/\ ACHTUNG:

Benutzen Sie keine Papierschalen aus recyceltem Material, denn sie
kénnen geringe Anteile an Metall enthalten, was zu Funkenschlag
oder Branden flihren kann.

Mit der unten aufgefiihrten Liste wird lhnen die Auswahl von geeignetem
Mikrowellengeschirr erleichtert:

. Geeignet fiir
Material : : : =
Mikrowelle Grill HeiBluft Kombination*

Hitzebesténdiger . . . .
Glasbehlter 12 B R 12
Nicht hitzebestandiger nein nein | nein nein
Glasbehalter
Hitzebesténdiger . . . .
Keramikbehélter/-teller ja la Ja ja
Mikrowellengeeigneter . . . :
Plastikbehalter o pnen o nen nein
Klichenpapier ja nein | nein nein
Metall-Tablett nein ja ja nein
Grillrost nein ja ja ja
Aluminiumfolie und nein ia ia nein
Folienbehalter

*) Kombination von Grill mit Mikrowelle

Hinweise zur Funktion dieses Gerates

+  Esertont ein Signalton beim ersten Drehen des Drehknopfes.

+  |hre Auswahl durch Driicken der Tasten wird mit einem Signalton
bestatigt. Geschieht dies nicht, haben Sie nicht richtig gedriickt.

+  Wurde ein Programm gewahlt oder unterbrochen und nicht inner-
halb von 5 Minuten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste gedriickt,
wird die Einstellung aufgehoben. Es erscheint wieder die aktuelle
Uhrzeit im Display.

+ Wenn die Tir gedffnet wurde, brennt die Beleuchtung im Ofen.
Wird sie nicht innerhalb von 10 Minuten geschlossen, erlischt die
Beleuchtung.

+ Nach Starten eines Programms (auf3er beim Vorheizen) wird die
Restlaufzeit angezeigt. Ein Countdown Iauft.

+ Esertdnen 5 Signale, um das Ende eines Programms mitzuteilen.

Inbetriebnahme

+  Entnehmen Sie alles im Garraum befindliche Zubehor, packen Sie
es aus und legen Sie den Gleitring in die Mitte.

+ Positionieren Sie den Glasteller so auf der Antriebsachse, dass
dieser in die Ausbuchtungen der Antriebswelle einrastet und gerade
aufliegt.

+  Kontrollieren Sie das Geréat auf sichtbare Schaden, besonders im
Bereich der Tir. Bei Schaden jeglicher Art darf das Gerat auf keinen
Fall in Betrieb genommen werden.

¢+ Um beim Betrieb Stérungen anderer Geréate zu vermeiden, stellen
Sie Ihr Gerat nicht in unmittelbarer Nahe von anderen elektroni-
schen Geraten auf.

« Entfernen Sie evil. auf dem Gehause haftende Schutzfolien.

«  Stecken Sie den Netzstecker in eine korrekt installierte Schutzkon-
taktsteckdose.

/\ ACHTUNG:
Entfernen Sie keine montierten Teile aus dem Garraum und von der
Innenseite der Tiir!

i HINWEIS:

Sollten sich Fertigungs- oder Olriickstande am Geh&use oder auf dem

Heizelement befinden, kann es im Anfang zu Rauch- oder Geruchs-

entwicklung kommen.

Dies ist ein normaler Vorgang und wird nach wiederholtem Gebrauch

nicht mehr auftreten.

Es wird dringend geraten, wie folgt zu verfahren:

+ Stellen Sie das Gerét auf Grillfunktion und lassen Sie es mehr-
mals ohne Gargut laufen.

+  Sorgen Sie bitte fiir ausreichende Bellftung.

Einstellen der Uhrzeit:

i HINWEIS:
Beim ersten Einschalten ertdnt ein Signal und im Display erscheint
,0:00°.

+ Driicken Sie die STOP/CLEAR/CLOCK -Taste. Die Anzeige wech-
selt auf ,00:00". Die erste Ziffer blinkt.

+ Mit Hilfe des Drehknopfs stellen Sie die gewtinschte Stunde ein.

+ Driicken Sie die START/+30SEC./CONFIRM -Taste. Die zweiten
Ziffern blinken.

+  Mit Hilfe des Drehknopfs stellen Sie die gewiinschten Minuten ein.

+  Driicken Sie emeut die START/+30SEC./CONFIRM -Taste, die
neue Uhrzeit wird aktiviert.

Benutzung des Gerates

Wissenswertes zum Mikrowellenbetrieb

¢+ |hr Gerat arbeitet mit Mikrowellenstrahlung, welche Wasserteilchen
in Speisen in sehr kurzer Zeit erhitzt. Hier gibt es keine Warme-
strahlung und somit auch kaum Bréunung.

+  Erwarmen Sie mit diesem Gerat nur Lebensmittel.

+  Das Gerat ist nicht zum Backen in schwimmendem Fett geeignet.

+  Erhitzen Sie nur 1-2 Portionen auf einmal. Das Gerat verliert sonst
an Effizienz.

+  Mikrowellen liefern sofort volle Energie. Ein Vorheizen ist somit nicht
erforderlich.

+ Betreiben Sie das Gerat im Mikrowellenbetrieb niemals leer.

+  Der Mikrowellenherd ersetzt nicht Ihren herkdmmlichen Herd. Er
dient hauptséchlich zum:
+  Auftauen von Tiefgekhltem/Gefrorenem
+  schnellen Erhitzen/Aufwarmen von Speisen oder Getranken
+  Garen von Speisen

Bedienung Mikrowelle

1. Geben Sie die zu erhitzende Speise in ein geeignetes Geschirr.

2. Offnen Sie die Tiir und stellen Sie das GefaR mittig auf den Glastel-
ler. Ttire bitte schlieBen. (Das Gerét arbeitet aus Sicherheitsgriinden
nur mit fest geschlossener Tir.)

3. Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der MICROWAVE-
Taste die gewiinschte Mikrowellenleistung.

Leistung im

Display wie
gewahlt in %

Beschriftung

P100 800 Schnelles Erhitzen

P 80 640 Garen

P50 400 Fortkochen

P30 240 Auftauen von Gefrorenem.

P10 80 Schmelzen von Kase usw.
Schnellstart 800 Schnelles Erhitzen




4. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Gardauer zwischen
5 Sekunden und 95 Minuten ein.

5. Drlicken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.
Die Gardauer richtet sich nach Menge und Beschaffenheit des
Inhaltes. Bei etwas Ubung lernen Sie schnell, die Gardauer einzu-
schatzen.

i HINWEIS:

+  Jeder weitere Druck auf die START/+30SEC./CONFIRM-Taste
verlangert die Betriebszeit um 30 Sekunden.

+  Die Garung im Mikrowellenherd geschieht sehr viel schneller als
in einem Warmeherd. Stellen Sie die Gardauer, wenn Sie sich
nicht sicher sind, gering ein und garen Sie ggf. nach.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und es ertonen
5 Signale. Entnehmen Sie dann die Speise.

Garvorgang unterbrechen oder abbrechen

+  Mdchten Sie den Garvorgang unterbrechen, driicken Sie einmal die
STOP/CLEAR/CLOCK-Taste oder 6ffnen Sie einfach die Tr.

Soll der Garvorgang dann fortgesetzt werden, miissen Sie die Tr
schliefen und die START/+30SEC./CONFIRM-Taste driicken.
Méchten Sie den Garvorgang ganz abbrechen, driicken Sie zwei-
mal die STOP/CLEAR/CLOCK-Taste.

Erwarmen

Das Erwérmen und Erhitzen ist eine besondere Stérke der Mikrowelle.
Kuhlschrankkalte Fliissigkeiten und Speisen lassen sich sehr leicht auf
Zimmertemperatur oder Verzehrtemperatur bringen, ohne viele Tépfe
benutzen zu missen.

Die in der folgenden Tabelle angegebenen Erhitzungszeiten kdnnen nur
Richtwerte sein, da die Zeit sehr stark von der Ausgangstemperatur und
der Zusammensetzung der Speise abhéngt. Es empfiehlt sich deshalb,
ab und zu nachzusehen, ob das Gericht schon heil® genug ist.

Tabelle Erwarmen

Lebens.rnlttell Menge Leistungs- Zelt. Abdecken
Speise stufe ca. Min.
Wasser, 1 Tasse 150 ¢ P100 0,5-1 nein
Wasser, 0,5 | 500g P100 35-5 nein
Wasser, 0,75 750 g P100 5-7 nein
Kaffee, 1 Tasse 150 g P100 0,5-1 nein
Milch, 1 Tasse 150 g P100 05-1 nein

Tipp: Einen Glasstab gegen Siedeverzug in das Gefal geben, vor
dem Trinken gut umrUhren.

Tellergerichte
Schnitzel + Kartoffeln

" 450 g P100 25-35 ja
und Gemlise
Gulasch mit Nudeln | 450 g P100 2-25 ja
Fleisch + KloB + Softe| 450 g P100 25-35 ja

Tipp: Vorher leicht anfeuchten, zwischendurch umriihren.

Schnitzel, paniert 200¢ P100 1-2 nein
Frikadellen, 4 Stiick | 500 g P100 3-4 nein
Bratenstick 2509 P100 2-3 nein

Tipp: Mit Ol bepinseln, damit die Panade bzw. die Kruste nicht
aufweicht.

Lebens_mlttell Menge Leistungs- Zelt_ Abdecken
Speise stufe ca. Min.
Gefligel . |
1/2 Hahnchen 4509 P100 35-5 nein
Hihnerfrikassee 4009 P100 3-45 ja
Tipp: Mit Ol bepinseln, zwischendurch umriihren.
Nudeln, Reis 1 Port. | 150 g P100 1-2 ja
2port. | 3009 P100 25-35 ja

Kartoffeln 5009 P100 3-4 ja
Tipp: Vorher leicht anfeuchten.
Klare Briihe, 1 Teller | 250 g P100 1-15 ja
Suppe mit Einlagen | 250 g P100 15-2 ja
Solke 250 ¢ P100 1-2 ja
Milch 100 ml P50 05-1 nein
Brei 2009 P50 1-15 nein

Tipp: Gut durchschiitteln oder umriihren. Temperatur tiberpriifen!

Garen

Praktische Tipps zum Garen

Halten Sie sich an die Richtwerte in der Gartabelle und den Rezepten.
Beobachten Sie den Kochvorgang, solange Sie noch nicht so viel
Ubung haben.

Die Tr des Gerates konnen Sie jederzeit 6ffnen. Das Gerat schaltet
automatisch ab.

Es arbeitet erst wieder, wenn die TUr geschlossen ist und die
START/+30SEC./CONFIRM-Taste erneut betatigt wurde.

Lebensmittel aus dem KiihIschrank bendtigen eine etwas langere Gar-
zeit als solche mit Raumtemperatur.

Je kompakter eine Speise ist, desto langer ist die Garzeit. So bendtigt
z.B. ein groReres Stlick Fleisch eine langere Garzeit als geschnetzel-
tes Fleisch gleicher Menge. Es empfiehlt sich, groRere Mengen bei
maximaler Leistung anzukochen und fiir ein gleichmaRiges Garen auf
mittlerer Leistung fortzukochen.

Flache Speisen garen schneller als hohe, die Lebensmittel daher
mdglichst flach verteilen. Diinnere Teile, z.B. Hahnchenschenkel oder
Fischfilet, nach innen legen oder tberlappen lassen.

Kleinere Mengen garen schneller als groRe. Es gilt die Faustregel:

Doppelte Menge = fast doppelte Zeit
Halbe Menge = halbe Zeit

Wenn Sie fir ein Gericht keine passende Zeitangabe finden kdnnen, gilt
die Regel:
pro 100 g ca. 1 Minute Garzeit

Alle Speisen, die Sie am Herd abdecken, sollten Sie auch im Mikrowel-
lengerét abdecken.

Ein Deckel verhindert, dass die Speisen austrocknen. Zum Abdecken
eignen sich ein umgedrehter Teller, Pergamentpapier oder Mikrowellen-
folie. Speisen, die eine Kruste erhalten sollen, offen garen.

[{e]
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Tabelle Garen

Lebensrmttel / Menge Leistungs- ZEIt. Abdecken
Speise stufe ca. Min.
Auberginen 500 g P80 7-10 ja
Blumenkohl 500 g P80 13-15 ja
Brokkoli 500 g P80 6-9 ja
Chicoree 500 g P80 6-7 ja
Erbsen 500 g P80 6-7 ja
Fenchel 500 g P80 8-11 ja
Griine Bohnen 3009 P80 13-15 ja
Kartoffeln 500 g P80 9-12 ja
Kohlrabi 500 g P80 8-10 ja
Lauch 500 g P80 7-9 ja
Maiskolben 250 ¢ P80 7-9 ja
Mohren 500 g P80 8-10 ja
Paprika 500 g P80 6-9 ja
Rosenkohl 3009 P80 7-10 ja
Spargel 300g P80 6-9 ja
Tomaten 500 g P80 6-7 ja
Zucchini 500 g P80 9-10 ja

Tipp: Gemiise klein schneiden und mit 2 - 3 EL Fliissigkeit garen,
Zwischendurch umrihren, 3 - 5 Min. nach-garen lassen, erst vor dem
Servieren wiirzen.

Apfel-, Birnenkompott | 500 g 5-8
Pflaumenmus 2509 P80 4-6 neln
Rhabarberkompott 250 ¢ P80 5-8 ja
Bratépfel, 4 Stiick 500 g P80 7-9 ja

Tipp: 125 ml Wasser zufiigen, Zitronensatft verhindert, dass das Obst
sich verfarbt, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.

Fleisch mit Sof}e 400¢ 10-12

Gulasch, .
Geschnetzeltes 500g P80 10-15 Ja
Rindsrouladen 250¢g P80 7-8 ja

Tipp: Zwischendurch umrihren, 3 - 5 Min. ruhen lassen.

Gefliigel *)

Hihnerfrikassee 250 g
Geflligelsuppe 2009 P80 5 6 ja
Tipp: Zwischendurch umriihren, 3 - 5 Min. ruhen lassen.

300¢g
Fischfilet 4004 P80 8 9 ja

Tipp: Nach der Halfte der Zeit wenden, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.

Gemiise auftauen und garen

Apfelrotkohl 450 g 14 -16

Blattspinat 3009 P8O 1-13 ja
Blumenkohl 200 g P80 7-9 ja
Brechbohnen 2009 P80 8-10 ja
Brokkoli 300 g P80 8-9 ja
Erbsen 3009 P80 7-8 ja
Kohlrabi 300 g P80 13-15 ja
Lauch 2009 P80 10 - 11 ja
Mais 200 g P80 4-6 ja
Mdhren 200g P80 5-6 ja
Rosenkohl 300 ¢ P80 7-8 ja

Lebensmlttel / Menge Leistungs- Zelt_ Abdecken
Speise stufe ca. Min.
Gemiise auftauen und garen
. 450 g P80 12-13 ja
Spinat 600g | P80 15-17 ia

Tipp: Mit 1 -2 EL Flussigkeit garen, zwischendurch umrlihren bzw.
vorsichtig zerteilen, 2 - 3 Min. nachgaren lassen, erst vor dem
Servieren wiirzen.

Suppen / Eintopfe *)

Eintopf 500 g P80 13-15 ja
Suppe mit Einlage 3009 P80 7-8 ja
Cremesuppe 500 g P80 13-15 ja

Tipp: Zwischendurch umriihren, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.
*) Bereits vorgefertigte Speisen

Schnellstart
Sie mdchten eine Speise oder ein Getrank kurz auf héchster Mikrowel-
lenleistung erhitzen? Dafiir haben Sie zwei Maglichkeiten:

1. Starten Sie die Mikrowelle sofort, indem Sie direkt die
START/+30SEC./CONFIRM-Taste driicken. Der Garvorgang be-
ginnt sofort, wobei jedes weitere Driicken der Taste die Garzeit um
30 Sekunden verlangert.

Oder:

2. Drehen Sie den Drehknopf nach links. Es ertont ein Signal und im
Display erscheint ,95:00% Stellen Sie durch Links- oder Rechtsdre-
hungen mit dem Drehknopf die gewlinschte Zeit ein. Driicken Sie
zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.

Die Leistung der Mikrowelle betrégt dabei 100%.

Grillen

Zum Grillen benutzen Sie bitte den Grillrost. Verwenden Sie ein geeig-
netes hitzebestandiges Geschirr oder legen Sie das Grillgut direkt auf
den Girillrost.

Ein ,Vorheizen® des Girills ist nicht erforderlich, da der Infrarotgrill unmit-
telbar Strahlungshitze erzeugt.

Zum Grillen und Uberbacken gehen Sie wie folgt vor:

1. Driicken Sie die GRILL-Taste, bis ,G-1*im Display erscheint.

2. Dricken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste, um lhre
Auswahl zu bestatigen.

Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewtinschte Grilldauer zwischen
5 Sekunden und 95 Minuten ein.

w

Zeit

Lebensmittel/Speise Menge ca. Min Abdecken
Toast mit Kase tiberbacken 2-3 34 nein

4. Driicken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.
i HINWEIS:

Nach der Halfte der Zeit werden Sie durch Signaltone aufgefordert, die
Ware umzudrehen.

/N\ WARNUNG!
Offnen und SchlieRen Sie die Tiir nur am Griff. Verbrennungsgefahr!

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und es ertonen
5 Signale. Entnehmen Sie dann die Speise.



HeiRluftbetrieb (CONVECTION temperaturgesteuert)

Beim Heilluftbetrieb haben Sie die Moglichkeit eine Gartemperatur zu
bestimmen.

1. Driicken Sie die CONVECTION-Taste bis gewiinschte Temperatur
erscheint.

i HINWEIS Vorheizen:

Zu diesem Zeitpunkt haben Sie die Méglichkeit, die START/+30SEC./

CONFIRM-Taste zu driicken, um den Herd vorzuheizen.

+ Ist die gewlinschte Temperatur erreicht, ertdnen zwei Signale. Die
vorgeheizte Temperatur blinkt.

+  Offnen Sie nun die Tiir und stellen Sie das Gargut in den Ofen.

+  Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Gardauer zwi-
schen 5 Sekunden und 95 Minuten ein.

i HINWEIS:

+  Sie kénnen die Garzeit nicht eingeben, wenn die Temperatur nicht
erreicht ist und wenn Sie die Tiir nicht gedffnet haben.

+  Geben Sie die Garzeit nicht innerhalb von 5 Minuten ein, wird
der HeiRluftbetrieb gestoppt. Es ertdnen 5 Signale und das Gerat
kehrt in seinen Ausgangszustand zurtick. Im Display erscheint die
aktuelle Uhrzeit.

2. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewiinschte Gardauer zwischen
5 Sekunden und 95 Minuten ein.
3. Driicken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und es ertonen 5
Signale. Entnehmen Sie dann die Speise.

Kombination aus Mikrowellen- und Grillbetrieb
(GRILL zeitgesteuert)

In diesen Einstellungen arbeiten Mikrowelle und Grill abwechselnd
innerhalb der vorgewéahlten Zeit nach dem Verhaltnis:

Display Mlt(:i;vtv;l]l;n- Grill-Leistung
G-1 0% 100%
C-1 55% 45%
C-2 36% 64%

1. Driicken Sie die GRILL-Taste, bis die gewlinschte Funktion er-
scheint.

2. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Gardauer zwischen
5 Sekunden und 95 Minuten ein.

3. Dricken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und es ertdnen
5 Signale. Entnehmen Sie dann die Speise.

Kombination aus Mikrowellen- und Grillbetrieb
(COMBI. temperaturgesteuert)

Auch in diesen Einstellungen arbeiten Mikrowelle und Grill abwechselnd.

Sie haben aber die Méglichkeit eine Gartemperatur zu bestimmen.

1. Driicken Sie die COMBI.-Taste, bis gewtlinschte Temperatur er-
scheint (100°C, 110°C, . .. 180°C, 190°C).

i HINWEIS Vorheizen:

Zu diesem Zeitpunkt haben Sie die Moglichkeit die START/+30SEC./

CONFIRM-Taste zu driicken, um den Herd vorzuheizen.

+ Ist die gewiinschte Temperatur erreicht, ertnen zwei Signale.

«  Offnen Sie nun die Tiir und stellen Sie das Gargut in den Ofen.

¢ Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewtinschte Gardauer zwi-
schen 5 Sekunden und 95 Minuten ein.

i HINWEIS:
Sie konnen die Garzeit nicht eingeben, wenn Sie die T nicht gedffnet
haben!

2. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewiinschte Gardauer zwischen
5 Sekunden und 95 Minuten ein.
3. Driicken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.

Tipps zum Kombibetrieb

Wenn Sie Speisen im Kombibetrieb Mikrowelle-Grill zubereiten, sollten
Sie folgendes beachten:

Fir groRe, dicke Lebensmittel, wie z.B. Schweinebraten, ist die Mikro-
wellenzeit entsprechend langer als fiir kleine, flache Lebensmittel. Beim
Grill verhalt es sich jedoch umgekehrt. Je naher das Lebensmittel
an den Grill gelangt, desto schneller wird es braun. Das heil’t, wenn
Sie grofie Bratensticke im Kombibetrieb zubereiten, ist die Grillzeit
gegebenenfalls kiirzer als fiir kleinere Bratenstticke.

Fir das Grillen benutzen Sie den Girillrost, um eine schnelle und gleich-
malige Braunung zu erzielen. Fir grolRe, dicke Lebensmittel stellen Sie
den Girillrost auf die kurzen Beine.

Tabelle Kombibetrieb

Lebens[mttel / Menge Leistungs- Ze|t. Abdecken
Speise stufe ca. Min.
Rind-, Schwein oder | 500g | 10-12 nein ja
Kalbfleischim Stick | 750g | 12-15 nein ja
Kasseler 500 g 12-14 nein ja
Hackbraten 500 g 13-15 nein ja
Wiener Wirstchen 2009 1-2 nein ja
Bockwurst 200 g 1-2 nein ja

Tipp: Fleisch nach der Halfte der Zeit wenden, 3 - 5 Min. nachgaren
lassen; Hackbraten mit Eiklar bestreichen; Wiirstchen mit einer Gabel
anstechen.

Hahnchenteile 250 ¢ 4-5 nein ja
Tipp: Ohne Flissigkeit im eigenen Saft garen lassen, einmal wenden,
4 - 5 Min. nachgaren lassen.

Fischfilet 300 g 3-4 nein ja
Tipp: Nach der Halfte der Zeit wenden, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.

Automatikprogramme

Mit Hilfe der Automatik kénnen Sie bestimmte Mengen von Speisen
automatisch fertig garen lassen. Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1. Drehen Sie den Drehknopf im Uhrzeigersinn und wahlen Sie das
gewlinschte Automatik Programm aus. Die mdglichen Einstellungen
entnehmen Sie bitte der nachfolgenden Tabelle.

Anzeige/Gewicht in

Code Programm Gramm Leistung
200
. 300 Mikrowelle
A1 Erwarmen
400 100%
500
230 Mikrowelle
A2 Kartoffeln 460 ,
690 100%
200
. 300 Mikrowelle
A3 Gemliise
400 100%
500
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Anzeige/Gewicht in

Programm Gramm Leistung
50 (mit 4509
Wasser)
i Mikrowelle
A4 Nudeln/Pasta | 100 (mit800g
Wasser) 80%
150 (mit 1200g
Wasser)
200
i 300 Mikrowelle
AS Fleisch
400 100%
500
200
i 300 Mikrowelle
A6 Fisch 100 o
500
AT Pi 300 Mikrowelle/
izza
400 Grill 100%
A8 Brot 50 Gril
ro
100 100% (G-1)
750 . .
" Mikrowelle/Grill
O R
o 1250 (C-2)
HeiRluft mit
A10 Kuchen 475 Vorheizen auf
160°C

2. Dricken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste, um Ihre Aus-
wahl zu bestatigen.

3. Stellen Sie mit dem Drehknopf das gewtinschte Gewicht ein.

4. Drlcken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und es ertonten
5 Signale. Entnehmen Sie dann die Speise.

1 HINWEIS:

Beim Menii A10 fiir Kuchen wird das Gerat erst auf 160°C vorgeheizt.
Ist die Temperatur erreicht, erténen 2 Signale. Offnen Sie die Tilr,
stellen Sie Ihren Kuchen hinein. Driicken Sie die START/+30SEC./
CONFIRM-Taste. Die Backzeit von 55 Min. beginnt.

Auftauen (DEFROST)

Dank des Auftauprogramms kénnen Sie Ihre Ware auf zwei Arten au-
tomatisch auftauen. Wahlen Sie Auftauen nach Gewicht oder nach Zeit
aus.

1. Durch wiederholtes Driicken der DEFROST-Taste wahlen Sie eines
der Auftauprogramme aus:
dEF 1  Auftauen nach Gewicht  von 0,1-2,0Kg
dEF 2  Auftauen nach Zeit von 5 Sekunden — 95 Minuten
2. Stellen Sie mit dem Drehknopf das gewiinschte Gewicht/die Zeit
ein.
3. Driicken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.
1 HINWEIS:
+ Die Leistung der Mikrowelle betragt beim Auftauen 30% (240 W).
+  Beim Programm ,dEF 1“werden Sie nach der Halfte der Zeit
durch zwei Signaltone aufgefordert, die Ware umzudrehen.
+  Wahrend des Programmes ,dEF 2 wird durch Driicken der
START/+30SEC./CONFIRM-Taste die Betriebszeit um je
30 Sekunden verlangert.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und es ertonten
5 Signale. Entnehmen Sie dann die Speise.

Sonderfunktionen

Sperren

+  Drlicken Sie die STOP/CLEAR/CLOCK-Taste und die
START/+30SEC./CONFIRM-Taste gleichzeitig, um das Geréat zu
sperren.

1 HINWEIS:

+  Die Sperrung wird im Display angezeigt.

* Die Funktion der Bedienelemente ist blockiert.
*  Driicken Sie die STOP/CLEAR/CLOCK-Taste und die

START/+30SEC./CONFIRM-Taste emneut gleichzeitig, um die Sper-
rung aufzuheben.

Abfrage-Funktion

+  Wahrend des Betriebs wird durch Driicken der jeweiligen Taste
MICROWAVE, GRILL, CONVECTION, COMBI. oder DEFROST fiir
2 - 3 Sekunden die aktuelle Leistung oder die Temperatur oder das
Programm angezeigt.

Reinigung

/N WARNUNG:

Schalten Sie die Mikrowelle aus und ziehen Sie den Netzstecker.

/\ ACHTUNG:

+  Benutzen Sie keine Drahtblrste oder andere scheuernde Gegen-
stande.

+  Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.

Bnutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reiniguber, um
das Sichtfenster zu reinigen. Die Oberflache kénnte zerkratzt
werden und das Glas méglicherweise zerbrechen.

Innenraum

¢ Halten Sie das Ofeninnere sauber. Spritzer und Ubergelaufene
Fliissigkeiten an den Ofenwanden kénnen mit einem feuchten
Tuch entfernt werden. Ist der Ofen sehr verschmutzt, kann auch ein
mildes Reinigungsmittel verwendet werden.
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+  Wischen Sie das Sichtfenster innen und auflen mit einem feuchten
Tuch ab und entfernen Sie regelmaRig Spritzer und Flecken von
Ubergelaufenen Fllssigkeiten.

AuRenwénde

+  Die AuRenwande des Gehauses sollten nur mit einem feuchten
Tuch gereinigt werden. Achten Sie darauf, dass kein Wasser in die
Gehausedffnungen und damit in das Gerateinnere gelangt.

+  Fir die Reinigung der Schalter benutzen Sie bitte auch nur ein
feuchtes Tuch. Zur Reinigung der Funktionsschalter 6ffnen Sie
vorher die Mikrowellentiir, um ein versehentliches Einschalten des
Gerates zu vermeiden.



Zubehor

+  Gelegentlich sollten Sie den Glasteller mit einem Geschirrsplimittel
oder in der Geschirrspllmaschine reinigen.

+ Der Drehring und der innere Ofenboden sollten regelmafig ge-
reinigt werden. Den Drehring knnen Sie herausnehmen und von
Hand splilen. Hier kdnnen Sie mildes Reinigungsmittel oder Fens-
terreiniger benutzen. Trocknen Sie gut nach. Achten Sie darauf, den
Ring nachher wieder richtig einzusetzen.

Geruch

+ Um unangenehme Gertiche aus der Mikrowelle zu beseitigen, stel-
len Sie eine mit Wasser und Zitronensaft gefiillte mikrowellengeeig-
nete Schale in den Ofen und erhitzen Sie diese fiir ca. 5 Minuten.
Wischen Sie danach den Ofen mit einem weichen Tuch aus.

Ofenbeleuchtung

+  Zum Auswechseln der Ofenbeleuchtung wenden Sie sich bitte an
eine Fachwerkstatt in Ihrer Nahe.

Storungsbehebung

Tritt eine Stdrung auf, liegt es oft nur an einer Kleinigkeit. Bevor Sie sich
an unseren Service wenden, beachten Sie bitte folgende Hinweise:

Storung

Ihr Radio- oder TV-
Empfang ist gestort,
wenn die Mikrowelle

Magliche Ursache
Die elektromagneti-
schen Felder dieses
Gerétes konnen Bild

Hinweise/Abhilfe
Dies ist normal und
kein Fehler. Stellen
Sie die Gerate weiter

arbeitet. und Ton spezieller Fre- |auseinander.
quenzen beeinflussen.
Das Gerat bekommt  [Defekte Netzsteckdo- |- Probieren Sie eine
keinen Strom, das se andere Steckdose
Display ist schwarz. aus.
- Kontrollieren Sie die
Haussicherung.

Im Display steht ,0:00"

Sie hatten Stromaus-
fall.

Stellen Sie die Uhrzeit
neu ein.

Das Gerat startet nicht.
Im Display steht eine
andere Anzeige als die
aktuelle Uhrzeit.

Die Tur wurde nicht
richtig geschlossen.

Priifen Sie, ob Speise-
reste oder Fremdkor-
per in der Tr klem-
men.

Nach der Programm-  |Driicken Sie die
wahl wurde die START/+30SEC./
START/+30SEC./ CONFIRM-Taste oder
CONFIRM-Taste nicht |brechen Sie den Vor-
gedriickt. gang mit der STOP/
CLEAR-CLOCK-Taste
ab.
Alle Bedienelemente |Die Kindersicherung ist|Drlicken Sie die
sind blockiert. aktiviert. STOP/CLEAR/
CLOCK-Taste und
die START/A+30SEC./
CONFIRM-Taste
gleichzeitig, um die
Sperrung aufzuheben.
Der Drehteller gibt Es sind Schmutz Entfernen Sie evtl.
ein kratzendes oder  |oder Fremdkdrper im  |Fremdkérper und
schleifendes Ge- Bereich des Drehteller-|Speisereste wie unter
rausch von sich. antriebs. ,Reinigung* beschrie-

ben.

Der Betrieb wird ohne
erkennbaren Grund
abgebrochen.

Das Gerét ist defekt.

Wenden Sie sich bitte
an unseren Service.

Technische Daten

MOTEIL: .ottt MWG 775 H
SPANNUNGSVETSOIGUNG: .v.vvvveveseresesscsssssssesssssssesssssssenses 230 V~, 50 Hz
Leistungsaufnahme:

MIKIOWEIIE: ...t 1300 W

Gl ot 1200 W

HEIBIUTE: ..ot sess s 1200 W
Bemessungs-Mikrowellenausgangsleistung................ 800 W /2450 MHz
GaIraUMVOIUMEN: ......cvvvreerrriesienesseeseee s 23 Liter

Schutzklasse: .........cccvuvnenee.

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger Produktent-
wicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerat MWG 775 H in Uber-
einstimmung mit den grundlegenden Anforderungen der europdischen

Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit (2004/108/EG) und der
Niederspannungsrichtlinie (2006/95/EG) befindet.

Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegenliber Verbrauchermn gewahren wir bei privater Nutzung des
Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerét zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewahren wir
beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat eine Garantie von
12 Monaten.

Die Garantiezeit flir Verbraucher reduziert sich auf 12 Monate,
sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes Geréat — auch
teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fir unsere Garantieleistungen sind der Kauf des
Gerats in Deutschland bei einem unserer Vertragshandler sowie
die Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und dieses Garantie-
scheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls im Aus-
land, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur Erbringung der
Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt werden.

3. Méngel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit uns
gegenduber schriftlich angezeigt werden. Besteht der Garantie-
anspruch zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art der Schaden/
Mangel behoben werden soll, ob durch Reparatur oder durch Aus-
tausch eines gleichwertigen Gerats.

4. Garantieleistungen werden nicht fir M&ngel erbracht, die auf der
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsachgemafer Be-
handlung oder normaler Abnutzung des Geréts beruhen. Garantie-
anspriiche sind ferner ausgeschlossen fiir leicht zerbrechliche Teile,
wie zum Beispiel Glas oder Kunststoff. Schliellich sind Garantiean-
spriiche ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerét vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht verlangert. Es
besteht auch kein Anspruch auf neue Garantieleistungen. Diese
Garantieerklarung ist eine freiwillige Leistung von uns als Hersteller
des Gerats. Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfillung,
Riicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch diese
Garantie nicht berihrt.

Stand 06 2012
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Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel aufweisen,
steht Ihnen die schnellste und komfortabelste Mdglichkeit der Reklama-
tionsanmeldung iber unser SLI - Intemet-Serviceportal zur Verfiigung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem Online Ser-
viceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige Sekunden nach
Abschluss der Anmeldung ein kostenloses Versandticket per E-Mail
ubermittelt. Zusatzlich erhalten Sie weitere Informationen zur Abwick-
lung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren persénlichen Zugangsdaten, die direkt nach lhrer Anmeldung
per E-Mail an Sie Uibermittelt werden, kdnnen Sie den Status Ihres
Vorgangs auf unserem Serviceportal www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die Verpa-
ckung lhres gut verpackten Gerates zu kleben und das Paket bei der
nachsten Annahmestelle der Deutschen Post / DHL abzugeben. Der
Versand erfolgt flir Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw. Service-
partner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden
2. Einpacken
3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!
Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerat eine Kopie Ihres Kaufbeleges
(Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Garantienachweis beizulegen,
da wir sonst keine kostenlosen Garantieleistungen erbringen kdnnen.
Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen weitere Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

¢+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+  FAQss, die lhnen Problemidsungen anbieten

+  Kontaktformular

+  Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-Webshops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! - Kostengiinstige
Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung lhres Geréates
vor. Unfreie Lieferungen werden von uns nicht angenommen. Es entste-
hen lhnen damit erhebliche Kosten.

Stand 06 2012
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Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den Haus-
mll.

Nutzen Sie die fir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgesehenen
Sammelstellen und geben dort lhre Elektrogerate ab, die Sie nicht mehr
benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche Entsor-
gung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum Recycling
und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro- und Elektronik-
Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie Uber Ihre
Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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Algemene veiligheidsrichtlijnen

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u dit apparaat

in gebruik neemt, en bewaar hem samen met het Garantiecertificaat,
het aankoopbewijs en, indien mogelijk, de originele verpakking inclusief
het materiaal in de doos. Als u het apparaat doorgeeft aan een derde
persoon, geef de gebruiksaanwijzing dan ook door.

+  Gebruik het apparaat alleen voor eigen gebruik en waarvoor het
bedoeld is. Dit apparaat is niet bestemd voor commercieel gebruik.

+  Gebruik het apparaat niet buitenshuis. Bescherm het tegen hitte,
direct zonlicht, vocht (in geen geval onderdompelen in water) en
scherpe kanten. Gebruik het apparaat niet met natte handen. Als
het apparaat nat wordt, onmiddellijk de stekker eruit trekken.

+  Schakel het apparaat altijd uit en trek de stekker eruit (aan de
stekker trekken, niet aan het snoer) wanneer u het apparaat niet
gebruikt, of wanneer u hulpstukken bevestigd, tiidens het schoon-
maken of een storing.

+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter tijdens gebruik. Schakel
het apparaat altijd uit bij het verlaten van de kamer. Haal de stekker
uit het stopcontact.

+  Controleer het apparaat regelmatig op beschadigingen. Blijf het
apparaat niet gebruiken in het geval van beschadiging.

*  Repareer het apparaat niet zelf. Neem contact op met een be-
voegde reparateur. Om gevaar te voorkomen dient een beschadigd
netsnoer vervangen te worden door een gelijkwaardig snoer door
de fabrikant, of klantenservice of ieder ander bevoegd specialist.

+  Gebruik alleen originele onderdelen.

+  Graag het volgende in acht nemen “Speciale veiligheidsaanwijzingen”.

Kinderen en gehandicapten

+ Houd voor de veiligheid van uw kinderen het verpakkingsmateriaal
(plastic zakken, karton, piepschuim enz.) buiten hun bereik.

/\ WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen i.v.m.
verstikkingsgevaar!

+ Ditapparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of mentale
capaciteiten, of gebrek aan ervaring en/of kennis tenzij zij onder
toezicht staan of instructies hebben gekregen betreffende het ge-
bruik van het apparaat door een persoon verantwoordelijk voor hun
veiligheid.

+  Houd kinderen onder toezicht om er voor te zorgen dat zij niet met
het apparaat gaan spelen.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke opmerkingen voor uw veiligheid worden speciaal aangeduid.
Volg deze opmerkingen altijd op, om ongelukken en schade aan het
apparaat te voorkomen.

/N WAARSCHUWING:

Waarschuwt voor gezondheidsrisico’s en duidt op potentiaal verwon-
dingsgevaar.

/\ LET OP:
Duidt op potentiaal gevaar voor het apparaat of voor andere voorwerpen.

i OPMERKING:
Duidt op tips en informatie voor u.

Belangrijke veiligheidsinformatie!

Lees dit aandachtig door en bewaar dit om het in de toekomst te kunnen raadplegen.
+ Verwarm geen kussens die gevuld zijn met granen, kersenpitten of gel in de magnetron. BRANDGEVAAR!!!
+ Waarschuwing: Als de deur of het deurrubber zijn beschadigd, gebruik het apparaat dan niet voordat het is

gerepareerd door een bevoegde instantie.

+ Waarschuwing: Repareer het apparaat niet zelf. Neem contact op met een bevoegde expert. Het is gevaarlijk
als niet bevoegde personen onderhoud of reparaties uitvoeren waarbij het is vereist om de afdekking te verwijde-
ren, die ervoor is bestemd om bescherming te bieden tegen de blootstelling aan magnetronstraling.

+ Waarschuwing: Verwarm geen vloeistoffen of andere levensmiddelen in gesloten verpakkingen. Explosiege-

vaar!

+ Waarschuwing: Plaats de magnetron niet in een kast. Zorg ervoor dat er aan alle zijden ten minste 20 cm ruimte

is tussen het apparaat en kasten, muren enz.

+ Waarschuwing: Kinderen en zwakke personen dienen het apparaat niet te gebruiken zonder toezicht, tenzij zij
van tevoren goed zijn geinstrueerd, waardoor zij het apparaat veilig kunnen gebruiken en zij de risico’s begrijpen

die voortvloeien uit ongepast gebruik.

+ Waarschuwing: Bij het gebruik van de combi-stand, mogen kinderen het apparaat uitsluitend gebruiken onder
toezicht van een volwassene, vanwege de voorkomende hoge temperaturen.

+ Opmerking: De magnetron is niet bestemd voor het verwarmen van levende dieren.

+ Gebruik uitsluitend geschikt servies en bestek zoals: glas, porselein, keramiek, hittebestendig plastic of speciaal

magnetronservies en -bestek.

+ Bij het verwarmen of koken van levensmiddelen in brandbare materialen, zoals plastic of papieren verpakkingen,
is het noodzakelijk om toezicht uit te oefenen op het apparaat vanwege brandgevaar.
+ Als er rook uit het apparaat komt, schakel het dan uit en haal de stekker uit het stopcontact. Houd de deur geslo-

ten om eventuele vlammen te doven.
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Waarschuwing voor superverhitting: Tijdens koken, in het bijzonder bij het verwarmen van vioeistoffen (water),
kan het voorkomen dat de het kookpunt is bereikt, maar de de typerende stoombellen nog niet opkomen. Vloei-
stoffen koken niet gelijkmatig. Als de kom uit de oven wordt gehaald, kan dit effect van superverhitting leiden tot
het plotseling vormen van stoombellen, dat zelfs door de geringste schokken kan worden veroorzaakt, wat kan
leiden tot overkoken. Risico op brandwonden! Zet een niet metalen voorwerp, zoals een glazen staaf, in de kom
om de vloeistof gelijkmatig te laten koken.

Roer of schud de inhoud van babyflessen en potjes met kindervoeding en controleer de temperatuur voor het
gebruik. Risico op brandwonden.

Levensmiddelen met schelpen of schalen, zoals eieren, worstjes, gesloten glazen potten enz. mogen niet ver-

warmd worden in magnetrons, omdat deze kunnen exploderen, zelfs nadat het verwarmen is beéindigd.
* Reinig in het geval van vervuiling het frame van de deur / het deurrubber en aangrenzende delen met een voch-

tige doek.

* Reinig de magnetron regelmatig en verwijder voedselresten uit de oven.
* Bij slecht onderhoud van het apparaat kan het oppervlak beschadigd raken, waardoor de levensduur van het ap-
paraat wordt verkort en zich gevaarlijke situaties voor kunnen doen.

Symbolen op het apparaat

Op het apparaat zijn waarschuwings- en informatiesymbolen aangebracht:

£\ WAARSCHUWING: gevaar voor brandwonden!

De temperatuur van aanraakbare oppervlakken kan tijdens het bedrijf zeer hoog worden.

Locatie van bedieningselementen

1 Bedieningspaneel 5 Draaiplateau
2 Gril 6 Deurklink

3 Aandriffas 7 Kikvenster
4 Geleidering

Schakelaars op het bedieningspaneel

MICROWAVE

Magnetron:  Selecteren vermogensinstelling van de magnetron
GRILL (met tijdregeling)

Grill: Voor grillen en gratineren

GrilllCombi:  Grill en magnetron werken afwisselend
CONVECTION

Convectie:  Convectiestand zonder werking van de magnetron;

kies een temperatuur.
COMBI. (met temperatuurregeling)

GrillCombi:  Grill en magnetron werken afwisselend
DEFROST Ontdooien per gewicht of tijd
STOP/CLEAR/CLOCK

Stop: Druk éénmaal om het bereiden te stoppen

Annuleren:  Druk tweemaal om de functie te annuleren

Klok: In combinatie met de draaiknop voor het instellen

van de klok of de bereidingstijd

START/+30Sec./CONFIRM

+ Starten van de functie

+  Snelstart van de magnetron (altiid +30 secon-
den bij 100% vermogen)

+ Verlengen van de bereidingstijd met 30 secon-
den tijdens het bereiden (behalve bij ontdooien
per gewicht of het gebruik van automatische
functies)

+ Bevestigen van een instelling

Vergrendelen Druk gelijktijdig de STOP/CLEAR/CLOCK toets en
START/+30Sec./CONFIRM toets om het bedie-

ningspaneel te vergrendelen (kindersluiting)

TIMER « WEIGHT + AUTO MENU
Draaiknop voor het instellen van de klok, berei-
dingstijd, automatische functies of gewicht.

Symbolen op het bedieningspaneel

Symbool  Betekenis/functie ~ Symbool Betekenis/functie
- Magnetron Convectie
- Ontdooien Automatische functie
Gril Vermogen hoog/laag
Magnetron +gril | 2] Kindersi;JeitGir:g geact-

Voorgenomen gebruik

Dit apparaat is bestemd voor
+  verwarmen en koken van vast of vioeibare levensmiddelen
+  gratineren en roosteren van vaste levensmiddelen

Het is uitsluitend bestemd voor dit doel, en mag uitsluitend hiervoor
worden gebruikt.

Het mag uitsluitend worden gebruikt zoals is beschreven in deze ge-
bruiksaanwijzing.

Het apparaat mag niet gebruikt worden voor commerciéle doeleinden.

Ander gebruik is niet toegestaan en kan leiden tot schade of zelfs tot
letsel.

Clatronic International GmbH is niet verantwoordelijk voor schade die
voortvioeit uit ander dan het voorgenomen gebruik.
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Informatie over grill en combi-stand

+  Gebruik uitsluitend hittebestendig servies en bestek, omdat tijdens
het gebruik van de grill en combi-stand stralingshitte ontstaat.

+ Wanneer alleen de grillstand wordt gebruikt, kunt u ook metalen of
aluminium servies en bestek gebruiken, maar niet bij het gebruik
van de combi- of magnetronstand.

+  Alleen de grill is geschikt voor de COMBI-stand.

+  Zet niets bovenop het apparaat. Het wordt heet. Houd altijd de
ventilatieopeningen vrij.

+  Gebruik de grill om de gerechten dichter bij het het verwarmingsele-
ment te zetten.

Geschikt magnetronservies en -bestek

+ Het meest geschikte materiaal voor gebruik in een magnetron is
transparant en laat de magnetronstraling de gerechten gelijkmatig
verwarmen.

+ Ronde/ovale schalen en borden zijn geschiktere dan vierkante,
omdat het gerecht bij de hoeken kan overkoken.

/\LET OP:

Explosiegevaar bij afgesloten servies.

+ Open gesloten schalen voor het koken of verwarmen.
+  Prik met een vork een aantal gaten in afdekfolie.

+  Magnetronstraling kan niet door metaal dringen; gebruik daarom
geen metalen schalen of borden.

/\ LET OP:

Gebruik geen kartonnen kommen die gemaakt zijn van gerecyceld
materiaal, omdat deze kleine hoeveelheden metalen kunnen bevatten
die vonken kunnen veroorzaken.

Onderstaande tabel dient ervoor om u te helpen geschikt servies en
bestek te kiezen:

Geschikt voor

Materiaal . .
LS Grill Con. Combinatie*
tron vec- tie
Hittebestendige glazen . i . .
kom of schaal J J J J
Niet hittebestendige
nee nee | nee nee
glazen kom of schaal
Hittebestendige kerami- . i . .
sche schaal/bord J J J J
Plastic schalen geschikt .
ja nee | nee nee
voor magnetrons
Keukenrol ja nee | nee nee
Metalen blad nee ja ja nee
Rooster nee ja ja ja
Aluminium folie of scha- . :
o , nee ja ja nee
len van aluminium folie

*) Combinatie van grill en magnetron

Bediening van het apparaat

+  Erklinkt een pieptoon wanneer de draaiknop voor de eerste keer
wordt gedraaid.

+ Wanneer u op een toets drukt wordt dit bevestigd met een pieptoon.
Als u de toon niet hoort, hebt u niet goed op de toets gedrukt.

+ Als u een functie instelt of pauzeert en u drukt niet binnen 5 minuten
de START/+30SEC./CONFIRM toets, dan wordt de instelling gean-
nuleerd. De huidige tijd wordt weer weergegeven.

+  Wanneer de deur open is, is de verlichting in de oven aan. Als de
deur niet binnen 10 minuten wordt gesloten, gaan de lichten uit.
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+ Wanneer een programma wordt gestart (behalve tijdens het voor-
verwarmen), wordt de resterende bereidingstijd weergegeven. Het
aftellen loopt.

* Heteind van het programma wordt aangegeven door 5 pieptonen.

Eerste gebruik

+  Verwijder alle accessoires uit de oven, pak ze uit en plaats de gelei-
dering in het midden.

+  Zethet glazen plateau zodanig op de aandrijfas dat het vergrendelt
in de uitsparingen van de aandrijf as en vlak ligt.

+  Controleer het apparaat op zichtbare beschadigingen, vooral het
deel rondom de deur. Het apparaat mag absoluut niet gebruikt
worden in het geval van enige beschadiging.

+  Zet het apparaat niet in de buurt van andere elektronische appara-
ten, ter voorkoming van interferentie.

+ Verwijder beschermfolie die zich op de behuizing kunnen bevinden.

+  Steek de stekker in een goed geinstalleerd, geisoleerd stopcontact
230V, 50 Hz.

/\ LET OP:

Verwijder geen gemonteerde delen uit de binnenzijde van de oven of
de deur!

i OPMERKING:

Als er zich resten van het productieproces of olie op de behuizing of

het verwarmingselement bevinden, kunnen zich in het begin rook of

reuk ontwikkelen.

Dit is normaal en en zal na herhaaldelijk gebruik verdwijnen.

Wij bevelen ten sterkste aan om als volgt te handelen:

+ Zethetapparaat in de grillstand en gebruik het diverse keren
zonder dat er levensmiddelen in het apparaat worden bereid.

+  Zorg voor voldoende ventilatie.

Het instellen van de klok:

i OPMERKING:
Wanneer de klok voor de eerste keer wordt ingesteld klinkt er een
pieptoon en geeft het scherm “0:00” aan.

+  Druk de STOP/CLEAR/CLOCK toets. De aanduiding op het scherm
wijzigt in “00:00”, waarbij het eerste cijfer knippert.

+  Gebruik de draaiknop om het gewenste uur in te stellen.

+  Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets. Het volgende twee
ciffers knipperen.

+  Gebruik de draaiknop om de gewenste minuten in te stellen.

*  Druk nogmaals de START/+30SEC./CONFIRM toets om de nieuwe
tijd op te slaan.

Gebruik van het apparaat

Belangrijke informatie over het gebruik van magnetrons

+  Uw apparaat maakt gebruik van magnetronstraling die zeer snel
waterdeeltjes in levensmiddelen opwarmt. Er is geen hittestraling en
daardoor treedt er nauwelijks bruine verkleuring op.

+  Gebruk dit apparaat uitsluitend om levensmiddelen op te warmen.

* Hetapparaat is niet geschikt voor frituren.

« Verwarm 1-2 porties tegelijk, omdat het apparaat anders niet ef-
ficiént zal werken.

+  Magnetrons leveren direct het volle vermogen. Voorverwarmen is
daarom niet noodzakelijk.

+  Gebruik de magnetron stand nooit wanneer het apparaat leeg is.

+  De magnetron is geen vervanging voor uw gewone fornuis. Hij is
voormnamelijk bestemd voor:



«  ontdooien diepgevroren/bevroren levensmiddelen
+  snel verwarmen van levensmiddelen of dranken
*+  koken van gerechten

Gebruiksaanwijzing

1. Doe de op te warmen levensmiddelen in een geschikte kom of
schaal.

2. Open de deur en zet de kom op het glazen plateau. Sluit de deur.
(Om veiligheidsredenen kan het apparaat uitsluitend ingeschakeld
worden wanneer de deur goed is gesloten.)

3. Druk de MICROWAVE toets eenmaallherhaaldelik om de gewenste
vermogensinstelling in te stellen.

Geselecteerde ver-

Verwarmingstabel

Hoe- | Vermo-
e =t gensinstel- et Afdekking
middelen . . tijd min.

heid ling
Water, 1 kop 150 g P100 05-1 nee
Water, 0,51 5009 P100 35-5 nee
Water, 0,751 7509 P100 5-7 nee
Koffie, 1 kop 1509 P100 05-1 nee
Melk, 1 kop 150 g P100 05-1 nee

Tip: Doe een glazen staaf in de kom om superverhitting te voorkomen;
goed roeren voor het drinken.

instelli Vermogen in T . Maaltijden Op bord
mogens- instelling oepassing -
. Watt (ongeveer) Karbonade + aardap ) ,
op het scherm in % pen en groenten 450 g P100 25-35 ja
P100 800 Snel verwarmen Goulash met noedels | 450g | P100 2-25 ja
P80 640 Koken Vlees + puree +jus | 450 ¢ P100 25-35 ja
P50 400 Sudderen Tip: Bevochtig de gerechten lichtje voor het opwarmen. Roer de
Ontdooien bevroren levens- gerechten af en toe door.
P30 240 middelen
P10 80 Smelten van kaas enz. E:;Eg”ade' g9epa- 1 200g | P100 1-2 nee
Snelstart 800 Snel verwarmen
: - — Gehaktballen, 4 stuks | 500 g P100 3-4 nee
4. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen Braadstuk 250 g P100 2.3 nee

tussen 5 seconden en 95 minuten.

5. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding te
starten. De bereidingstijd is afhankelijk van de hoeveelheid en
samenstelling van de levensmiddelen. Na enkele keren proberen
zult u snel leren om de bereidingstijd in te schatten.

i OPMERKING:

¢ Ledere keer dat de START/+30SEC./CONFIRM toets wordt inge-
drukt verlengt de bereidingstijd met 30 seconden.

+  Koken in een magnetron is veel sneller dan op een fornuis. Als u
niet zeker bent, stel dan een kortere bereidingstijd in en verleng
het verwarmen indien noodzakelijk.

Wanneer de bereidingstijd is verstreken, zal het apparaat uitgeschakeld
worden en er klinken 5 pieptonen. Haal de levensmiddelen uit het
apparaat.

Bereiden stoppen of pauzeren

¢+ Druk als u het bereiden wilt pauzeren de STOP/CLEAR/CLOCK
toets, of open gewoon de deur.

*  Als u het bereiden wilt voortzetten, sluit dan de deur en druk de
START/+30SEC./CONFIRM toets.

+  Als u het bereiden volledig wilt be€indigen, druk dan tweemaal de
STOP/CLEAR toets.

Verwarmen

Het verwarmen is een speciale eigenschap van magnetrons. Gekoelde
vioeistoffen en levensmiddelen kunnen eenvoudig opgewarmd worden
tot kamer of consumptietemperatuur zonder het gebruik van pannen.

De opwarmtijden in onderstaande tabel zijn bedoeld als indicatie, omdat
det tijd sterk athankelijk is van de begintemperatuur en de samenstel-
leing van de levensmiddelen. Het wordt dan ook aanbevolen om af en
toe te controleren of de levensmiddelen warm genoeg zijn.

Tip: Bestrijk het viees met olie om te voorkomen dat het paneermeel of
de korst niet zacht wordt.

1/2 kip 450 g P100 35-5 nee
Kipfricassee 4009 P100 3-45 ja
Tip: Bestrijk de gerechten met olie. Roer de gerechten af en toe door.
Noedels, rijst, 1 portie | 150 g P100 1-2 ja
2 porties 300g P100 25-35 ja
Aardappelen 5009 P100 3-4 ja
Tip: Bevochtig de gerechten lichtje voor het opwarmen.
Bouillon, 1 bord 2509 P100 1-15 ja
Gevulde soep 250¢g P100 15-2 ja
Saus 25049 P100 1-2 ja
Melk 100 ml P50 05-1 nee
Pap 2009 P50 1-15 nee

Tip: Goed schudden of doorroeren. Controleer de temperatuur!

Koken
Handige kooktips

Volg de richtlijnen in de kooktabel en het recept. Houd het bereidings-
proces in de gaten als u nog niet zo veel ervaring hebt.

U kunt de deur van het apparaat op ieder moment openen. Het appa-
raat wordt automatisch uitgeschakeld.

De bereiding wordt voortgezet wanneer de deur wordt gesloten en de
START/+30SEC./CONFIRM toets opnieuw wordt ingedrukt.

Gekoelde levensmiddelen hebben een langere bereidingstijd nodig dan
levensmiddelen die al op kamertemperatuur zijn.

1
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Hoe groter de brokken levensmiddelen, hoe langer de bereidingstijd.
Vlees dat in grotere stukken is gesneden heeft bijvoorbeeld een langere
bereidingstijd dan dezelfde hoeveelheid vlees in reepjes gesneden. Het
wordt aanbevolen om grotere hoeveelheden levensmiddelen eerst op
maximaal vermogen te bereiden en ze daarna op middelmatig vermo-
gen te laten sudderen voor een gelikmatige bereiding.

Wanneer de levensmiddelen niet opgehoopt zijn worden ze snel-

ler warm dan wanneer ze opgehoopt zijn. Spreid de levensmiddelen
daarom zoveel mogelijk uit. Leg de dunnere dleen, zoals kippepoten of
visfilets in het midden of laat ze overlappen.

Kleinere hoeveelheden warmen sneller op dan grotere hoeveelheden.
U kunt de volgende vuistregel hanteren:

Dubbele hoeveelheid = bijna twee keer zoveel tijd
Halve hoeveelheid = half zoveel tijd

Eetwarenllovens- | L10e: | Yermos e onge
. veel- | gensinstel- 9 Afdekking
middelen . . veer min
heid ling
Runderrollade 2509 P80 7-8 ja

Tip: Af en toe doorroeren. Laat het 3-5 minuten rusten.

Gevogelte *)

Kipfricassee 250¢g P80 6-7 ja
Kippensoep 2009 P80 5-6 ja
Tip: Af en toe doorroeren. Laat het 3-5 minuten rusten.
Vis

. 300 g P80 7-8 ja
Vsl 4009 | P80 8-9 ja

Tip: Keer de vis halverwege de bereidingstijd om. Laat hem 3-5 minu-
ten sudderen.

Ontdooien en koken van groenten

Q(Iasvlg |ng|Z:1 gz fé(;;tt:otézge;csj;gstud voor een gerecht kunt vinden, kunt u Ro qe k.ooI metappel | 450g P80 14-16 J:a
Spinaziebladeren 3009 P80 11-13 ja
Per 100 g ongeveer 1 minuut opwarmen Bloemkool 2009 P80 7.9 ia
Alle levensmiddelen die u op een gewoon fornuis kunt bereiden kunt u Snijbonen 200 g P80 8-10 ja
ook in de magnetron bereiden. Broccoli 300 g P80 8-9 ja
Het afdekken van gerechten voorkomt dat ze uitdrogen. Een bord Erwten 3009 P80 7-8 ja
ondersteboven, vetvrij papier of magnetronfolie zijn allemaal geschikt Knolraap 3009 P80 13-15 ja
als afdekking. Warm gerechten die een korst moeten krijgen zonder Prei 2009 P80 10-11 ja
afdekking. Mais 200 g P80 4-6 ja
Wortelen 2009 P80 5-6 ja
Kooktabel Spruiten 300g P80 7-8 ia
Hoe- | Vermo- |_. . 450 g P80 12-13 ja
Eet‘”a.’::’ 'Ie"e"s' veek |gensinstel | TIME ONOS- xcotiing|  [OPNEZE 600g | P80 15-17 ja
middeten heid ling veermin Tip: Kook de groenten met 1-2 lepels vloeistof. Roer ze af en toe door
T [of snij zefijn. Laat ze 2-3 minuten doorkoken; breng ze op smaak voor
Aubergine 5009 P80 7-10 ja het serveren.
Boenkoo 09| P | 115 | s
Broccoli 500 g P80 6-9 ja Hutspot 500 g P80 13-15 ja
Chicorei 500¢ P80 6-7 ja Gevulde soep 300g P80 7-8 ja
Erweten 500 g P80 6-7 ja Crémesoep 500 g P80 13-15 ja
Venkel 500 g P80 8-1 ja Tip: Af en toe doorroeren. 3-5 minuten laten doorkoken.
Groene bonen 3009 P80 13-15 ja *) Kant-en-klare levensmiddelen
Aardappelen 5009 P80 9-12 ja
Knolraap 500 g P80 8-10 ja Snelstart
Prei 500 g P80 7-9 ja Wilt u levensmiddelen of dranken kort op de hoogste vermogensinstel-
Maiskolven 250 g P80 7-9 ja ling verwarmen? Hiervoor zijn twee mogelijkheden:
Wortelen 5004 P80 8-10 ja 1. U kunt de magnetron snelstarten door direct de START/+30SEC./
Peper 5009 P80 6-9 ja CONFIRM toets te drukken. Het opwarmen start onmiddellijk, waar-
Spruiten 300g P80 7-10 ja bij de bereidingstijd bij iedere keer drukken met 30 seconden wordt
Asperges 300¢ P80 6-9 ja verlengd.
Tomaten 500 g P80 6-7 ja Of
Courgetes S00g P80 9-10 12 2. Draai de draaiknop naar links. Er klinkt een pieptoon en het scherm

Tip: Snij groenten in kleine stukjes en bereid ze met 2-3 lepels vioei-
stof. Roer ze af en toe door. Laat ze 5 minuten sudderen en breng ze
op smaak voordat u ze serveert.

Appel of perencompote| 500 g P80 5-8 ja
Pruimenboter 2509 P80 4-6 nee
Rabarbermoes 2509 P80 5-8 ja
Gepofte appel, 4 stuks| 500 g P80 7- ja

Tip: Het toevoegen van 125 ml water of citroensap voorkomt dat het
fruit verkleurt. Laat het fruit 3-5 minuten doorkoken.

Vlees met jus 400 ¢g P80 10-12 ja
Goulash, kalfsstrips | 500 g P80 10-15 ja
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geeft “95:00” aan. Stel de tijd in door de knop naar linke of rechts te
draaien. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om het opwar-
ment te starten.

De vermogensinstelling van de magnetron is hierbij 100%.

Roosteren

Bij roosteren dient het rooster gebruikt te worden. Gebruik geschikt hit-
tebestendig servies of leg de levensmiddelen direct op het rooster.

“Voorverwarmen” van de grill is niet vereist, omdat de grill onmiddellijk
stralingswarmte genereert.

Ga bij roosteren en gratineren als volgt te werk:



1. Druk de GRILL toets totdat “G-1" op het scherm verschijnt.

2. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de instelling te
bevestigen.

3. Gebruik de draaiknop om de gewenste grilltijd in te stellen tussen
5 seconden en 95 minuten.

Geschatte
heid tijd min.

Hoeveel-

Eetwaren/levensmiddelen Afdekking

Gratineren toast met kaas 2-3 34 nee

4. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding te
starten.

i OPMERKING:

Na het verstrijken van de helft van de tijd zullen pieptonen u erop at-
tent maken om de levensmiddelen om te keren.

£\ WAARSCHUWING!
Open en sluit de deur uitsluitend met de handgreep. Risico op brand-
wonden!

Nadat de bereidingstijd is verstreken zal het apparaat uitgeschakeld
worden en klinken er 5 pieptonen. Haal de levensmiddelen uit het
apparaat.

Convectie (CONNECTION met temperatuurregeling)

In de convectiestand hebt u de mogelijkheid om een bereidingstempera-
tuur in te stellen.

1. Druk de CONVECTION toets totdat de gewenste temperatuur wordt
weergegeven.

i OPMERKING over voorverwarmen:

Druk op dit moment de START/+30SEC./CONFIRM toets om de oven

voor te verwarmen.

+  Erklinken twee pieptonen wanneer de gewenste temperatuur is
bereikt. De temperatuurindicator voor het voorverwarmen knip-
pert.

+  Open de deur en zet de levensmiddelen in het apparaat.

+  Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen
tussen 5 seconden en 95 minuten.

i OPMERKING:

U kunt de bereidingstijd niet instellen wanneer de temperatuur niet
niet is bereikt of wanneer de deur is gesloten.

+  Als u de bereidingstijd niet binnen 5 minuten instelt, zal de con-
vectiestand worden geannuleerd. Er klinken 5 pieptonen en het
apparaat zal terugkeren naar de standaard stand. Het scherm will
show de huidige tijd.

2. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen
tussen 5 seconden en 95 minuten.

3. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding te
starten.

Nadat de bereidingstijd is verstreken zal het apparaat uitgeschakeld
worden en klinken er 5 pieptonen. Haal de levensmiddelen uit het
apparaat.

Combinatie van grill en magnetron
(GRILL met tijdregeling)
Bij het gebruik van deze instelling werken gedurende de ingestelde

tijdsduur de magnetron en de grill afwisselend volgens de volgende
verhouding:

Display Vermogensinstel- | Vermogensinstelling
ling magnetron grill
G-1 0% 100%
C-1 55% 45%
C-2 36% 64%

1. Druk de GRILL toets totdat de gewenste functie wordt weergege-
ven.

2. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen
tussen 5 seconden en 95 minuten.

3. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding te
starten.

Nadat de bereidingstijd is verstreken zal het apparaat uitgeschakeld
worden en klinken er 5 pieptonen. Haal de levensmiddelen uit het ap-
paraat.

Combinatie van grill en magnetron
(COMBI. met temperatuur regeling)

Bij het gebruik van deze instelling werken de magnetron en de grill
afwisselend. U heeft hierbij echter de mogelijkheid om de bereidings-
temperatuur in te stellen.

1. Druk de COMBI. toets totdat de gewenste temperatuur wordt weer-
gegeven (100°C, 110°C, ... 180°C, 190°C).

i OPMERKING over voorverwarmen:
Druk op dit moment de START/+30SEC./CONFIRM toets om de oven
voor te verwarmen.
+  Erklinken twee signalen als de gewenste temperatuur is bereikt.
+  Open de deur en plaats het gerecht in de oven.
+  Gebruik de draaiknop om de bereidingstijd in te stellen tussen

5 seconden en 95 minuten.

i OPMERKING:
U kunt de bereidingstijd niet instellen wanneer de deur is gesloten!

2. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen
tussen 5 seconden en 95 minuten.

3. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding te
starten.

Tips voor het gebruik van de combi-stand

Bij het bereiden van levensmiddelen met behulp van de combi-stand
magnetron-grill, dient u zich aan het volgende te houden:

De bereidingstijd voor grote en dikke levensmiddelen, zoals geroosterd
varkensvlees, is naar verhouding langer than voor kleinere en dunnere
levensmiddelen. Bij het roosteren is dit echter tegenovergesteld.
Hoe dichter de levensmiddelen zich bij de grill bevinden, hoe
sneller ze zullen bruinen. Dat wil zeggen dat bij het bereiden van grote
braadstukken in de combinatiestand de grilltijd korter kan zijn dan voor
kleinere braadstukken.

Gebruik het rooster voor het roosteren om een snelle en gelikmatige
bruining te bereiken. Zet het rooster op de korte pootjes bij het roosteren
van grote, dikke stukken vlees.

Tabel voor combi-stand

Eetwaren/levensmidde- | Hoeveel- | Geschatte
. O Deksel
len heid tijd, min.

Rund-, varkens- of kalfs- 500 g 10-12 nee
vlees, groot viees 750 g 12-15 nee
Gerookte varkenskarbo- 500 12-14 nee
nade

Gehaktbrood 500 g 13-15 nee
Weense worstjes 2009 1-2 nee
Kookworst 200 g 1-2 nee

Tip: Keer het vlees om na het verstrijken van de helft van de berei-
dingstijd. Laat het 3-5 minuten sudderen. Srijk het gehaktbrood af met
eiwit; prik worstjes met een vork.
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Geschatte
tijd, min.

Eetwaren/levensmidde- | Hoeveel-

len heid e

Kipdelen 250 ¢ 4-5 nee
Tip: Laat het viees in zijn eigen vocht sudderen, zonder vioeistof toe te
voegen. Keer het één keer om, laat het 4-5 minuten sudderen.

Visfilet 3009 3-4 nee
Tip: Keer de vis om na het verstrijken van de helft van de bereidings-
tijd. Laat hem 3-5 minuten sudderen.

Automatische functies

U kunt de automatische functies gebruiken om bepaalde hoeveelheden
levensmiddelen automatisch te bereiden. Ga hiervoor als volgt te werk:

1. Draai de draaiknop naar rechts, en selecteer de gewenste automa-
tische functie. Kies één van de instellingen van de onderstaande
tabel.

Scherm/gewichtin Vermogensin-

Functie :
gram stelling
200
A1 Verwarmen 300 Magnetron
400 100%
500
230 Magnetron
A2 Aardappelen 460
690 100%
200
A3 Groenten 300 Magnetron
400 100%
500
50 (met 450g water)
100 (met 800g Magnetron
Ad Noedels/pasta water) .
150 (et 1200g 80%
water)
200
300 Magnetron
A5 Vlees 400 100%
500
200
i 300 Magnetron
A6 Vis 400 80%
500
. 300 Magnetron/ grill
AT Pizza 400 100%
A8 Brood 50 Grill
foo 100 100% (G-1)
Gevogelte 750 Magnetron/ grill
A (geroosterd) 1000 (C-2)
1250
Convectie met
A10 Cake 475 voorverwarming
tot 160°C

2. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de instellingen te
bevestigen.

3. Gebruik de draaiknop om het gewenste gewicht in te stellen.

4. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding te
starten.
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Nadat de bereidingstijd is verstreken zal het apparaat uitgeschakeld
worden en Klinken er 5 pieptonen. Haal de levensmiddelen uit het
apparaat.

i OPMERKING:

Bij de A10 instelling voor cake zal het apparaat voorverwarmen tot
160°C. Er klinken 2 pieptonen wanneer de temperatuur is bereikt.
Open de deur en zet de cake in de oven. Druk de START/+30SEC./
CONFIRM toets. De baktijd van 55 minuten wordt gestart.

Ontdooien (DEFROST)

U kunt met de ontdooi-instellingen automatisch levensmiddelen op
twee verschillende manieren ontdooien. Selecteer de ontdooifunctie per
gewicht of per fijd.

1. Druk herhaaldelijk de DEFROST toets om één van de ontdooifunc-
ties te kiezen:

dEF 1 Ontdooien per gewicht  tussen 0,1 en 2,0 kg
dEF2  Ontdooien per tijd tussen 5 seconden en
95 minuten

2. Gebruik de draaiknop om het gewenste gewicht/ de gewenste tijd in
te stellen.

3. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding te
starten.

i OPMERKING:
+  De vermogensinstelling van de magnetron is tijdens het ontdooien
30% (240 W).

+  Bij het gebruik van de “dEF 1” functie zullen twee signaaltonen u
erop wijzen dat de levensmiddelen omgekeert dienen te worden
na het verstrijken van de helft van de ontdooitijd.

+  Druk bij het gebruik van “dEF 2" de START/+30SEC./CONFIRM
toets om de bereidingstiid iedere keer met 30 seconden te verlengen.

Nadat de bereidingstijd is verstreken zal het apparaat uitgeschakeld

worden en Klinken er 5 pieptonen. Haal de levensmiddelen uit het
apparaat.

Speciale functies

Vergrendelen

+ Druk gelijktijdig de STOP/CLEAR/CLOCK toets en
START/+30SEC./CONFIRM toets om het apparaat te vergrendelen.

i OPMERKING:
+  Het scherm geeft aan dat het apparaat is vergrendeld.
+  Het functioneren van de bedieningsorganen is geblokkeerd.

+  Druk nogmaals gelijktijdig de STOP/CLEAR/CLOCK toets en
START/+30SEC./CONFIRM toets om het apparaat te ontgrendelen.

Schermfunctie

«  Wanneer tijdens het bereiden MICROWAVE, GRILL, CONVEC-
TION, COMBI. of DEFROST toets gedrurend 2-3 seconden wordt
ingedrukt, zal het scherm de huidige temperatuur of ingestelde
functie weergeven.

Reinigen

Schakel de magnetron uit en haal de stekker uit het stopcontact.

Binnenkant

*  Houd de binnenkant van de magnetron schoon. Gebruik een
vochtige doek om spetters en restanten van de wanden van de
magnetron te verwijderen. Als het apparaat erg vies is, kunt u ook
een zacht schoonmaakmiddel gebruiken. Gebruik geen agressieve
schoonmaakmiddelen.



+ Gebruik een vochtige doek om het kijkvenster aan binnen- en
buitenkant af te nemen, en verwijder regelmatig spetters en viekken
die door gemorste vioeistoffen zijn ontstaan.

Buitenkant

+  Reinig de buitenwanden van de behuizing uitsluitend met een
vochtige doek. Zorg ervoor dat er geen water binnendringt in de
openingen van de behuizing en hierdoor in het apparaat zelf.

+  Gebruik een vochtige doek om de schakelaars te reinigen. Open
bij het reinigen van de functieschakelaars eerst de deur, om het per
ongeluk inschakelen van het apparaat te voorkomen.

Accessoires

+Reinig het glazen plateau af en toe met afwasmiddel of in de vaat-
wasser.

* Reinig de geleidering en de bodem regelmatig. U kunt de geleide-
ring verwijderen en hem met de hand reinigen. Gebruik een zacht
schoonmaakmiddel of glasreiniger. Droog alles goed af. Zorg ervoor
om daarna de ring op de juiste terug te zetten.

Geuren

+  Voor het verwijdern van onaangename geuren in de magnetron,
plaatst u een met water en citroensap gevulde magnetronschaal in
het apparaat en verwarmt u deze gedurende ongeveer 5 minuten.
Veeg daarna de oven uit met een zachte doek.

Ovenverlichting

+  Neem contact op met een servicecentrum voor het vervangen van
de ovenverlichting.

Probleemoplossen

Storingen worden vaak maar door kleine problemen veroorzaakt. Neem
onderstaande tabel door voordat u contact opneemt met onze klanten-

Probleem Mogelijke oorzaak  Opmerkingen/
oplossing
Alle bedieningsorga- |De kindersluitingis  |Druk gelijktijdig de
nen zijn geblokkeerd. |geactiveerd. STOP/CLEAR/
CLOCK toets en de
START/+30SEC./
CONFIRM toets om
de kindersluiting te
ontgrendelen.
Het draaiplateau Er bevinden zich vuil of| Verwijder eventuele
geeft een krassend of [vreemde voorwerpen |voorwerpen en restan-
schurend geluid. in de omgeving van  |ten van levensmidde-
de aandrijfas van het  |len zoals beschreven
draaiplateau. onder “Reinigen”.
Het apparaat wordt  [Het apparaat is defect. [Neem contact op met
ogenschijnlijk zonder onze klantenservice.
reden uitgeschakeld.

Technische specificaties

MOGEL: ....oooovvvreerte s MWG 775 H
StrOOMVOOIZIENING: w..oovvvveeereereeieesisesiessr s sssesssesssenees 230 V~, 50 Hz
Opgenomen vermogen:

MAGNELION: ....oovvvireereeieeeeee e eeeens 1300 W

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken in de loop
van voortdurende productontwikkeling blijft voorbehouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen, zoals de richtlijn

service:

Probleem Mogelijke oorzaak  Opmerkingen/
oplossing
Radio of TV ontvangs |Het elektromagne- Dit is normaal en geen
wordt verstoord wan-  |tische veld van dit storing. Plaatse de
neer de magnetron  |apparaat kan het beeld|apparaten verder uit
werkt. en geluid van speciale |elkaar.
frequenties vestoren.
Het apparaat krijgt Defect stopcontact. |- Probeer een ander
geen spanning; het stopcontact.
scherm is zwart. - Controleer de zeke-
ring.
Het scherm geeft Er heeft zich een Stel de klok opnieuw
“0:00” aan. stroomstoring voorge-  in.
daan.
Het apparaat wordt  [De deur is niet goed  |Controleer of er voor-
niet ingeschakeld. gesloten. werpen op levens-
Het scherm geeft een middelen klem zitten
andere tijd aan dan de tussen de deur.
huidige fijd. De START/+30SEC./ |Druk de
CONFIRM toets is niet [START/+30SEC./
ingedrukt na het selec- |[CONFIRM toets, of
tern van de functie.  |druk de STOP/CLEAR-
CLOCK toets om het
proces te annuleren.

elektromagnetische compatibiliteit en de laagspanningsrichtlijn, en is
gefabriceerd volgens de meest recente veiligheidsvoorschriften.

B

Betekenis van het vuilnisbak-symbool

Houd rekening met het milieu, gooi elektrische apparaten niet weg bij
het huishoudafval. Breng overbodige of defecte elektrische apparaten
naar gemeentelijke inzamelpunten.

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren door onverantwoordelijk
wegwerpen te voorkomen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik van oude elekri-
sche en elektronische apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inzamelingspunten.
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Indications générales de sécurité

Avant d'utiliser cet appareil, lire attentivement ce manuel et le conser-
ver avec le Certificat de Garantie, la facture et, si possible, l'emballage
d'origine, y compris 'emballage interne. Si cet appareil est donné a une
tierce personne, transmettre le manuel avec.

+  Cetappareil ne doit &tre utilisé que de fagon privée et pour l'usage
auquel il a été destiné. Il n'est pas destiné a une utilisation commer-
ciale.

+  Ne l'utilisez pas en extérieurs. Gardez-le a I'abri de la chaleur, des
rayons directs du soleil, de 'humidité (ne l'immergez en aucun cas
dans des liquides) et des angles des meubles. N'utilisez pas cet

appareil avec des mains mouillées. Si l'appareil est mouillé, débran-

chez-le immédiatement.

+  Lorsque vous n'utilisez pas I'appareil, lorsque vous installez des
accessoires, lorsque vous le nettoyez ou en cas de mauvais fonc-
tionnement, éteignez I'appareil et débranchez-le systématiquement
(tirez sur la fiche et non sur le cable).

+  Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est en marche.
Eteignez toujours 'appareil lorsque vous quittez la piece. Débran-
chez l'appareil.

«  Veérifiez régulierement I'état de I'appareil et du cordon. Assurez-
vous qu'ils ne soient pas endommagés et cessez d'utiliser 'appareil
si vous constatez des dommages.

*  Ne réparez pas vous-méme l'appareil. Veuillez prendre contact
avec du personnel qualifié. Afin d'éviter les risques, un cordon d'ali-
mentation endommagé doit étre remplacé par un cordon équivalent
par le constructeur, notre service aprés-vente ou tout autre spécia-
liste qualifié.

+ Nutilisez que les composantes originales.

+ Veuillez respecter les «Instructions spéciales de sécurité» présen-
tées ci-apres.

Enfants et personnes invalides

+ Pour la sécurité de vos enfants, garder hors de leur portée tous
les emballages (sachets en plastique, piéces de cloisonnement,
polystyrene etc.).
/\ AVERTISSEMENT !

Ne pas laisser de jeunes enfants jouer avec les emballages dan-
ger d’étouffement!

+  Cetappareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y
compris des enfants) aux capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou ne disposant pas de I'expérience et/ou des
connaissances nécessaires a moins qu'elles ne soient supervisées
ou regoivent d'une personne responsable de leur sécurité des
instructions concernant ['utilisation de I'appareil.

+  Surveillez les enfants et assurez-vous qu'ils ne jouent pas avec
I'appareil.

Symboles utilisés dans ce manuel
Les notes importantes de sécurité sont marquées de fagon distincte.
Y faire attention afin d'éviter les accidents et dommages sur l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT :
Avertit contre les dangers pour la santé et indique les risques poten-
tiels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique de potentiels dangers pour 'appareil ou d'autres objets.

i NOTE :
Souligne les conseils et informations donnés a l'utilisateur.

Consignes de sécurité importantes !

Veuillez lire attentivement et conserver ces consignes pour de futures consultations.
* Ne réchauffez pas des oreillers remplis de grains, de noyaux de cerise ou de gel dans le micro-ondes. RISQUE

D'INCENDIE !

+ Avertissement: Si la porte ou la fermeture de la porte sont endommagées, ne fonctionnez plus I'appareil jusqu'a

ce qu'il soit réparer par un personnel qualifié.

+ Avertissement: Ne réparez pas vous-méme ; contactez un expert compétent. Il est dangereux pour quiconque
a l'exception des experts deffectuer un travail d’entretien ou de réparation qui demande de retirer le couvercle,

utilisé pour protéger contre les radiations du micro-ondes.

+ Avertissement; Ne chauffez pas de liquides ou d'autres aliments dans des récipients fermés. Risque d’explosion !

+ Avertissement: N'installez pas votre micro-ondes dans un meuble. N'oubliez pas de laisser un espace pour la
ventilation d’au moins 20 cm entre les cotés de I'appareil et les meubles, murs etc.

+ Avertissement: Les enfants et les personnes handicapées ne doivent pas utiliser l'appareil sans surveillance
sauf s'ils ont recu de bonnes consignes leur permettant d'utiliser 'appareil en toute sécurité et de connaitre les

risques qui émanent d’'un mauvais fonctionnement.

+ Avertissement: En mode combi, l'appareil ne peut étre utilisé que par les enfants sous la surveillance d'un
adulte en raison de la présence de températures éleveées.

* Note: Le micro-ondes n'est pas destiné a chauffer des animaux vivants.

+ Utilisez uniquement de la vaisselle appropriée comme : le verre, la porcelaine, la poterie, le plastique résistant a
la chaleur ou une vaisselle congue pour passer au micro-ondes.

+ Lorsque vous chauffez ou cuisez des aliments dans du matériel inflammable comme des récipients en papier ou
en plastique, vous devez surveiller 'appareil en raison de risque d’incendie.
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Eteignez et débranchez I'appareil en cas de dégagement de fumée. Maintenez la porte fermée pour noyer
d’éventuielles flammes.

Avertissement de surchauffe: Pendant la cuisson, particulierement lorsque vous réchauffez du liquide (eau),
vous pouvez atteindre la température d’ébullition mais les bulles caractéristiques de la vapeur n'apparaissent pas
encore. Le liquide ne bout pas régulierement. Au moment d’enlever le récipient, I'effet de surchauffe peut cau-
ser la formation subite de bulles de vapeur en raison du moindre choc et peut ainsi provoquer un débordement.
Risque de bralures ! Pour un bouillonnement régulier, placez un baton de verre ou un objet similaire, non-métal-
lique, dans le récipient.

Avant utilisation, remuez ou secouez le contenu des biberons et des verres remplis d'aliments pour bébés et
vérifiez la température. Risque de brllures.

Vous ne devez pas chauffer des aliments contenant des coquilles ou de la peau comme des oeufs, des sau-
cisses, des boites en verre fermées etc. dans le micro-ondes car ils pourraient exploser méme apres le proces-
sus de chauffage.

Nettoyez parfaitement le cadre de la porte/ le joint d'étanchéité et les parties adjacentes a l'aide d'un tissu humide
pour éviter toute contamination.

Nettoyez le micro-ondes réguliérement pour en retirer tout reste d'aliments.

Un mauvais entretien de 'appareil peut 'endommager, ce qui affectera sa durée de vie et causera probablement
des situations dangereuses.

Symboles sur le produit
Op het apparaat zijn waarschuwings- en informatiesymbolen aangebracht:

A\ AVERTISSEMENT: risque de brilures !
La température des surfaces tangibles peut considérablement s'élever pendant le fonctionnement.

Emplacement des commandes START/+30Sec./CONFIRM

¢ Démarrer la fonction

+ Démarrage rapide du micro-ondes (toujours
+30 secondes a une puissance de 100%)

* Prolonger la durée de cuisson de 30 secondes
lors du fonctionnement (sauf en cas de décon-
gélation en fonction du poids ou en cas d'utili-
sation des fonctions automatiques)

1 Panneaudecom- 5 Plateau tournant
mandes 6 Verrouillage de la

2 Gril porte

Axe d’entrainement 7  Porte panoramique

4 Anneau de guidage

w

Boutons sur le panneau de commandes « Confirmer un réglage
MICROWAVE Verrouillage Appuyez sur les boutons STOP/CLEAR/CLOCK
Micro-ondes: Sélectionnez le réglage de puissance du et START/+30Sec./CONFIRM simultanément pour
micro-ondes verrouiller le panneau de commandes (verrouillage
GRILL (contrdlé par le temps) de securité enfant)
Grill: Pour la cuisson au grill et la cuisson de gratins TIMER ¢ WEIGHT ¢ AUTO MENU
Grill/Combi:  Le grill et le micro-ondes fonctionnent Bouton tournant pour régler 'heure, la durée de
alternativement cuisson, les fonctions automatiques ou les para-
CONVECTION meétres du poids
Convection: Convection sans la fonction micro-ondes; o
sélectionnez une température. Symboles indiqués sur le panneau de commandes
COMBI. (controlée par la température) . : . .
GrilllCombi:  Le grill et le micro-ondes fonctionnent Symbole Sensffonction Symbole Sensffonction
alternativement —
o . . ~ Micro-ondes Convection
DEFROST Décongélation en fonction du poids et du temps
STOP/CLEAR/CLOCK == Décongélation Fonction automatique
Arréter: Appuyez une fois pour arréter la cuisson o . TRIR . g
Annuler: Appuyez deux fois pour annuler une fonction Gril Puissance elevée/basse
Heure: Combiné avec le bouton tournant permet de — === | : Verrouillage de sécurité
régler 'heure ou la durée de cuisson = Micro-ondes +gril | (2] enfant activé
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Utilisations conseillées

Cet appareil est congu pour
+  chauffer et cuire des aliments liquides et solides
+  cuire et rotir des aliments solides

Il est uniquement prévu a cet effet et n'est utilisé que pour cette raison.
Il n'est congu que pour l'utilisation décrite dans ce manuel d'utilisation.
Vous ne devez pas utiliser cet appareil pour des raisons commerciales.

Toute autre utilisation est interdite et peut engendrer des dégats ou
méme des dommages.

Clatronic International GmbH n’est pas responsable des dégéts qui
résultent d'une utilisation non voulue.

Informations sur le fonctionnement grill et combi

«  Utilisez uniqguement une vaisselle résistante a la chaleur car la cha-
leur par radiation se développe pendant la fonction grill et combi.

+  Enmode de fonctionnement grill uniquement, vous pouvez éga-
lement utiliser une vaisselle avec finition métallique ou aluminium,
mais pas en mode de fonctionnement combi ou micro-ondes.

+  Le grill ne convient qu'au fonctionnement COMBI.

*  Ne placez rien sur l'appareil car il sera chaud. Gardez toujours les
fentes d'aération dégagées.

+  Utilisez le grill pour placer des aliments prés de 'élément chauffant.

Vaisselle adaptée au micro-ondes

+  Les matériaux les plus adaptés au micro-ondes sont transparents
et permettent a la radiation du four a micro-ondes de chauffer les
aliments régulierement.

+ Les assiettes et les bols ronds/ovales conviennent plus que les
modeles carrés car les aliments peuvent déborder dans les coins.

/\ ATTENTION : Risque d'explosion si vous utilisez un récipient fermé.

+ Ouvrez les récipients avant la cuisson ou le chauffage.
+  Percez le film plastique de protection a plusieurs endroits avec
une fourchette.

+ Laradiation du four & micro-ondes ne peut pas pénétrer le métal ;
cependant, n'utilisez pas de récipients ou d'assiettes métalliques.
/\ ATTENTION :

N'utilisez pas de bols en papier faits a partir de matiére recyclée,
car ils peuvent contenir des petites quantités de métal qui pourraient
causer des étincelles ou du feu.

Le tableau suivant vous aidera a choisir la vaisselle appropriée :

Approprié au/a la

Matériau Micro- . Convec- Combi-nai-
Grill .

ondes tion son*
Récipient en verre . . . .
résistant a la chaleur oul oul ou! oul
Récipient en verre
ne résistant pas a la non non non non
chaleur
Assiette/récipient en
céramique résistant a la ouli ouli ouli ouli
chaleur
Récipients en plastique
pouvant passer au oui non | non non
micro-ondes
Essuie-tout ouli non non non
Plateau métallique non ouli oui non

Approprié au/a la

Matériau Convec- Combi-nai-

Micro-

Grill .
ondes tion son*
Grill non oui oui ouli
Récipients couverts de , .
U non oui oui non
papier d’aluminium

*) Combinaison grill/micro-ondes

Fonctionnement de I'appareil

+  Un signal sonore retentit lorsque vous tournez le bouton tournant.
+  Enappuyant sur les boutons pour effectuer votre sélection, un

signal sonore retentit. Sinon, vous n'avez pas appuyé correctement.

+ Sivous réglez ou mettez une fonction en pause en oubliant
d’appuyer sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM au bout de
5 minutes, le réglage sera annulé. Lheure en cours s'affichera
encore.

+  Leslumieres a l'intérieur du four s'allument lorsque la porte s'ouvre.
Si la porte n'est pas fermée au bout de 10 minutes, les lumiéres
s'éteignent.

+  Lorsque vous démarrez un programme (sauf lors du préchauffage),
la durée de fonctionnement qui reste s'affichera. Le compte a
rebours commence.

+ 5 signaux sonores indiqueront la fin du programme.

Premiére utilisation

+ Retirez tous les accessoires de I'enceinte de cuisson, déballez-les
et placez 'anneau de guidage au centre du four.

+  Placez la plaque de verre sur I'axe d’entrainement afin de déblo-
quer les dents de l'arbre d’entrainement et reposez réguliérement.

+  Veérifiez si 'appareil ne présente pas de dégats visibles, particu-
lierement vers et autour de la porte. Il est urgent de ne pas utiliser
I'appareil en cas de dégats.

+  Afin d'éviter les interférences avec le fonctionnement d'autres
appareils, ne placez pas votre appareil prés d'autres dispositifs
électroniques.

+ Retirez les feuilles de protection qui pourraient étre attachés a
I'enceinte.

+  Branchez la fiche a une prise 230 V, 50 Hz avec la mise a la terre
isolée et correctement installée.

/\ ATTENTION :

Ne retirez pas les pieces installées dans I'enceinte de cuisson ou a
lintérieur de la porte !

i NOTE:

Des restes de fabrication ou d’huile sur les éléments de I'enceinte ou

de I'élément chauffant peuvent provoquer de la fumée ou une odeur

en début de fonctionnement.

Ce phénoméne est normal et cessera apres une utilisation répétée.

Nous conseillons fortement de procéder de la maniére suivante :

+  Mettez le four en mode grill et laissez I'appareil fonctionner plu-
sieurs fois sans aliments a cuire.

+  Assurez-vous que la ventilation est suffisante.

Régler I'heure :

i NOTE:
Au premier réglage, un signal sonore retentira et I'écran indiquera
“0:00”.
+ Appuyez sur le bouton STOP/CLEAR/CLOCK. L'écran affichera
“00:00", et les premiers chiffres clignoteront.
+  Utilisez le bouton tournant pour régler 'heure souhaitée.
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+  Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM. Les chiffres
correspondant aux secondes clignoteront.

+  Utilisez le bouton tournant pour régler les minutes souhaitées.

+ Appuyez a nouveau sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour
activer la nouvelle heure.

Utilisation de I'appareil

Informations importantes sur le fonctionnement du micro-ondes

+  Votre appareil utilise la radiation du four & micro-ondes qui chauffe
les particules d’eau des aliments trés rapidement. Il n’y a pas de
radiation de chaleur et I'effet de brunissage est, donc, peu probable.

+  Utilisez uniquement cet appareil pour chauffer des aliments.

+  Cet appareil ne convient pas a la grande friture.

+  Chauffez 1-2 portion(s) a la fois. Sinon, 'appareil ne fonctionnera
pas avec efficacité.

+  Les micro-ondes proposent immédiatement une pleine puissance.
Le préchauffage n’est donc pas nécessaire.

+  En mode micro-ondes, ne faites jamais fonctionner I'appareil
lorsqu'il est vide.

+  Le micro-ondes ne remplace pas votre cuisiniére habituelle. Il est
particuliérement congu pour;
+ décongeler des aliments congelés/surgelés
«  chauffer rapidement des aliments ou de la boisson
+ cuire des plats

Consignes de fonctionnement

1. Disposez les aliments a chauffer dans un récipient adapté.

2. Ouvrez la porte et placez le récipient sur la plaque de verre. Fermez
la porte. (Pour des raisons de sécurité, appareil fonctionne unique-
ment lorsque la porte est correctement fermée.)

3. Appuyez une/plusieurs fois sur le bouton MICROWAVE pour sélec-
tionner le réglage de la puissance souhaitée.

Réglage de la .
. wy Puissance en .
puissance a I'écran Application
. 0 Watt (approx.)
exprimée en %
P100 800 Chauffage rapide
P80 640 Cuisson
P50 400 Mijotage
P30 240 Décongélation Fiallments
congelés
P10 80 Fromage fondu etc.
Démarrage rapide 800 Chauffage rapide

4. Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson souhai-
tée entre 5 secondes et 95 minutes.

5. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour commen-
cer I'opération. La durée de cuisson dépend de la quantité et de la
texture des aliments. Aprés plusieurs tentatives, vous apprendrez
rapidement a évaluer la durée de cuisson.

i NOTE:

+  Achaque fois que vous appuyez sur le bouton START/+30SEC./
CONFIRM, la durée de fonctionnement se prolongera de
30 secondes.

+ Lacuisson au micro-ondes est beaucoup plus rapide que sur une
cuisiniére. En cas de doute, réglez une durée de cuisson plus
courte et poursuivez si nécessaire.

Apreés que la durée de cuisson se soit écoulée, l'appareil s'éteindra et
5 signaux sonores retentiront. Retirez les aliments de 'appareil.
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Arréter ou mettre la cuisson en pause

Si vous souhaitez mettre la cuisson en pause, appuyez sur le bou-
ton STOP/CLEAR/CLOCK ou ouvrez simplement la porte.

Si vous souhaitez poursuivre la cuisson, fermez la porte et appuyez
sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM.

Si vous souhaitez arréter complétement le fonctionnement de
I'appareil, appuyez deux fois sur le bouton STOP/CLEAR.

Chauffage

Le réchauffement et le chauffage sont les qualités propres aux micro-
ondes. Les liquides et aliments réfrigérés peuvent facilement se réchauf-
fer a la température de la piece ou du chauffage sans devoir utiliser
beaucoup de pots.

Les durées de chauffage indiquées dans le tableau suivant sont pour
votre information uniquement, car la durée dépend beaucoup de la tem-
pérature et de la texture initiales des aliments. Il est, par conséquent,
conseillé de vérifier une fois de temps en temps si les aliments sont
assez chauds ou pas.

Tableau des durées de chauffage

Comestibles/Ali- | Quan- Reglag.e D Durée
i la puis- . |Couvercle
ments tite approx. min.
sance
Eau, 1 tasse 150 ¢ P100 05-1 non
Eau, 0,51 5009 P100 35-5 non
Eau, 0,751 7509 P100 5-7 non
Café, 1 tasse 150 ¢ P100 0,5-1 non
Lait, 1 tasse 150 ¢ P100 0,5-1 non

Astuce : Placez un baton de verre dans le récipient pour éviter toute
surchauffe ; bien remuez avant de boire.
Plateau-repas

Gratin + pommes de 450g | P100 25-35 oui
terre et légumes

Gou_lasch avec 450g | P100 2-25 oui
nouilles

Viande + morceaux + 4509 | P00 25-35 oui
sauce

Astuce : Humectez légerement avant de cuire ; remuez de temps en

=
@
=]
S
(0

Viande

Cotelette panée 2009 P100 1-2 non
Boulettes, 4 morceaux| 500 g P100 3-4 non
Roti 250¢g P100 2-3 non

Astuce : Enrobez d'huile pour la panure ou de crolte pour ne pas
ramollir.

Volaille
1/2 poulet 450 g P100 35-5 non
Fricassée de poulet | 400 g P100 3-45 ouli

Astuce : Enrobez d'huile ; remuez de temps en temps.
Plat d’accompagnement

Nouilles, riz, 1 portion | 150 g P100 1-2 oui
2 portions 300g P100 25-35 oui

Pommes de terre 5009 P100 3-4 ouli

Astuce : Humectez légérement avant de cuire .

Potages / sauce

Bouillon, 1 assiette 250 P100 1-15 ou

creuse

Potage consistant 250¢ P100 15-2 oui




Comestibles/Ali- | Quan- Reglag_e e Durée Commestibles/Ali- | Quan- Reglag_e = Durée
iy la puis- . |Couvercle o la puis- ._|Couvercle
ments tité approx. min. ments tité approx. min
sance sance

Sauce 250 g P100 1-2 oui Pommes de terre 500 g P80 9-12 ouli

Aliments pour bébés Navet 500 g P80 8-10 oui

Lait 100 ml P50 05-1 non Poireau 500 g P80 7-9 ouli

Purée 200g P50 1-15 non Mais en épi 250 ¢ P80 7-9 ouli

Astuce : Secouez ou remuez parfaitement. Vérifiez la température ! Carotte 500 g P80 8-10 ouli
Poivron 500¢ P80 6-9 ouli

Cuisson Choux de Bruxelles | 300g P80 7-10 oui

Asperge 300¢g P80 6-9 ouli

Astuces pratiques pour la cuisson Tomates 500 g P80 6-7 oui

Suivez les conseils donnés dans le tableau de cuisson et les recettes. Courgette | 50049 .P80 9- 1(_) _ oui

Surveillez le processus de cuisson si vous n'avez pas encore assez Astuce : Coupez les [égumes en petits morceaux et faites cuir en

d’expérience. versant 2-3 cuilléres de liquide ; remuez de temps en temps. Laissez

. . , C o mijoter pendant 3-5 minutes ; assaisonnez juste avant de consommer.
Vous pouvez ouvrir la porte a tout moment. L'appareil s'éteindra auto- _
matiquement.
' , Compote de pommes

Le fonctionnement se poursuivra a la fermeture de la porte et lorsque ou de poires 009 P80 5-8 oui

vous appuyez a nouveau sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM. Beurre de prunes 250 g P80 4-6 non

Les aliments réfrigérés ont besoin d’une durée de cuisson plus longue Compote de rhubarbe | 250 g P80 5-8 oui

ue la température de la piéce. ot -
q p p Pomme rétie, 4 mor 5009 P80 7.9 ou
Plus la quantité d’aliments est élevée, plus la durée de cuisson est ceaux

longue. La viande coupée en morceaux plus épais, par exemple, de-
mande une durée de cuisson plus longue que cette méme quantité de
viande coupée en petits morceaux. Il est conseillé de cuire des aliments
en plus grande quantité a une puissance maximum et les laisser mijoter
a une puissance moyenne pour une cuisson réguliere.

Les aliments les plus bas cuisent plus vite que ceux qui sont plus hauts ;
répartissez donc les aliments le plus bas possible. Placez les morceaux
les plus fins comme les cuisses de poulet ou les filets de poisson au
centre ou laissez-les se chevaucher.

Les quantités les plus petites cuisent plus vite que les plus grandes.
Appliquez la régle générale suivante :

Quantité multipliée par deux = durée presque multipliée par deux
Quantité réduite de moitié = durée réduite de moitié

Si vous ne trouvez pas la durée de cuisson exacte pour un plat, vous
pouvez appliquer la régle suivante :

1 minute de cuisson/100 g environ

Tous les aliments que vous couvrez sur une cuisiniére habituelle devront
étre également couverts dans le micro-ondes.

Un couvercle permettra aux aliments de ne pas sécher. Une assiette
renversee, du papier sulfurisé ou une feuille d’aluminium congue pour
les cuissons aux micro-ondes peuvent tous étre utilisés comme cou-
vercle. Cuisez des aliments qui forment une crodte sans couvercle.

Tableau de cuisson

Commestibles/Ali- | Quan- Reglag.e LU Durée
. la puis- . |Couvercle
ments tite sance approx. min
Aubergine 5009 P80 7-10 oui
Chou-fleur 500 g P80 13-15 oui
Brocoli 5009 P80 6-9 oui
Endive 500 g P80 6-7 oui
Pois 500 ¢ P80 6-7 oui
Fenouil 5009 P80 8-11 oui
Haricots verts 300¢ P80 13-15 ouli

Astuce : Ajoutez 125 ml d'eau, le jus de citron permettra aux fruits de
ne pas perdre leur couleur, laissez mijoter pendant 3-5 minutes.

Viande avec sauce 400 g 10-12

Goulasch, émincé de 500 P80 10-15 oui
veau

Roulades de boeuf 2509 P80 7-8 ouli

Astuce : Remuez de temps en temps ; laissez reposer pendant
35 mlnutes

Fricassée de poulet | 250 g
Consommé de poulet | 200 g P80 5 - 6 oui
Astuce : Remuez de temps en temps ; laissez reposer pendant
3-5 minutes.
_
3009
400 g P80 8 - 9 oui
Astuce : Retournez aprés que la moitié du temps se soit écoulé ;
laissez reposer pendant 3-5 minutes.

Décongélation et cuisson des légumes

Filet de poisson

Chou rouge avec des 450 P80 1416 oui
pommes
Feuilles d'épinard 300 g P80 11-13 oui
Chou-fleur 2009 P80 7-9 ouli
Haricots & écosser 2009 P80 8-10 ouli
Brocoli 300g P80 8-9 ouli
Pois 3009 P80 7-8 ouli
Navet 300 g P80 13-15 oui
Poireau 200¢ P80 10-11 ouli
Mais 2009 P80 4-6 ouli
Carottes 2009 P80 5-6 ouli
Choux de Bruxelles | 300g P80 7-8 ouli
Epinards 450 g P80 12-13 oui
600 g P80 15-17 oui

Astuce : Faites cuire 1-2 cuillére(s) de liquide ; remuez de temps en
temps ou coupez soigneusement. Laissez mijoter pendant 2-3 minutes ;
assaisonnez juste avant de consommer.
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Commestibles/Ali- | Quan- Reglag_e de Durée
o la puis- . [Couvercle
ments tite approx. min
sance
Potages / ragoit*)
Rago(t 500 g P30 13-15 oui
Potages consistants | 300 g P80 7-8 ouli
Potage foncdant 500 g P80 13-15 ouli
Astuce : Remuez de temps en temps ; laissez mijoter pendant
3-5 minutes.

*) Aliments préts a l'emploi

Démarrage rapide

Vous souhaitez chauffer des aliments ou des boissons trés rapidement

a une puissance réglée au maximum ? Vous avez le choix entre deux

possibilités :

1. Démarrer rapidement le micro-ondes en appuyant directement sur
le bouton START/+30SEC./CONFIRM. Le processus de cuisson
commencera immédiatement, tandis qu'a chaque fois que vous
appuyez sur le bouton, vous prolongez la durée de cuisson de
30 secondes.

Ou:

2. Tournez le bouton tournant vers la gauche. Un signal sonore retentit
et I'écran indique “95:00". Réglez 'heure en tournant le bouton vers
la gauche ou la droite. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./
CONFIRM pour commencer I'opération.

Le réglage de la puissance du micro-ondes est aux alentours de 100%.

Cuisson au grill

Veuillez utiliser le grill pour la cuisson au grill et une vaisselle appropriée
qui résiste a la chaleur ou placez directement les aliments sur le grill.

I n'est pas conseillé de “Préchauffer’le grill car le grill provoque immé-
diatement de la radiation par la chaleur.

Suivez les consignes suivantes pour la cuisson au grill et la cuisson de
gratins :

1. Appuyez sur le bouton GRILL afin que I'écran affiche “G-1".

2. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour confirmer
VoS réglages.

3. Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson au grill
souhaitée entre 5 secondes et 95 minutes.

Durée
Couvercle

Quantité .
approx. min.

Toast grillé avec du fromage 2-3 34 non

Comestibles/aliments

4. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour commen-
cer 'opération.

i NOTE:
Apreés que la maitié du temps se soit écoulé, des signaux sonores
vous avertiront pour retourner les aliments.

/N AVERTISSEMENT :
Pour ouvrir ou fermer la porte, servez-vous uniquement de la poignée.
Risque de brdlures !

Une fois le temps écoulé, l'appareil s'éteindra et 5 signaux sonores
retentiront. Retirez les aliments de 'appareil.
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Convection (CONVECTION contr6lée par la température)
En mode convection, vous pourrez régler une température de cuisson.

1. Appuyez sur le bouton CONVECTION afin que I'écran affiche la
température souhaitée.

1 NOTE sur le préchauffage :

Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM a ce moment-la

pour préchauffer le four.

+  Deux signaux sonores retentiront une fois la température souhai-
tée atteinte. La température de préchauffage clignotera.

¢+ Ouvrez la porte et placez les aliments dans 'appareil.

+  Utilisez le bouton tournant pour régler la température souhaitée
entre 5 secondes et 95 minutes.

i NOTE:

+  Vous ne pouvez pas régler la durée de cuisson si la température
n'est pas encore atteinte ou si la porte est fermée.

+  Sivous ne réglez pas la durée de cuisson au bout de 5 minutes,
le mode convection sera annulé. 5 signaux sonores retentiront
et 'appareil reviendra au mode de fonctionnement initial. L'écran
indiquera 'heure en cours.

2. Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson souhai-
tée entre 5 secondes et 95 minutes.

3. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour commen-
cer 'opération.

Une fois le temps écoulé, l'appareil s'éteindra et 5 signaux sonores
retentiront. Retirez les aliments de I'appareil.

Combinaison des fonctions grill/micro-ondes
(GRILL est controlé par le temps)
Lorsque vous utilisez ces fonctions, le micro-ondes et le grill fonc-

tionnent alternativement pendant le temps préréglé en respectant le
rapport suivant :

Réglage de la puis- , .
Ecran sance du micro- Réglage de la puls-
sance du grill
ondes
G-1 0% 100%
C-1 55% 45%
C-2 36% 64%

1. Appuyez sur le bouton GRILL afin que I'écran affiche la fonction
souhaitée.

2 Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson souhai-
tée entre 5 secondes et 95 minutes.

3. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour commen-
cer l'opération.

Une fois le temps écoulé, l'appareil et 5 signaux sonores retentiront.
Retirez les aliments de 'appareil.

Combinaison des fonctions grill/micro-ondes
(COMBI. est contrblée par la température)
Lorsque vous utilisez ces fonctions, le micro-ondes et le grill fonc-

tionnent aussi alternativement. Vous pourrez cependant régler une
température de cuisson.

1. Appuyez sur le bouton COMBI. afin que la température souhaitée
s'affiche (100°C, 110°C, . .. 180°C, 190°C).



1 NOTE sur le préchauffage

Affichage/poids en Réglage de

Appuyez sur e bouton START/+30SEC./CONFIRM & ce moment-a Gode Fonction grammes _puissance
pour préchauffer le four. 200
+  Vous entendrez deux signaux lorsque la température souhaitée Af Chauft 300 100% micro-
sera atteinte. aflage 400 ondes
+  Quvrez la porte et placez les aliments dans le four. 500
+  Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson entre 230
5 secondes et 95 minutes. A2 Pommes de 460 100% micro-
terre ondes
iNOTE: 690
Vous ne pouvez pas régler la durée de cuisson lorsque la porte est 200
fermée ! . 300 100% micro-
A3 Légumes
2. Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson souhai- 400 ondes
tée entre 5 secondes et 95 minutes. 500
3. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour démarrer 50 (avec 450g
la cuisson. d'eau)
. . 100 (avec 800g 80% micro-
Astuces pour la fonction combi M Noulles/pates d'eau) ondes
Lorsque vous cuisez des aliments en choisissant le réglage combi 150 (avec 1200g
micro-ondes-grill, vous devez respecter les consignes suivantes : d'eau)
La durée de cuisson pour les aliments épais et en grand quantité 200
comme le réti de porc, est respectivement plus long que celle pour les ) 300 100% micro-
aliments en petite quantité et plus bas. Cependant, pendant la cuis- AS Viande 400 ondes
son, la régle opposée s’applique. Plus les aliments sont proches 500
du grill, plus ils bruniront vite, ., lorsque vous préparez des gros 200
morceaux en mode combi, la durée de cuisson au grill est probablement . 300 80% micro-
plus courte que celle des morceaux plus petits. A6 Poisson 200 ondes
Utilisez le grill pour cuire afin d'effectuer un brunissage rapide et régulier. 500
Servez-vous des petits pieds du grill pour griller des aliments épais et en
grande quantité. P SRS ’ A7 Pizza 300 100% micro-
400 ondes/ grill
Tableau de la fonction combi A8 Pin 50 100%
; 100 ill (G-
Aliments comestibles | Quantité G2 L Couvercle gil (&)
approx. 750 i des/
Viande, saucisse A9 Volaille (rdtie) 1000 g;ﬁ(ocnz‘;s
Beeuf, porc ou veau, entier S00g 10-12 non 1250
' ' 750 g 12-15 non Convection
Cotelette de porc fumé 500 g 12-14 non A10 Géteau 475 avec préchauf-
Viande hachée 500 g 13-15 non fage a 160°C
Saucisses de Vienne 200 g 1-2 non 2. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour confirmer
Grosse saucisse de 2004 1.9 non VoS réglages.
Francfort 3. Utilisez le bouton tournant pour régler le poids souhaité.

Astuce : Retournez la viande aprés que la moitié du temps se soit
écoulé ; faites mijoter pendant 3-5 minutes. Nappez la piece de viande
d'un blanc d’ceuf ; et percez les saucisses avec une fourchette.

Morceaux de poulet 250 g 4-5 non
Astuce : Faites-les mijoter dans leur propre jus, sans ajouter de liquide ;
retournez une fois ; faites mijoter pendant 4-5 minutes.

Filet de poisson 3009 3-4 non
Astuce : Retournez aprés que la moitié du temps se soit écoulé ; faites
mijoter pendant 3-5 minutes.

Fonctions automatiques

Utilisez les fonctions automatiques pour cuire automatiquement cer-
taines quantités d'aliments. Respectez les instructions suivantes :

1. Tournez le bouton tournant dans le sens des aiguilles d'une montre
et sélectionnez la fonction automatique souhaitée. Choisissez un
des réglages indiqués dans le tableau ci-dessous.

4. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour commen-
cer l'opération.

Une fois le temps écoulé, 'appareil s'éteindra et 5 signaux sonores
retentiront. Retirez les aliments de 'appareil.

i NOTE:

Lorsque vous réglez 'appareil sur A10 pour les gateaux, 'appareil
réchauffera a une température de 160°C. 2 signaux sonores retenti-
ront une fois la température atteinte. Ouvrez la porte et enfournez le
gateau. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM. Le temps
de cuisson de 55 minutes démarrera.

Décongélation (DEFROST)

En utilisant les réglages de décongélation, vous pouvez automatique-
ment décongeler vos aliments de deux fagons différentes. Sélectionnez
la fonction de décongélation selon le poids et le temps.

1. Appuyez sur le bouton DEFROST a plusieurs reprises pour sélec-
tionner une des fonctions de décongélation suivantes :
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dEF 1
dEF 2

Décongélation selon le poids
Décongélation selon le temps

entre 0,1-2,0 kg

entre 5 secondes -

95 minutes

2. Utilisez le bouton tournant pour régler les poids/temps souhaités.

3. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour commen-
cer l'opération.

i NOTE:

+ Pendant la décongélation, le réglage de la puissance du micro-
ondes est de 30% (240 W).

+ Lorsque vous utilisez la fonction “dEF 1", deux signaux sonores

vous alerteront & la moitié de la durée de cuisson pour retourner

les aliments.

Lorsque vous utilisez “dEF 2", appuyez sur le bouton

START/+30SEC./CONFIRM pour prolonger la durée de cuisson

de 30 secondes respectivement.

Une fois le temps écoulé, l'appareil s'éteindra et 5 signaux sonores
retentiront. Retirez les aliments de I'appareil.

Fonctions particuliéres

Verrouillage

*  Appuyez sur les boutons STOP/CLEAR/CLOCK et STARTA30SEC./
CONFIRM simultanément pour verrouiller 'appareil.

i NOTE:
+ L'écranindiquera le réglage verrouillé.
+ Lafonction des commandes sera bloquée.

*  Appuyez a nouveau sur les boutons STOP/CLEAR/CLOCK et
START/+30SEC./CONFIRM simultanément pour déverrouiller.

Fonction d’affichage

+  Lorsque vous appuyez sur les boutons MICROWAVE, GRILL,
CONVECTION, COMBI. ou DEFROST pendant 2-3 secondes
pendant le fonctionnement, I'écran indiquera la température ou la
fonction en cours.

Entretien
Eteignez le micro-ondes et débranchez la fiche.

Intérieur

+  Gardez l'intérieur de I'appareil propre. Utilisez un tissu humide pour
retirer toute éclaboussure et projection sur les parois du micro-
ondes. Si l'appareil est trés sale, vous pouvez utilisez un détergent
doux. N'utilisez pas de détergents agressifs.

+  Utilisez un tissu humide pour essuyer la vitre d'observation (intérieur
et extérieur), et retirez régulierement toute éclaboussure et tache
causée par des liquides projetés.

Extérieur

*  Nettoyez 'extérieur des parois de I'enceinte avec un tissu humide
uniquement. Assurez-vous que l'eau ne pénétre pas dans les
ouvertures de I'enceinte et, par conséquent a l'intérieur de I'appareil.

+  Utilisez un tissu humide pour nettoyer les boutons. Lorsque vous
nettoyez les boutons de commande, ouvrez tout d'abord la porte
pour éviter d’allumer accidentellement l'appareil.

Accessoires

*  Nettoyez la plaque de verre de temps en temps avec un liquide
vaisselle ou a l'aide du lave-vaisselle.
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*  Nettoyez réguliérement l'anneau de guidage et la surface du fond.
Vous pouvez retirer 'anneau de guidage et le nettoyer a la main.
Utilisez un détergent doux ou un nettoyant pour vitres. Séchez bien.
Puis, assurez-vous de replacer 'anneau correctement.

Odeur

+  Pour retirer les odeurs désagréables du micro-ondes, placez un
bol qui passe au micro-ondes, rempli d’eau et de jus de citron dans
I'appareil et chauffez pendant environ 5 minutes. Puis, essuyez le
four avec un tissu doux.

Lampes du four

+  Veuillez contacter le service aprés-ventes pour remplacer les

lampes du four.

Dépannage

Une défaillance est souvent due a de légers problémes. Avant de
contacter notre service a la clientéle, veuillez vérifier le tableau ci-des-

SOus:

Problémes

La réception radio

ou TV s'interrompt
pendant que le micro-
ondes fonctionne.

Origine possible

Le champ électroma-
gnétique de 'appareil
peut interférer avec
les images et les sons
de fréquences particu-
ligres.

Note /solution

Cette situation est
normale et ne résulte
pas d'une défaillance.
Eloignez les appareils.

L'appareil n'est pas
alimenté en électricité
: I'écran est noir.

Défaut de la prise
murale.

- Essayez une autre
prise murale.

- Vérifiez le fusible
principal de votre
habitation.

L'écran indique “0:00” |Il'y avait une coupure [Réglez a nouveau
de courant. Iheure.
L'appareil ne fonc-  [La porte n'est pas Vérifiez si des objets
tionne pas. L'écran  |correctement fermée. |ou des restes d’ali-
affiche des indications ments sont coincés
autres que 'heure en dans la porte.
cours. Aprés avoir sélectionné [Appuyez sur les bou-
la fonction, vous n'avez|tons START/+30SEC./
pas appuyé sur le bou-|CONFIRM, ou STOP/
ton START/+30SEC./ |CLEAR-CLOCK pour
CONFIRM. mettre fin au proces-

SUS.

Toutes les com-

Le verrouillage de

Appuyez sur les

abradant ou de gratte-
ment.

vers la piéce du pla-
teau tournant.

mandes sont verrouil- |sécurité enfant est boutons STOP/

lées. activé. CLEAR-CLOCK ou
START/+30SEC./
CONFIRM simultané-
ment pour déverrouil-
ler.

Le plateau tournant  [Présence d'objets Retirez d'éventuels

provoque un bruit étrangers ou sales objets et des restes

d'aliments comme
il est décrit dans le
chapitre “Entretien”.

L'appareil s'est arrété
de fonctionner sans

raison apparente.

L'appareil est défec-
tueux.

Veuillez contacter notre
service a la clientéle.




Caractéristiques techniques

MOGRIE: ... MWG 775 H
230 V~, 50 Hz

Puissance nominale de sortie micro-ondes.................. 800 W/ 2450 MHz
Capacité de 'enceinte de CUISSON: .........cc.vevvvrvverrvinseressecsiensones 23 litres

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications techniques
ainsi que des modifications de conception dans le cadre du développe-
ment continu de nos produits.

Cet appareil est conforme a toutes les directives CE en vigueur, telles
que les directives sur la compatibilité électromagnétique et les faibles
tensions et a été fabriqué selon les derniers réglements de sécurité.

)¢

Signification du symbole de “Poubelle a roulettes”

Prendre soin de 'environnement, ne pas jeter des appareils électriques
avec les ordures ménageres. Porter les appareils électriques obsolétes
ou défectueux dans les centres de récupération municipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur l'environnement et la santé en
luttant contre les déchets sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres formes de réutilisation
des appareils électriques usageés.

Votre municipalité vous fournira les informations nécessaires sur les
centres de collecte.
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Normas generales de seguridad

Antes de usar este dispositivo, lea cuidadosamente este manual del
usuario y consérvelo junto con el certificado de garantia, el recibo de
compra y, si es posible, el embalaje original, incluyendo el embalaje
interno. Si entrega el dispositivo a terceros, incluya también el manual
del usuario.

+  Use el dispositivo exclusivamente para su fin y de modo particular.
Este aparato no esta disefiado para uso comercial.

+ No use el dispositivo en exteriores. Protéjalo del calor, la luz del sol
directa, la humedad (no lo sumerja en liquidos bajo ninguin concep-
to) y bordes afilados. No use el dispositivo con las manos mojadas.
Si se moja el dispositivo, desenchfelo de inmediato.

+  Apague y desenchufe el dispositivo (tire del enchufe, no del cable)
cuando no lo use, o cuando conecte accesorios, durante la limpieza
0 si se averia.

* Nodeje el dispositivo sin vigilar durante el funcionamiento. Apague
siempre el dispositivo cuando salga de la habitacion. Desenchufe el
dispositivo.

+  Compruebe regularmente si hay dafios en el cable y el dispositivo.
Deje de usar el dispositivo si hay dafios.

+ No repare usted mismo el dispositivo. Contacte con personal autori-
zador. Para evitar riesgos, el fabricante, nuestro servicio de aten-
cién al cliente u otro especialista cualificado debe cambiar el cable
de corriente dafiado con un cable equivalente.

+  Use exclusivamente piezas originales.

+ Tenga en cuenta las siguientes “instrucciones especiales de seguri-
dad".

Nifios y personas discapacitadas

Para la seguridad de sus hijos, mantenga las piezas de embalaje
(bolsas de plastico, cartones, porexpan, etc.) Fuera de su alcance.
I\ jAVISO!

No deje que los nifios pequefios jueguen con los plésticos, debi-
do al riesgo de asfixia.

+ Este dispositivo no esta pensado para ser usado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o con falta de experiencia y/o conocimientos, a menos
que tengan supervision o sean instruidas sobre el uso del dispositi-
VO por una persona responsable por su seguridad.

+ Vigile a los nifios para garantizar que no jueguen con el dispositivo.

Simbolos en este manual del usuario
Las notas importantes para su seguridad se indicant claramente. Preste
mucha atencion a las mismas para evitar accidentes y dafios al dispositivo.

/\ AVISO:
Advierte de riesgos para su salud, e indica riesgo potencial de heridas.

/\ ATENCION:
Indica peligros potenciales para el dispositivo u otros objetos.

i NOTA:
Indica recomendaciones e informacion para usted.

Informacién importante de seguridad

Leer atentamente y conservar como referencia en el futuro.

* No caliente cojines rellenos de grano, pepitas de cereza ni gel en el microondas. jRIESGO DE INCENDIO!
« Advertencia: Sila puerta o el cierre hermético de la puerta estan dafiados, no prosiga con el uso hasta que

hayan sido reparados por una persona cualificada.

+ Advertencia: No repare el dispositivo usted mismo, contacte con un experto autorizado. Es peligroso para cual-
quier persona que no sea experta realizar trabajos de mantenimiento o reparacion que precisen de la retirada de
la tapa, pensada para proteger contra la exposicion a la energia de microondas.

+ Advertencia: No caliente liquidos ni otros alimentos en recipientes cerrados. jRiesgo de explosion!

+ Advertencia: No ponga el microondas en un armario. Asegurese de dejar un espacio de ventilacion de al menos
20 cm entre los laterales del dispositivo y armarios, paredes, etc.

+ Advertencia: Los nifios y personas con discapacidad no deben usar el dispositivo sin supervision a menos que
obtenga instrucciones adecuadas para usar con seguridad el dispositivo y comprendan los riesgos representa-

dos por un uso inadecuado.

+ Advertencia: Cuando lo use en modo combi, los nifios solamente pueden usar el dispositivo con la supervision

de un adulto, debido a las altas temperaturas generadas.

* Nota: El microondas no esta pensado para calentar animales vivos.
+ Use exclusivamente utensilios adecuados, como: cristal, porcelana, barro, plastico resistente al calor o utensilios

especiales para microondas.

+ Cuando caliente o cocine alimentos en materiales inflamables como recipientes de plastico o papel, es necesa-
rio supervisar el dispositivo debido a la posibilidad de incendios.

+ Apague y desenchufe el dispositivo si emite humo. Mantenga la puerta cerrada para extinguir posibles llamas.

+ Advertencia de sobrecalentamiento: Durante la coccion, especialmente al recalentar liquidos (agua), puede
que se alcance la temperatura de hervor, pero las burbujas habituales aun no se produzcan. Los liquidos no hier-
ven de manera homogénea. Cuando retire el recipiente, el efecto de sobrecalentamiento puede provocar una
formacion subita de burbujas de vapor, provocadas incluso por impactos leves, que provoquen que se derrame.
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iRiesgo de quemaduras! Para hervir de forma homogénea, ponga una varilla de cristal o algo parecido, no meta-

lico, en el recipiente.

+ Remueva o agite el contenido de los biberones y los tarros de alimentos infantiles, y compruebe la temperatura

antes de usarlos. jRiesgo de quemaduras!

+ Los alimentos con concha o piel, como los huevos, las salchichas, los tarros de cristal cerrados, etc. no deben
calentarse en el microondas, ya que podrian explotar, incluso cuando el calentamiento se complete.
« Limpie por completo el marco/cierre hermético de la puerta y las piezas adyacentes con un trapo humedo en

caso de contaminacion.

+ Limpie con regularidad el microondas y saque los restos de alimentos del interior.
* En caso de mal mantenimiento del dispositivo la superficie puede dafiarse, lo que empeorara la vida Util del

dispositivo y puede provocar situaciones peligrosas.

Simbolos del producto

Puede encontrar simbolos de advertencia e informacion en el producto:

A\ jAdvertencia de riesgo de quemaduras!

La temperatura de las superficies accesibles puede ser muy elevada durante el funcionamiento.

Ubicacion de los controles

1 Panel de control 5 Plato giratorio

2 Gratinado 6 Cierres de puerta

3 Eje motor 7 Ventana de visiona-
4 Anilla de guia do

Interruptores de la unidad de control

MICROWAVE
Microondas: Selecciona la potencia del microondas
GRILL (control por tiempo)
Gratinado:  Para asary cocinar cortes delgados
Gratinado/:  El gratinado y el microondas funcionan
Combi alternamente
CONVECTION
Conveccion: Modo de conveccion sin funcionamiento de
microondas; seleccione una temperatura.
COMBI. (control por temperatura)
Gratinado/:  El gratinado y el microondas funcionan
Combi alternamente
DEFROST Descongelacion por peso o tiempo
STOP/CLEAR/CLOCK
Detener: Pulse una vez para detener la coccién
Borrar: Pulse dos veces para borrar la funcion
Reloj: Se combina con el mando giratorio para configurar

la hora o el tiempo de coccion

START/+30Sec./CONFIRM

* Inicia la funcién

+ Arranque rapido del microondas (siempre
+30 segundos a 100% de potencia)

+ Aumenta el tiempo de coccién en 30 segundos
durante el funcionamiento (salvo con desconge-
lacion por peso o usando funciones automaticas)

+ Confirma una configuracion

Pulse el botén STOP/CLEAR/CLOCK y
START/+30Sec./CONFIRM simultdneamente para
bloquear el panel de control (bloqueo infantil).

Bloqueo
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TIMER ¢ WEIGHT « AUTO MENU
Gire el mando para configurar la hora, el tiempo de
coccidn, funciones automaticas o configuracién de
peso

Simbolos de la unidad de control

Simbolo  Significado/funcion ~ Simbolo Significadoffuncion
~= Microondas Conveccion
Descongelado Funcion automatica
Gratinado Potencia alta/baja
- Mig(;;:gt(i)r?::: * Bloqueo infantil activado

Finalidad de uso

Este dispositivo esta disefiado para

+  Calentary cocinar alimentos solidos o liquidos

+  Gratinar y asar alimentos solidos

Esta pensado solamente para esta finalidad, y solo puede usarse para ella.
Sélo puede usarse como se describe en este manual del usuario.

No debe usar este dispositivo con fines comerciales.

Cualquier otro uso no esta pretendido, y puede provocar dafios o inclu-
S0 heridas.

Clatronic International GmbH no acepta ninguna responsabilidad por
dafios resultantes de un uso no pretendido.

Informacién sobre el funcionamiento del gratinado
y el combi

+  Use exclusivamente utensilios resistentes al calor, ya que se pro-
duce irradiacion de calor durante el funcionamiento de gratinado y
combi.

+  Cuando lo use solamente en modo gratinado, también puede usar
utensilios de metal o aluminio, pero no durante el funcionamiento
combi o microondas.



+ Larejilla solamente es adecuada para funcionamiento COMBI.

+ No ponga nada encima del chasis. Se calentara. Mantenga siem-
pre los agujeros de ventilacién sin obturar.

+  Use larejilla para poner los alimentos méas cerca del elemento
calentador.

Utensilios para microondas

+  El material mas adecuado para usar con microondas es transpa-
rente y permite que la radiacion de microondas caliente homogeé-
neamente los alimentos.

+  Los recipientes redondos/ovalados y los platos son mas adecuados
que los recipientes rectangulares, ya que los alimentos pueden
hervir en las esquinas.

/\ Atencion: Riesgo de explosion con utensilios cerrados.
+  Abralos recipientes cerrados antes de cocinar o calentar.
+  Perfore las peliculas protectoras varias veces con un tenedor.

+ Laradiacion de microondas no puede penetras en el metal; no use
recipientes ni platos metalicos.

/\ Atencion:

No use recipientes de papel hechos con material reciclado; pueden
contener pequefias cantidades de metal, que pueden provocar chis-
pas o incendio.

La tabla siguiente esta pensada para ayudarle a elegir utensilios ade-
cuados:

Adecuado para
Material Microon- Grati- Convec- Combinacion
das nado cion *

Recipiente de cristal . . . .

. si si si si
resistente al calor
Recipiente de cristal no

. no no no no
resistente al calor
Recipiente/plato de
ceramica resistente al si si si si
calor
Recipientes de plas-
tico adecuados para si no no no
microondas
Papel de cocina si no no no
Bandeja metalica no si si no
Gratinado no si si si
Papel de aluminio 0 . ,

- - no si S no
recipientes de aluminio

*) Combinacion de gratinado y microondas

Funcionamiento del dispositivo

+ Sonaréa un tono cuando se gire por primera vez el mando.

+ Laseleccion realizada pulsando botones se confirma con un tono.
Sino, no los ha pulsado correctamente.

+  Siestablece o pausa una funcién y no pulsa el boton
START/+30SEC./CONFIRM en los 5 minutos siguientes, la configu-
racion se cancelara. Se mostrara de nuevo la hora actual.

+  Cuando la puerta esta abierta, las luces del horno se encienden.
Sino se cierra la puerta en 10 minutos, las luces se apagaran.

¢ Cuando inicie un programa (excepto durante el precalentamiento),
se mostrara el tiempo restante de funcionamiento. Funcionaré la
cuenta atrés.

+ 5tonos indicaran el fin del programa.

Primer uso

+ Retire todos los accesorios de la cdmara de coccion, desembalelos
y ponga la anilla de guia en el centro.

+ Ponga el plato de cristal sobre el eje motor de modo que encaje en
las hendeduras del eje motor y quede bien apoyado.

+  Compruebe si hay dafios en el dispositivo, especialmente en la
zona sobre y alrededor de la base. Es imprescindible no usar el
dispositivo si hay dafios.

+ Para evitar interferencias con el funcionamiento de otros dispositi-
vos, no ponga el dispositivo cerca de otros dispositivos electronicos.

+  Quite las peliculas protectoras que puedan estar adheridas al
chasis.

+  Conecte el enchufe a una toma de corriente con toma de tierra
aislada y adecuadamente instalada de 230 V, 50Hz.

/\ Precaucion:

No retire las piezas montadas de la camara de coccion ni el interior de
la puerta.

i NOTA:

Si existen restos de fabricacion o aceite en la cavidad o el elemento

calentador, puede producirse humo u olores durante el primer uso.

Es normal, y se acabara después de diversos usos.

Recomendamos encarecidamente proceder del modo siguiente:

+  Active el modo gratinado y deje funcionar el dispositivo varias
veces sin alimento en el interior.

+  Asegurese de tener una ventilacion suficiente.

Configurar el reloj:

i NOTA:
Durante la primera configuracion se emitira un tono y la pantalla mos-
trard “0:00”.

+  Pulse el boton STOP/CLEAR/CLOCK. La pantalla cambiara a
“00:007, con el primer digito parpadeando.

+  Use el mando para establecer la hora deseada.

+  Pulse el boton START/+30SEC./CONFIRM. Los segundos digitos
comenzaran a parpadear.

+  Use el mando para establecer la hora deseada.

+  Pulse de nuevo el botén START/+30SEC./CONFIRM para activar
la nueva hora.

Uso del dispositivo

Informacién importante para usar microondas

+  Su dispositivo funciona con radiacion de microondas, que calienta
las particulas de agua de los alimentos con mucha rapidez. No
existe radiacion de calor, y por lo tanto apenas se tuestan los
alimentos.

+  Use este dispositivo solamente para calentar alimentos.

+  Eldispositivo no es adecuado para freir.

+  Caliente 1-2 raciones simultaneamente. En caso contrario, el dispo-
sitivo no funcionara de forma tan eficiente.

+  Los microondas ofrecen toda la potencia inmediatamente. Por lo
tanto, no es necesario precalentar.

+ No use nunca el dispositivo vacio durante el funcionamiento de
microondas.

+  Elmicroondas no es un sustituto de los fogones. Esta principalmen-
te pensado para:
+ descongelar alimentos congelados/ultracongelados
+  calentar rapidamente alimentos o bebidas
+  cocinar platos
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Instrucciones de uso
1. Ponga los alimentos que quiera calentar en un utensilio adecuado.

2. Abralapuerta y ponga el recipiente sobre la bandeja de cristal.

Cierre la puerta. (Por motivos de seguridad, el dispositivo solamen-
te puede funcionar con la puerta cerrada).

3. Pulse una vez/repetidamente el boton MICROWAVE para seleccio-

nar la posicién de potencia deseada.

Potencia en panta-

Potencia en

lla seleccionada en . Aplicaciones
% vatios (aprox.)
P100 800 Calentamiento rapido
P80 640 Coccion
P50 400 Cocinar a fuego lento
P30 240 Descongelar
P10 80 Fundir queso, etc.
Inicio rapido 800 Calentamiento rapido

4. Use el mando giratorio para establecer el tiempo de coccion desea-

do, entre 5 segundos y 95 minutos.

5 Pulse el botdon START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el funcio-
namiento. El tiempo de coccion depende de la cantidad y textura
de los alimentos. Tras algunos intentos aprendera rapidamente a
calcular el tiempo de coccion.

i NOTA:

+ Cada vez que pulse el boton START/+30SEC./CONFIRM se
aumentara el tiempo de coccion en 30 segundos.

+  Cocinar en el microondas es mucho mas rapido que en el fogdn.
Si no esta seguro, ponga un tiempo de coccién mas breve y
vuelva a poner en marcha si es necesario.

Cuando haya transcurrido el tiempo de coccion, el dispositivo se apaga-
ray se emitiran 5 tonos. Saque los alimentos del dispositivo.

Pausar o parar la coccién

+  Siquiere pausar la coccion, pulse el boton STOP/CLEAR/CLOCK o
abra la puerta.

+  Siquiere continuar con la coccion, cierre la puerta y pulse el boton
START/+30SEC./CONFIRM.

+  Siquiere detener por completo el funcionamiento, pulse el boton
STOP/CLEAR/CLOCK dos veces.

Calentar

El calentamiento es una caracteristica especial de los microondas.
Los liquidos y alimentos refrigerados pueden calentarse facilmente a
temperatura ambiente o para comerse sin tener que usar demasiados
recipientes.

Los tiempos de calentamiento de la tabla siguiente son una referencia
solamente, ya que el tiempo depende en gran medida de la temperatu-
ra original y de la textura de los alimentos. Por lo tanto, recomendamos
comprobar de vez en cuando si los alimentos estan lo suficientemente
calientes.

Comestibles/alimen-| Canti- :::ft'::_ a-;r)lreorzp:n Tapa
to dad . L
cia min.
Café, 1 taza 150 g P100 0,5-1 no
Leche, 1taza 150 ¢ P100 0,5-1 no

Recomendacién: Ponga una varilla de cristal en el recipiente para
evitar sobrecalentamientos, y remueva bien antes de beber.

Costillas + patatas y 450 P100 25-35 si
verduras

Goulash con fideos | 450 g P100 2-25 si
Carne +puré +salsa | 450 g P100 25-35 si

Recomendacion: Humedecer levemente antes de cocinar; remover

de vez en cuando.

Carne

Costillas, rebozadas | 200 g P100 1-2 no
Albondigas, 4 trozos | 500 g P100 3-4 no
Asado 2509 P100 2-3 no

Recomendacion: Unte con aceite para que el rebozado o la superficie

no se ablanden.
Y2 pollo 450 g P100 35-5 no
Fricando de pollo 400¢ P100 3-45 si

Guarniciones

Recomendacion: Untar con aceite; remover ocasionalmente.

Fideos, arroz, 1 racion| 150 g P100 1-2 S
2 raciones | 3009 P100 25-35 si
Patatas 500¢ P100 3-4 si

Recomendacion: Humedecer |

igeramente antes de cocinar.

Alimentos infantiles
Leche

100 ml

P50

Caldo, 1 plato 2509 P100 1-15 si
Sopa con solidos 250¢g P100 15-2 si
Salsas 2509 P100 1-2 si

05-1

Puré

200 g

P50

1-15

peratura.

Recomendacion: Agitar o remover por completo. Comprobar la tem-

Cocinar

Recomendaciones de coccion

Siga las orientaciones ofrecidas en la tabla de coccién y la receta.
Controle el proceso de coccidn si atin no tiene mucha experiencia.

Puede abrir la puerta del dispositivo en cualquier momento. El dispositi-
VO se apagara automaticamente.

Tabla de calentamiento
. . . | Posicion | Tiempo

Comestibles/alimen-| Canti- B e TaRa

to dad . L

cia min.

Agua, 1taza 150 g P100 05-1 no
Agua, 0,51 500 g P100 35-5 no
Agua, 0,751 750 g P100 5-7 no

38

S6lo continuara el funcionamiento cuando se cierre la puerta y se pulse
de nuevo el boton START/+30SEC./CONFIRM.

Los alimentos refrigerados precisan de un tiempo de coccion superior
que los que estan a temperatura ambiente.

Cuanto mas gruesos sean los alimentos, mayor sera el tiempo de
coccion. La carne cortada en trozos grandes, por ejemplo, precisa de
una coccién mas larga que la misma cantidad de came cortada en tiras.
Se recomienda cocinar cantidades mayores de alimentos a potencia
maxima y hacerla cocer a fuego lento, a media potencia, para obtener
una coccidén mas uniforme.

Los alimentos inferiores se cocinan con mayor rapidez que los que
estan encima. Distribuya los alimentos tan bajos como sea posible.



Ponga las partes mas delgadas, como los muslos de pollo o los filetes
de pescado, en el centro, o déjelas solapadas.

Las cantidades mas pequefias de alimentos se cocinan mas rapido que
las mas grandes. La siguiente norma general es aplicable:

Doble cantidad = casi el doble de tiempo
La mitad = la mitad del tiempo

Si no puede encontrar el tiempo exacto de coccion de un plato, puede
aplicar la norma siguiente:

Por cada 100 g aprox. 1 minuto de coccion

Todos los alimentos que tape en un fogén normal también deben tapar-
se en el microondas.

Una tapa evitara que los alimentos se sequen. Un plato invertido, papel
antigrasa o l&minas para coccidn en microondas son adecuados como
tapas. Cocine los alimentos que deban dorarse sin tapa.

Tabla de coccion
Comestibles/alimen-| Canti- [Posicion de UL
to dad | potencia aprox. en 1632
min.

Berenjena 5009 P80 7-10 si
Coliflor 500 ¢ P80 13-15 si
Brécol 5009 P80 6-9 si
Achicoria 5009 P80 6-7 si
Guisantes 5009 P80 6-7 si
Hinojo 5009 P80 8-11 Si
Judias verdes 3009 P80 13-15 S
Patatas 500¢ P80 9-12 Si
Nabos 5009 P80 8-10 S
Puerros 500¢ P80 7-9 S
Maiz en mazorca 2509 P80 7-9 S
Zanahorias 5009 P80 8-10 Si
Pimientos 5009 P80 6-9 si
Coles de bruselas 3009 P80 7-10 si
Espérragos 3009 P80 6-9 S
Tomates 5009 P80 6-7 si
Calabacin 5009 P80 9-10 Si

Recomendacioén: Corte las verduras en pequefios trozos y cuézalas
con 2-3 cucharadas de liquido. Remueva ocasionalmente. Cocine a
fuego lento 3-5 minutos y sazone inmediatamente antes de servir.

Manzana o pera al

h 5009 P80 5-8 si
0mo

Mantequilla de ciruela | 250 g P80 4-6 no
Ruibarbo asado 2509 P80 5-8 si
Manzana al horno, 4 | 500 g P80 7-9 si

Recomendacion: Afiadir 125 ml de agua; el zumo de limén evita que
|a fruta pierda color; cocinar a fuego lento 3-5 minutos.

Carne *)

Carne en salsa 400g P80 10-12 si
Goulash, tiras de 500 P80 10-15 i
venado

Redondo de ternera | 250 g P80 7-8 si
Recomendacion: Remover ocasionalmente, dejar reposar 3-5 minutos.
Aves *)

Fricando de pollo 2509 P80 6-7 si
Sopa de pollo 2009 P80 5-6 si

Recomendacion: Remover ocasionalmente, dejar reposar 3-5 minutos.

Comestibles/alimen-| Canti- |Posicion de 2D
. aprox. en Tapa
to dad | potencia .
min.
, 300g P80 7-8 si
Filete de pescado 40g P80 8.9 Si

Recomendacion: Girelo pasado la mitad del tiempo; cocine a fuego
lento 3-5 minutos.
Descongelar y cocinar verdura

Repollo rojo con 450g | P8O 1416 si
manzana
Hojas de espinacas | 300 g P80 11-13 si
Coliflor 2009 P80 7-9 si
Judias 2009 P80 8-10 si
Brécol 300¢g P80 8-9 si
Guisantes 300g P80 7-8 si
Nabos 3009 P80 13-15 si
Puerros 2009 P80 10-11 si
Maiz 2009 P80 4-6 si
Zanahorias 200¢ P80 5-6 si
Coles de Bruselas 3009 P80 7-8 si
Espinacas 450 g P80 12-13 si
6009 P80 15-17 si

Recomendacion: Cocinar con 1-2 cucharadas de liquido; remover oca-
sionalmente o cortar cuidadosamente. Cocine a fuego lento 2-3 minutos
y sazone inmediatamente antes de servir.

Sopas / cocido )

Cocido 500¢g P80 13-15 si
Sopa con solidos 3009 P80 7-8 si
Crema 500¢g P80 13-15 si

Recomendacion: Remover ocasionalmente, cocinar a fuego lento
3-5 minutos.

*) Alimentos precocinados

Inicio rapido
Puede querer calentar alimentos o bebidas rapidamente a méxima
potencia. Tiene dos posibilidades:

1. Arranque rapidamente el microondas pulsando directamente el bo-
ton START/+30SEC./CONFIRM. El proceso de coccién comenzara
inmediatamente, mientras que cada pulsacién del botén aumentara
el tiempo de coccion en 30 segundos.

Moo

Gire el mando a la izquerda. Sonaréa un tono y la pantalla mostra-
ra “95:00". Establezca el tiempo girando el mando a izquierda o
derecha. Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el
funcionamiento.

La posicion de potencia de microondas seré el 100%.

Asar

Use el gratinado para asar. Use utensilios resistentes al calor adecua-
dos, 0 ponga los alimentos directamente sobre la rejilla.

No es necesario precalentar el gratén, ya que genera inmediatamente
radiacion térmica.

Proceda del modo siguiente para asar y gratinar:

1. Pulse el boton GRILL hasta que aparezca “G-1” en pantalla.
2. Pulse el botdon START/+30SEC./CONFIRM para confirmar la
configuracion.
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3. Use el mando giratorio para establecer el tiempo de coccidn desea-
do, entre 5 segundos y 95 minutos.
Tiempo

aprox. en
dad 3P
min.

Gratinar tostada con queso 2-3 3-4 no

4. Pulse el boton START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el funciona-
miento.

i NOTA:

Cuando haya transcurrido la mitad del tiempo, unos tonos de avisaran
para que gire la comida.

[\ AVISO:
Abra y cierre la puerta exclusivamente por el asa. jRiesgo de quema-
duras!

Canti-

Comestibles/alimento Tapa

Cuando haya transcurrido el tiempo de coccion, el dispositivo se apaga-
ray se emitiran 5 tonos. Saque los alimentos del dispositivo.

Conveccion (CONVECTION control por temperatura)
En modo conveccion puede establecer una temperatura de coccion.

1. Pulse el boton CONVECTION hasta que se muestre la temperatura
deseada.

1 NOTAS de precalentamiento:

Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM en este momento para

precalentar el horno.

+  Se emitiran dos tonos cuando se llegue a la temperatura desea-
da. Parpadeara la temperatura de precalentamiento.

+ Abrala puerta y ponga los alimentos en el dispositivo.

+  Use el mando giratorio para establecer el tiempo de coccion
deseado, entre 5 segundos y 95 minutos.

i NOTA:

+  No puede establecer el tiempo de coccién cuando ain no se haya
alcanzado la temperatura o cuando la puerta esté cerrada.

+  Sino pone el tiempo de coccién en 5 minutos, el modo de con-
veccion se cancelara. Se emitiran 5 tonos el dispositivo volvera
a su modo original de funcionamiento. La pantalla mostrara la
hora actual.

2. Use el mando giratorio para establecer el tiempo de coccion desea-
do, entre 5 segundos y 95 minutos.

3. Pulse el botdn START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el funciona-
miento.

Cuando haya transcurrido el tiempo de coccion, el dispositivo se apaga-
ray se emitiran 5 tonos. Saque los alimentos del dispositivo.

Combinacion de funcionamiento microondas y
gratinado (GRILL controlado por tiempo)

Cuando use esta configuracion, las microondas y el gratinado funcionan
alternados durante el tiempo preestablecido con la relacion siguiente:

Pantalla Potenm:ar:lcroon- Potencia gratinado
G-1 0% 100%
C-1 55% 45%
C-2 36% 64%

1. Pulse el boton GRILL hasta que se muestre la funcion deseada.

2. Use el mando giratorio para establecer el tiempo de coccion desea-
do, entre 5 segundos y 95 minutos.

3. Pulse el botdn START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el funciona-
miento.
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Cuando haya transcurrido el tiempo de coccion, el dispositivo se apaga-
ray se emitiran 5 tonos. Saque los alimentos del dispositivo.

Combinacion de gratinado y microondas
(COMBI. controlado por temperatura)

Cuando use estas configuraciones, las microondas y el gratinado
también funcionan alternamente. Tiene la posibilidad, sin embargo, de
establecer una temperatura de coccion.

1. Pulse el boton COMBI. hasta que se muestre la temperatura de-
seada (100°C, 110°C, ... 180°C, 190°C).

i NOTAS de precalentamiento

Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM en este momento para

precalentar el horno.

+  Se emitiran dos tonos cuando se llegue a la temperatura deseada.

+  Abrala puerta y ponga los alimentos en el horno.

+  Use el mando giratorio para establecer el tiempo de coccion entre
5 segundos y 95 minutos.

i NOTA:
No puede establecer el tiempo de coccion con la puerta cerrada.

2. Use el mando giratorio para establecer el tiempo de coccion desea-
do, entre 5 segundos y 95 minutos.

3. Pulse el botdn START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el funciona-
miento.

Recomendaciones para el funcionamiento combi

Cuando cocine alimentos con la posicion combinada de microondas-
gratinado, deberia obedecer los principios siguientes:

El tiempo de coccién para alimentos grandes y gruesos, como el

asado de cerdo, es mas largo que para alimentos més pequefios o que
queden mas abajo. Sin embargo, cuando ase, es aplicable la norma
opuesta. Cuanto mas cerca esté el alimento del gratinador, antes
se dorara. Es decir, cuando prepare piezas grandes con funcionamien-
to combi, el tiempo de asado es posiblemente mas breve que el de
trozos mas pequefios.

Use el gratinado para asar y obtener un dorado rapido y uniforme.
Ponga la rejilla sobre las patas cortas cuando ase alimentos grandes y
gruesos.

Tabla de funcionamiento combi

Tiempo
Comestibles/alimento | Cantidad | aprox. en Tapa
min.

Ternera, cerdo o venado, | 5009 10-12 no
entero 750 g 12-15 no
Costillas de cerdo ahuma- 500 12-14 o
das

Trozo de carne 500 g 13-15 no
Salchichas de Viena 200 g 1-2 no
Salchichas de frankfurt 200 g 1-2 no

Recomendacion: Gire la care pasado la mitad del tiempo; cocine a
fuego lento 3-5 minutos. Cubra el trozo de carne con clara de huevo;
perfore las salchichas con un tenedor.

Trozos de pollo 250 g 4-5 no
Recomendacion: Cocinar a fuego lento en su jugo, sin afiadir liquido,
girar una vez; dejar cocinar a fuego lento 4-5 minutos.

Pescado

Filete de pescado 3009 3-4 no
Recomendacion: Girelo pasado la mitad del tiempo; cocine a fuego
lento 3-5 minutos.




Funciones automaticas

Use las funciones automaticas para cocinar automaticamente ciertas
cantidades de alimentos. Proceda del modo siguiente:

1. Gire el mando hacia la derecha y seleccione la funcidn automatica
deseada. Elija una de las posiciones de la tabla siguiente.

Indicacion/peso en Posicion de

gramos potencia
200
300 Microondas
A1 Calentar
400 100%
500
230 Microondas
A2 Patatas 460 .
200
Microondas
A3 Verduras 300
400 100%
500
50 (avec 450g
d'eau)
Microondas
Ad Fideos/pasta 100 (ezvec 800g
d'eau) 80%
150 (avec 1200g
d'eau)
200
300 Microondas
A5 Carne
400 100%
500
200
300 Microondas
A6 Pescado 400 80%
500
. 300 Microondas/
AT Pizza 400 gratinado 100%
50 Gratinado
A8 Pan
100 100% (G-1)
750 .
A9 Aves (asada) 1000 Z{gzgg‘zgsé)
1250 g
Conveccién
A10 Pastel 475 con precalenta-
miento a 160°C
2. Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM para confirmar la confi-
guracion.

3. Use el mando para establecer el peso deseado.
4. Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el funciona-
miento.

Cuando haya transcurrido el tiempo de coccion, el dispositivo se apaga-

ray se emitiran 5 tonos. Saque los alimentos del dispositivo.

i NOTA:

Durante la posicién A10 para pasteles, el dispositivo se precalentara
a 160°C. Se emitiran dos tonos cuando se llegue a la temperatura
deseada. Abra la puerta y ponga el pastel en el interior. Pulse el botdn
START/+30SEC./CONFIRM. El tiempo de coccion de 55 minutos
comenzara a Correr.

Descongelar (DEFROST)

Usando la posicion de descongelado puede descongelar automati-
camente alimentos de dos formas distintas: Seleccione la funcién de
descongelacion por peso y por tiempo.

1. Pulse el boton DEFROST repetidamente para seleccionar una de
las dos funciones de descongelacion:

dEF1  Descongelar por peso entre 0,1-2,0 kg
dEF2  Descongelar por tiempo entre 5 segundos —
95 minutos

2. Use el mando para establecer el peso/tiempo deseado.
3. Pulse el botdon START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el funciona-
miento.

1 NOTA:

+ Laposicion de potencia de microondas sera el 30% (240W).

+  Cuando use la funcién “dEF 17, dos tonos le avisaran pasada la
mitad del tiempo para que gire los alimentos.

+  Cuando use la funcién “dEF 2, pulse el boton START/+30SEC./
CONFIRM para aumentar el tiempo de coccién el 30 segundos
cada vez.

Cuando haya transcurrido el tiempo de coccion, el dispositivo se apaga-
ray se emitiran 5 tonos. Saque los alimentos del dispositivo.

Funciones especiales

Bloqueo

+  Pulse el botén STOP/CLEAR/CLOCK y el boton START/+30SEC./
CONFIRM simultdneamente para bloquear el dispositivo.

i NOTA:
+ Lapantalla mostrara la configuracion de blogueo.
+ Las funciones de los controles estaran bloqueadas.

+  Pulse el botén STOP/CLEAR/CLOCK y el boton START/+30SEC./
CONFIRM simultAneamente de nuevo para desbloquear.

Funcioén de pantalla

+  Cuando pulse el boton MICROWAVE, GRILL, CONVECTION,
COMBI o DEFROST durante 2-3 segundos cuando el horno esté
funcionando, la pantalla mostrara la configuracion de temperatura o
funcion actual.

Limpieza
Apague el microondas y desconecte el enchufe.

Interior

+  Mantenga limpio el interior del microondas. Use un trapo humedo
para eliminar salpicaduras y manchas de las paredes del mi-
croondas. Si el dispositivo esta muy sucio, también puede usar un
detergente suave. No use detergentes agresivos.

+ Use un trapo himedo para limpiar la ventana por dentro y fuera, y
elimine con regularidad las salpicaduras y manchas provocadas por
liquidos derramados.

Exterior

+ Limpie las paredes externas del chasis con un trapo himedo exclu-
sivamente. AsegUrese de que no entre agua en las aperturas ni el
chasis, y por lo tanto dentro del dispositivo.

+  Use un trapo himedo para limpiar los interruptores. Cuando limpie
los interruptores de funcién, abra primero la puerta para evitar
encender accidentalmente el dispositivo.
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Accesorios

+ Limpie ocasionalmente la bandeja de cristal con detergente lavava-
jillas o pongala en el lavavajiillas.

¢ Limpie con regularidad la anilla de guia y el interior del fondo. Pue-
de quitar la anilla de guia y limpiarla manualmente. Use un deter-
gente suave o limpiacristales. Séquelo por completo. Asegurese de
colocar la anilla correctamente a continuacion.

Olores

+ Para eliminar olores desagradables del microondas, ponga un re-
cipiente adecuado para microondas lleno de agua y zumo de limén
en el dispositivo, y caliéntelo durante aprox. 5 minutos. Limpie el
horno a continuacion con una gamuza suave.

Luces del horno

+  Contacte con un centro de servicio para cambiar las luces del

horno.

Solucion de problemas

Las averias a menudo son causadas por problemas poco importantes.
Antes de contactar con nuestro servicio al cliente, compruebe la tabla

siguiente:

Problema

La recepcion de radio
0 TV se interrumpe
durante el funciona-
miento del microondas

Posible causa

Los campos elec-
tromagnéticos del
dispositivo pueden
interferir con la imagen

Notas / solucion

Es normal, no se trata
de una averia. Colo-
que los dispositivos
mas apartados uno del

“0:00".

y el sonido de ciertas |otro.
frecuencias.
El dispositivo no tiene [Toma de corriente - Pruebe otra toma de
electricidad; la pantalla|defectuosa. corriente.
esta apagada. - Compruebe los
fusibles de su casa.
La pantalla muestra  |Corte de corriente. Vuelva a configurar la

hora.

El dispositivo no
comienza a funcionar.
La pantalla muestra
una lectura que no es
la hora.

La puerta esta mal

Compruebe si hay

seleccionar la funcion.

cerrada. objetos o restos de
alimentos encallados
en la puerta.

El botén Pulse el boton

START/+30SEC./ START/+30SEC./CON-

CONFIRM nose ha  |FIRM, o pulse el boton

pulsado después de  |STOP/CLEAR-CLOCK

para finalizar el proceso.

Los mandos estan
bloqueados.

Bloqueo infantil activa-
do.

Pulse el botén
STOP/CLEAR/
CLOCKy el botén
START/H30SEC./
CONFIRM simultanea-
mente para desblo-
quear.

El plato giratorio emite
un sonido de raspado
0 abrasion.

Hay suciedad u obje-
tos extrafios en el eje
del plato giratorio.

Retire cualquier
eventual objeto y resto
de alimentos como se
describe en "Limpie-
za".

Se detiene el funcio-
namiento sin razén
aparente.

Dispositivo defectuoso.

Contacte con nuestro
servicio al cliente.
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Especificaciones técnicas

MOGEIO: ..ottt MWG 775 H
AlIMENTACION: ..o 230 V~, 50 Hz
Consumo

MICIOONAAS: ......ocvvverieieee et 1300 W

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio en el curso
del desarrollo continuo del producto esta reservado.

Este dispositivo cumple con todas las directrices CE actuales, como
la directriz de compatibilidad electromagnética y de bajo voltaje, y esta
fabricada segun las Ultimas normas de seguridad.

B

Significado del simbolo “cubo de basura”

Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos eléctricos con los
residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o defectuosos en los puntos
de recoleccion municipales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioambientales y en la salud
por una eliminacion de residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de aparatos eléctricos y
electrénicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacién sobre los puntos de
recoleccion.
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Directrizes gerais de seguranga

Antes de utilizar este aparelho, leia atentamente este manual do utili-
zador e guarde-o juntamente com o Certificado de Garantia, o taldo de
compra e, tanto quanto possivel, a embalagem original com os elemen-
tos interiores. Se puser o aparelho a disposicéo de terceiros, entregue-
Ihes também o manual do utilizador.

+  Utilize o dispositivo para uso privado e apenas para os fins a que
se destina. O dispositivo ndo se destina a uso comercial.

+  Nao utilize 0 aparelho no exterior. Proteja-o do calor, da luz solar
directa, da humidade (nunca o mergulhe em liquidos) e de extremi-
dades afiadas. Nao utilize o aparelho com as maos molhadas. Se o
aparelho se molhar, desligue-o imediatamente da corrente.

+  Desligue sempre o aparelho no interruptor e retire a ficha da corren-
te (puxe pela ficha, ndo pelo cabo) quando ndo o utilizar ou quando

Criangas e pessoas débeis

Para a seguranca dos seus filhos, ndo deixe partes da embalagem
(sacos plasticos, papelao, esferovite, efc.) ao alcance dos mesmos.

/N AVISO!
N&o deixe criancas pequenas brincarem com folhas de plastico.
Perigo de asfixia!

Este dispositivo ndo se destina a ser usado por pessoas (incluindo
criangas) com redugao capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
ou com falta de experiéncia e/ou conhecimentos a menos que
tenham recebido superviséo ou instrucdes respeitantes ao uso do
dispositivo por uma pessoa responsavel pela sua seguranca.
Supervisione as criangas para assegurar que elas ndo tocam o
aparelho.

Simbolos neste manual do utilizador

Indicagdes importantes para a sua seguranga estdo marcadas de forma
especial. Preste incondicionalmente atengéo a estas indicagdes, para
evitar acidentes e estragos no aparelho.

estiver a fixar acessérios, durante a limpeza ou em caso de avaria.

+ Nao deixe o dispositivo desacompanhado enquanto estiver em
operagao. Desligue sempre o dispositivo quando sair do quarto.
Desligue o dispositivo.

N
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+ Verifique regularmente o dispositivo e 0 cabo em busca de quais-
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quer sinais de dano. Nao continue a operar o dispositivo em caso
de dano.

Néo realize reparagdes no dispositivo por si proprio. Por favor,
contacte o pessoal autorizado. A fim de evitar riscos, um cabo dani-
ficado deve ser substituido por um cabo equivalente produzido pelo
fabricante, 0 nosso servigo de apoio a clientes ou qualquer outro
especialista qualificado.

Utilize apenas pegas originais.

Por favor observe o que se encontra determinado em “Instrugdes
especiais de seguranga”.

/\ AVISO:
Chama a atengéo para perigos existentes para a sua saude e para
possiveis riscos de ferimento.

/\ ATENGAO:
Chama a atengdo para possiveis perigos existentes para o aparelho ou
para outros objectos.

i NOTA:
Realga sugestdes e informagdes para si.

Precaugdes de seguranga importantes!

Leia-as cuidadosamente e guarde-as para futura referéncia.
N&o aquega artigos como almofadas para pescogo, produtos de consisténcia pastosa ou carogos de cereja.

RISCO DE INCENDIO!!

Aviso: Se a porta ou a vedagao da porta estiverem danificadas, ndo continue com o funcionamento do aparelho

até este ser reparado por uma pessoa qualificada.

Aviso: Nao repare o aparelho por si proprio. Contacte um técnico autorizado. E perigoso para qualquer pessoa
excepto para os técnicos que executam o trabalho de manutencéo ou reparagéo, exigindo a remogao da cober-
tura, cuja fungéo € proteger contra a exposicao a radia¢éo da poténcia do microondas.

Aviso: Nao aqueca liquidos ou sdlidos quentes com os recipientes fechados. Risco de incéndio!

Aviso: Nao coloque o microondas dentro de um armario. Certifique-se de que deixa uma abertura para ventila-
¢ao de pelo menos 20 cm entre cada lado do aparelho, armarios, paredes, etc.

Aviso: As criangas e as pessoas doentes ndo devem utilizar o aparelho sem supervisdo, a néo ser que Ihes
tenham sido dadas instrugdes apropriadas que Ihes permitam a utilizagao segura do aparelho e que tenham
conhecimento dos riscos que possam advir por utilizagéo inapropriada.

Aviso: Em funcionamento no modo combinado, as criangas s6 podem utilizar o aparelho com supervisdo de um

adulto dada a ocorréncia de temperaturas altas.

Nota: O microondas ndo se destina a aquecer animais vivos.
Utilize sé utensilios utilizados com o microondas como: utensilios em vidro, porcelana chinesa, ceramica, plasti-

Co resistente ao calor ou especiais para microondas.

Quando aquecer ou cozinhar alimentos em recipientes de material inflamavel como plastico ou papel, € neces-
sario supervisionar o aparelho dada a possibilidade de incéndio.
Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada no caso de emisséo de fumo. Mantenha a porta fechada de modo

a extinguir possiveis chamas.



Aviso acerca do sobreaquecimento: Enquanto cozinha, especialmente quando aquece liquidos (agua), € pos-
sivel que a temperatura no ponto de fervura seja atingida e as bolhas normais ainda nédo se formem. Os liquidos
nao fervem de maneira uniforme. Quando retira o recipiente, este efeito de sobreaquecimento pode levar a uma
formagao subita de bolhas por vapor causada por choques menores e, por isso, resultar em fervura. Risco de
queimaduras! Para uma fervura uniforme, coloque um copo ou outro recipiente semelhante, ndo metalico, den-
tro do microondas.

Mexa ou agite os alimentos dos biberdes e a papa para bebé em frascos e verifique a temperatura antes de os
utilizar. Risco de queimaduras!

Os alimentos com pele ou casca como ovos, salsichas, em frascos de vidro herméticos e outros, ndo devem ser
aquecidos no microondas, pois podem explodir mesmo antes do aquecimento completo.

Limpe completamente o caixilho ou a vedagéo da porta e as pegas adjacentes com um pano huimido no caso de
sujidade.

Limpe o microondas regularmente e remova os restos de comida do seu interior.

No caso de manutencéo insuficiente do aparelho, a superficie pode ficar danificada, o que prejudica a duragao
de vida do aparelho e pode causar situagdes perigosas.

Simbolos indicados no produto

Ira encontrar simbolos com avisos e informagdes no produto:

A\ Risco de queimaduras!

Atemperatura de superficies tangiveis pode tornar-se muito alta durante o funcionamento.

Localizacao dos controlos

Utensilios utilizados
com o microondas
Dobradigas da porta
Janela de visualiza-
céo

Painel de controlo 5
Grelhador

Eixo motor 6
Anel guia 7

B W -

Interruptores no painel de controlo

MICROWAVE
Microondas: Seleccionar a configuragéo de poténcia do

microondas

GRILL
Grelhador:
Grelhador/
Combinado:

CONVECTION
Convecgao:

(hora controlada)

Para grelhados e cozidos

O grelhador, o microondas e a convecgao
funcionam por ciclos

A convecgéo funciona sem o microondas.
Seleccione uma temperatura.

COMBI.
Grelhador/
Combinado:

DEFROST Descongelamento por peso ou tempo

STOP/CLEAR/CLOCK
Parar: Pressione uma vez para parar a cozedura
Apagar: Pressione duas vezes para apagar a fungéo
Relégio: Em combinac&o com o interruptor para configurar
o relégio ou 0 tempo de cozedura

START/+30Sec./CONFIRM
* Iniciar fungdo
* Inicia rapidamente o microondas (sempre + de
30 segundos com poténcia a 100%)

(temperatura controlada)
O grelhador e microondas funcionam por ciclos

+ Prolonga o tempo de cozedura para 30 segun-
dos durante o funcionamento (excepto quando
descongelar ou utilizar a fungéo automatica)

+  Confirma uma configuracéo

Bloquear Pressione e mantenha o botdo STOP/CLEAR/
CLOCK e START/+3Sec./CONFIRM em simul-
taneo de modo a bloquear o painel de controlo
(blogueio para criangas).

TIMER « WEIGHT « AUTO MENU
O interruptor serve para configurar o relégio, o
tempo de cozedura, a fungdo automatica ou o
peso

Simbolos no painel de controlo
Simbolo  Significadoffungdo  Simbolo Significado/fungéo

-~ Microondas Convecgao
- Descongelamento Func&o automatica

Grelhador Poténcia alta/baixa
N Microondas + Bloqueio para criancas
—
grelhador el activado

Utilizagao prevista

Este aparelho destina-se a:
* aquecer e a cozinhar alimentos liquidos ou sélidos
+ assar ou cozer alimentos sélidos

Destina-se s6 para estes fins e s6 pode ser utilizado como tal.
S6 pode ser utilizado conforme descrito neste manual do utilizador.
Nao deve utilizar este aparelho para fins comerciais.
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Qualquer outra utilizagao é incorrecta e pode causar danos ou mesmo
ferimentos.

A Clatronic International GmbH n&o é responsavel por danos resultan-
tes de uma utilizagéo incorrecta.

Informagao sobre o funcionamento do grelhador e
combinado

+  Utilize s6 utensilios utilizados com o microondas resistentes ao
aquecimento, pois 0 aquecimento por radia¢éo forma-se durante o
funcionamento com grelhador e combinado.

+ Quando o microondas esta s6 a funcionar no modo grelhador, tam-
bém pode utilizar utensilios utilizados com o microondas metalicos
ou de aluminio, mas ndo durante o funcionamento combinado ou
microondas.

+ Agrelha s6 é adequada para o funcionamento COMBI.

+  Nao coloque nenhum objecto sobre o microondas. Ficara quente.
Mantenha sempre as aberturas de ventilagdo desobstruidas.

+  Utilize o grelhador para colocar os alimentos mais perto do elemen-
to de aquecimento.

Utensilios utilizados com o microondas adequados

+ O material mais adequado a ser utilizado num microondas deve ser
transparente e permitir a radiagéo para aquecer os alimentos de
maneira uniforme.

+  Os pratos e as tagas ovais ou redondos s&o mais adequados que
0s quadrangulares, pois os alimentos podem ferver nas margens.

/\ ATENGAO: Risco de exploso por utensilios utilizados com o

microondas revestidos.

+  Abrir recipientes fechados antes de cozer ou aquecer.

+ Tentar retirar a folha plastificada de protecgdo varias vezes com
um garfo.

+ Aradiagao do microondas néo é capaz de penetrar em metal, por
isso, ndo utilize recipientes ou pratos metalicos.
/\ ATENGAO:
Nao utilize tigelas de papel feito de material reciclavel, pois podem
conter pequenas particulas de metal que podem causar faiscas ou
incéndio.
Atabela abaixo destina-se a ajudar a escolher utensilios utilizados com
0 microondas adequados:

Adequado para

Material Gre-

lhador

Convec-
¢ao

Microon-

Combinado
das

Recipiente de vidro . . . .
. sim sim sim sim
resistente ao calor
Recipiente de vidro ndo ~ ~ ~ ~
) ndo nao ndo nao
resistente ao calor
Recipiente/placa de
ceramica resistente ao sim sim sim sim
calor
Recipiente de plastico
adequado para micro- sim nao nao nao
ondas
Papel de cozinha sim nao nao nao
Bandeja de metal néo sim sim néo
Grelhador nao sim sim sim
Folha de aluminio ou . . . .
L iy ndo sim sim ndo
recipiente de aluminio

*) Combinag&o do microondas e grelhador
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Funcionamento do aparelho

+  Um sinal sonoro é emitido quando roda pela primeira vez o inter-
ruptor.

+  Aselecgdo pressionando os botdes é confirmada por um sinal
sonoro. Se isso ndo acontecer, entdo ndo o pressionou correcta-
mente.

+ Se configurou ou pausou uma fungdo mas nao pressionou o botdo
START/+30SEC./CONFIRM em 5 minutos, a configuragao sera
cancelada. A hora actual sera apresentada de novo.

*  Quando a porta é aberta, os indicadores luminosos do microondas
acendem. Se a porta n&o for fechada ap6s 10 minutos, os indica-
dores luminosos apagam.

*  Quando iniciar um programa (excepto durante o pré-aquecimento),
o tempo de funcionamento restante sera apresentado no visor. A
contagem decrescente € efectuada.

+ Cinco sinais sonoros indicardo o fim do programa.

Utilizagao pela primeira vez

* Retire todos os acessorios da cdmara de cozedura, desembale-0s
e coloque-0s no anel guia no centro.

+  Coloque a placa de vidro no eixo motor de modo a que fique fixa
nos dentes do eixo motor e permanega uniforme.

+  Verifique se o aparelho tem danos visiveis, especialmente na érea
da porta e & volta desta. E fundamental ndo utilizar o aparelho no
caso de qualquer dano.

+  Para evitar interferéncias com o funcionamento de outros apare-
lhos, ndo coloque o microondas perto de outros electrodomésticos.

+ Retire as folhas de protecgdo que possam estar agarradas a caixa.

+ Ligue a ficha a uma tomada terra de 230 V e 50 Hz. isolada instala-
da correctamente.

/\ ATENGAO:

Nao retire pegas montadas da camara de cozedura ou de dentro da
portal

i NOTA:

As pegas de fabrico ou o 6leo dentro do microondas ou no elemento

de aquecimento, podem causar fumo ou algum cheiro no inicio do

funcionamento.

Isto & normal e deixara de ocorrer apds a utilizagao prolongada do

aparelho.

Recomendamos vivamente a que siga os procedimentos seguintes:

+ Ligue o microondas no modo grelhador e deixe o aparelho em
funcionamento sem cozinhar alimentos.

+  Assegure-se de que ha uma ventilagéo suficiente.

Configurar o relégio:

i NOTA:
Durante a primeira configuragdo sera emitido um sinal sonoro e o
visor mostrara “0:00”

* Pressione 0 botdo STOP/CLEAR/CLOCK. O visor mudara para
“00:00”, com o primeiro digito a piscar.

«  Utilize o interruptor para configurar as horas que deseja.

*  Pressione 0 botdo START/+30SEC./CONFIRM. Os segundos
digitos estaréo a piscar.

«  Utilize o interruptor para configurar os minutos que deseja.

*  Pressione de novo o botdo START/+30SEC./CONFIRM para acti-
var a nova hora.



Utilizagao do aparelho

Informagoes importantes sobre o funcionamento do aparelho

+ O aparelho funciona com radiagéo de microondas aquecendo parti-
culas de agua existentes nos alimentos muito rapidamente. Nao ha
radiacé@o de calor e, por isso, raramente ocorre alguma tostagem.

+  Utilize este aparelho s6 para aquecer alimentos.

+ O microondas ndo se destina a fritar alimentos.

+ Aquega entre 1 a 2 pratos de cada vez. Caso contrario, 0 aparelho
n&o funcionara de maneira eficiente.

+ O microondas fornece poténcia total e instantaneamente. Por isso,
0 pré-aquecimento ndo é necessario.

+ Nunca coloque 0 microondas a funcionar sem alimentos.

+ O microondas n&o substitui um forno normal. Utilizagéo prevista:
+  Descongelamento total de alimentos congelados
+  Aquecimento rapido de alimentos ou de bebidas
+  Cozedura de pratos

Instrugées de funcionamento

1. Coloque os alimentos a serem aquecidos sobre os utensilios utiliza-
dos do microondas.

2. Abraa porta e coloque o recipiente sobre a bandeja de vidro. Feche
a porta. (Por razbes de seguranca, o aparelho s6 pode funcionar
quando a porta estiver correctamente fechada.)

Aquecimento

Os microondas tém caracteristicas especiais, como amormar ou
aquecer os alimentos. Os liquidos refrigerantes e os alimentos podem
ser facilmente amornados a temperatura ambiente sem ter de utilizar
muitos recipientes.

Os tempos de aquecimento na seguinte tabela s@o s6 uma referéncia,
pois dependem muito mais da temperatura original e da textura dos
alimentos. Por isso, recomendamos a que verifique de vez em quando
se os alimentos estao quentes o suficiente.

Tabela do tempo de aquecimento

Produtos comesti- |Quanti-| COfigu-  (Tempo apro-
o ragdo da |ximadamen-|Cobertura
veis/alimentos dade . .
poténcia | te em min.
Agua, 1 copo 150g | P100 05-1 n&o
Agua, 051 5009 | P100 35-5 n&o
Agua, 0,751 7509 P100 5-7 nao
Café, 1 chavena 150 ¢ P100 0,5-1 nao
Leite, 1 copo 150 g P100 05-1 ndo

Sugestao: Coloque um copo de agua dentro do microondas para
evitar 0 sobreaquecimento. Mexa bem antes de beber.

3. Pressione uma vez ou repetidamente o botdo MICROWAVE para Refeigdes embaladas
seleccionar a configuragéo da poténcia que deseja.
Configuragéo da S(I): tilr?wt:ss ot 4509 P100 25-35 sim
poténcia no visor Poténcia em Go gIa h com
. s ulasl ;
conforme seleccio- T ats (aproxi- sl Macamso 4509 | P100 2-25 sim
nada em % madamente) Came + pedagos +
P100 800 Aquecimento répido molho 409 P100 25-35 sim
P 80 640 Cozedura Sugestdo: Humedeca ligeiramente antes de cozer e mexa de vez em
P50 400 Fervura Uando-
Descongelamento de alimen- drne -
P30 240 tos congelados CosEeIetas panadas | 200g | P100 1-2 n&o
P10 80 Derreter queijo, etc. ﬁlgzr;iigsas’ 500¢ P100 3-4 nao
Inicio rapido 800 Aquecimento répido Pedagos de came 20 o100 )3 .
4. Utilize o interruptor para configurar o tempo de cozedura que dese- assada g ) nao

ja entre 5 segundos e 95 minutos.

5. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para iniciar 0
funcionamento. O tempo de cozedura depende da quantidade e da
textura dos alimentos. Apds utilizar algumas vezes o microondas
rapidamente sera capaz de calcular o tempo de cozedura.

i NOTA:

+  De cada vez que pressiona o botdo START/+30SEC./CONFIRM
prolongara o tempo de funcionamento para 30 segundos.

¢+ Acozedura no microondas é muito mais rapida que a de um
forno. Se ndo tem a certeza, configure um tempo de cozedura
mais curto e continue com o funcionamento do microondas, se
necessario.

Apés o tempo de cozedura ter decorrido, o aparelho desligara e serao
emitidos cinco sinais sonoros. Retire os alimentos do aparelho.

Pausar ou parar a cozedura

+  Se desejar pausar a cozedura, pressione o botdo STOP/CLEAR/
CLOCK ou abra simplesmente a porta.

+  Se desejar continuar a cozedura, feche a porta e pressione o botao
START/+30SEC./CONFIRM.

+  Se desejar parar completamente a cozedura, pressione duas vezes
0 botdo STOP/CLEAR/CLOCK.

Sugestao: Regue com 6leo para panar ou tostar ligeiramente.
Aves
1/2 de frango 450 g P100 35-5 nao
Fricassé de frango 400¢ P100 3-45 sim
Sugestao: Regue com 6leo e mexa de vez em quando.
Prato de acompanhamento

Macardo, aroz, 1 prato| 150 g P100 1-2 sim
2 pratos 300¢ P100 25-35 sim
Batatas 5009 P100 3-4 sim

Sugestdo: Humedega ligeiramente antes de cozer.
Sopas / molhos

Sopa de came, 250g | P00 | 1-15 | sm
1 prato

Sopa comalimentos | »oo o | prog | 15-2 | sim
solidos

Molho 250 ¢ P100 1-2 sim
Papa de bebé

Leite 100 ml P50 0,5-1 nao
Puré 2009 P50 1-15 nao

Sugestao: Mexa ou agite completamente. Verifique a temperatural
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Cozedura
Sugestdes praticas de cozedura

Siga as instrugdes indicadas na tabela de cozedura e receitas. Supervi-
sione o processo de cozedura se ainda ndo tem experiéncia suficiente.

Pode abrir a porta do aparelho a qualquer momento. O aparelho desli-
gara automaticamente.

S6 continuara a funcionar quando a porta for fechada e se for pressio-
nado de novo o botdo START/+30SEC./CONFIRM.

Os alimentos congelados precisam de um tempo de cozedura mais
longo do que aquele a temperatura ambiente.

Quanto mais espessos os alimentos, mais longo o tempo de cozedura.
Os pedagos de carne maiores, por exemplo, exigem uma cozedura
mais longa idéntica & dos pedagos cortados as fatias com a mesma
quantidade. Recomendamos a que coza grandes quantidades de ali-
mentos com poténcia méxima e com uma fervura com poténcia média
para que a sua cozedura seja mais uniforme.

Os alimentos mais pequenos cozem mais rapido que os maiores, por
isso, distribua-os em pequenas quantidades se possivel. Coloque peda-
GOs mais espessos como pernas de frango ou filetes de peixe no centro
ou sobreponha-os.

As quantidades de alimentos mais pequenas cozem mais rapido que as
maiores. S&o aplicadas as seguintes regras praticas:

Duas quantidades = quase o dobro do tempo
Meias quantidades = metade do tempo

Se né&o for capaz de calcular o tempo de cozedura exacto de um prato,
pode aplicar a seguinte regra:

Para aproximadamente 100 g, 1 minuto de cozedura

Todos os alimentos que cubra num forno, também devem ser cobertos
num microondas.

Configu- L
Produtos comesti- | Quanti- ~ aproxima-
o ragdo da Cobertura
veis/alimentos dade A damente
poténcia .
em min.
Abdbora pequena 5009 P80 9-10 sim

Sugestao: Corte os legumes em pedagos pequenos juntando-lhes
entre 2 a 3 colheres de agua e mexa de vez em quando. Ferva entre
3 a 5 minutos e adicione condimentos antes de servir.

Péra ou magd assada | 500 ¢ P80 5-8 sim
Compota de ameixa | 250 g P80 4-6 nao
Ruibarbo assado 250¢ P80 5-8 sim
Maga assada, 4 500g | P8O 7-9 sim
magas

Sugestéo: Adicione 125 ml de agua. O sumo de limao evitara que a
fruta perca a sua cor. Ferva entre 3 a 5 minutos.
Carne ¥)

Carne com molho 4009 P80 10-12 sim
Goulash, pedagos de | 55, o | pgg 10-15 sim
vitela

Rolinhos de came 2509 P80 7-8 sim

Sugestdo: Mexa de vez em quando e pare entre 3 a 5 minutos.

Aves *)
Fricassé de frango 2509 P80 6-7 sim
Canja 2009 P80 5-6 sim

Sugestdo: Mexa de vez em quando e pare entre 3 a 5 minutos.

300 g P80 7-8 sim
4009 P80 8-9 sim
Sugestao: Vire ao contrario apds ter decorrido metade do tempo de
cozedura e ferva entre 3 a 5 minutos.

Descongelar e cozer lequmes

Filetes de peixe

Uma cobertura evitara que os alimentos fiquem secos. Um prato virado Couveroxaemaca | 450g P80 14-16 sim
a0 contrario, papel vegetal ou papel de aluminio para microondas séo Folhas de espinafre | 300g P80 1-13 sim
tipos de cobertura adequados. Coza os alimentos que devem ficar Couve-flor 2009 P80 7-9 sim
tostados sem uma cobertura. Fava 2009 P80 8-10 sim
Brocolo 3009 P80 8-9 sim
Tabela de cozedura Envilha 300g P80 7-8 sim
' Tempo Rebentos de nabo 300g P80 13-15 sim
Produtos comesti- | Quanti- Corlflgu- aproxima- Alho francés 2009 P80 10- 11 sim
. racdo da Cobertura - .
veis/alimentos dade poténcia damerllte Milho 200 g P80 4-6 sim
em min. Cenoura 2009 P80 5-6 sim
Couve e Bruxelas | 3009 | P80 | 7-8 | sm
Beringela 500 g P80 7-10 sim
Couve-flor 500 ¢ P80 13-15 sim ) 450 g P80 12-13 sim
Brocolo 500 | P80 6-9 sim Espinaire 600g | P80 | 15-17 | sm
Chicoria 500g P80 6-7 sim Sugestio: Coza adicionando entre 1 a 2 colheres de agua, mexa de
Ervilha 5009 P80 6-7 sim vez em quando e pare cuidadosamente. Ferva entre 3 a 5 minutos e
Funcho 500 ¢ P80 8-11 sim adicione condimentos antes de servir.
Feiao verde 300g [ P80 [ 13-16 [ sim
Batata 500 g P80 9-12 sim Assados 500 ¢ P80 13-15 sim
Rebentos de nabo 500 g P80 8-10 sim Sf)pa com alimentos 300g P80 7.8 sim
sido
Alho francés 500 g P80 7-9 sim Canja 500 g P80 13-15 sim
Milho 250 g P80 7-9 sim Sugestdo: Mexa de vez em quando e ferva entre 3 a 5 minutos.
Cenoura 500 g P80 8-10 sim *) Alimentos pré-confeccionados
Pimento 500 g P80 6-9 sim
Couve de Bruxelas | 300 g P80 7-10 sim Inicio rapido
Espargo 300 g P80 6-9 sim Deseja aquecer alimentos ou bebidas em pouco tempo com a configu-
Tomate 500 g P80 6-7 sim ragdo de poténcia no maximo? Tem duas possibilidades:
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1. Coloque o microondas no modo de inicio rapido pressionando
de imediato 0 botdo START/+30SEC./CONFIRM. O processo de
cozedura comegara imediatamente. De cada vez que pressionar o
botéo, prolongara o tempo de cozedura para 30 segundos.

Ou:

2. Rode o interruptor para o lado esquerdo. E emitido um sinal
sonoro e o visor mostrara “95:00”. Configure o tempo rodando
o interruptor para o lado direito ou esquerdo. Pressione o botao
START/+30SEC./CONFIRM para iniciar o funcionamento.

A configurag&o da poténcia do microondas é de 100%.

Grelhador

Utilize o grelhador para fazer assados. Utilize utensilios utilizados com o
microondas resistentes ao calor ou coloque directamente os alimentos
sobre a grelha.

N&o € necessario "pré-aquecer” a grelha pois esta ja produz calor de
imediato.

Siga os procedimentos seguintes para grelhar ou cozer:

1. Pressione o botdo GRILL até “G-1” aparecer no visor.
2. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para confirmar as
suas configuragdes.
3. Utilize o interruptor para configurar o tempo de cozedura que dese-
ja entre 5 segundos e 95 minutos.
Tempo
Quanti- aproxima-
dade damente
em min.
Aquecer pao com queijo 3-4
4. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para iniciar o funcio-
namento.

i NOTA:
Apos ter decorrido metade do tempo, um sinal sonoro avisa-o para
virar os alimentos.

[\ AVISO:
Abra e feche a porta s6 com a pega. Risco de queimaduras!

Produtos comestiveis/alimen-

Cobertura
tos

nao

Apés o tempo de cozedura ter decorrido, o aparelho desligara e serdo
emitidos cinco sinais sonoros. Retire os alimentos do aparelho.

Convecgao (CONVECTION temperatura controlada)

No modo convecgao, tera a oportunidade de configurar uma temperatu-
ra de cozedura.

1. Pressione 0 botdo CONVECTION até ser apresentada a tempera-
tura que deseja.

i NOTA sobre o pré-aquecimento:

Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM neste momento para

pré-aquecer o microondas.

+  Serao emitidos dois sinais sonoros quando a temperatura deseja-
da for atingida. A temperatura de pré-aquecimento estara a piscar.

+ Abra a porta e coloque os alimentos dentro do microondas.

+  Utilize o interruptor para configurar o tempo de cozedura que
deseja entre 5 segundos e 95 minutos.

i NOTA:

+  Né&o pode configurar o tempo de cozedura enquanto a temperatu-
ra ndo tiver sido atingida ou quando a porta estiver fechada.

+  Se ndo configurar o tempo de cozedura dentro de 5 minutos, o
modo convecgao sera cancelado. Serao emitidos cinco sinais
sonoros e o aparelho voltara para 0 modo normal de funciona-
mento. O visor mostrara depois a hora actual de novo.

2. Utilize o interruptor para configurar o tempo de cozedura que dese-
ja entre 5 segundos e 95 minutos.

3. Pressione 0 botdo START/+30SEC./CONFIRM para iniciar o
funcionamento.

Apos o tempo de cozedura ter decorrido, 0 aparelho desligara e serdo
emitidos cinco sinais sonoros. Retire os alimentos do aparelho.

Funcionamento do microondas e do grelhador no
modo combinado (GRILL funciona com hora controlada)

Ao utilizar estas configuragdes, o microondas e o grelhador funcionam
por ciclos durante a hora pré-configurada com a seguinte relagéo:

Configuragdo da Configuragéo da potén-
Visor poténcia do micro- _g ¢ P
cia do grelhador
ondas
G-1 0% 100%
C-1 55% 45%
C-2 36% 64%

1. Pressione 0 botdo GRILL até ser apresentada a fungdo que deseja.

2. Utilize o interruptor para configurar o tempo de cozedura que dese-
ja entre 5 segundos e 95 minutos.

3. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para iniciar o
funcionamento.

Ap6s o tempo de cozedura ter decorrido, o aparelho desligara e serdo
emitidos cinco sinais sonoros. Retire os alimentos do aparelho.

Funcionamento do microondas e do grelhador no
modo combinado (COMBI com a temperatura controlada)

Quando utiliza estas configuragdes, o grelhador e 0 microondas funcio-
nam por ciclos. Tera a oportunidade de configurar uma temperatura de
cozedura.

1. Pressione o botdo COMBI. até ser apresentada a temperatura que
deseja (100°C, 110°C,. . .180°C, 190°C).

i NOTA sobre o pré-aquecimento

Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM neste momento para

pré-aquecer o microondas.

+  Serdo emitidos dois sinais sonoros quando a temperatura deseja-
da for atingida.

+ Abra a porta e coloque os alimentos dentro do microondas.

+  Utilize o interruptor para configurar o tempo de cozedura que
deseja entre 5 segundos e 95 minutos.

i NOTA:
Nao pode configurar o tempo de cozedura quando a porta estiver
fechadal

2. Utilize o interruptor para configurar o tempo de cozedura que dese-
ja entre 5 segundos e 95 minutos.

3. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para iniciar o
funcionamento.

Sugestoes para o funcionamento combinado

Quando cozinhar alimentos com a configurago combinada de micro-
ondas/grelhador, deve proceder da seguinte maneira:

O tempo de cozedura para alimentos espessos e de grande tamanho,
como came de porco assada, é respectivamente mais longo do que o
tempo de cozedura para alimentos finos e de pequeno tamanho. No
entanto, para os assados, aplicam-se as regras inversas. Quanto
mais junto da grelha os alimentos estiverem, mais rapido ficarao
tostados. Por ex., quando preparar grandes pedagos de carne durante
o funcionamento combinado, o0 tempo para assar € possivelmente mais
curto do que o tempo para pequenos pedagos de came.
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Utilize a grelha para assar para que obtenha uma tostagem rapida e
uniforme. Coloque a grelha sobre as pernas pequenas quando assar
alimentos espessos e de grande tamanho.

Tabela sobre o funcionamento no modo combinado

Produtos comestiveis/ | Quantida- T.empo apro-
. ximadamente| Cobertura
alimentos de em min

Carne, salsichas

Bife, porco ou vitela, 500 g 10-12 nao
pedacos inteiros 750 g 12-15 nao
Pedacos de came fumada| 500 g 12-14 nao
Carne picada 500 g 13-15 nao
Salsichas de Viena 200 g 1-2 ndo
Salsichas Bockwurst 2009 1-2 nao

Sugestao: Vire a camne ao contrario ap6s ter decorrido metade do
tempo e ferva entre 3 a 5 minutos. Envolva a carne picada em clara de
0vo e espete um garfo nas salsichas.

Pedagos de frango 250 ¢ 4-5 nao
Sugestao: Ferva com o proprio molho, sem adicionar agua. Vire uma
vez e ferva entre 4 a 5 minutos.

Filetes de peixe 3009 3-4 nao
Sugestao: Vire ao contrario apds ter decorrido metade do tempo e
ferva entre 3 a 5 minutos.

Fungdes automaticas

Utilize as funcdes automaticas para cozer certas quantidades de
alimentos automaticamente. Proceda da seguinte maneira:

1. Rode o interruptor no sentido do ponteiros do reldgio e seleccione a
fungéo automatica que deseja. Seleccione uma das configuragdes
indicadas na tabela abaixo.

Cédigo Fungéo Visor/peso em Configu_rag.éo
gramas da poténcia
200
] 300 Microondas
A1 Aquecimento 400 100%
500
230 Microondas
A2 Batata 460
690 100%
200
300 Microondas
A3 Legumes 400 100%
500
50 (com 450g de
agua)
Al Macarrdo/mas- | 100 (com 800g de | Microondas
sa agua) 80%
150 (com 1,200g de
agua)
200
300 Microondas
A5 Camne 400 100%
500

50

Cédigo Funggo Visor/peso em ConfiguArag_éo
gramas da poténcia
200
, 300 Microondas
A6 Peixe 400 80%
500
. 300 Microondas +
AT Pizza 400 grelhador 100%
50 Grelhador
A8 Pao
100 100% (G-1)
750 M q
A9 |Aves (assados) 1000 grellcr:Zggr ?g;)
1250
Convecgdo
A10 Bolo 475 com pre-
-aquecimento
de 160°C
2. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para confirmar as
suas configuragdes.

3. Utilize o interruptor para configurar o peso que deseja.
4. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para iniciar o fun-
cionamento.

Apos o tempo de cozedura ter decorrido, o aparelho desligara e seréo
emitidos cinco sinais sonoros. Retire os alimentos do aparelho.

i NOTA:

Durante a configuragéo A10 para bolos, o aparelho pré-aquece a
160°C. Serdo emitidos dois sinais sonoros quando a temperatura for
atingida. Abra a porta e cologue o bolo dentro do microondas. Pres-
sione 0 botdo START/+30SEC./CONFIRM. O tempo de cozedura de
55 minutos comegara a funcionar.

Descongelamento (DEFROST)

Utilize a configuragdo de descongelamento para que possa descon-
gelar automaticamente os alimentos, tendo duas maneiras diferentes.
Seleccione a fungdo de descongelamento pelo peso € o tempo.

1. Pressione repetidamente o botdo DEFROST para seleccionar uma
das fungbes de descongelamento:

dEF 1 Descongelamento por peso entre 0,1a2,0 kg
dEF2  Descongelamento por tempo entre 5 segundos a
95 minutos

2. Utilize o interruptor para configurar o peso que deseja.
3. Pressione 0 botdo START/+30SEC./CONFIRM para iniciar o
funcionamento.

i NOTA:

+  Aconfiguragdo da poténcia do microondas é de 30% (240 W).

+ De cada vez que utilizar “dEF 17, Apds ter decorrido metade do
tempo, um sinal sonoro avisa-o para virar os alimentos.

+  De cada vez que utilizar “dEF 27, pressione o botao
START/+30SEC./CONFIRM para prolongar o tempo de cozedura
para 30 segundos, respectivamente.

Apés o tempo de cozedura ter decorrido, o aparelho desligara e serdo
emitidos cinco sinais sonoros. Retire os alimentos do aparelho.



Funcoes especiais

Bloquear

+ Pressione o botdo STOP/CLEAR/CLOCK e o botéo
START/+30SEC./CONFIRM simultaneamente para bloquear o
aparelho.

i NOTA:
O visor mostrara a configuragdo que foi bloqueada.
+  As fungdes dos botdes sao bloqueadas.

*  Pressione de novo o botdo STOP/CLEAR/CLOCK e o botéo
START/+30SEC./CONFIRM simultaneamente para desbloquear o
aparelho.

Fungao do visor

+ Quando pressionar os botdes MICROWAVE, GRILL, CONVEC-
TION, COMBI. ou DEFROST entre 2 a 3 segundos durante o
funcionamento, o visor mostrara as configuragdes ou as fungdes da
temperatura actual.

Limpeza
Desligue o microondas e desligue a ficha.

Interior

+  Mantenha o interior do microondas limpo. Utilize um pano himido
para remover salpicos e pingos das paredes do microondas. Se o
aparelho estiver muito sujo, também pode utilizar um detergente
suave. Nao utilize detergentes abrasivos.

¢ Utilize um pano humido para limpar a janela de visualizag&o por
fora e por dentro e remova regularmente os salpicos e as manchas
de liquidos.

Exterior

+  Limpe as paredes exteriores da caixa s6 com um pano hiimido.
Certifique-se de que ndo entra agua pelas aberturas da caixa nem
no interior do aparelho.

+  Utilize um pano humido para limpar os interruptores. Quando limpar
os interruptores de fungdes, abra em primeiro lugar a porta para
evitar ligar o aparelho acidentalmente.

Acessorios

+ Limpe a bandeja de vidro regularmente com detergente para loi¢a
ou lave-a no lava-loica.

+  Limpe regularmente o anel guia e o interior da base. Pode retirar o
anel guia e limpa-lo manualmente. Utilize um detergente suave ou
um produto limpa-vidros. Seque completamente. Certifique-se de
que depois coloca o anel na sua posicéo correcta.

Cheiro

+  Pararemover o cheiro desagradavel no interior do microondas, co-
loque uma taca adequada para microondas cheia de agua e sumo
de lim&o no aparelho e aquega durante aproximadamente
5 minutos. Depois seque 0 microondas com um pano macio.

Indicadores luminosos do microondas

+  Entre em contacto com um centro de reparagdes para substituir os
indicadores luminosos do microondas.

Resolugao de problemas

0 mau funcionamento deve-se muitas vezes a pequenos problemas.
Antes de entrar em contacto com 0 nosso servigo de apoio ao cliente,
verifique a tabela abaixo:

Problema

O radio ou o televisor
sofrem interferéncias
quando o microondas
esta a funcionar.

Causa possivel

Os campos electro-
magnéticos deste
aparelho podem
interferir na imagem e
no som de frequéncias
especificas.

Notas/solugoes

Isto é normal e ndo
indica um mau fun-
cionamento. Coloque
os aparelhos 0 mais
afastados possivel uns
dos outros.

O aparelho ndo liga e
0 visor esta preto.

Atomada de parede
pode estar avariada.

- Tente ligar o aparelho
a outra tomada de
parede.

- Verifique o quadro
eléctrico da sua casa.

O visor mostra “0:00".

Ocorreu um corte de

Configure de novo o

aparente.

energia. relégio:
O aparelho ndo fun-  |A porta ndo esta cor- | Verifique se ha objec-
ciona. O visor mostra |rectamente fechada. |tos ou alimentos que
uma leitura diferente estejam a obstruir a
da hora em relagédo a porta.
hora actual. O botéo Pressione o botdo
START/+30SEC./ START/+30SEC./
CONFIRM néo foi CONFIRM, ou pres-
pressionado apds sione o botdo STOP/
seleccionar a fungdo. |CLEAR-CLOCK para
terminar o processo.
Todos os botdes estdo|O bloqueio para crian- |Pressione o botéo
bloqueados. cas foi activado. STOP/CLEAR/
CLOCK e 0 botédo
START/+30SEC./
CONFIRM simultane-
amente para desblo-
quear o aparelho.
Os utensilios utiliza-  |Ha sujidade ou objec- |Retire possiveis objec-
dos com o microondas|tos estranhos na area |tos e restos de comida
provocam arranhdes  [do eixo dos utensilios |conforme descrito em
ou ruido de fricggo.  |utilizados com o micro-|"Limpeza".
ondas.
O aparelho deixou de |O aparelho esta ava- |Entre em contacto
funcionar sem razéo |riado. €OM 0 NOSSO Servico

de apoio ao cliente.

Especificagdes técnicas

MOEL: .ottt MWG 775 H
Poténcia elECtriCa: ........vveveeeeereeeeeereees e 230V~,50 Hz
Consumo da poténcia

MICTOONAAS: -..evevereereeereeereeeeees et 1300 W

GIEINAUON: ..cee ettt 1200 W

CONVECGAD: ...vververrrireerisenssseesssesss s sssssssss s ssssssnsens 1200 W
Saida de poténcia nominal do microondas.................. 800 W /2450 MHz
Capacidade da cAmara de cozedura: ..........ouweereeerreeerneeereeeeneeenne. 23 litros
Classe de ProteCGaO: ..o I
PESO lIQUITO: ...ttt 14,0 kg

Reservado o direito de efectuar modificacdes técnicas e de concepgao
no decurso do desenvolvimento continuo do produto.

Este aparelho esta em conformidade com todas as actuais directivas
da CEE, tais como inocuidade electromagnética e directiva sobre baixa
tens&o, e fabricado de acordo com as mais novas prescrigdes de segu-
ranga técnica.
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Significado do simbolo “contentor do lixo”

Poupe 0 nosso ambiente, nédo deite aparelhos eléctricos para o lixo
doméstico.

Elimine os aparelhos eléctricos usados ou avariados através dos pontos
de recolha municipais.

Ajude a evitar potenciais impactos no ambiente e na saude através da
eliminag&o incorrecta de residuos.

Desta forma, podera contribuir para a reciclagem e outras formas de
utilizagdo de aparelhos eléctricos e electronicos usados.

A sua autarquia oferece informagdes sobre os pontos de recolha.
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Linee guida generali sulla sicurezza

Prima di usare questo dispositivo, leggere attentamente il manuale
dellutente e conservarlo con il Certificato di Garanzia, lo scontrino e, se
possibile, la confezione originale. Se il dispositivo viene consegnato a
terzi, consegnare anche il manuale dell'utente.

+  Utilizzare 'apparecchio soltanto per gli scopi previsti e per uso
privato. Questo apparecchio non deve esser utilizzato per scopi
commerciali.

+ Non utilizzare 'apparecchio in esterni. Proteggerlo da calore, luce
solare diretta, umidita (non immergerlo mai in liquidi) e bordi affilati.
Non toccare I'apparecchio con le mani bagnate. Se I'apparecchio si
bagna, sfilare immediatamente la spina dalla presa.

+  Spegnere sempre I'apparecchio e sfilare la spina dalla presa (tiran-
dolo per la presa e non per il cavo) quando non si utilizza 'apparec-
chio o quando si installano accessori su di esso, nonché durante la
pulizia e in caso di anomalie.

+ Non lasciare 'apparecchio incustodito durante il funzionamento.
Spegnere sempre 'apparecchio quando si esce dalla stanza e
sfilare la spina dalla presa.

+  Controllare periodicamente che apparecchio e cavo non siano
danneggiati. Non utilizzare I'apparecchio in caso di anomalie.

+ Non tentare di riparare I'apparecchio da soli; contattare invece il per-
sonale autorizzato. Per evitare pericoli, un cavo di rete danneggiato
deve essere sostituito con un cavo dello stesso tipo dal produttore,
la nostra assistenza clienti oppure un altro specialista qualificato.

+  Utilizzare soltanto parti originali.

+  Attenersi alle istruzioni riportate di seguito “istruzioni speciali di
sicurezza",

Bambini e persone disabili

+  Per ragioni di sicurezza tenere qualsiasi parte dellimballaggio
(sacchetti di plastica, cartilagine, spugne ecc.) fuori dalla portata dei
bambini.

/N AWVISO!
Non lasciare che i bambini giochino con le pellicole in quanto c'é
pericolo di soffocamento!

+  L'apparecchio non deve essere utilizzato da individui (compresi
bambini) con ridotte abilita fisiche, sensoriali oppure mentali o con
esperienza/conoscenza insufficiente dell'apparecchio, se non dietro
supervisione oppure istruzioni sull'uso dellapparecchio da parte del
personale responsabile della loro sicurezza.

+  Controllare che i bambini non giochino con I'apparecchio.

Simboli nel manuale dell’utente

Note importanti per la sicurezza sono segnate in modo chiaro. Fare
attenzione ad evitare incidenti o danneggiare il dispositivo:

/N AWISO:

Avvertimenti di pericoli alla salute e indica rischi potenziali di lesioni.
/\ ATTENZIONE:

Indica pericoli potenziali per il dispositivo e altri oggetti.

i NOTA:

Sottolinea consigli e informazioni.

Informazioni di sicurezza importanti!

Si prega di leggere attentamente e conservare per un riferimento futuro.
+ Non riscaldare nel microonde cuscinetti pieni di cereali, noccioli di ciliegia o gel. RISCHIO DI INCENDIO!!
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Awviso: Se la porta o la guamizione della porta sono danneggiate, non continuare l'uso del dispositivo finché
non ¢é stato riparato da una persona qualificata.

Awviso: Non riparare il dispositivo da soli; contattare un esperto autorizzato. E pericoloso per chiunque non sia
esperto effettuare lavori di manutenzione o riparazione che richiedono la rimozione del coperchio, atto a proteg-
gere contro 'esposizione di radiazioni dallenergia delle microonde.

Avviso: Non riscaldare liquidi o altri alimenti in contenitori chiusi. Rischio di esplosione!

Avviso: Non posizionare il vostro microonde in un armadietto. Assicurarsi di lasciare uno spazio libero per la
ventilazione di almeno 20 cm tra ogni lato del dispositivo e le pareti dell’'armadietto, dei muri, ecc.

Awviso: | bambini e le persone inferme non devono usare il dispositivo senza supervisione a meno che non ab-
biano ricevuto istruzioni adeguate che permettano loro un uso sicuro del dispositivo e facciano loro comprendere
i rischi derivanti da un funzionamento improprio.

Awviso: Quando opera in modalitd combinata, i bambini possono usare il dispositivo solo con la supervisione di
un adulto a causa delle elevate temperature necessarie.

Nota: Il microonde non & progettato per scaldare animali vivi.

Usare solo materiali adatti come: vetro, porcellana, terracotta, plastic resistente al calore o stoviglie speciali per
microonde.

Quando si riscalda o cuoce del cibo in materiali infiammabili come contenitori di plastica o carta, € necessario
supervisionare il dispositivo a causa della possibilita di incendio.

Spegnere e scollegare il dispositivo in caso di emissione di fumo. Tenere la porta chiusa al fine di soffocare pos-
sibili fiamme.



+ Awviso al sovra riscaldamento: Durante la cottura, specialmente quando si riscaldano liquidi (acqua), pud
succedere che si raggiunga la temperatura di ebollizione senza che si presentino le tipiche bolle di vapore. |
liquidi non bollono in modo uniforme. Quando si toglie il contenitore, questo effetto del sovra riscaldamento pud
portare ad una formazione improvvisa di bolle di vapore causate da scosse anche minime e pertanto traboccare.
Rischio di scottature! Al fine di bollire in modo uniforme, posizionare un bastoncino di vetro o qualcosa di simile,

non metallico, nel contenitore.

+ Mescolare o scuotere il contenuto di biberon e contenitori in vetro di alimenti per neonati e verificare la tempera-

tura prima dell'uso. Rischio di scottature.

+ Alimenti con gusci o pelle come uova, salse, barattoli chiusi in vetro non devono essere scaldati nel microonde,
poiché potrebbero esplodere anche dopo che il riscaldamento € finito.
* In caso di condensa, pulire attentamente la struttura / la guarnizione della porta e le parti adiacenti con un panno

umido.

* Pulire il microonde regolarmente e rimuovere i residui di cibo dallinterno.
* In caso di scarsa manutenzione del dispositivo la superficie potrebbe essere danneggiata, il che compromettera
la durata del dispositivo e potra causare situazioni di pericolo.

Simboli sul prodotto

Troverete i seguenti simboli di avviso e informazione sul prodotto:

A\ Rischio di scottature avviso!

La temperatura delle superfici tangibili pud diventare davvero alta durante il funzionamento.

Posizione dei comandi

1 Pannello di controllo 5  Piatto ruotabile
2 Gril 6 Chiavistell
3 Assediguida 7 Oblo di visualizzazione
4 Anello guida
Attivare il pannello di controllo
MICROWAVE
Microonde:  Selezionare limpostazione di potenza del
microonde
GRILL (controllo a tempo)
Grill: Per arrostire e gratinare
Grill/ Grill @ microonde funzionano a turno
Combinato:
CONVECTION
Convezione: Convezione senza funzionamento a microonde;
selezionare una temperatura.
COMBI. (temperatura controllata)
Grill/ Grill e microonde funzionano a turno
Combinato:
DEFROST Scongelamento per peso 0 tempo
STOP/CLEAR/CLOCK
Stop: Premere una volta per arrestare la cottura
Cancella: Premere due volte per cancellare la funzione
Orologio: In combinazione con la manopola ruotabile per

impostare I'ora o il tempo di cottura

START/+30Sec./CONFIRM
+ Attivare la funzione
* Awvio rapido del microonde (sempre 30 secondi
in pit con potenza al 100%)

*  Prolungare il tempo di cottura di 30 secondi
durante il funzionamento (eccetto quando si
scongela per peso o si usano le funzioni auto-
matiche)

+ Confermare un’impostazione

Premere il pulsante STOP/CLEAR/CLOCK e il
pulsante START/+30Sec./CONFIRM contempo-
raneamente per bloccare il pannello di controllo
(blocco di sicurezza per i bambini)

TIMER « WEIGHT + AUTO MENU
Ruotare la manopola per impostare l'ora, il tempo
di cottura, le funzioni automatiche o le impostazioni
di peso

Blocco

Simboli sul pannello di controllo

Simbolo  Significato/funzione ~ Simbolo Significato/funzione
<z Microonde Convezione
Scongelamento Funzione automatica
Gril Potenza alta/bassa
— . . Blocco di sicurezza per i
S [(=]| Microonde + gril 0] L
B3 g bambini attivato

Uso previsto

Questo dispositivo & progettato per
+  riscaldare e cuocere cibo liquido o solido
+  gratinare o arrostire cibo solido
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E’ progettato solo a questo scopo e deve essere usato solo per questo.
Dovrebbe essere usato solo come descritto in questo manuale utente.

Non dovete usare questo dispositivo a scopi commerciali.

Qualsiasi altro uso non & previsto e pud causare danni o anche lesioni.

Clatronic International GmbH non & responsabile per danni risultanti da
un uso non previsto.

Informazione sul funzionamento a grill e combinato

+  Usare solo materiali resistenti al calore, poiché il calore irradiato si
sviluppa durante il funzionamento a grill e combinato.

+  Quando ¢ in funzione solo la modalita grill, & possibile usare ma-
teriali in metallo o alluminio, ma non durante il funzionamento del
microonde in modalita normale o combinata.

+ Soloil grill & adatto per il funzionamento COMBINATO.

+ Non posizionare alcunché sopra la chiusura. Diventerebbe caldo.
tenere sempre libere le fessure di ventilazione.

+  Usare il grill per posizionare il cibo piti vicino all'elemento riscaldante.

Materiali che si possono usare nel microonde

+  lImateriale pit adatto da usare in un forno a microonde & traspa-
rente e permette alla radiazione di microonde di riscaldare il cibo in
modo uniforme.

+  Ciotole e piatti rotondi/ovali sono piu adatti di quelli quadrati, poiché
il cibo potrebbe traboccare dagli angoli.

/\ ATTENZIONE:

Rischio di esplosione nel caso di materiali sigillati.

+  Aprire i contenitori chiusi prima della cottura o del riscaldamento.

+ Forare i fogli di plastica protettiva diverse volte usando una for-
chetta.

+ Laradiazione di microonde non puo penetrare il metallo; pertanto
non usare contenitori o piatti di metallo.
/\ ATTENZIONE:

Non usare ciotole di carta realizzate in materiale riciclato, poiché po-
trebbero contenere piccole quantita di metallo che potrebbe causare
scintille volanti o incendio.

La tabella seguente & intesa ad aiutarvi a scegliere i materiali adatti:

Adatto per

Materiale Micro- . Conve- .
Grill . Combinato*

onde zione

Contenitore in vetro . . . .

. Si Si Si Si
resistente al calore
Contenitore in vetro non

\ no no no no
resistente al calore
Contenitore/Piatto in
ceramica resistente al Si Si Si Si
calore
Contenitori in plastica .

C s no no no

adatti al microonde
Carta da cucina Si no no no
Vassoio in metallo no Si Si no
Grill no si si si
Fogli di alluminio o
contenitori in fogli di no Si Si no
alluminio

*) Combinazione di grill e microonde
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Funzionamento del dispositivo

+  Sisentira un segnale sonoro quando si ruota la manopola girevole
per la prima volta.

+ Lavostra selezione tramite la pressione di un pulsante e conferma-
ta da un segnale sonoro. Altrimenti, non avete premuto adeguata-
mente.

+  Se impostate 0 mettete in pausa una funzione e non premete il
pulsante START/+30SEC./CONFIRM entro 5 minuti, limpostazio-
ne verra cancellata. Lo schermo mostrera quindi I'orario attuale di
nuovo.

+  Quando la porta € aperta, la luce nel forno € accesa. Se la porta
non € chiusa, dopo 10 minuti, le luci si spengono.

+  Quando inizia un programma (tranne che durante il pre-riscalda-
mento), il tempo operativo rimanente verra visualizzato. Il conto alla
rovescia continua.

+ 5 segnali sonori indicheranno la fine del programma.

Primo uso

*  Rimuovere tutti gli accesso00ri dalla camera di cottura, toglierli dalle
confezioni e posizionare I'anello guida al centro.

+  Posizionare il piatto di vetro sullasse guida in modo tale che si
agganci ai denti dell'albero guida e si appoggi regolarmente.

+  Verificare che il dispositivo non presenti danni visibili, specialmente
nella zona della porta e intorno ad essa. E imperativo non usare il
dispositivo in caso vi sia un qualsiasi danno.

+ Alfine di evitare interferenze con altri dispositivi, non posizionare il
vostro dispositivo vicino ad altri dispositivi elettronici.

+  Rimuovere i fogli protettivi che potrebbero essere attaccati alla
chiusura.

+  Collegare la spina ad una presa da 230 V, 50 Hz con messa a terra
adeguatamente installata e isolata.

/\ ATTENZIONE:

Non rimuovere le parti montate dalla camera di cottura o dentro la
portal

i NOTA:

Se vi sono residui di produzione o di olio sulla chiusura o sullelemento

riscaldante, si potrebbero percepire fumo od odore durante I'attivazione

iniziale.

Questo € normale e cessera dopo un uso ripetuto.

Raccomandiamo caldamente di procedure come segue:

+ Ruotare la modalita griglia e lasciare che il dispositivo opera diver-
se volte senza cibo da cuocere.

+  Assicurare una ventilazione sufficiente.

Impostare I'orologio:

i NOTA:
Durante la prima impostazione verra emesso un segnale sonoro e lo
schermo mostrera “0:00”.

+  Premere il pulsante STOP/CLEAR/CLOCK. Lo schermo passera a
“00:00”, con la prima cifra lampeggiante.

+  Usare la manopola ruotabile per impostare I'ora desiderata.

*  Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM. La seconda cifra
lampeggera.

+  Usare la manopola ruotabile per impostare i minuti desiderati.

+  Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM di nuovo per
attivare il nuovo orario.



Uso del dispositivo

Importanti informazioni sul funzionamento delle microonde

+ llIvostro dispositivo funziona tramite radiazione di microonde che
scaldano le particelle di acqua negli alimenti davvero rapidamente.
Non c'é radiazione di calore e pertanto difficilmente capitano brucia-
ture.

+  Usare questo dispositivo solo per scaldare il cibo.

+ Il dispositivo non € adatto alla frittura.

+  Scaldare 1-2 porzioni alla volta. Altrimenti il dispositivo non operera
in modo efficace.

+  Le microonde forniscono piena potenza istantaneamente. Il pre-
riscaldamento quindi non & necessario.

+ Non attivare mai il dispositivo se vuoto durante il funzionamento a
microonde.

+ II'microonde non € un sostituto della vostra cucina normale.
E principalmente inteso per:
+  scongelare alimenti molto congelati/congelati
+  riscaldare rapidamente cibo e bevande
+  cuocere piatti

Istruzioni operative

1. Mettere il cibo da scaldare in un contenitore adatto.

2. Aprire la porta e posizionare il contenitore sul vassoio in vetro. Chiu-
dere la porta. (Per ragioni di sicurezza, il dispositivo pud funzionare
solo quando la porta & chiusa adeguatamente.)

3. Premere il pulsante MICROWAVE una volta/ripetutamente per
selezionare 'impostazione di potenza desiderata.

Impostazione
di potenza sullo
schermo
selezionata in %

Potenza in Watt
(circa)

Applicazione

Se desiderate arrestare completamente 'operazione, premere due
volte il pulsante STOP/CLEAR.

Riscaldamento

Calore e riscaldamento sono caratteristiche speciali dei microonde.
Liquidi ed alimenti conservati in frigorifero possono essere facilmente
scaldati a temperatura ambiente o riscaldati senza usare molte pentole.

| tempi di riscaldamento nella seguente tabella sono per mero riferimen-
to, poiché i tempi dipendono davvero molto dalla temperatura di parten-
za e dalla consistenza del cibo. E pertanto consigliato di verificare, di
tanto in tanto, se il cibo & abbastanza caldo.

Tabella di riscaldamento

_|Quanti-| mposta- Tempo circa .
Commestibili/cibo . |zione della . Coperchio
ta min.
potenza
Acqua, 1 tazza 150 g P 100 0,5-1 no
Acqua, 0,51 5009 P 100 35-5 no
Acqua, 0,75 750¢ P 100 5-7 no
Caffé, 1 tazza 150 g P 100 0,5-1 no
Latte, 1 tazza 150 g P 100 05-1 no

Suggerimento: Posizionare un bastoncino di vetro nel contenitore per
evitare il sovra-riscaldamento; mescolare bene prima di bere.

Piatti impanati

Cotoletta + patate e 450 P 100 25_35 R
verdure

Goulash con feftuccine| 450 g P 100 2-25 Si
Came + grumo + salsa| 450 g P 100 25-35 Si

Suggerimento: Inumidire leggermente prima della cottura, mescolan-

P100 800 Riscaldamento veloce do di tanto in tanto.
P80 640 Cottura Came
P50 400 Bollore Cotoletta, impanata | 200g | P 100 1-2 no
P30 240 Scongelare cibo congelato Polpette, 4 pezzi 5009 | P 100 3-4 no
P10 80 Fondere formaggio ecc. Arrosto 2509 P 100 2-3 no
Awvio rapido 800 Riscaldamento veloce Suggerimento: Coprire con olio per la cottura 0 non aspergere non
4. Usare la manopola ruotabile per impostare il tempo di cottura desi- ammorbidire.
derato tra 5 secondi e 95 minuti.
5. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per awviare il 1/2 polio 4509 | P100 35-5 no
funzionamento. il tempo di cottura dipende dalla quantita e dalla Pollo in fricassea 400g | P 100 3-45 si

consistenza del cibo. Dopo qualche tentativo imparerete rapida-
mente a valutare il tempo di cottura.

i NOTA:

+  Ogni volta che viene premuto, il pulsante START/+30SEC./CON-
FIRM prolunghera il tempo operativo di 30 secondi.

+ Lacottura al microonde €& piu veloce rispetto che su una stufa.
Se non siete sicuri, impostate un tempo di cottura inferiore e, se
necessario, continuare I'operazione.

Dopo che il tempo di cottura & scaduto il dispositivo si spegnera e si
sentiranno 5 segnali sonori. Estrarre il cibo dal dispositivo.

Pausa o arresto della cottura

+  Se desiderate mettere in pausa I'operazione di cottura, premere
una volta il pulsante STOP/CLEAR/CLOCK o semplicemente aprire
la porta.

+  Se desiderate continuare I'operazione di cottura, chiudete la porta e
premete il pulsante START/+30SEC./CONFIRM.

Suggerimento: Coprire con olio; mescolando di tanto in tanto.
Contorno

Fettuccine, fiso, 1 porzione| 150 g P 100 1-2 Si
2 porzioni 300g P 100 25-35 Si

Patate 500¢g P 100 3-4 Si

Suggerimento: Inumidire leggermente prima della cottura.

Brodo, 1 piatto 2509 P 100 1-15 si
Zuppa con solidi 2509 P 100 15-2 Si
Salsa 250 g P 100 1-2 Si
Latte 100 ml P50 05-1 no
Purea 2009 P50 1-1,5 no

Suggerimento: Agitare o mescolare attentamente. Verificare la tempe-
ratural

5
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Cottura
Consigli pratici di cottura

Seguire le linee guida date nella tabella di cottura e nella ricetta. Monito-
rare il processo di cottura se ancora non avete sufficiente esperienza.

Potrete aprire la porta del dispositivo in qualsiasi momento. Il dispositivo
si spegnera automaticamente.

Il funzionamento continuera solo dopo che la porta ¢ stata chiusa e il
pulsante START/+30SEC./CONFIRM viene premuto di nuovo.

| cibi provenienti dal frigorifero necessitano di maggiore tempo di cottura
rispetto a quelli a temperatura ambiente.

Piu grosso € il cibo, piti tempo serve per la cottura. La carne tagliata in
pezzi grossi, per esempio, richiede un maggiore tempo di cottura rispet-
to alla carne della stessa quantita ma tagliata in strisce. Si raccomanda
di cuocere i pezzi di carne pill grandi alla massima potenza e di farli
bollire a lungo a media potenza per una cottura pit uniforme.

| generi alimentari cuociono piu rapidamente rispetto a quelli pit grandi;
pertanto, distribuite il cibo il i in basso possibile. Posizionare le parti
piUi sottili come le cosce di pollo o i filetti di pesce al centro e lasciarli
sovrapposti.

Le piccole quantita cuociono piu in fretta rispetto a quelle grandi. Si
applica la regola empirica seguente:

Doppia quantita = circa il doppio del tempo
Meta quantita = meta tempo

Se non trovate I'esatto tempo di cottura per un piatto, potete applicare la
regola seguente:

Per circa 100 g 1 minuto di cottura

Tutti i cibi che mettete su un piatto comune dovrebbero anche essere
coperti nel microonde.

Una copertura impedira al cibo di seccare. Un piatto capovolto, carta
oleata o carta da forno apposite sono tutte coperture adatte. Cuocere il
cibo che dovrebbe avere una crosta senza coperchio.

Tabella di cottura

. | Imposta- | Tempo ap-
Commestibili/cibo Qua‘ntl zione di | prossimato Cop_er
ta . chio
potenza in min.

Suggerimento: Tagliare le verdure in piccoli pezzi e cuocere con 2-3
cucchiai di liquido; mescolare di tanto in tanto. Far bollire per 3-5 minuti;
aggiungere il condimento appena prima di mangiare.

Mela o pera cotte 500 g P80 5-8 Si

Purea di susina 250 ¢ P80 4-6 no

Rabarbaro cotto 25049 P80 5-8 Si

Mela arrosto, 4 pezzi | 500 ¢ P80 7-9 Si
i

Suggerimento: Aggiungere 125 ml di acqua, succ
alla frutta di scolorire, far bollire per 3-5 minuti.
Carne *)

(o]

di limone impedira

Carne con salsa 4009 P80 10-12 Si
Goulash, strisce | gy0 0 | pgy | 10-15 | s
bovine

Involtini di came bovina | 250 g P80 7-8 Si

Suggerimento: Mescolare di tanto in tanto; lasciar riposare per
3-5 minuti.

Pollame *)
Pollo in fricassea 2509 P80 6-7 Si
Zuppa di pollo 200¢ P80 5-6 Si

Suggerimento: mescolare di tanto in tanto; lasciar riposare per
3-5 minuti.

300 g P 80 7-8 Si
400 g P80 8-9 si
Suggerimento: Spegnere dopo che & passato meta del tempo; far
bollire per 3-5 minuti.

Filetto di pesce

Scongelare e cuocere le verdure
Cavolo rosso con 450 P80 1416 R
mele
Foglie di spinaci 300¢g P80 1-13 Si
Cavolfiore 200 g P80 7-9 Si
Fagiolini 2009 P80 8-10 Si
Broccoli 3009 P80 8-9 Si
Piselli 300 ¢ P80 7-8 Si
Cime dirapa 3009 P80 13-15 Si
Porro 2009 P80 10- 11 Si
Mais 200 g P80 4-6 Si
Carote 2009 P80 5-6 Si
Cavalini di Bruxelles 300g P80 7-8 Si
Scongelare e cuocere le verdure
Spinaci 450 g P80 12-13 si
600 g P80 15-17 Si

Suggerimento: Cuocere con 1-2 cucchiai di liquido; mescolare di tanto
in tanto o tagliare attentamente. Far bollire per 2-3 minuti; aggiungere il
condimento solo prima di mangiare.

Zuppe / stufato *)

Stufato 500 g P80 13-15 Si
Zuppa con solidi 3009 P80 7-8 Si
Crema 500 g P80 13-15 Si

Suggerimento: Mescolare di tanto in tanto; far bollire per 2-3 minuti.

. | Imposta- | Tempo ap-
Commestibilicibo | ant zigne di pros:imaFt)o Eoneh
ta o chio
potenza in min.

Verdura

Melanzana 5009 P 80 7-10 Si
Cavolfiore 500 g P 80 8-11 Si
Broccoli 500¢g P 80 6-9 Si
Cicoria 500 g P 80 6-7 Si
Piselli 5009 P 80 6-7 si
Finocchio 500¢ P 80 8-11 Si
Pisellini verdi 300 g P80 13-15 Si
Patate 5009 P 80 9-12 Si
Cime di rapa 5009 P 80 8-10 si
Verdura

Porro 5009 P 80 7-9 si
Pannocchia arrostita | 250 g P 80 7-9 Si
Carota 500 ¢ P 80 8-10 Si
Pepe 5009 P 80 6-9 Si
Cavolini di Bruxelles 3009 P 80 7-10 Si
Asparagi 3009 P 80 6-9 Si
Pomodoro 500¢ P80 6-7 Si
Zucchine 5009 P 80 9-10 Si

*) Cibo precotto



Awvio rapido
Desiderate scaldare cibo o bevande in breve tempo alla massima
potenza? Ci sono die possibilita:

1. Awvio rapido del microonde premendo direttamente il pulsante
START/+30SEC./CONFIRM . Il processo di cottura iniziera imme-
diatamente, mentre ogni volta che premete il pulsante prolunghere-
te il tempo di cottura di 30 secondi.

2. Ruotate la manopola verso sinistra. Vi sara un segnale sonoro e lo
schermo mostrera “95:00”. Impostare il tempo ruotando la mano-
pola a sinistra 0 a destra. Premere il pulsante START/+30SEC./
CONFIRM per attivare il funzionamento.

L'impostazione di potenza del microonde & pertanto al 100%.

Arrostire

Si prega di usare il grill per arrostire. Usare un contenitore resistente al
calore o mettere direttamente il cibo nel grill.

“Pre-riscaldare” il grill non & necessario poiché il grill genera immediata-
mente radiazione di calore.

Procedere come segue per arrostire e gratinare:

1. Premere il pulsante GRILL finché “G-1” appare sullo schermo.

2. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per confermare le
impostazioni.

3. Usare la manopola ruotabile per impostare il tempo di arrostimento
desiderato tra 5 secondi e 95 minuti.

Tempo ap-

prossimato Coperchio

in min.
Gratinare toast con formaggio 2-3 34 no

Quanti-

Commestibili/cibo &

4. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per iniziare il
funzionamento.

i NOTA:
Dopo che meta del tempo € trascorso, dei segnali sonori vi avvertiran-
no di girare il cibo nel forno.

/N AWISO:
Aprire e chiudere la porta solo con la maniglia. Rischio di scottature!

Dopo che il tempo € trascorso, il dispositivo si spegnera e si sentiranno
5 segnali sonori. Togliere il cibo dal dispositivo.

Convezione (CONVECTION temperatura controllata)

In modalita convezione, avrete li opportunita di impostare una temperatu-
ra di cottura.

1. Premere il pulsante CONVECTION finché non viene visualizzata la
temperatura desiderata.

1 NOTA sul pre-riscaldamento:

Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM a questo punto per

pre-riscaldare il forno.

+  Due segnali sonori suoneranno quando viene raggiunta la tempera-
tura desiderata. La temperatura di pre-riscaldamento lampeggera.

+ Aprire la porta e posizionare il cibo nel dispositivo.

+  Usare la manopola ruotabile per impostare il tempo di cottura
desiderato tra 5 secondi e 95 minuti.

i NOTA:

+  Non & possibile impostare la temperatura di cottura quando la
temperatura non € stata ancora raggiunta o quando la porta &
chiusa.

+  Se non impostate il tempo di cottura entro 5 minuti, la modalita con-
vezione verra cancellata. Ci saranno 5 segnali sonori e il dispositivo
tornera alla sua modalita operativa originale. Lo schermo mostrera
[orario attuale.

2. Usare la manopola ruotabile per impostare il tempo di cottura desi-
derato tra 5 secondi e 95 minuti.

3. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per iniziare il
funzionamento.

Dopo che il tempo € trascorso, il dispositivo si spegnera e si sentiranno
5 segnali sonori. Togliere il cibo dal dispositivo

Combinazione del funzionamento a grill e microonde
(il GRILL & controllato tramite la temperatura)

Quando si usano queste impostazioni, il microonde e il grill operano a
turno durante l'orario preimpostato con il seguente rapporto:

Display Imposta_zione Impostazior)e potenza
potenza microonde Grill
G- 0% 100%
C 55% 45%
C-2 36% 64%

1. Premere il pulsante GRILL finché non viene visualizzata la funzione
desiderata.

2. Usare la manopola ruotabile per impostare il tempo di arrostimento
desiderato tra 5 secondi e 95 minuti.

3. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per iniziare il
funzionamento.

Dopo che il tempo € trascorso, il dispositivo si spegnera e si sentiranno
5 segnali sonori. Togliere il cibo dal dispositivo.

Combinazione del funzionamento a grill e microonde
(i COMBINATO é controllato tramite la temperatura)

Quando si usano queste impostazioni, anche il microonde e il grill
operano a turno. Ma avete 'opportunita di impostare una temperatura di
cottura.

1. Premere il pulsante COMBI. finché non viene visualizzata la tempe-
ratura desiderata (100°C, 110°C, . .. 180°C, 190°C).

1 NOTA sul pre-riscaldamento:

Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM a questo punto per

pre-riscaldare il forno.

+  Due segnali sonori suoneranno quando viene raggiunta la tempe-
ratura desiderata.

+ Aprire la porta e posizionare il cibo nel forno.

+  Usare la manopola ruotabile per impostare il tempo di cottura
desiderato tra 5 secondi € 95 minuti.

i NOTA:
Non potete impostare il tempo di cottura quando la porta & chiusal

2. Usare la manopola ruotabile per impostare il tempo di cottura desi-
derato tra 5 secondi € 95 minuti.

3. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per iniziare I'ope-
razione.
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Suggerimenti per I'operazione combinata

Quando si cuoce il cibo con limpostazione combinata di microonde-grill,
dovreste seguire le seguenti:

il tempo di cottura per cibi grandi o piccoli, come la porchetta, & rispetti-
vamente maggiore rispetto a cibi pit piccoli. Ciononostante, quando si
arrostisce, si applica la regola opposta. Piti vicino al grill & il cibo,
piu velocemente si abbrustolisce. Ciog, quando si preparano arrosti in
modalita combinata, il tempo dell'arrosto & possibilmente inferiore rispetto
ad arrosti pit piccoli.

Usare il grill per arrostire al fine di raggiungere una bronzatura rapida ed
uniforme. Posizionare il grill sui supporti piti corti quando si arrostiscono
alimenti grandi e spessi.

Tabella sull’operazione combinata

Commestibililcibo | Quantita T(?mpo appros- Coperchio
simato in min.

Carne, salse

Manzo, maiale o vitello, 500 g 10-12 no
pezzo intero 750 g 12-15 no
Costqta di maiale 500 12-14 o
affumicata

Polpettone 500 g 13-15 no
Salsicce di Vienna 200g 1-2 no
Salsicce 200 g 1-2 no

Suggerimento: Girare la came dopo che & passato piu di meta del
tempo di cottura; far bollire 3-5 minuti. Coprire la fetta di carne con
I'albume; bucare le salsicce con una forchetta.

Pollame

Pezzi di pollo 2509 4-5 no
Suggerimento: Far bollire nel suo brodo, senza aggiungere liquidi;
girare una volta; far bollire 4-5 minuti.

Filetto di pesce 3009 3-4 no
Suggerimento: Girare dopo che € passato pili di meta del tempo di
cottura; far bollire 3-5 minuti.

Funzioni automatiche

Usare le funzioni automatiche per cuocere alcune quantita di cibo auto-
maticamente. Procedere come segue:

1. Ruotare la manopola girevole in senso orario e selezionare la fun-
zione automatica desiderata. Scegliere una delle impostazioni date
nella tabella sottostante.

Codice Funzione Schermo/pe_so in Impostazwne
grammi di potenza
200
Microonde
A1 Riscaldamento 300
400 100%
500
230 .
A2 Patate 460 M"1’B°0",,;‘de
690 ’
200
300 Microonde
A3 Verdure 400 100%
500
50 (con 450g di
. acqua) Microonde
Ad Tagliolini/pasta 100 (con 800g di 80%
acqua)
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Codice Funzione Schermo/pe.so ] Im|_)osta2|one
grammi di potenza
i | Microonde
M | Taglolinipasta | 10 (€N 1200gdi
acqua) 80%
200
300 Microonde
A5 Camne
400 100%
500
200
300 Microonde
A6 Pesce 200 80°%
500
. 300 Microonde/ grill
A Plaza 400 100%
50 Grill 100%
A8 Pane 100 (G-1)
Pollame 750 Microonde/ grill
A9 (Arrosto) 1000
1250 (C-2)
Convezione
A10 Torta 475 con pre-ngcal-
damento fino a
160°C

2. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per confermare le
vostre impostazioni.

3. Usare la manopola ruotabile per impostare il peso desiderato.

4. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per iniziare il
funzionamento.

Dopo che il tempo €& trascorso, il dispositivo si spegnera e si sentiranno
5 segnali sonori. Togliere il cibo dal dispositivo.

i NOTA:

Durante limpostazione A10 per le torte il dispositivo si pre-riscaldera
a 160°C. Ci saranno 2 segnali sonori quando la temperatura vie-

ne raggiunta. Aprire la porta e inserire la torta. Premere il pulsante
START/+30SEC./CONFIRM. Il tempo di cottura di 55 minuti partira.

Scongelamento (DEFROST)

Usando le impostazioni di scongelamento scongelerete automaticamen-
te il vostro cibo in due modi diversi. Selezionare la funzione scongela-
mento per peso e tempo.

1. Premere ripetutamente il pulsante DEFROST per selezionare una
delle funzioni di scongelamento:
dEF 1 Scongelamento per peso tra 0,1 -2,0kg
dEF2  Scongelamento per tempo tra 5 secondi - 95 minuti
2. Usare la manopola ruotabile per impostare il peso/tempo desiderato.
3. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per iniziare il
funzionamento.
4. Dopo che il tempo € trascorso, il dispositivo si spegnera e si senti-
ranno 5 segnali sonori. Togliere il cibo dal dispositivo.

i NOTA:

+ Limpostazione di potenza del microonde durante lo scongelamen-
to & del 30% (240W).

+  Quando si usa la funzione “dEF 1”, due segnali sonori vi avverti-
ranno quando & passato meta tempo per girare il cibo.

+  Quando si usa la funzione “dEF 2", premere il pulsante
START/+30SEC./CONFIRM per prolungare il tempo di cottura
rispettivamente di 30 secondi.

Dopo che il tempo € trascorso, il dispositivo si spegnera e si sentiranno
5 segnali sonori. Togliere il cibo dal dispositivo.



Funzioni speciali

Blocco

«  Premere il pulsante STOP/CLEAR/CLOCK ¢ il pulsante
START/+30SEC./CONFIRM simultaneamente per bloccare il dispo-
sitivo.

i NOTA:

+ Lo schermo mostrera limpostazione di blocco.
+  Le funzioni dei comandi sono bloccate.

+  Premere il pulsante STOP/CLEAR/CLOCK ¢ il pulsante
START/+30SEC./CONFIRM simultaneamente di nuovo per sbloc-
care il dispositivo.

Funzione dello schermo

+ Quando si premono i pulsanti MICROWAVE, GRILL, CONVECTION,
COMBI. o DEFROST per 2-3 secondi durante il funzionamento, lo
schermo mostrera la potenza attuale o limpostazione di temperatura.

Pulizia
Spegnere il microonde e scollegare la spina.

Interno

+  Tenere l'interno del microonde pulito. Usare un panno umido per
rimuovere schizzi e spruzzi sulle pareti del microonde. Se il dispo-
sitivo & davvero sporco, & possibile usare anche un detergente
delicato. Non usare detergenti aggressivi.

« Usare un panno umido per strofinare 'oblo di visualizzazione dentro
e fuori, e rimuovere regolarmente spruzzi e macchie causate dai
liquidi versati.

Esterno

+  Pulire le pareti esterne del dispositivo solo con un panno umido.
Assicurarsi che non entri acqua nelle aperture del dispositivo e
pertanto dentro il dispositivo.

+ Usare un panno umido per pulire gli interruttori. Quando si pulisco-
no gli interruttori di funzione, prima aprire la porta per non attivare
accidentalmente il dispositivo.

Accessori

+  Pulire occasionalmente il vassoio in vetro con il detersivo per i piatti
0 in lavastoviglie.

+  Pulire regolarmente 'anello guida e linterno della base. E possibile
rimuovere I'anello guida e pulirlo manualmente. Usare un deter-
gente delicato o un detersivo per vetri. Asciugare attentamente. In
seguito, assicurarsi di posizionare 'anello adeguatamente.

Odore

+ Perrimuovere I'odore spiacevole nel microonde, posizionare una
ciotola adatta al microonde piena di acqua e succo di limone nel
dispositivo e scaldare per circa 5 minuti. Quindi risciacquare il forno
con un panno morbido.

Luci del forno
+  Siprega di contattare un centro assistenza per sostituire le luci del
forno.

Risoluzione problemi

I malfunzionamenti sono spesso causati da problemi lievi. Prima di con-
tattare il seervizio assistenza, si prega di verificare la seguente tabella;

Problema Possibile causa Note/ soluzione

Laricezione radioo |l campi elettromagneti- |Questo & normale e

TV & interrotta durante |ci di questo dispositivo [non rappresenta un

il funzionamento del  [possono interferire con|malfunzionamento.

microonde. le immagini e il suono  |Posizionare i dispositivi
afrequenze speciali. |pit distanti gli uni dagli

altri.

I dispositivo non Presa a muro difeftosa. |- Provare un‘altra

dispone di elettricita; lo presa a muro.

schermo & nero. - Controllare il fusibile

principale del circuito
domestico.

Lo schermo mostra
“0:00”

E' mancata la corrente.

Impostare di nuovo
lora.

I dispositivo non si
awvia. Lo schermo mo-
stra un orario diverso
da quello attuale.

La porta non € chiusa

Controllare che non vi

adeguatamente. siano oggetti o residui
di cibo incastrati nella
porta.

Il pulsante Premere il pulsante

START/+30SEC./ START/+30SEC./

CONFIRM non ¢ stato |CONFIRM o premere

premuto dopo aver se- |il pulsante STOP/

lezionato la funzione. |CLEAR-CLOCK per

terminare il processo.

Tutti i comandi sono
bloccati.

E attivato il blocco
per la sicurezza dei
bambini.

Premere il pulsan-

te STOP/CLEAR/
CLOCK e il pulsante
START/+30SEC./
CONFIRM simultanea-
mente per sbhloccare.

I girevole provoca
un rumore di graffi e
fruscio.

C'é della sporcizia o ci
sono oggetti estranei
nella zona dellalbero

Rimuovere i possibili
oggetti e residui di
cibo come descritto in

girevole. “Pulizia”.
L'operazione e ter- |l dispositivo € difettoso. |Si prega di contattare il
minata senza alcuna servizio assistenza.
Ovvia ragione.

Specifiche tecniche
MOTEIIO: ..o snseas MWG 775 H
AlIMENTAZIONE: .....ooevevcveeeeeteee s seses 230 V~, 50 Hz
Consumo energetico:

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design nel corso
dello sviluppo del prodotto .

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della CE, come la direttiva

sulla compatibilita elettromagnetica e quella sul basso voltaggio ed &
prodotto secondo le pili recenti norme di sicurezza.
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Significato del simbolo “Cassonetto con ruote”
Rispettare 'ambiente, non smalltire dispositivi elettrici nei rifiuti domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi deve avvenire tramite
consegna presso punti di raccolta locali.

Alutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente e la nostra salute
tramite uno smaltimento non corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo di dispositivi elettrici
e elettronici.

Il vostro comune & in grado di fornirvi informazioni sui punti di raccolta.
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General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the appliance
into operation and keep the instructions including the warranty, the
receipt and, if possible, the box with the internal packing. If you give this
device to other people, please also pass on the operating instructions.

+  The appliance is designed exclusively for private use and for the
envisaged purpose. This appliance is not fit for commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat, direct
sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and sharp edges. Do
not use the appliance with wet hands. If the appliance is humid or
wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance and
always pull out the plug from the socket (pull the plug itself, not the
lead) if the appliance is not being used and remove the attached
accessories.

Do not operate the machine without supervision. If you leave the
room you should always turn the device off. Remove the plug from
the socket.

+  The device and the mains lead have to be checked regularly for
signs of damage. If damage is found the device must not be used.

*+  Use only original spare parts.
* Inorder to ensure your children’s safety, please keep all packaging
(plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

/\ WARNING!
Do not allow small children to play with the foil. There is a danger
of suffocation!

Symbols in this user manual
Important notes for your safety are marked distinctively. Pay absolute
attention to them to avoid accidents and damage to the device:

/N WARNING:
Warns of dangers for your health and indicates potential risks of injury.

/\ CAUTION:
Indicates potential dangers for the device or other objects.

i NOTE:
Highlights tips and information for you.

Important Safety Information!

Please read carefully and keep for future use.
/N WARNING:

+ The microwave oven is intended for the heating of food and beverages. Drying of food or clothing and heating
of heating pads, slippers, sponges, damp cleaning cloths and similar may result in injuries, ignition or fire.

+ The microwave oven is not suitable for warming/heating up living animals.

+ When the door or the door seals are damaged, the microwave oven must not be used until it has been repaired

by a qualified specialist.

* Please do not repair the device yourself, but have it repaired by an authorised specialist. Carrying out mainte-
nance or repair work which involves removal of the cover that protects the surroundings from microwave radia-

tion is dangerous unless carried out by an expert.

+ To avoid the exposure to danger, always have a faulty cable be replaced only by the manufacturer, by our cus-
tomer service or by a qualified person and with a cable of the same type.

* Do not heat liquids in closed containers. DANGER OF EXPLOSION!

* Do not place your microwave in a cupboard. Please ensure that there is a minimum ventilation gap of 20 cm
from cupboards, walls etc. on all sides of the machine. The minimum height of the required clearance above the

top of the appliance is 30 cm.
* Position the appliance with the back against a wall.

+ The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept away unless they are continuously supervised.
« Only suitable tableware should be used such as: glass, porcelain, ceramics, heat-resistant plastic or special

microwave tableware.

« |ffood is being heated or cooked in combustible materials, such as plastic or paper containers, the microwave

oven should be checked frequently due to the risk of fire.

* |f smoke is produced, turn the device off and remove the plug. Keep the door closed in order to suffocate any

flames.

« The contents of babies’ bottles and jars of baby food must be stirred or shaken and the temperature checked

before use. There is a danger of burns.

« Use oven cloths or kitchen gloves when removing the containers. DANGER OF BURNS!
+ Food with a shell or skin, such as eggs, sausages, sealed jars etc. must not be heated up in the microwave as
they may explode even when heating by the microwaves is finished.
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/\ WARNING Delay in boiling:

During boiling, particularly during the reheating of liquids (water), it may happen that the boiling temperature has
been reached but the typical bubbles have not yet started to rise. The liquid does not boil evenly. When the ves-
sel is removed this so-called delay in boiling may result in the sudden formation of bubbles when the vessel is
knocked, causing the water to boil over. There is a serious danger of burns! In order to achieve even boiling,
please place a glass rod or similar item, but nothing metallic, in the vessel.

+ This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

+ Children shall not play with the appliance.

+ Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older 8 years and supervised.

+ Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

+ Any dirt on the door frame/door seal and neighbouring parts must be carefully cleaned with a damp cloth.

+ Clean the microwave oven regularly and remove any food residues from the interior.

* |f the machine is not clean the surface may be damaged, affecting its serviceable life and possibly resulting in
hazardous situations.

+ Do not use any aggressive abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the glass door. You could scratch
the surface. This can destroy the glass.

+ Steam cleaner is not to be used.

* Also follow the instructions which are given in the “Cleaning” chapter.

* Please do not operate the device with an external timer or a separate remote control system.

+ This device is used
« for heating up and cooking solid or liquid foods;

» for browning and grilling solid foods.

It is intended for the use in households and for similar applications, such as:

« in staff kitchens of stores, offices, and other industrial areas;
* by guests of hotels, motels, and other housing facilities;

* in agricultural estates;

* in bed and breakfasts.

Information Plates and Symbols on the Product
On the top of the microwave there is a hazard symbol:

/N

CAUTION: Hot Surface
During operation the temperature of the exposed surface may be very hot. Danger of burns!
On the back of the microwave there is an information plate with the following text:

WARNING

+ Microwave and high voltage inside. Be sure not to remove the enclosure.

+ This appliance is equipped with a grounded plug for your protection against possible shock hazards and should
be connected to a properly grounded outlet.

+ This device is to be serviced only by properly qualified service personnel.

« Disconnect power plug before servicing. Removal of the enclosure with product energized could expose service-
men to hazardous high voltage potential.
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Location of controls
1 Control panel 5 Turntable
2 Grill 6 Door latches
3 Drive axle 7 Viewing window
4 Guide ring
Switches on the control panel
MICROWAVE

Microwave:  Select power setting of the microwave
GRILL (time controlled)

Grill: For roasting and scalloping

Grill/lCombi:  Grill and microwave operate in turns
CONVECTION

Convection: Convection mode without microwave operation;

select a temperature.

COMBI. (temperature controlled)

GrilllCombi:  Grill and microwave operate in turns
DEFROST Defrost by weight or time
STOP/CLEAR/CLOCK

Stop: Press once to stop cooking

Delete: Press twice to delete function

Clock: In combination with the turning knob for setting

the clock or cooking time

START/+30Sec./CONFIRM

+ Starting the function

* Quick start of the microwave (always
+30 seconds at 100% power)

+ Prolonging the cooking time by 30 seconds dur-
ing operation (except when defrosting by weight
or using auto functions)

+ Confirming a setting

Locking

Press the STOP/CLEAR/CLOCK button and
START/+30Sec./CONFIRM button simultaneously
in order to lock the control panel (child-proof lock)

TIMER « WEIGHT « AUTO MENU
Turning knob for setting the clock, cooking time,
auto functions or weight settings

Symbols on the control panel

Symbol Meaning/function Symbol Meaning/function
<z Microwave Convection
(T Defrosting Auto function
Grill (& (&) Power high/low
Microwave +grill | (2] | Child-proof lock activated

Information on grill and combi operation

+  Use heat-resistant tableware only, as radiation heat develops during
grill and combi operation.

+ When operating in grill mode only, you may also use metal or alumi-
num tableware, but not during combi or microwave operation.

+ Only the grill is suitable for COMBI operation.
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+ Do not place anything on the top of the enclosure. It will become
hot. Always keep the ventilation slots unblocked.
+ Use the grill to place the food closer to the heating element.

Suitable microwave tableware

+  The most suitable material to be used in a microwave is transparent
and allows the microwave radiation to heat the food evenly.

*  Round/oval bowls and plates are more suitable than square ones,
as the food might boil over at the comers.

+ Microwave radiation cannot penetrate metal; therefore do not use
metal containers or plates.

/\ CAUTION:

Do not use paper bowls made of recycled material, as these might
contain small amounts of metal which might cause flying sparks or fire.

The table below is intended to help you choose suitable tableware:
Suitable for

Material . .. Con-
Microwave Grill

. Combination*
vection

Heat-resistant glass es e es e
container y y y y
Non heat-resistant glass
. no no no no
container
Heat-resistant ceramic e es es e
container/plate y y Yy Y
Plastic containers suit-
. yes no no no
able for microwaves
Kitchen paper yes no no no
Metal tray no yes | yes no
Grill no yes | yes yes
Aluminum foil or alumi-
. . no yes | yes no
num foil containers

*) Combination of grill and microwave

Operation of the device

+ Asignal tone sounds when first turning the turning knob.

+ Your selection by pressing buttons is confirmed by a signal tone.
If not, you did not press properly.

+ Ifyou set or pause a function and do not press the START/+30SEC./
CONFIRM button within 5 minutes, the setting will be canceled. The
current time will be displayed again.

+ When the door is open, the lights in the oven are on. If the door is
not closed after 10 minutes, the lights tun off.

+ When starting a program (except during pre-heating), the remaining
operating time will be displayed. The countdown runs.

+ 5signal tones will indicate the end of the program.

First-time use

+  Remove all accessories from the cooking chamber, unpack them
and place the guide ring in the center.

+  Place the glass plate on the drive axle in such a way that it will lock
into the dents of the drive shaft and rest evenly.

+  Check the device for visible damage, especially in the area at and
around the door. It is imperative not to use the device in case of any
damage.

+ Inorder to avoid interference with the operation of other devices, do
not place your device near other electronic devices.

+  Remove protective sheets that might be attached to the enclosure.

+  Connect the plug to a properly installed isolated ground receptacle.



/\ CAUTION: Power setting on

Power in Watt

Do not remove mounted parts from the cooking chamber or inside of the display as Application
< o (approx.)
the door! selected in %
§ NOTE: Quick startl 800 | | Qu.ick heating
If there are manufacturing or oil remains on the enclosure or heating 4. Use the tuming knob to set the desired cooking time between
element, smoke or odor might occur during the beginning operation. 5 seconds and 95 minutes. ,
This is normal and will cease after repeated use. 5. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start operation.
We strongly recommend proceeding as follows: The cooking time depends on the quantity and texture of the food.
) , , After a few times trying you will quickly learn to estimate the cooking
+  Tum on the grill mode and let the device operate several times ftime.
without food to be cooked. . _
*  Ensure sufficient ventilation. ENOTE: . ; ;
+ Each time pressing the START/+30SEC./CONFIRM button will
. . prolong the operating time by 30 seconds.
Setting the clock: +  Cooking in a microwave is much faster than on a stove. If you
i NOTE: are not sure, set a shorter cooking time and continue operation if
During the first setting a signal tone will sound and the display will necessary.
show “0:00".

After the cooking time has elapsed the device will tumn off and 5 signal
+  Press the STOP/CLEAR/CLOCK button. The display will change to tones will sound. Take the food from the device.
“00:00", with the first digit flashing.

+  Use the turning knob to set the desired hour. Pause or stop cooking

*  Press the START/+30SEC./CONFIRM button. The second digits o |f you wish to pause the cooking, press the STOP/CLEAR/CLOCK
will be flashing. button or simply open the door.

* Use the tuming knob to set the desired minutes. +  Ifyou wish to continue the cooking operation, close the door and

+  Press the START/+30SEC./CONFIRM button again to activate the press the START/+30SEC./CONFIRM button.
new time. *  If you wish to completely stop operation, press the STOP/CLEAR/

CLOCK button twice.
Using the device

Important information on the operation of microwaves Heating

+Your device operates with microwave radiation which heats water Warming and heating are special characteristics of microwaves. Re-
particles in food very quickly. There is no heat radiation and there- frigerated liquids and foods can be easily warmed up to room or eating
fore hardly any browning. temperature without having to use a lot of pots.

+ Use this device to heat food only.
+  The device is not suitable for deep-frying.
¢+ Heat 1-2 servings at a time. Otherwise the device will not work ef-

The heating times in the following table are for reference only, as the
time depends very much on the original temperature and the texture of
the food. It is therefore recommended to check once in a while whether

ficiently. , , o the food is hot enough.
+ Microwaves provide full power instantly. Pre-heating is therefore not
necessary. )
* Never operate the device empty during microwave operation. Heating table
+  The microwave is not a replacement for your common stove. Q P Ti
It is mainly intended for: Edibles/food tu an- ?’er IMEAPPOX-| e over
+  defrosting deep-frozen/frozen food — L) setting min.
+ quickly heating food or drinks
+  cooking dishes Water, 1 cup 150 g P 100 05-1 no
Water, 0.51 5009 P 100 35-5 no
Operating instructions Water, 0.75 | 7509 | P 100 5-7 no
1. Putthe food to be heated in suitable tableware. a_)l:e?’ 1 oup 128 g Iﬁ 188 82 - 1 no
2. Open the door and place the container on the glass tray. Close the ,' , 1 CUp — g : LA .no
door. (For safety reasons, the device can only operate when the Tip: Put a g!ass stick into the container to avoid superheating; stir well
door is properly closed.) before drinking.
3. Press the MICROWAVE button once/repeatedly to select the Plated meals
desired power setting. \(/::g;tttazlzgtatoes and | 4z ol P00 | 25-35 yes
Powersettingon b0 ot in Watt Goulash with noodles | 450g | P 100 | 2-25 ves

the display as
selected in %

Application

(approx.) Meat + lump + sauce | 450g | P 100 25-35 yes

Tip: Slightly moisten before cooking; stir occasionally.

P 100 800 Quick heating

P80 640 Cooking Cutlet, breaded 200g | P 100 1-2 no
P50 400 Simmering Meatballs, 4 pieces | 5009 | P 100 3-4 no
P30 240 Defrosting frozen food Joint 250g | P100 2-3 no
P10 80 Melting cheese etc. Tip: Coat with oil for the breading or crust not to soften.
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Quan- | Power (Timeapprox.

Edibles/food tity setting min.

Cover

Poultry
1/2 chicken 450 g P 100 35-5 no
Chicken fricassee 4009 P 100 3-45 yes

Tip: Coat with oil; stir occasionally.

Noodles, rice, 1 serving| 150 g P 100 1-2 yes
2 servings. 300g | P100 25-35 yes
Potatoes 500¢ P 100 3-4 yes
Tip: Slightly moisten prior to cooking.
Broth, 1 plate 250 g P 100 1-15 yes
Soup with solids 250 g P 100 15-2 yes
Sauce 250g | P100 1-2 yes
Milk 100ml| P50 05-1 no
Mash 200¢ P50 1-15 no

Tip: Thoroughly shake or stir. Check temperature!

Cooking

Hands-on cooking tips

Follow the guidelines given in the cooking table and recipe. Monitor the
cooking process if you do not yet have as much experience.

You may open the door of the device at any time. The device will tumn off
automatically.

It will only continue operation when the door is closed and the
START/+30SEC./CONFIRM button pressed again.

Refrigerated food needs a longer cooking time than that with room
temperature.

The chunkier the food, the longer the cooking time. Meat cut in bigger
pieces, for example, requires longer cooking than meat of the same
quantity cut into strips. It is recommended cooking larger amounts of
food at maximum power and having it simmer at medium power for a
more evenly cooking.

Lower foodstuffs cook faster than higher ones; therefore distribute the
food as low as possible. Place thinner parts such as chicken legs or fish
filets in the center or leave them overlapping.

Smaller amounts cook faster than bigger ones. The following rule of
thumb applies:
Double amount = almost double time
Half amount = half time

If you cannot find the exact cooking time for a dish, you may apply the
following rule:

Per 100 g approx. 1 minute cooking

Al foods that you cover on a common stove should be covered in the
microwave as well.

A cover will prevent the food from running dry. An upside-down plate,
greaseproof paper or microwave cooking foil are all suitable as covers.
Cook food that should be getting a crust without cover.

Cooking Table

. Quan- | Power ULt
Edibles/food . . approx. Cover
tity setting Mi
in.
Eggplant 500 ¢ P80 7-10 yes
Cauliflower 5009 P 80 13-15 yes
Broccoli 5009 P 80 6-9 yes
Chicory 500¢g P 80 6-7 yes
Peas 5009 P 80 6-7 yes
Fennel 5009 P 80 8-11 yes
Green beans 300g P 80 13-15 yes
Potatoes 500¢g P 80 9-12 yes
Stem turnip 500 g P 80 8-10 yes
Leek 5009 P 80 7-9 yes
Corn on the cob 250 g P 80 7-9 yes
Carrot 5009 P 80 8-10 yes
Pepper 500¢ P80 6-9 yes
Brussels sprouts 3009 P 80 7-10 yes
Asparagus 300¢ P 80 6-9 yes
Tomatoes 5009 P 80 6-7 yes
Zucchini 5009 P 80 9-10 yes

Tip: Cut vegetables into small pieces and cook with 2-3 spoons of
liquid; stir occasionally. Simmer 3-5 minutes; add seasoning just before
eating.

Stewed apple or pear | 500 g P80 5-8 yes
Plum butter 2509 P 80 4-6 no
Stewed rhubarb 250 g P80 5-8 yes
Roast apple, 4 pieces | 500 g P 80 7- yes

Tip: Add 125 ml of water; lemon juice will prevent the fruits from discol-
oring; simmer 3-5 minutes.

Meat with sauce 400 g P80 10-12 yes
Goulash, veal strips | 500 g P 80 10-15 yes
Beef roulades 2509 P 80 7-8 yes

Tip: Stir occasionally; rest for 3-5 minutes.
Chicken fricassee 250 ¢ P80 6-7 yes
Chicken soup 2009 P 80 5-6 yes
Tip: Stir occasionally; rest 3-5 minutes.
Fsh . |

—_ 300 g P80 7-8 yes
Fish et 400g | P80 8-9 yes
Tip: Turn over after half the time has elapsed; simmer 3-5 minutes.
Defrosting and cooking vegetables

Red cabbage with 4509 P 80 1416 yes
apple

Spinach leaves 3009 P 80 11-13 yes
Cauliflower 2009 P 80 7-9 yes
String beans 2009 P 80 8-10 yes
Broccoli 300g P80 8-9 yes
Peas 3009 P 80 7-8 yes
Stem turnip 3009 P 80 13-15 yes
Leek 2009 P 80 10-11 yes
Comn 2009 P 80 4-6 yes
Carrots 2009 P 80 5-6 yes
Brussels spout 3009 P 80 7-8 yes




Quan- | Power Time
Edibles/food . . approx. Cover
tity setting Min
Defrosting and cooking vegetables
. 4509 P80 12-13 yes
Spinach 600g | P80 15-17 | yes

Tip: Cook with 1-2 spoons of liquid; stir occasionally or carefully cut.
Simmer 2-3 minutes; add seasoning just before eating.

Soups / stew *)

Stew 500 g P80 13-15 yes
Soup with solids 3009 P 80 7-8 yes
Créme soup 500 g P80 13-15 yes
Tip: Stir occasionally; simmer 3-5 minutes.

*) Ready-made food

Quick start

You wish to heat food or drinks shortly at the highest power setting?
There are two possibilities:

1. Quick-start the microwave by directly pressing the START/+30SEC./
CONFIRM button. The cooking process will start immediately,
whereas each time pressing the button will prolong the cooking time
by 30 seconds.

N

Turn the turning knob towards the left. A signal tone sounds and the
display will show “95:00”. Set the time by turning the knob left or
right. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start opera-
tion.

The power setting of the microwave is thereby 100%.

Grilling
Please use the grill for roasting. Use suitable heat-resistant tableware or
directly put the food onto the grill.

“Pre-heating” the grill is not required as the grill generates radiation heat
immediately.

Proceed as follows for roasting and scalloping:

1. Press the GRILL button until “G-1” appears on the display.

2. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to confirm your
settings.

Use the turning knob to set the desired roasting time between
5 seconds and 95 minutes.

w

. Quan- LU
Edibles/food tity approx. Cover
min.
Scalloping toast with cheese 2-3 34 no
4. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start operation.
i NOTE:

After half of the time has elapsed, signal tones will alert you to tumn the
food over.

/\ WARNING:
Open and close the door at its handle only. Risk of burns!

After the time has elapsed, the device will tumn off and 5 signal tones will
sound. Take the food from the device.

Convection (temperature controlled)

In convection mode, you will have the opportunity to set a cooking tem-
perature.

1. Press the CONVECTION button until the desired temperature is
displayed.

1 Note on pre-heating:

Press the START/+30SEC./CONFIRM button at this time to pre-heat

the oven.

+  Two signal tones will sound when the desired temperature is
reached. The pre-heating temperature will be flashing.

+  Open the door and place the food in the device.

+  Use the turning knob to set the desired cooking time between
5 seconds and 95 minutes.

i NOTE:

+ You may not set the cooking time when the temperature has not
yet been reached or when the door is closed.

+ Ifyou do not set the cooking time within 5 minutes, the convection
mode will be canceled. 5 signal tones will sound and the device
will return to its original operation mode. The display will show the
current time.

2. Use the turning knob to set the desired cooking time between
5 seconds and 95 minutes.
3. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start operation.

After the time has elapsed the device will tum off and 5 signal tones will
sound. Take the food from the device.

Combination of grill and microwave operation
(GRILL is time controlled)

When using these settings, microwave and grill operate in tums during
the pre-set time with the following ratio:

Display Mlcro;Neat;zgower Grill power setting
G-1 0% 100%
CA1 55% 45%
C-2 36% 64%

1. Press the GRILL button until the desired function is displayed.

2. Use the tuming knob to set the desired cooking time *between
5 seconds and 95 minutes.

3. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start operation.

After the time has elapsed the device will turn off and 5 signal tones will
sound. Take the food from the device.

Combination of grill and microwave operation
(COMBI. is temperature controlled)

When using these settings, the microwave and grill will also operate in
turns. But you have the opportunity to set a cooking temperature.

1. Press the COMBI. button until the desired temperature is displayed
(100°C, 110°C, ... 180°C, 190°C).

1 NOTE on pre-heating:

Press the START/+30SEC./CONFIRM button at this time to pre-heat

the oven.

+  Two signals will sound when the desired temperature is reached.

+  Open the door and place the food in the oven.

+  Use the turning knob to set the cooking time between 5 seconds
and 95 minutes.

i NOTE:
You may not set the cooking time when the door is closed!

2. Use the turning knob to set the desired cooking time between
5 seconds and 95 minutes.
3. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start operation.
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Tips for combi operation

When cooking food with the combined setting of microwave-grill, you
should adhere to the following:

The cooking time for big and thick food items, such as roast pork, is
respectively longer than for small, lower food. Nevertheless, when
roasting, the opposite rule applies. The closer the food is to the
grill, the faster it will become brown. |.€., when preparing big joints
during combi operation, the roasting time is possibly shorter than for
smaller joints.

Use the grill for roasting in order to achieve a quick and even browning.
Place the grill on the short legs when roasting big, thick foodstuffs.

Table on combi operation

Edibles/food Quantity Time, . Cover
approx. min.
Beef, pork or veal, whole 500 g 10-12 no
piece 750 g 12-15 no
Smoked pork chop 500 g 12-14 no
Meat loaf 500 g 13-15 no
Viienna sausages 200¢ 1-2 no
Bockwurst 2009 1-2 no

Tip: Turn the meat over after half the time has elapsed; simmer
3-5 minutes. Coat the meat loaf with egg white; pierce sausages with a
fork.

Chicken parts 250¢g 4-5 no
Tip: Simmer in own juice, without adding liquid; turn over once; simmer
4-5 minutes.

Fish filet 3009 3-4 no
Tip: Turn over after half the time has elapsed; simmer 3-5 minutes.

Auto functions

Use the auto functions to cook certain amounts of foods automatically.
Proceed as follows:

1. Turn the turning knob clockwise and select the desired auto func-
tion. Choose one of the settings given in the table below.

Display/weight in

Code Function Power setting
gram
200
300 Microwave
A1 Heatin
g 400 100%
500
230 Microwave
A2 Potatoes 460 .
690 100%
200
300 Microwave
A3 Vegetables
S 400 100%
500
50 (with 450 g water)
100 (with 800 g Microwave
Ad Noodles/pasta water) .
150 (with 1200 g 80%
water)

Display/weight in

Code Function Power setting
gram
200
300 Microwave
A5 Meat
400 100%
500
200
i 300 Microwave
A6 Fish 200 80%
500
. 300 Microwave /
AT Pizza 400 grill 100%
A8 Bread 50 Grill
rea
100 100% (G-1)
Poultry 750 Microwave /grill
A (roasted) 1000
1250 €2
Convection with
A10 Cake 475 pre-heating to
160°C

2. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to confirm your set-
tings.

3. Use the turning knob to set the desired weight.

4. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start operation.

After the time has elapsed the device will tum off and 5 signal tones will
sound. Take the food from the device.

i NOTE:

During the A10 setting for cakes the device will pre-heat to 160°C.

2 signal tones will sound when the temperature is reached. Open the
door and place the cake inside. Press the START/+30SEC./CONFIRM
button. The baking time of 55 minutes will start running.

Defrosting (DEFROST)

Using the defrost settings you may automatically defrost your food in
two different ways. Select the defrost function by weight and time.

1. Press the DEFROST button repeatedly to select one of the defrost
functions:
dEF 1 Defrosting by weight btw. 0.1-2.0 kg
dEF 2  Defrosting by time btw. 5 seconds - 95 minutes
2. Use the turning knob to set the desired weight/ time.
3. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start operation.

i NOTE:

+  The power setting of the microwave during defrosting is 30%
(240 W).

¢+ When using the “dEF 1” function, two signal tones will alert you
after half the time to turn the food over.

¢+ When using the “dEF 2, press the START/+30SEC./CON- FIRM
button to prolong the cooking time by 30 seconds respectively.

After the time has elapsed the device will turn off and 5 signal tones will
sound. Take the food from the device.



Special functions

Locking

+  Press the STOP/CLEAR/CLOCK button and START/+30SEC./
CONFIRM button simultaneously to lock the device.

1 NOTE:

+ The display will show the locked setting.
+  The functions of the controls are blocked.

+  Press the STOP/CLEAR/CLOCK button and START/+30SEC./
CONFIRM button again simultaneously to unlock.

Display function

* When pressing the MICROWAVE, GRILL, CONVECTION, COMBI.

or DEFROST button for 2-3 seconds during operation, the display
will show the current temperature or function setting.

Cleaning

/N WARNING:
Turn the microwave off and disconnect the plug.

/\ CAUTION:

+ Do not use any wire brush or other abrasive objects.

+ Do not use any acidic or abrasive detergents.

Do not use a metal scraper to clean the viewing window. The
surface could be scratched and the glass could possibly break.

Interior

+  Keep the interior of the microwave clean. Use a damp cloth to
remove splashing and spilling on the walls of the microwave. If the
device is very dirty, you may also use a mild detergent.

+  Use a damp cloth to wipe the viewing window inside and outside,
and regularly remove splashing and spots caused by spilled liquids.

Exterior

¢ Clean the exterior walls of the enclosure with a damp cloth only.
Make sure no water enters the openings in the enclosure and there-
fore the inside of the device.

+  Use a damp cloth to clean the switches. When cleaning the function
switches, first open the door in order to avoid accidentally switching
on the device.

Accessories

+  Clean the glass tray occasionally with dish detergent or in the dish-
washer.

+  Regularly clean the guide ring and the inside of the bottom. You may
remove the guide ring and manually clean it. Use a mild detergent
or glass cleaner. Dry thoroughly. Make sure to position the ring prop-
erly afterwards.

Odor

* Inorder to remove unpleasant odor in the microwave, place a bowl
suitable for microwave use filled with water and lemon juice in the
device and heat for approx. 5 minutes. Then wipe the oven with a
soft cloth.

Oven lights
+ Please contact a service center for replacing the oven lights.

Troubleshooting

Malfunctions are often just caused due to minor problems. Before con-
tacting our customer service, please check the table below:

Problem Possible cause Notes/solution
Radio or TV reception |The electromagnetic | This is normal and not
is interrupted during  [fields of this device  |a malfunction. Position
microwave operation. |might interfere with the |the devices further
pictures and sound of |away from each other.
special frequencies.
The device is not sup- |Defect wall socket. |- Try another wall
plied with electricity; socket.
the display is black. - Check the main fuse
in your household.
The display shows  |There was a power  |Set the clock again.
“0:00” failure.
The device does The door is not prop-  |Check if there are ob-
not start operation.  |erly closed. jects or food remains
The display shows a jammed in the door.
readout other than the (The START/+30SEC./ |Press the
current time. CONFIRM button START/+30SEC./
was not pressed after |CONFIRM button,
selecting the function. |or press the STOP/
CLEAR-CLOCK but-
ton to terminate the
process.
All controls are locked. | The child-proof lock is |Press the STOP/
activated. CLEAR/CLOCK
button and the
START/+30SEC./
CON-FIRM button
simultaneously to
unlock.

The turn-table causes |There are dirt or for-  [Remove possible ob-

a scratching or abrad- |eign objects in the area |jects and food remains

ant noise. of the turntable shaft. |as described under
“Cleaning’.

The operation is The device is defect.  |Please contact our

terminated without any customer service.

obvious reason.
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Technical specifications

MOGEL: ..o eeeen MWG 775 H
POWET SUDPIY: oottt esseseas 230 V~, 50 Hz
Power consumption:

MICTOWAVE: ..ottt 1300 W

The right to make technical and design modifications in the course of
continuous product development remains reserved.

This device complies with all current CE directives, such as electromag-
netic compatibility and low voltage directive and is manufactured accord-
ing to the latest safety regulations.

)¢

Disposal

Meaning of the “Wheelie Bin” Symbol

Take care of our environment, do not dispose of electrical applicances
via the household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appliances via municipal col-
lection points.

Please help to avoid potential environmental and health impacts through
improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of utilization of old electric
and electronic appliances.

Your municipality provides you with information about collecting points.
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Generalne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzadzenia, nalezy dokfadnie przeczyta¢ podrecznik
uzytkowania i zachowac go wraz z gwarancja, paragonem oraz w razie
mozliwosci wraz z oryginalnym opakowaniem zawierajacym wewnetrz-
ne elementy. W razie przekazania urzadzenia osobom trzecim, nalezy
dotaczy¢ podrecznik uzytkowania.

+  Stosowac urzadzenie wytgcznie do celéw prywatnych i zgodnie z
jego przeznaczeniem. Urzadzenie nie jest przeznaczone do celéw
handlowych.

+ Nie nalezy uzywac go na $wiezym powietrzu. Nalezy chronic je
przed wysoka temperatura, bezposrednim promieniowaniem sto-
necznym, wilgocig (nie zanurza¢ pod zadnym pozorem w ptynach) i
ostrymi krawedziami. Nie obstugiwa¢ urzadzenia z mokrymi dtorimi.
Jesli urzadzenie ulegnie zamoczeniu, nalezy natychmiast odtaczy¢
je od zasilania.

+  Zawsze, gdy: urzadzenie nie jest uzywane, montowane sa akce-
soria, urzadzenie jest czyszczone lub jego dziatanie jest wadliwe,
nalezy je wytaczy¢ oraz odtaczy€ od sieci (ciagnac za wtyczke, a
nie sznur zasilajacy).

+  Nie nalezy zostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru. Wy-
chodzac z pomieszczenia, nalezy wytaczy¢ urzadzenie. Odiaczy¢
przewdd zasilania.

*  Regularnie sprawdza¢ czy urzadzenie i przewod zasilania nie
posiadaja oznak uszkodzenia. W przypadku stwierdzenia uszko-
dzenia, urzadzenia nie nalezy uzywac.

* Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Nalezy skontaktowac sie z
upowaznionym pracownikiem. Aby unikna¢ zagrozenia, uszkodzony
kabel zasilania powinien wymieni¢ producent, pracownik naszego
punktu obstugi klienta lub inny wykwalifikowany specjalista.

+  Stosowac wylacznie czesci oryginalne.

+  Nalezy przestrzega¢ ponizszych ,Specjalnych instrukcji dotycza-
cych bezpieczenstwa”.

Dzieci i osoby niepetnosprawne

+  Ze wzgledu na bezpieczenstwo dzieci, trzyma¢ czesci opakowania
(torby plastikowe, kartony, styropian, itp.) poza ich zasiggiem.

/N OSTRZEZENIE!
Mate dzieci nie mogg bawic sie folig ze wzgledu na niebezpieczen-
stwo uduszenia!

+  Urzadzenia nie powinny uzywac osoby (takze dzieci), ktére majq
ograniczone mozliwosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe,
ktorym brakuje doswiadczenia i/lub wiedzy, chyba, Ze znajdujq sie
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo albo
osoba ta przedstawita im instrukcje dotyczace uzywania urzadze-
nia.

+ Nalezy dopilnowa¢, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

Symbole uzyte w instrukcji uzytkowania
Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa sg wyrazne zaznaczone.
Nalezy wzigg je pod szczeg6ing uwage, aby unikna¢ wypadkow i uszko-
dzen urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:

Niebezpieczenstwo dla zdrowia oraz potencjalne ryzyko obrazen ciata.

/\ UWAGA:
Oznacza potencjalne zagrozenie urzadzenia lub innych obiektow.

i WSKAZOWKA:
PodSwietlone wskazdwki oraz informacie.

Wazne informacje o bezpieczenstwie!

Prosimy przeczyta¢ dokfadnie i zachowaé do wgladu w przysztosci.

« Nie podgrzewa¢ w mikrofaldwce poduszek z ziarem, pestkami wisien czy zelem. RYZYKO POZARU!!

* Ostrzezenie: W przypadku uszkodzenia drzwiczek lub uszczelek w drzwiczkach, nie wolno korzysta¢ z urzadze-
nia, az bedzie naprawione przez wykwalifikowanego fachowca

* Ostrzezenie: Nie naprawia¢ kuchenki samodzielnie, skonsultowac sie z upowaznionym fachowcem.

* Ostrzezenie: Nie podgrzewac ptyndw ani zywnosci w zamknietych pojemnikach. Niebezpieczenstwo wybuchu!

* Ostrzezenie: Nie umieszcza¢ mikrofalowki w szafce. Sprawdzi¢, czy jest odstep dla wentylacji co najmniej 20
cm miedzy kazda strong urzadzenia a szafka, Sciankami, itp.

« Ostrzezenie: Dzieci oraz niepetnosprawne osoby nie moga korzysta¢ urzadzenia bez nadzoru, chyba Ze uzy-
skaty one wiasciwe instrukcje umozliwiajgce im bezpieczne korzystanie z urzadzenia oraz zrozumienie ryzyka,

ktére wynika z nieprawidtowej obstugi.

+ Ostrzezenie: Podczas pracy w trybie kombi, dzieci moga korzysta¢ z urzadzenia pod nadzorem dorostych ze

wzgledu na pojawiajace sie wysokie temperatury.

+ Uwaga: Mikrofalowka nie jest przeznaczona do ogrzewania zywych zwierzat.
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Korzysta¢ wytgcznie z odpowiednich naczyn jak: szkto, porcelana, ceramika, tworzywo zaroodporne lub specjal-
ne naczynia do mikrofalowki.

Podczas podgrzewania lub gotowania zywnosci w materiatach tatwopalnych takich jak plastik czy papier, ko-
nieczny jest nadzér nad urzadzeniem ze wzgledu na mozliwos¢ pozaru.

Wytaczy€ i wyjaé wtyczke z gniazda w razie emisji dymu. Pozostawi¢ zamkniete drzwi, aby sttumi¢ ptomienie.
Ostrzezenie przed przegrzaniem: Podczas gotowania, a zwlaszcza podgrzewania napojow (woda), moze sie
przydarzy¢, ze osiggnieta jest temperatura gotowania, ale nie pojawiajq sie charakterystyczne banki pary. Plyny
nie gotujg sie rownomiernie. Podczas zdejmowania pojemnika, efekt przegrzania moze doprowadzi¢ do nagtego
utworzenia sie baniek pary spowodowanego nawet niewielkimi wstrzasami i spowodowac wygotowanie.



Niebezpieczenstwo poparzen! Aby ugotowac rownomiernie, umiescic szklany niemetalowy patyczek lub co$

podobnego w pojemniku.

+ Zamieszac lub wstrzasna¢ zawartos¢ butelek dla dzieci i szklanek z jedzeniem dla dzieci oraz sprawdzi¢ tempe-

rature przed uzyciem. Ryzyko poparzen.

* ZywnoS¢ w skorupkach lub ze skorg, jak jajka, kietbasa, zamknigte puszki, itp. nie moga by¢ podgrzewane w
mikrofalowce, jako ze moga eksplodowaé nawet po zakoriczeniu podgrzewania.
+ Doktadnie oczysci¢ framuge /uszczelnienie drzwi oraz przylegajace czesci za pomocg wilgotnej szmatki w razie

zanieczyszczen.

+ Regularnie czy$ci¢ mikrofaldwke i usunaé pozostatosci jedzenia z wewnatrz.
+ W razie niedostatecznej konserwacji urzadzenia powierzchnia moze ulec uszkodzeniu, co wptywa na zywotnos¢

urzadzenia i moze doprowadzi¢ do ryzykownych sytuacji.

Symbole na produkcie

Na produkcie znajdujg sie symbole dotyczace ostrzezen i informacii.

A Ostrzezenie o ryzyku oparzen!

Temperatura wszelkich powierzchni dotykowych moze by¢ bardzo wysoka podczas pracy.

Lokalizacja kontrolek

1 Panel kontrolny 5 Talerz obrotowy
2 Grill 6 Klamki drzwi
3 0$ napedowa 7 Okno do podgladu
4 Pierscien
prowadzacy
Wiaczniki na panelu kontrolnym
MICROWAVE

Mikrofaléwka: Wybra¢ ustawienie mocy mikrofalowki
GRILL (kontrola czasu)

Grill: Celem pieczenia i zapiekania

GrilllKombi:  Grill i mikrofaléwka pracujg po kolei
CONVECTION

Konwekcja:  Tryb konwekcji bez mikrofalowki; wybra¢

temperature
COMBI. (sterowany temperatura)

GrilllKombi:  Grill i mikrofaléwka pracuja po kolei
DEFROST Rozmrazanie wg wagi lub czasu
STOP/CLEAR/CLOCK

Zatrzymuj:  Nacisnaé raz, aby zatrzymaé gotowanie

Kasuj: Nacisna¢ dwa razy, aby usung¢ funkcje

Zegar: W potaczeniu z pokrettem, aby ustawi¢ zegar lub

czas gotowania
START/+30Sec./CONFIRM
¢ Rozpoczecie funkciji
+  Szybkie rozpoczecie mikrofaldwki (zawsze
+30 sekund przy mocy 100%)
¢ PrzediuZenie czasu gotowania o 30 sekund
podczas pracy (poza odmrazaniem wg wagi lub
za pomoca funkcji auto)
* Potwierdzenie ustawien
Zamykanie Nacisna¢ przycisk STOP/CLEAR/CLOCK oraz

przycisk START/+30Sec./CONFIRM jednoczesnie,
aby zamkna¢ panel sterowania (blokada zabezpie-
czajaca dla dzieci)

TIMER « WEIGHT « AUTO MENU
Pokretto celem ustawienia zegara, czasu gotowa-
nia, funkcji auto oraz ustawien wagi

Symbole na panelu kontrolnym

Symbol Znaczenie funkcja Symbol Znaczenie funkcja
~ Mikrofala Konwekcja
&2 [E#]|  Odmrazanie Funkcja auto
Gril Moc wysoka/niska
T g , . Aktywna blokada zabez-
— Mikofalowka +gril | [ pieczajaca dla dzieci

Zastosowanie

Urzadzenie przeznaczone jest do
*  podgrzewania i gotowania zywnosci statej oraz ptynne;
*  pieczenia i zapiekania zywnosci state]

Jest przeznaczone do tego celu i tylko zgodnie z nim moze by¢ uzyte.
Moze by¢ uzyte tylko zgodnie z opisem w instrukcji uzytkowania.
Nie wolno uzywac urzadzenia w celach komercyjnych.

Kazdy inny rodzaj uzycia nie jest zgodny z celem i moze spowodowac
szkody oraz obrazenia ciata.

Clatronic International GmbH nie odpowiada za uszkodzenia wynikajace
z uzycia niezgodnego z zastosowaniem.

Informacje na temat pracy grilla oraz kombi

+  Korzysta¢ wytacznie z zaroodpomych naczyn, jako ze ciepto z
promieniowania gromadzi sie podczas pracy w trybie grilla i kombi.

+  Podczas pracy tylko w trybie grilla mozna uzywac¢ réwniez naczyn
metalowych lub aluminiowych, ale nie podczas pracy w trybie
mikrofalowki lub kombi.

+ W pracy KOMBI odpowiedni jest tylko grill.

+  Nie umieszczaé niczego w gomej czesci obudowy. Stanie sie gora-
ca. Zawsze mie¢ odblokowane otwory wentylacyjne.
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+ Uzy€ grilla do umieszczenia zywnoci blizej elementu grzewczego.

Naczynia do mikrofalowki

+  Najbardziej odpowiednim materiatem do uzycia w mikrofaléwce jest
przezroczyste szkto umozliwiajace mikrofalowemu promieniowaniu
na rownomiermne ogrzanie Zywnosci.

+  Okragte/owalne miski i talerze sq bardziej odpowiednie niz kwadra-
towe, jako Ze na rogach jedzenie moze sie przypalic.

N\ UWAGA: Ryzyko wybuchu w szczelnie zamknietych naczyniach.
+  Otworzy¢ zamkniete pojemnikach przed gotowaniem lub podgrza-
niem.
+  Zapomoca widelca przektu¢ kilkakrotnie plastikowa folie.
+  Promieniowanie mikrofalowe nie moze przenika¢ metalu, dlatego
nie korzysta¢ z metalowych pojemnikéw lub talerzy.

/\ UWAGA:

Nie korzysta¢ z papierowych misek z materiatu przetworzonego, jako
Ze moga zawiera¢ mate ilosci metalu, ktéry moze spowodowac drobne
iskrzenie.

Ponizsza tabela ma na celu poméc w wyborze odpowiednich naczyn:

odpowiedni dla

Materiat Mikrofa- -y Kom-  ombinacji
lowki wekcja

Pojemnik z zaroodpor- tak tak tak tak
nego szkla
Rolemnlk “© SZk*a. brak brak | brak brak
nieodpornego na zar
Tglerz/pc?Jemnlk oera- tak tak | tak tak
miczny, zaroodpomny
Plastikowe pojemniki
odpowiednie do mikro- tak brak | brak brak
falowek
Papier kuchenny tak brak | brak brak
Tacka metalowa brak tak tak brak
Grill brak tak | tak tak
Folia aluminiowa lub
pojemniki z folii alumi- brak tak tak brak
niowej

*) Kombinacja grilla i mikrofaldwki

Obstuga urzadzenia

+  Sygnat pojawia sie przy pierwszym obrocie pokretta.

« Wybor po nacisnieciu przyciskow potwierdzany jest przez sygnat.
Jesli nie, 0znacza to, ze nie naciskano prawidtowo.

+ Jesli ustawiamy lub przerywamy funkcje i nie nacisniemy przycisku
START/+30SEC./CONFIRM w przeciagu 5 minut, ustawienie zosta-
nie anulowane. Ponownie zostanie wySwietlony biezacy czas.

+  Kiedy drzwi sg otwarte, wigczone sg $wiatta w kuchence. Jesli nie
zamkniemy drzwi po 10 minutach, Swiatta wytaczajq sie.

* Rozpoczynajac program (poza wstepnym nagrzewaniem), wyswietli
sie pozostaly czas pracy. Pojawia sie odliczanie.

+ 5 sygnatéw wskazuje na koniec programu.

Pierwsze uzytkowanie

« Wyjac wszystkie akcesoria z komory gotowania, wypakowac je i w
$rodku umiescic pierscien prowadzacy.

+ Umiesci¢ talerz szklany na osi napedowej w taki sposob, ze zosta-
nie rownomiernie roztozony i zablokowany we wglebieniach watka
napgdowego.
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+  Sprawdzi¢ urzadzenie pod katem widocznych uszkodzen, zwlasz-
cza przy drzwiach i wokét nich. Bardzo wazne jest, aby nie korzy-
stac z urzadzenia w razie uszkodzen.

+  Aby unikna¢ zaktdcen w pracy innych urzadzen, nie umieszcza¢
kuchenki w poblizu urzadzen elektronicznych.

+  Zdjg¢ okrycia ochronne, ktére moga by¢ umocowane na obudowie.

+  Podtaczy¢ wtyczke do prawidtowo zainstalowanego i izolowanego
uziemionego gniazda 230 V, 50 Hz.

/\ UWAGA:

Nie usuwa¢ zamontowanych czesci z komory gotowania lub wewnatrz
drzwil

i WSKAZOWKA:

Jedli na obudowie lub elemencie grzewczym znajdujg sie pozostatosci

oleju badz produkcyjne na poczatku pracy moze pojawic sie odér lub

dym.

Jest to naturalne i mija po kilkakrotnym uzytkowaniu.

Polecamy nastepujace procedury:

+ Wiaczy€ tryb grilla i umozliwi¢ prace urzadzenia kilkakrotnie bez
zywnosci do gotowania.

+  Zapewni¢ odpowiednig wentylacje.

Ustawienie zegara:

i WSKAZOWKA:
Podczas pierwszego ustawienia rozlega sie sygnat, a wyswietlacz
wskazuije ,0:00”.

+ Nacisna¢ przycisk STOP/CLEAR/CLOCK. Wyswietlacz zmienia sie
na ,00:00”, z migajaca pierwsza cyfra.

+ Zapomoca pokretta ustawi¢ godzine.

+  Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM . Miga druga cyfra.

«  Zapomoca pokretta ustawi¢ minuty.

+  Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM ponownie, aby
uaktywni¢ nowy czas.

Uzycie urzadzenia

Wazna informacja na temat pracy mikrofalowek

+  Urzadzenie pracuje z promieniowanym mikrofalowym, ktére nagrze-
wa czasteczki wody w zywnosci bardzo szybko. Nie ma promienio-
wania ciepta i dlatego trudno jest uzyskaé efekt brazowienia.

+ Uzy€ urzadzenia wytacznie do podgrzewania zywnosci.

+  Urzadzenie nie nadaje sie do gtebokiego smazenia.

+  Podgrza¢ jednorazowo 1- 2 porcji. W przeciwnym razie urzadzenie
nie pracuje skutecznie.

+  Mikrofaléwki natychmiast zapewniajg petng moc. Niepotrzebne jest
wstepne nagrzewanie.

+  Nigdy nie obstugiwa¢ pustego urzadzenia podczas pracy mikrofa-
[6wki.

+  Mikrofaléwka nie zastepuje zwyktego piekamika. Jest gtownie
przeznaczona do:
¢ rozmrazania mocno zmrozonej/lzmrozonej Zywnosci
+  szybkiego podgrzewania jedzenia lub picia
+ gotowania potraw

Instrukcje obstugi

1. UmieSci¢ zywno$¢ w odpowiednich naczyniach.

2. Otworzy¢ drzwiczki i umiesci¢ pojemnik na szklanej tacy. Zamkna¢
drzwiczki. (Z przyczyn bezpieczenstwa, urzadzenie pracuje wytacz-
nie, gdy drzwi sg odpowiednio zamkniete.)

3. Nacisna¢ przycisk MICROWAVE raz/ kilkakrotnie, aby wybra¢
ustawienie mocy.



Ustawienie mocy

. . Moc w watach .
na ekranie jest Zastosowanie
. 0 (ok.)
wybierane w %
P100 800 Szybkie nagrzewanie
P80 640 Gotowanie
P 50 400 Duszenie
P30 240 Rozmra}zanle MroZonej
ZyWnoSCi
P10 80 Roztapianie sera itp.
Szybkie rozpoczecie 800 Szybkie nagrzewanie

4. Zapomoca pokretta ustaw wybrany czas pieczenia miedzy
5 sekund a 95 minut.

5. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby rozpoczag pra-
ce. Czas gotowania uzalezniony jest od ilosci i konsystencji danej
potrawy. Po kilku prébach szybko mozna nauczy€ sie oceny czasu
gotowania.

1 WSKAZOWKA:

+  Za kazdym razem po nacisnigciu START/+30SEC./CONFIRM
czas pracy przedtuza sie 0 30 sekund.

+  Gotowanie w mikrofaléwce jest duzo szybsze niz na kuchni. W
razie braku pewnosci ustawic krotszy czas gotowania i kontynu-
owac prace, jesli jest to konieczne.

Po zakoriczeniu czasu gotowania, urzadzenie wylacza si¢ i pojawia si¢
5 sygnatéw dzwiekowych. Wyjac jedzenie z urzadzenia.

Przerwac lub zatrzymac gotowanie

+  Jesli chcemy przerwaé gotowanie, nacisnag¢ przycisk STOP/
CLEAR/CLOCK lub po prostu otworzy¢ drzwi.

+  Jesli chcemy kontynuowac¢ gotowanie, zamkna¢ drzwi i nacisna¢
przycisk START/+30SEC./CONFIRM.

+  Jesli chcemy zakoniczy¢ prace catkowicie, nacisnag przycisk STOP/
CLEAR/CLOCK dwa razy.

Nagrzewanie

Ocieplanie i nagrzewanie to szczegdlne cechy mikrofaléwek. Zimne
ptyny i jedzenie z lodéwki mozna fatwo ociepli¢ do temperatury pokojo-
wej lub bardziej bez stosowania wielu naczyn.

Czas ogrzewania w ponizszej tabeli to wytacznie wzér, poniewaz czas
zalezy bardzo od oryginalnej temperatury oraz konsystencji potrawy.
Jest zatem zalecane sprawdza¢ raz na jaki$ czas, czy zywno$¢ jest
wystarczajgco ciepta.

Tabela z czasem nagrzewania

: s .. |Ustawienia| Czas ok.

Zywnos¢/ potrawy | llosé Jasilania min. Pokrywka
Woda, 1 filizanka 150 g P 100 05-1 brak
Woda, 0.51 500 g P 100 35-5 brak
Woda, 0.75 | 750 g P 100 5-7 brak
Kawa, 1 filizanka 150 ¢ P 100 05-1 brak
Mieko, 1 filizanka 150 ¢ P 100 05-1 brak

Wskazowki: Umiescic szklany patyczek w pojemniku, aby unikna¢
przegrzania, dobrze zamiesza¢ przed wypiciem.

Positki w talerzu
Kotlet + ziemniaki i

450 ¢ P 100 25-35 tak

warzywa

Zywnosé/ potrawy | llosé U:at:mi?: Cz;?nok. Pokrywka
Gulasz z kluskami 4509 P 100 2-25 tak
Mieso + koS¢ +sos | 450 g P 100 25-35 tak

Wskazowki: Delikatnie zwilzy¢ przed gotowaniem; czasami zamie-
szac.

Kotlet, w panierce 2009 P 100 1-2 brak
Kulki migsne,

4 kawalki 5009 | P 100 3-4 brak
Pieczen 2509 P 100 2-3 brak

Wskazowki: Naoliwi¢ przed panierowaniem lub posypac niezbyt migk-

=
i.

1/2 kurczaka 4509 P 100 35-5 brak
Potrawka z kurczaka | 400 g P 100 3-45 tak
Wskazowki: Naoliwi¢; czasami pomieszac.

Kluski, ryz, 1 porcia | 150 g P 100 1-2 tak
2 porcje 300g | P100 25-35 tak
Ziemniaki 500g | P 100 3-4 tak
Wskazowki: Delikatnie zwilzy¢ przed gotowaniem.
Bulion, 1 talerz 250¢ P 100 1-15 tak
Zupa z dodatkami 2509 P 100 15-2 tak
Sos 2509 P 100 1-2 tak
Mieko 100ml| P50 05-1 brak
Papka 2009 P 50 1-15 brak

Wskazowki: Doktadnie wstrzasna¢ lub zamiesza¢. Sprawdzi¢ tempe-
rature!

Gotowanie

Wskazowki dotyczace gotowania
Dziata¢ zgodnie z instrukcjami z tabeli oraz przepisu. Obserwowaé
proces gotowania, jesli nie masz duzo do$wiadczenia.

Zawsze mozna otworzy¢ drzwiczki urzadzenia. Urzadzenie wylaczy sig
automatycznie.

Praca bedzie kontynuowana, kiedy drzwiczki sg zamknigte a przycisk
START/+30SEC./CONFIRM wcisnigty ponownie.

Zywnos¢ z lodowki wymaga diuzszego czasu gotowania niz ta o tempe-
raturze pokojowe;j.

Im grubsza potrawa, tym diuzszy jest czas gotowania. Mieso pokrojone
na grubsze kawatki, przyktadowo, wymaga dtuzszego czasu gotowania
niz ta sama ilo$¢ pokrojona na cienkie paski. Zaleca sie wieksze ilosci
jedzenia przy maksymalnej mocy i duszenie przy sredniej mocy celem
rownomiernego gotowania.

Jedzenie potozone nizej gotuje sie szybciej niz to potozone wyzej;
dlatego roziozy¢ jedzenie jak najnizej. UmieScic ciersze kawatki takie
jak n6zki kurczaka lub filety rybne w centralnej czesci lub tez na sobie.
Mniejsze ilosci gotujg sie szybciej niz wieksze. Zastosowanie majg.
ponizsze reguly:
Podwojna ilo§¢ = prawie podwojny czas
Potowa ilosci = potowa czasu

Jedli nie istnieje doktadny czas gotowania potrawy, mozna zastosowac
ponizsza regute:
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Na 100 g okoto 1 minuta gotowania

Zywnosc¢, ktora przykrywa sie podczas gotowania na kuchence, powin-
na by¢ réwniez pod przykryciem w mikrofaléwce.

Przykrywka zapobiega wysuszeniu potrawy. Talerz do gory dnem,
papier pergaminowy lub folia do gotowania w mikrofaléwce sg rownie
odpowiednie jak pokrywki. Bez przykrywki przygotowuie si¢ jedzenie do
przypieczenia.

Tabela gotowania
. » .. | Ustawienia| Czas, ok.
Zywnos¢/ potrawy | llosé sasilania min. Pokrywka

Baktazan 500¢ P80 7-10 tak
Kalafior 5009 P80 8-1 tak
Brokuty 5009 P 80 6-9 tak
Cykoria 5009 P 80 6-7 tak
Groszek 5009 P 80 6-7 tak
Koper wioski 5009 P 80 8-11 tak
Zielona fasola 3009 P80 13-15 tak
Ziemniaki 5009 P 80 9-12 tak
Rzepa 5009 P 80 8-10 tak
Por 5009 P 80 7-9 tak
Kolba kukurydzy 250 g P80 7-9 tak
Marchew 5009 P 80 8-10 tak
Pieprz 5009 P 80 6-9 tak
Brukselka 3009 P 80 7-10 tak
Szparagi 3009 P 80 6-9 tak
Pomidory 5009 P 80 6-7 tak
Cukinia 5009 P 80 9-10 tak

Wskazowki: Pokroi¢ warzywa na mate kawatki i gotowac z 2-3 tyzkami
ptynu, mieszac od czasu do czasu. Dusi¢ 3-5 minuty; doda¢ przyprawy
tuz przed jedzeniem.

Duszone jabtko lub 500 P 80 5.8 tak
gruszka

Masto Sliwkowe 250 g P 80 4-6 brak
Duszony rabarbar 250¢ P80 5-8 tak
Pieczone jabtka,

4 kawalki 5009 P80 7-9 tak

Wskazowki: Doda¢ 125 ml wody, sok cytrynowy zapobiega utracie
koloru przez owoce, dusi¢ 3-5 minut.

Mieso w sosie 400¢ P 80 10-12 tak
nG;Iasz, paski cieleci- 500 P 80 10-15 tak
Roladki wotowe 2509 P80 7-8 tak

Wskazowki: Miesza¢ od czasu do czasu, zostawi¢ na 3-5 minut.

Potrawka z kurczaka | 250 g P 80 6-7 tak
Ros6t z kurczaka 2009 P 80 5-6 tak

Wskazowki: Miesza¢ od czasu do czasu; zostawi¢ na 3-5 minut.
Ryba

300g P80 7-8 tak
400 g P 80 8-9 tak
Wskazowki: Po uptywie potowy czasu obroci¢, podsmazy¢ 3-5 minut.

Filet z ryby

Rozmrazanie i gotowanie warzyw

Czerwona kapusta z

jabikiem 4509

P80 14 -16 tak
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. » .. | Ustawienia| Czas, ok.
Zywnos¢/ potrawy | llosé sasilania min. Pokrywka
LiScie szpinaku 300 g P80 11-13 tak
Kalafior 2009 P80 7-9 tak
Fasola straczkowa 2009 P80 8-10 tak
Brokuty 3009 P80 8-9 tak
Groszek 3009 P80 7-8 tak
Rzepa 3009 P80 13-15 tak
Por 2009 P80 10-11 tak
Kukurydza 2009 P80 4-6 tak
Marchewki 2009 P80 5-6 tak
Brukselka 300g P80 7-8 tak
Szpinak 450 g P80 12-13 tak
600 g P80 15-17 tak
Wskazowki: Gotowat z 1-2 tyzkami ptynu, miesza¢ od czasu do czasu
lub doktadnie pokroi€. Dusi¢ 2-3 minuty; dodac przyprawy tuz przed
jedzeniem.
Migso duszone 500 g P80 13-15 tak
Zupa z dodatkami 3009 P80 7-8 tak
Zupa krem 500 g P80 13-15 tak
Wskazowki: Mieszac¢ od czasu do czasu; dusi¢ 3-5 minut.

*) Zywno$é gotowa

Szybkie rozpoczecie

Czy chcesz szybko podgrza¢ jedzenie lub ptyny przy najwyzszej mocy?

Sg dwie mozliwosci:

1. Szybko uruchomi¢ mikrofaléwke bezposrednio naciskajac przycisk
START/+30SEC./CONFIRM . Proces gotowania zaczyna si¢ na-

tychmiast, a kazde nacisniecie przycisku przedtuza czas gotowania
0 30 sekund.

Lub:

2. Obroci¢ pokrettem w lewo. Rozlega sig sygnat dzwiekowy, a wy-
Swietlacz pokazuje ,95:00”. Ustawi¢ czas poprzez obroty pokrettem
w lewo lub prawo. Nacisng¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM,
aby rozpocza¢ prace.

Ustawienie mocy mikrofaléwki jest zatem 100%.

Pieczenie

Prosimy korzysta¢ z grilla celem pieczenia. Korzysta¢ z odpowiednich
naczyn zaroodpornych lub bezposrednio wstawi¢ zywnos¢ do grilla.

,Wstepne nagrzewanie” grilla nie jest wymagane, jako ze grill generuje
ciepto natychmiastowo.

Celem pieczenia i zapiekania nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi
wskazdwkami:

1. Nacisng¢ przycisk GRILL az ,,G-1" pojawi sie na wySwietlaczu.
2. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby potwierdzi¢
ustawienia.

Za pomoca pokretta ustawi¢ wybrany czas pieczenia miedzy

5 sekund a 95 minut.

w

Zapiekanie tosta z serem
4. Nacisnag przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby rozpoczaé
prace.




i WSKAZOWKA:
Po uptywie potowy czasu, sygnat dzwigkowy przypomina o obréceniu
jedzenia.

/\ OSTRZEZENIE:
Otwiera¢ i zamykac drzwi tylko za pomoca uchwytu. Niebezpieczen-
stwo poparzen!

Po uptywie czasu, urzadzenie wylgcza sie i pojawia sie 5 sygnatow
dzwiekowych. Wyja¢ jedzenie z urzadzenia.

Konwekcja (CONNECTION sterowany temperatura)

W trybie konwekdji istnieje mozliwos¢ ustawienia temperatury gotowania.

1. Nacisna¢ przycisk CONVECTION az wySwietli sie wymagana
temperatura.

i WSKAZOWKA Wstepne nagrzewania:

Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM w tym czasie, aby

wstepnie nagrzac piekarnik.

+  Po osiggnieciu wybranej temperatury pojawig sie dwa sygnaty
dzwiekowe. Miga temperatura wstepnego nagrzewania.

+  Otworzy¢ drzwi i umiesci¢ w urzadzeniu jedzenie.

+ Zapomoca pokretta ustawi¢ wybrany czas miedzy 5 sekund a 95
minut.

i WSKAZOWKA

+ Nie mozna ustawi¢ czasu gotowania, kiedy nie osiggnieto tempe-
ratury lub kiedy drzwiczki sa zamkniete.

+  Jedli nie ustawimy czasu gotowania w ciggu 5 minut, tryb konwek-
cji zostanie anulowany. Rozlegnie sie 5 sygnatéw dzwiekowych
urzadzenie powrdci do oryginalnego trybu operacyjnego. WysSwie-
tlacz pokazuije biezacy czas.

2. Zapomocg pokretta ustawi¢ wybrany czas pieczenia miedzy
5 sekund a 95 minut.
3. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby rozpoczaé
prace.
Po uptywie czasu, urzadzenie wytacza sie i pojawia sie 5 sygnatow
dzwiekowych. Wyja¢ jedzenie z urzadzenia.

Kombinacja pracy grilla oraz mikrofalowki
(GRILL jest sterowany czasem)

Kiedy uzywasz tych ustawien, mikrofalowka i grill pracujg po kolei pod-
czas wstepnie ustawionego czasu w nastepujacych proporcjach:

Wyswietlacz UStmf:;; Irln 9% | Ustawienie mocy grilla
G-1 0% 100%
C-1 55% 45%
C-2 36% 64%

1. Nacisng¢ przycisk GRILL az wyswietli sie wymagana temperatura.
2. Zapomoca pokretta ustaw wybrany czas pieczenia miedzy
5 sekund a 95 minut.
3. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby rozpocza¢
prace.
Po uptywie czasu, urzadzenie wytacza sie i pojawia sie 5 sygnatow
dzwiekowych. Wyja¢ jedzenie z urzadzenia.

Kombinacja pracy grilla oraz mikrofalowki
(COMBI. jest sterowana temperatura)

Podczas uzywania tych ustawien mikrofaléwka i grill rdwniez pracujg w
kolejnosci. Ale istnieje mozliwo$¢, aby ustawi¢ temperature pieczenia.

1. Nacisng¢ przycisk KOMBI., az wySwietli si¢ wybrana temperatura
(100°C, 110°C, ... 180°C, 190°C).

i WSKAZOWKA Wstepne nagrzewanie

Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM w tym czasie, aby

wstepnie nagrzaé piekarnik.

+  Po osiagnieciu wybranej temperatury pojawig sie dwa sygnaty.

+  Otworzy¢ drzwi i umiesci¢ w kuchence jedzenie.

+ Zapomoca pokretta ustawi¢ wybrany czas pieczenia miedzy
5 sekund a 95 minut.

i WSKAZOWKA:
Nie mozna ustawi¢ czasu gotowania, kiedy drzwi sg zamknigte!

2. Zapomoca pokretta ustawi¢ wybrany czas pieczenia miedzy
5 sekund a 95 minut.
3. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby rozpocza¢

prace.

Wskazowki pracy kombi

Podczas gotowania jedzenia przy ustawieniu kombinowanym mikrofa-
l6wka-grill, nalezy dostosowac sie do ponizszych wskazowek:

Czas gotowania duzych i grubych kawatkéw jedzenia, takich jak pie-
czona wieprzowina jest odpowiednio dtuzszy od kawatkéw mniejszych

i cienszych. Niemniej jednak podczas pieczenia zastosowanie ma
przeciwna zasada. Im blizej grilla jest potrawa, tym szyhciej zbrazo-
wieje, . podczas przygotowywania duzych kawatkow pieczeni w trybie
kombi, czas pieczenia jest raczej krétszy niz w przypadku mniejszych
kawatkow.

Uzy€ grilla celem pieczenia, aby uzyska¢ szybki i rownomierny efekt.
Umiesci¢ grill na krétszych nogach, kiedy pieczemy duze, grube kawatki.

Tabela dla pracy kombi
Zywnosé/ potrawy llos¢ | Czas, ok. min.| Pokrywka

Mieso, kiethasa

Wotowina, wieprzowina 5009 10-12 brak
lub cielecina, catosé 750 g 12-15 brak
Wedzony kotlet wieprzowy| 500 g 12-14 brak
Klops 500¢g 13-15 brak
Kietbaski wiedenskie 2009 1-2 brak
Serdelek 200 g 1-2 brak

Wskazowki: Po uptywie potowy czasu obréci¢ migso, podsmazy¢
3-5 minut. Obtoczy¢ klopsa w biatku; naktu¢ kietbasy widelcem.

Kawatki kurczaka 250 g 4-5 brak

Wskazéwki: Podgrza¢ w sosie wasnym, bez dodawania ptynéw,
obrocic raz, podsmazy¢ 4-5 minut.

Filet z ryby

300¢g 3-4 brak

Wskazowki: Po uptywie potowy czasu obroci¢, podsmazy¢ 3-5 minut.

Funkcje auto

Korzysta¢ z funkgji auto, aby przygotowywa¢ pewne ilosci jedzenia
automatycznie. Postepowa¢ wedtug instrukcji:

1. Obréci¢ pokrettlem zgodnie ze wskazéwkami zegara i wybra¢ funk-
cje auto. Wybra¢ jedno ustawien z ponizszej tabeli.

JEZYK POLSKI
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Funkeja Wyswietlacziwaga Ustaywefua
w gramach zasilania
200
300 Mikrofala
A1 Nagrzewanie
g 400 100%
500
o 230 Mikrofala
A2 Ziemniaki 460 .
200
300 Mikrofala
A3 Warzywa
YW 400 100%
500
, S0 (2450gwody) | pikrofala
Ad Kluski/makaron | 100 (z 800g wody) .
150 (21.200g wody)| 0%
200
. 300 Mikrofala
A5 Mieso
¢ 400 100%
500
200
300 Mikrofala
A6 Ryba 400 80%
500
. 300 Mikrofala/ grill
AT Pizza 400 100%
50 Ao
A8 Chleb 100 Grill 100% (G-1)
o 750 Mikrofalal il
A9 Dréb (pieczony) 1000
1250 (C2)
Konwekcja
A0 Ciasto 475 Z wslepnym
nagrzewaniem
do 160°C

2. Nacisnag przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby potwierdzi¢
ustawienia.

3. Zapomoca pokretta ustawi¢ wage.

4. Nacisnag przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby rozpoczaé
prace.

Po uptywie czasu, urzadzenie wylgcza sie i pojawia sie 5 sygnatow

dzwiekowych. Wyjac jedzenie z urzadzenia.

i WSKAZOWKA:

Podczas ustawien A10 dla ciasta urzadzenie wstepnie nagrzewa sig
do 160°C. 2 sygnaty dzwigkowe rozlegaja sie po osiagnieciu tempe-
ratury. Otworzy¢ drzwiczki i wstawic ciasto. Nacisna¢ przycisk START/
+30SEC./CONFIRM. Zaczyna sie czas pieczenia 55 minut.

Rozmrazanie (DEFROST)

Za pomoca ustawier rozmrazania mozna automatycznie rozmrozi¢
jedzenie na dwa rézne sposoby. Wybra¢ funkcje rozmrazania wg wagi i
czasu.

1. Nacisng¢ przycisk DEFROST kilkakrotnie, aby wybra¢ jedng z
funkcji rozmrazania:
dEF1  Rozmrazaniewgwagi  miedzy 0,1-2,0 kg
dEF2  Rozmrazanie wg czasu  miedzy 5 sekund - 95 minut
2. Zapomoca pokretta ustawi¢ wage/ czas.
3. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby rozpoczaé

prace.
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1 WSKAZOWKA:
¢ Ustawienie mocy mikrofalowki podczas rozmrazania to 30%
(240 W).

+  Kiedy uzywamy funkcji ,dEF 1” dwa sygnaty alarmujg po uptywie
potowy czasu, aby obrdci¢ jedzenie.

+  Kiedy uzywamy ,dEF 2”, nacisng¢ przycisk START/+30SEC./
CONFIRM, aby przedtuzy¢ czas gotowania 0 30 sekund.

Po uptywie czasu, urzadzenie wytacza sie i pojawia sie 5 sygnatow
dzwigkowych. Wyja¢ jedzenie z urzadzenia.

Specjalne funkcje

Zamykanie
+ Nacisna¢ przycisk STOP/CLEAR/CLOCK oraz przycisk START/
+30SEC./CONFIRM jednoczes$nie, aby zablokowa¢ urzadzenie.

1 WSKAZOWKA:
«  Wyswietlacz pokaze ustawienie zamkniecia.
+  Funkcje kontrolek sg zablokowane.

+ Nacisna¢ przycisk STOP/CLEAR/CLOCK oraz przycisk START/
+30SEC./CONFIRM jednocze$nie ponownie, aby odblokowac.

Funkcja wyswietlacza

+  Kiedy naciskamy przycisk MICROWAVE, GRILL, CONVECTION,
COMBI. lub DEFROST przez 2-3 sekundy podczas pracy, wyswie-
tlacz pokaze biezaca temperature lub ustawienie funkgji.

Czyszczenie
Whytaczy¢ mikrofaldwke i wyjaC wtyczke z gniazda.

Whnetrze

+  Zachowac czystos¢ wewnafrz kuchenki. Za pomoca wilgotne;
szmatki usuwac plamy oraz rozpryski na $ciankach mikrofalowki.
Jesli urzadzenie jest bardzo brudne, mozna uzy¢ réwniez delikatne-
go detergentu. Nie uzywac silnych detergentéw.

+  Zapomocg wilgotnej szmatki wytrze¢ okienko wewnatrz i na
zewnafrz i regularnie usuwac plamy i rozpryski spowodowane przez

ptyny.

Czesci zewnetrzne

+ Oczysci¢ zewnetrzne Scianki obudowy wytgcznie za pomocg
wilgotnej szmatki. Sprawdzi¢, czy woda nie dostaje sie do otwordw
w obudowie, a przez to do wnetrza urzadzenia.

+ UzyC wilgotnej szmatki, aby wytrze¢ wytaczniki. Podczas czyszcze-
nia wytacznikéw funkcyjnych, najpierw otworzy¢ drzwi, aby uniknaé
przypadkowego wiaczenia urzadzenia.

Akcesoria

+ Od czasu do czasu czysci¢ szklang tace za pomoca ptynu do mycia
naczyn lub w zmywarce.

+  Regulamie czy$ci¢ pierscien prowadzacy oraz wnetrze dolnej cze-
§ci. Mozna zdjaé pierscien i wyczysci¢ go recznie. Uzy¢ delikatnego
detergentu lub ptynu do mycia szkta. Osuszy¢ doktadnie. Spraw-
dzic, czy pierscien zostat doktadnie umieszczony.

Zapachy

+  Aby pozbyc sie nieprzyjemnych zapachdéw w mikrofaléwce, umie-
§ci¢ mise do mikrofaléwek z wodg oraz sokiem cytrynowym w urza-
dzeniu i ogrzewaé przez ok. 5 minut. Nastepnie wytrze¢ kuchenke
miekka szmatka,



Oswietlenie w kuchence

+  Prosimy o kontakt z centrum serwisowym w celu wymiany oSwietle-
nia kuchenki.

Usuwanie usterek

Wszelkie nieprawidtowos$ci czesto spowodowane sg przez drobne pro-
blemy. Przed skontaktowaniem sig z obstuga klienta, prosimy sprawdzi¢

ponizsza tabelke:

Problem Mozliwa przyczyna  Uwagil rozwigzanie
Odbior radiowy lub ~ |Pola elektromagne-  |Jest to normalne zja-
telewizyjny jest prze- |tyczne tych urzadzen |wisko, a nie usterka.
rywany podczas pracy |moga zaktdcac obrazy |Ustawi¢ urzadzenia
mikrofalowki. i dzwieki na pewnych  |w miejscach bardziej
czestotliwosciach. oddalonych od siebie.
Urzadzenie nie jest  |Uszkodzone gniazdko |- Sprawdzi¢ w innym
zasilane, wySwietlacz |w $cianie. gniazdku.
jest czamny. - Sprawdzic gtowny
bezpiecznik w domu.
Wyswietlacz pokazuje |Pojawity sie przerwy w |Ustawi¢ zegar ponow-
,0:00" doptywie pradu. nie.
Urzadzenie nie rozpo- |Drzwiczki nie s odpo- |Sprawdzi¢, czy w
czyna pracy. WySwie- |wiednio zamknigte.  |drzwiczkach nie ma
tlacz pokazuje odczyt jaki$ przedmiotow
inny niz biezacy czas. badz resztek jedzenia.
Przycisk STAR- Nacisna¢ przycisk
T/+30SEC./CONFIRM [START/+30SEC./
nie zostat wcisniety po |CONFIRM lub przycisk
wyborze funkcji. STOP/CLEAR-CLOCK
aby zakorczy¢ proces.
Wszystkie kontrolki sq |Wiaczona jest blokada [Nacisnag¢ przycisk
zablokowane. dziecieca. STOP/CLEAR/CLOCK
oraz przycisk STAR-
T/+30SEC./CONFIRM
jednoczesnie, aby
odblokowat.
Talerz obrotowy produ-|W obrebie watka tale- |Usuna¢ potencjalne
kuje dzwiek drapania |rza znajduje sie brud |elementy i pozostatoSci
lub ocierania. lub jakie$ elementy  |jedzenia, jak opisano
obce. w rozdziale ,Czyszcze-
nie”.
Praca koriczy sie bez |Urzadzenie jest wadli- |Prosimy o kontakt z
konkretnej przyczyny. |we. naszg obstuga klienta.

Techniczne specyfikacje

MOGEL: ..ottt MWG 775 H
ZASIANIE ....oevoeveeeeeeeeecee et 230V~,50 Hz
Pobér mocy:

MIKIOalA: ......oocveeeeee e 1300 W

KONWEKC]A: ....cooeveereeeeeeeeeneceeieees
Znamionowe wyjécie mocy mikrofali:.........

Pojemno$¢ Komory gotowania: ...........c.cceeeerreeeneeenmeeeneeesneeeneeens 23 liters
Klasa ZabeZPIECZENIA: .........c.vvvvevrereeiesieese s s |
Waga NEHO: ..ottt 14,0 kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych i projekto-
wych w trakcie ciagtego rozwoju produktu .

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami CE, dotyczacymi
zgodnosci elektromagnetycznej czy niskiego napiecia i produkowane
jest zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

Warunki gwarancji
Przyznajemy 24 miesigce gwaranciji na produkt liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie 14 dni od daty
dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu
wszystkie uszkodzenia powstate w tym urzadzeniu na skutek wady
materiatow lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac cate urza-
dzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie wraz z
dowodem zakupu oraz z wazna kartg gwarancyjng do sprzedawcy w
miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim
dla zabezpieczenia przed uszkodzeniem. W razie braku kompletnego
opakowania fabrycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas trans-
portu do i z miejsca zakupu ponosi reklamujagy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynno$ci przewidzianych w in-
strukgji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest uzytkownik we
wiasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i
wywotanych nimi wad,

+  uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich
jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania i innych
zdarzen losowych,

+ nieprawidlowego ustawienia wartosci napiecia elektrycznego, zasi-
lanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+  sznurdw pofaczeniowych, sieciowych, zarowek, baterii, akumulato-
row,

+  uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewfasciwego lub nie-
zgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przechowywania, konser-
wacji, samowolnego zrywania plomb oraz wszelkich przerobek i
zmian konstrukcyjnych dokonanych przez uzytkownika lub osoby
niepowotane,

*  roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile sg one
zgodne z podanymi przez producenta,

+  prawidiowego zuzycia i uszkodzen, kidre maja nieistotny wptyw na
warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie wypenio-
na, zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczytelna wskutek znisz-
czenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca sprzedazy oraz dotaczonego
dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie daty
waznosci gwaranciji. Gwarancja na czesci lub cate urzadzenie, ktdre sg
wymieniane koriczy sie, wraz z koricem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajgc w to odszkodowania sg wykluczo-
ne chyba, Ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia wykraczajace poza
tg umowe nie sg uwzgledniane przez tg gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza, nie ograni-
cza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z niezgodno-
§ci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na terenie Rzeczpo-
spolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

ul. Opolska 1 a karczow
49 - 120 Dabrowa
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B

Znaczenie symbolu ,kubtfa na kétkach”

Nalezy zadbac¢ o srodowisko i nie wyrzuca¢ urzadzen elektrycznych
razem z odpadami gospodarstwa domowego. Stare lub uszkodzone
urzadzenia elektryczne nalezy odstawi¢ do miejskich punktow zbiorki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdrowia i $rodowiska po-
przez nieprawidtowe metody utylizacji odpadéw.

Przyczyniasz sie do recyklingu i innych form utylizacji zuzytych urza-
dzen elektrycznych i elektronicznych.

Informacje na temat punktéw zbidrki znajduja sie na terenie danego
miasta.
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Altalanos Biztonsagi Rendszabalyok

Akésziilék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati Gtmu-
tatot és drizze meg a garancialevéllel, a szamlaval és — amennyiben
lehetséges — az eredeti csomagolassal, valamint a belsd csomagolé-
anyaggal egyutt. Amennyiben a késziiléket harmadik személynek adja
tovabb, akkor a hasznélati Utmutatét is mellékelje.

+ Akésziiléket csak személyes célra és rendeltetésének megfeleléen
hasznalja. A készulék nem kereskedelmi hasznélatra készilt.

* Ne hasznélja a készuléket a szabadban. Védje a hétdl, kozvet-
len napfénytdl, nedvességtél (semmilyen kortiimények kdzétt ne
meritse folyadékba) és az éles szélektdl. Ne hasznalja a késziléket
nedves kézzel. Ha a késziilékre nedvesség kertilt, azonnal aramta-
lanitsa azt.

*  Mindig kapcsolja ki és dramtalanitsa a késziléket (a dugaszt hiizza
ki, ne a kabelt) amikor nem hasznalja a készliléket, vagy amikor
tartozékot szerel fel, illetve tisztitas vagy meghibasodas esetén is.

+  Hasznalat kdzben ne hagyja feliigyelet nélkiil a késziléket. A
szoba elhagyasakor mindig kapcsolja ki a kész(iléket. Hizza ki a
készliléket.

+  Sérilések tekintetében rendszeresen ellendrizze a készliléket és a
kébelt. Ne hasznalja a kész(iléket, ha sérilést észlel.

+ Nejavitsa sajat kezlileg a készilléket. Lépjen kapcsolatba a hiva-
talos szervizzel. A veszélyek elkeriilése érdekében a sériilt halozati
kabelt a gyartonak, a szerviznek vagy mas szakképzett szakember-
nek egy azzal egyenértékiire kell kicserélni.

+  Csak eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

+ Tartsa be a kdvetkez “Specidlis biztonsagi dvintézkedések” rész-
ben leirtakat.

Gyermekek Es Fogyatékkal EI6 Személyek
A gyermekek biztonséga érdekében a csomagoldanyagokat
(mlanyag zacsko, karton, styrofoam stb.) ne hagyja altaluk elérhetd
helyen.

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazzon, hogy a kisgyermekek ne jatsszanak a foliaval, mert ez
fulladasveszélyt jelenthet!

+  Akeészliléket nem hasznalhatjak csokkent fizikai, érzékszervi vagy
értelmi képessegii személyek (a gyerekeket is beleértve), vagy
akiknek nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk ehhez; kivéve, ha
a biztonsagukert felelés személy a hasznalatra megtanitja, vagy a
hasznalat kdzben felligyeli &ket.

+  Figyelien a gyerekekre, hogy ne jatsszanak a kész(ilékkel.

A Hasznalati Utmutatéban Talalhaté Jelzések

Az On biztonsagara vonatkozo fontos tudnivalokat kilon kiemeltiik. Kér-
jiik, mindenképpen tigyelien ezekre annak érdekében, hogy elkertilie a
baleseteket és a készlilék karosodasat.

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet, és jelzi a lehetsé-
ges sérilésveszélyeket.

/\VIGYAZAT:
Akész(ilékre vagy més targyakra veszélyt jelentd dolgokat jelez.

i MEGJEGYZES:
Javaslatokat, informaciot kozol.

Fontos biztonsagi tudnivalok!

Figyelmesen olvassa el az utmutatét és 6rizze meg késébbi hasznalatra.
» Ne melegitsen tollal t3ltétt pamat, meggymagokat vagy zselét a mikrohullam siitében. TUZVESZELYES!
+ Figyelmeztetés: Ha az ajtd vagy az ajtd tomitése megsérilt, ne folytassa tovabb a késziilek hasznélatat, amig

meg nem javittatja egy képzett szakemberrel.

+ Figyelmeztetés: Ne javitsa sajat kezlileg a készUléket; Iepjen kapcsolatba egy hivatasos szakemberrel. A javitas
mindenki szdméra veszélyes, kilondsen egy szakembernek, akinek a karbantartashoz vagy a javitashoz el kell
tavolitania a burkolatot, ami meggétolja, hogy a mikrohulldmu sugarzas kilépjen a készulékbél.

+ Figyelmeztetés: Ne melegitsen folyadékot vagy mas ételt zart edényben. Robbanasveszeélyes!

+ Figyelmeztetés: Ne épitse be a mikrohullamu sttét. Biztositson legalabb 20 cm-nyi tavolsagot a készlék min-
den oldala és a tartok, a falak, stb. kozott a megfeleld szellézéshez.

+ Figyelmeztetés: A gyerekek és csokkent képességi személyek feligyelet nélkul nem hasznalhatjak, kivéve, ha
megfeleléen tajékoztattak dket a keszilék biztonsagos hasznalatardl, és tisztdban vannak a helytelen hasznélat-

bol adodd veszelyekkel.

+ Figyelmeztetés: Kombi mddban torténd hasznalat esetén, a magas hémérséklet miatt a gyerekek csak felnétt

felugyelete mellett hasznalhatjak a készuléket.

* Megjegyzés: A mikrohullamu stté nem €l6 allatok melegitésére valo.
+ Csak megfelel6 edényeket hasznaljon, mint példaul: Uveg, porcelan, keramia, héalld miianyag vagy specialis

mikrohulldmu edények.

« Amikor gyulékony anyagokban, mint példaul miianyag- vagy papir tartokban melegit vagy f6z ételt, a tlizveszely

miatt figyelje a készuléket.

* FUst észlelésekor kapcsolja ki és huizza ki a készléket. Tartsa zarva az ajtot, hogy elfojtsa az esetleges langokat.
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+ Figyelmeztetés a tulforrassal kapcsolatban: F6zés kdzben - kilondsen folyadékok (viz) Ujramelegitésekor -
eléfordulhat, hogy a hémérséklet eléri a forraspontot, de a tipikus gézbuborékok nem jelennek meg. A folyadékok
nem egyenletesen forrnak. Az edény eltavolitdsakor ez a tllforralési hatés hirtelen gézbuborékok megjelenését
eredményezheti, amit akar a legkisebb Utés is kivalthat, és a folyadék forrni kezd. Ez égésveszélyes! Az egyenle-
tes forras érdekében helyezzen egy lvegpalcikat vagy mas hasonld, nem fémbél készlilt targyat az edénybe.

+ Keverje fel vagy razza 6ssze a bébiételes ivegek és palackok tartalmat, és hasznalat elétt ellenérizze a hémér-
sékletét. Egésveszély!

* Ahéjas vagy béros élelmiszerek, mint példaul a tojas, kolbasz, virsli, zart bef6ttestivegek, stb. nem melegithetdk
mikrohullamu sttében, mert akar a melegités utan is felrobbanhatnak.

+ Szennyez6dés esetén egy nedves ruhdval alaposan tisztitsa meg az ajtokereteket/ajtotomitéseket és a mellette
talélhato részeket.

* Rendszeresen tisztitsa meg a mikrohullamu sut6t és tavolitsa el az ételmaradékokat a belsejébdl.

+ Akészilék karbantartdsanak elhanyagolasa esetén a felllet karosodhat, ami csokkentheti a késziilék élettarta-
mat és veszélyes szituaciokat okozhat.

A terméken talalhaté szimboélumok
Aterméken figyelmeztet6 és tajékoztatd szimbolumokat talal:

A Figyelmeztetés az égésveszélyre!
Hasznélat kdzben az érinthetd fellletek nagyon forrva valhatnak.

A kezeldszervek elhelyezkedése Lezaras Nyomja meg egyszerre a STOP/CLEAR/CLOCK
o o és a START/+30Sec./CONFIRM gombokat a
1 VezeriGpanel o> Forgdtanyer vezériGpanel lezarasahoz (gyerekzar)
2 Gril 6 Ajtéreteszek
3 Meghaitotengely 7 Nézbablak TIMER - WEIGHT - AUTOMENU =~ |
4 Vezetdqyiirl Forggt,og(’)mb azbra, a fO,ZGISI'IdO, az automatikus
funkciok és a tdmeg beallitdsahoz
Kapcsolok a vezériopuiton Szimboélumok a vezérlépulton
MICROWAVE
Mikrohullam: A mikrohullamu sitS teljesitmenyének Szimbolum  Jelentésffunkcio  Szimbolum Jelentés/funkcio
kivélasztasara szolgal
GRILL (d8szabalyozos) ~ Mikrohullam Héaramlas
Grill: Stitéshez és roston stitéshez o= e . . s . L
Grill/Kombi: A grillés rikrohullamu st felvaltva mikodk i) Kolvasztas Automatikus funkcio
CONVECTION Grill Nagy/kis teljesitmény
Héaramlas:  Hoaramlas Gzemmaod a mikrohullamu egység — . - . - —
miikédése nélkill; valasszon egy hémérsékletet. Mikrohullam + grill Gyerekzar aktivalva
COMBI. (hémérsékletszabalyozds)
Gril/Kombi:  Agrill és mikrohullamu siit6 felvaltva miikddik Rendeltetés
DEFROST Kiolvasztas id6 vagy tomeg alapjan Ez a késziilék hasznalhato:
STOP/CLEAR/CLOCK +  szilard vagy folyékony allagu ételek melegitésére és f6zésére
Leallitas: Nyomja meg egyszer a f6zés leallitasahoz +  szilard ételek siitésére és roston siitésre
Torlés: Nyomja meg kétszer a funkcio torleséhez Akesziilek csak erre val és csak ezekre a célokra hasznalhato.
Ora: Aforgatégombbal egylitt az éra vagy a f6zési id6 o ] ) ) o
beallitasara szolgél Csak a hasznalati Utmutatoban leirtak szerint hasznélhato.
START/+30Sec./CONFIRM Ne hasznélja a kész(iléket kereskedelmi célokra.
+ Afunkcié elinditasa Akésziilék ezektdl eltérd hasznalata hasznalat nem engedélyezett és
¢ Amikrohulldmu siit6 gyorsinditasa (mindig +30 karosodast vagy akar sértilést is okozhat.

masodperc 100% teljesitményen)

+  Af6zésiidd 30 masodperccel torténd meghosz-
szabbitdsa m(ikodés kdzben (kivéve tdmeg
alapjan térténé kiolvasztaskor vagy az automa-
tikus funkcidk hasznélatakor)

+ Beadllitas megerdsitése

A Clatronic International GmbH nem vallal felelésséget a nem rendelte-
tésszer(i hasznalatbdl eredd karokert.
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Informaciok a grillezéssel és a kombi
miikodéssel kapcsolatban

+  Csak héallo edényeket hasznaljon, mert grill és kombi iizemmodok-
ban sugarzasos hé képzédik.

+ Amikor csak grill mddban hasznalja a sit6t, akkor fém vagy alu-
minium edényeket is hasznalhat, de kombi vagy mikrohullamu
Uzemmaodokban nem.

¢+ Csak a grill alkalmas KOMBI mikddésre.

+  Ne tegyen semmilyen targyat a burkolat tetejére. Felforrésodik.
Mindig tartsa szabadon a szell6z6nyilasokat.

+ Hasznalja a grillracsot, hogy az ételt kdzelebb tegye a héforrashoz.

Mikrohullamu siitében hasznalhat6 edények

+ Amikrohulldmu siit8kben legjobban hasznélhaté anyag atlatszé
és lehetévé teszi, hogy a mikrohulldmu sugérzas egyenletesen
melegitse az ételt.

+ Az ovalis/kér alaku talak és tanyérok sokkal alkalmasabbak, mint a
szOgletesek, mert azokban az étel kiforrhat a sarkoknal.

/\ VIGYAZAT: Robbanasveszély a lezart edény miatt.

+  F6zés vagy melegités el6it nyissa ki a zart edényeket.

+  Amilianyag vedéfoliat néhany helyen szdrja at egy villaval.

+  Amikrohulldmu sugérzas nem hatol at a fémen; ezért ne hasznéljon
fém edényeket.

/\ VIGYAZAT:

Ne hasznaljon Ujrahasznositott papirbol készilt edényeket, ezek kis
mennyiségli fémet tartalmazhatnak, ami repiild szikrakat vagy tizet
okozhat.

Az alabbi tablazat segit a megfelelé edény kivalasztasaban:

Alkalmas

Mikrohul | ooy HO- e ombinglt*
lam aramlas

Héallo (ivegedény igen igen | igen igen
Nem hdallé Givegedéeny nem nem | nem nem
Héallo keramia edény/ igen igen | igen igen
tanyér

Mikrohullamu stitében

hasznalhaté mianyag igen nem | nem nem
edény

Konyhai papirtorlé igen nem | nem nem
Fém talca nem igen | igen nem
Grill nem igen | igen igen
Aluminium félia vagy

aluminium féliabol nem igen | igen nem
kész(ilt edény

*) A grill és mikrohullamu stités kombinaciéja

A késziilék hasznalata

+  Egy hangjelzés hallhato a forgatogomb elsé elforgatasakor.

+  Agombok megnyomasaval végzett kivalasztast egy hangjelzés
erésiti meg. Ha nincs hangjelzés, nem nyomta meg megfeleléen a
gombot.

+ Ha bedllit vagy felfliggeszt egy funkciét és nem nyomja meg a
START/+30SEC./CONFIRM gombot 5 percen belll, a bedllitas
torldik. A pontos idd fog Ujra megjelenni.

+ Hakivan nyitva az ajtd, a siitében vilagit a lampa. Ha nem zarja be
az ajtot 10 percen bell, a lampa kialszik.
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+  Egy program elinditasakor (kivéve elémelegités kézben), a fennma-
radé mikodési id6 jelenik meg a kijelzon. Elindul a visszaszadmlalas.
+  5hangjelzés jelzi a program befejezését.

Els6 hasznalat

+ Tavolitsa el az 6sszes tartozékot a sitétérbél, csomagolja ki &s
helyezze kdzépre a vezetdgyr(it.

+  Tegye az lvegtanyért a meghajtotengelyre ugy, hogy beakadjon a
meghajtotengely mélyedéseibe, és egyenletesen felfekiidjon.

«  Lathato sériiléseket keresve vizsgalja at a kész(léket, kilonos te-
kintettel az ajtora és az ajtd kortli teriletekre. Fontos, hogy sértilés
esetén ne hasznalja a késziléket.

+ Amas készulékkel valo interferencia elkerlése érdekében miko-
dése kdzben ne tegye a készilléket més elektromos készUlékek
kdzelébe.

+ Tavolitsa el a burkolaton esetlegesen elhelyezett véddlapokat.

+  Csatlakoztassa a tapkabelt egy megfelel6en felszerelt, foldelt 230 V,
50 Hz-es aljzatba.

A\ VIGYAZAT:
Ne tavolitsa el a sttétérbe vagy az ajtd belsejébe szerelt alkatrészeket!

i MEGJEGYZES:

Ha a gyartasi folyamat hulladékai vagy olaj maradt a burkolaton vagy

a hevitéelemeken, az a miikddés megkezdésekor fiistot vagy szagot

okozhat.

Ez normalis jelenség, és tobbszori hasznalat utan megsziinik.

Javasoljuk, hogy jarjon el a kdvetezé médon:

+  Kapcsolja be a grill izemmodot és mikodtesse néhanyszor a
készuléket Uresen, étel nélkul.

+  Biztositson megfelel6 szell6ztetést.

Az ora bedllitasa:

i MEGJEGYZES:
Els6 beallitaskor egy hangjelzés lesz hallhato, és a kijelzn a “0:00”
felirat jelenik meg.

*  Nyomja meg a STOP/CLEAR/CLOCK gombot. A kijelz6 a “00:00”
feliratra valt, ahol az els6 szam villog.

+  Aforgatégomb segitségével allitsa be a kivant orat.

*  Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot. A méasodik
szam kezd villogni.

+  Aforgatégomb segitségével allitsa be a kivant percet.

+ Nyomja meg Ujra a START/+30SEC./CONFIRM gombot az uj id6
aktivalasahoz.

A késziilék hasznalata

A mikrohullamok miikodésével kapcsolatos fontos informaciok

+  Akészliléke mikrohulldmu sugarzassal mikodik, ami az ételben
talalhaté vizmolekulékat nagyon gyorsan felmelegiti. Nincs hésu-
garzas, igy barnulas sem lép fel.

« Akészlléket csak ételek melegitésére hasznalja.

+  Akészllék nem alkalmas zsirban/olajban sttésre.

+ 1-2 adagnyi ételt melegitsen egyszerre. Ellenkezd esetben a készu-
lék nem fog hatékonyan mUikddni.

+  Amikrohulldmok azonnal teljes teljesitményen mikodnek. Ennek
kévetkeztében elémelegitésre nincs szilkség.

+  Mikrohullamokkal soha ne mikddtesse Uresen a késziléket.

¢+ Amikrohullamu siitd nem helyettesiti a hagyomanyos sitét. Elsé-
sorban a kdvetkezdkre alkalmas:
+  mélyfagyasztott/fagyasztott ételek kiolvasztasa
+  ételek és italok gyors felmelegitése
«  ételek fézése



Hasznalati utmutato

1. Tegye a melegiteni kivant ételt egy megfeleld edénybe.

2. Nyissa ki az ajtot és helyezze az edényt az (vegtalcara. Zarja be
az ajtot. (Biztonsagi okokbol a késziilék csak megfeleléen bezart
ajtoval miikodik.)

3. Nyomja meg a MICROWAVE gombot egyszer/tébbszor egymas

) Menv- Teljesit-
Elelmiszer/étel . y mény-beal-|1d6, kb. perc| Fedél
nyiseg litas

Javaslat: Tegyen egy livegpalcat az edénybe, hogy elkertlje a tllforra-
last; fogyasztas el6tt jol keverie fel.
Egytalételek

utan a kivant teljesitmény-bealitas kivalasztasahoz. Bﬂ;da, * ti(urgonya | 4509 | P100 | 25-35 | igen
C z6ldsége T
Teljesitmeny-be- . ocitmény, y Gulyas nudiival 450g | P100 | 2-25 | igen
allitas a kijelzon, Felhasznalas - " - :
%-ban kifejezve Watt (kb.) His + koret+sz6sz | 450g | P100 | 25-35 | igen
— Javaslat: F6zés el6tt enyhén nedvesitse meg; néhanyszor keverje
P100 800 Gyors melegités meg.
el 640 Fozes L
P50 400 Péarolas Borda, szeletelt 200g | P100 1-2 nem
P30 240 Fagyasztott étel kiolvasztasa Husgombdc, 4 darab | 500g | P 100 3-4 nem
P10 80 Sait olvasztasa, stb. Bélszin 250g | P100 2-3 nem
Gyorsinditas 800 Gyors melegités Javaslat: Kenje be olajjal a stiteshez vagy a széle nem puhul meg.
- o A ix . Szarnyas
4. Aforgatogomb segitségével allitsa be a kivant f6zési id6t 5 masod- _
perc és 95 perc kozott 1/2. csirke _ 4509 P 100 35-5 pem
Csirkebecsinalt 400g | P100 3-45 igen

5 Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a késziilék
beinditdsahoz. A f6zési id6 az étel mennyiségétdl és allagatol fugg.
Néhany probalkozas utan gyorsan megtanulhatja a fézési idé meg-
becslését.

i MEGJEGYZES:

+  ASTART/+30SEC./CONFIRM gomb minden egyes megnyoma-
saval meghosszabbitja a mlikodési idét 30 masodperccel.

«  Amikrohullamu stit8ben a f6zés sokkal gyorsabb, mint a gaztliz-
helyen. Ha nem biztos a dolgaban, allitson be rovidebb f6zési idét,
és szikség esetén hosszabbitsa meg.

Af6zésiidf letelte utan a készilék kikapcsol és 5 hangjelzés lesz hall-
hato. Vegye ki az ételt a kész(ilékbdl.

A fozés sziineteltetése vagy ledllitasa

+  Ha szlineteltetni szeretné a f6zést, nyomja meg a STOP/CLEAR/
CLOCK gombot vagy egyszeriien csak nyissa ki az ajtot.

+  Hafolytatni szeretné a f6zési miveletet, zarja be az ajtot és nyomja
meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot.

+ Hateliesen le szeretné allitani a f6z&si miiveletet, nyomja meg
kétszer a STOP/CLEAR/CLOCK gombot.

Melegités

A melegités és a hevités a mikrohullamu sutdk specialis jellemzdje.
Aleh(itott ételek és italok kdnnyen felmelegitheték szobai vagy fogyasz-
tasi hémérsékletre, serpenydk tdmkelegének hasznélata nélkil.

Az alabbi tblézatban megadott melegitési idSk csak tajékoztato jelle-
gliek, az idd sokban fiigg az eredeti hmérséklettdl és az étel allagatdl.
Ezért tobbszor is ajanlatos ellendrizni az ételt, hogy elég meleg-e.

Melegitési tablazat

) Meny- Teljesit-
Elelmiszer/étel .. |mény-beal-|Id6, kb. perc| Fedél
nyiség o
litas

Viz, 1 csésze 150 g P 100 05-1 nem
Viz, 051 500 g P 100 35-5 nem
Viz, 0,751 750 g P 100 5-7 nem
Kavé, 1 csésze 150 ¢ P 100 0,5-1 nem
Tej, 1 csésze 150 ¢ P 100 0,5-1 nem

Javaslat: Kenje be olajjal; néhényszor keverje meg.

Nudli, rizs, 1 adag 150 g P 100 1-2 igen
2 adag 300g | P100 25-35 igen
Burgonya 5009 P 100 3-4 igen
Javaslat: Enyhén nedvesitse meg f6zés el6tt.
Husleves, 1 tanyér 2509 P 100 1-15 igen
Z0ldségleves 250¢ P 100 15-2 igen
Sz6sz 250g | P 100 1-2 igen
Tej 100 ml P 50 0,5-1 nem
Pép 2009 P50 1-15 nem

Javaslat: Alaposan keverje fel vagy razza éssze. Ellen6rizze a hémér-
sékletét!

Fozés
Hasznos f6zési tippek

Ha még nincs tll sok tapasztalata, figyelje a f6zési folyamatot.

Barmikor kinyithatja a készulék ajtajat. A kész(ilék automatikusan kikap-
csol.

Csak akkor folytatja a miikddést, ha bezarja az ajtét, s ismét meg-
nyomja a START/+30SEC./CONFIRM gombot.

Anh(itétt ételnek hosszabb fézési id6re van sziksége, mint a szobahé-
mérsékletlinek.

Minél s(irCibb egy étel, annal hosszabb a f6zési idd. Példaul a nagy
darabokra vagott husokhoz hosszabb f6zési id6 szlikséges, mint ugyan-
annyi mennyiségU csikokra vagott hushoz. Nagyobb mennyiségl étel
esetében javasolt a f6zés maximalis teljesitményen majd pedig parolas
kdzepes teljesitményen az egyenletes tfézéshez.

Az alul levé étel hamarabb f6, mint a fentebb levs; ezért egyengesse
szét az ételt annyira alacsonyan, amennyire csak lehetséges. A véko-
nyabb darabokat, mint példaul csirkelabak vagy halfilék, tegye kdzépre
vagy hagyja egymason.

Akisebb mennyiség hamarabb megf6, mint a nagyobb. Ervényes a
kévetkezd Okolszabaly:
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Dupla mennyiség = majdnem dupla idé
Fele mennyeiség = fele id6
Ha nem taldlja a pontos fézési id6t egy ételhez, hasznalhatja a kovetke-
20 szabalyt:
100 grammonkeént kb. 1 perc f6zési id6

Azokat az ételeket, amelyeket a normal sitében letakar, takarja le a
mikrohulldmu sttében is.

Afedd megakadalyozza az étel kiszaradasat. Egy felforditott tanyeér,
zsirpapir vagy mikrohullamu f6z6félia is hasznalhaté fedének. Az olyan
ételeket, amelyeknek a szélt ropogosra szeretné siitni, siisse fedél
nélkl.

F6zési tablazat

Teljesit- =
Elelmiszeriétel | Meny- mén:(-beél- 16, kb. | £oqel
nyiség o perc
litas

Padlizsén 500 ¢ P80 7-10 igen
Karfiol 5009 P 80 8-11 igen
Brokkoli 5009 P 80 6-9 igen
Cikdria 500 ¢ P80 6-7 igen
Borsd 5009 P 80 6-7 igen
Anizskapor 500 g P80 8-11 igen
Zéldbab 3009 P 80 13-15 igen
Burgonya 5009 P 80 9-12 igen
Fehérrépa 500¢ P80 8-10 igen
Péréhagyma 500¢ P 80 7-9 igen
Csbves kukorica 250 ¢ P80 7-9 igen
Sargarépa 5009 P 80 8-10 igen
Paprika 5009 P 80 6-9 igen
Kelbimbo 3009 P 80 7-10 igen
Sparga 300g P80 6-9 igen
Paradicsom 500 ¢ P80 6-7 igen
Cukkini 5009 P 80 9-10 igen

Javaslat: A zoldségeket vagja kis darabokra és 2-3 kanal folyadékot
ratéve f6zze; néhanyszor keverje meg. 3-5 percig parolja; csak kdzvet-
lendl a fogyasztas el6tt izesitse.

Parolt alma vagy korte| 500 g P 80 5-8 igen
Lekvar 250¢ P80 4-6 nem
Pérolt rebarbara 250 ¢ P80 5-8 igen
Siilt alma, 4 darab 5009 P80 7- igen

Javaslat: Adjon hozza 125 ml vizet; a citromlé megakadalyozza a
gylmdlcsok elszinez8dését; 3-5 percig parolja.

Hus szdsszal 4009 P80 10-12 igen
S:Lﬁs bordhls | so0g | Pso | 10-15 | igen
Marhahustekercs 2509 P 80 7-8 igen
Javaslat: Néhanyszor keverje meg; hagyja allni 3-5 percig.

Csirkebecsinalt 250 ¢ P80 6-7 igen
Tyukleves 200¢ P80 5-6 igen

Javaslat: Néhanyszor keverje meg; hagyja allni 3-5 percig.

300 ¢ P80 7-8 igen
400¢ P80 8-9 igen
Javaslat: A fele idd letelte utan forditsa meg; parolja 3-5 percig.

Halfilé

o

8

Teljesit- ,,
Elelmiszerlétel | MeMY- mén;(-beél- 1dS, kb. | pogal
nyiség o perc
litds
Zoldségek kiolvasztasa és fézése
5;03 kaposztaaima- | 4500 | pgg 1416 igen
Spenot, levelek 3009 P 80 11-13 igen
Karfiol 2009 P 80 7-9 igen
Hivelyes zoldbab 2009 P 80 8-10 igen
Brokkoli 300g P80 8-9 igen
Borsd 3009 P 80 7-8 igen
Fehérrépa 3009 P 80 13-15 igen
Péréhagyma 2009 P 80 10-11 igen
Kukorica 2009 P 80 4-6 igen
Sargarépa 200 g P 80 5-6 igen
Kelbimbd 300¢g P 80 7-8 igen
Zoldségek kiolvasztasa és fozése
. 450 g P 80 12-13 igen

Spenct 600g | P80 1517 | igen
Javaslat: 1-2 kanal folyadékot hozzaadva f6zze; néhanyszor kever-
je meg vagy 6vatosan vagja. 2-3 percig parolja; csak kozvetlentl a
fogyasztas el6tt izesitse.
Levesek/ragu *)
Ragu 500 g P 80 13-15 igen
Zoldségleves 300g P 80 7-8 igen
Krémleves 5009 P 80 13-15 igen
Javaslat: Néhanyszor keverje meg; parolja 3-5 percig.
*) Készétel
Gyorsinditas

Szeretné a legnagyobb teljesitmény-beallitason melegiteni az ételeket
és az italokat? Két lehet6sége van:

1. Amikrohullamu s(ité gyorsinditasa a START/+30SEC./CONFIRM
gomb megnyomasaval. A f6zés azonnal elkezdddik, a gomb min-
den egyes megnyomasaval 30 masodperccel meghosszabbithatja
a fézési id6t.

Vagy:

2. Forditsa el a forgatdgombot balra. Egy hangjelzés lesz hallhaté
és a kijelz6n a “95:00” fog megjelenni. Allitsa be az idét a gomb
jobbra vagy balra forgatasaval. Nyomja meg a START/+30SEC./
CONFIRM gombot a készlilék beinditasahoz.

A mikrohullamu st teljesitmény-beallitasa ekkor 100%.

Sutés
Hasznélja a grillracsot a stitéshez. Hasznaljon megfeleld h6alld edényt
vagy helyezze kézvetlendl a grillracsra az ételt.

Aqgrill “Elémelegitése” nem szlikséges, mert a grill azonnal elkezdi
termelni a sugarzasi hét.

Siitéshez és roston slitéshez tegye a kdvetkezOket:

1. Nyomja meg a GRILL gombot, amig a kijelz6n meg nem jelenik a
“G-1" felirat.

Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a bedllitas
megerdsitéséhez.

Aforgatdgomb segitségével allitsa be a kivant siitési id6t 5 masod-
perc és 95 perc kozott.

N
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Mennyi-

1d6, kb.

Elelmiszer/étel . Fedél
ség perc
Sajtos piritds készitése 2-3 34 nem
Levesek, pl. tojasleves készitése 2.-3 10-15 nem
csésze

4. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a kész(ilék
beinditasahoz.

i MEGJEGYZES:

Az id6 felének elteltekor egy hangjelzés figyelmeztet, hogy forditsa
meg az ételt.

/\ FIGYELMEZTETES:

Az ajtét csak a fogantyanal fogva nyissa ki és zarja be. Egésveszély!
Az id6 letelte utan a készilék kikapcsol és 5 hangjelzés lesz hallhaté.
Vegye ki az ételt a kész(ilékbdl.

Héaramlas (CONNECTION hémérsékletszabalyozassal)

Héaramlas izemmaddban lehetdsége van a f6zési hémérséklet beallita-
sara.

1. Nyomja meg t6bbszdr a CONVECTION gombot, amig meg nem
jelenik a kivant hémérséklet.

i MEGJEGYZES az elémelegitéssel kapcsolatban:

Ekkor nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a sit6

elémelegitéséhez.

+  Akivant hémérséklet elérésekor két hangjelzés lesz hallhato.
Az elémelegitési hdmérséklet villogni kezd.

+  Nyissa ki az ajtot és tegye az ételt a késziilékbe.

+  Aforgatégomb segitségével allitsa be a kivant f6zési idét 5 ma-
sodperc és 95 perc kozott.

i MEGJEGYZES:

+  Addig nem allithatja be a f6zési id6t, amig a sitd el nem érte a
kivant hémérsékletet vagy be van zarva az ajté.

+ Ha5 percen beliil nem allitja be a fézési id6t, a héaramlas izemmod
kikapcsol. 5 hangjelzés lesz hallhato, és a készlilek visszatér az
eredeti mikodési izemmaodba. A kijelz6n megjelenik a pontos id6.

2. Aforgatdgomb segitségével allitsa be a kivant fézési idét 5 masod-
perc és 95 perc kozott.

3. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a készUlék
beinditdsahoz.

Az idd letelte utan a késziilék kikapcsol és 5 hangjelzés lesz hallhato.
Vegye ki az ételt a kész(ilékbdl.

A mikrohullamu siité és a grill kombinacidja
(a GRILL idészabalyozos)

Ezen beallits hasznalatakor a mikrohullamu stités és a grill felvaltva
mikodik az el6re bedllitott id6 alatt, a kdvetkezd aranyban:

Az idé letelte utan a készilék kikapcsol és 5 hangjelzés lesz hallhato.
Vegye ki az ételt a kész(ilékbdl.

A mikrohullamu siit6 és a grill kombinacidja
(a COMBI. hémérsékletszabalyozos)

Ezen beallitds hasznalatakor a mikrohullamu stités és grill is felvaltva
mikodni. De lehetésége van a f6zési hdmérséklet bedllitasara.

1. Nyomja meg a COMBI. gombot, amig meg nem jelenik a kivant
hémérséklet (100°C, 110°C, . .. 180°C, 190°C).

i MEGJEGYZES az elémelegitéssel kapcsolatban

Ekkor nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a siit6

elémelegitéséhez.

+  Akivant hémérséklet elérésekor két hangjelzés lesz hallhato.

+ Nyissa ki az ajtot és tegye az ételt a stitdbe.

+  Aforgatégomb segitségével allitsa be a kivant f6zési id6t 5 ma-
sodperc és 95 perc kozott.

i MEGJEGYZES:
Nem allithatja be a f6zési, ha az ajté be van zarva!

2. Aforgatdgomb segitségével allitsa be a kivant fézési id6t 5 masod-
perc és 95 perc kozott.

3. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a készlilek
beinditdsahoz.

Tippek a kombi iizemméd hasznalathoz

Amikor kombinalt mikrohullamu-grill izemmadban f6zi az ételt, tartsa be
a kovetkezoket:

Af6zési id6 a nagy és vastag ételdarabok, példaul a sertéssiilt esetében,
hosszabb, mint a kis méreti, alacsony ételeknél. Ugyanakkor siitéskor
ennek épp az ellenkezdje érvényes. Minél kozelebb van az étel a
grillhez, annal gyorsabban fog megbarnulni. Azaz, ha nagy darabokat
készit kombi izemmaddban, a stitési idd rovidebb lehet, mint a kisebb
darabok esetében.

Stitéskor hasznalja a grillt, hogy gyorsan egyenletes bamasagot érjen el.
Tegye a grillidcsot a révid I&bakra, ha nagy, vastag ételdarabokat sCt.

Tablazat a kombi lizemmod hasznalatahoz

Elelmiszer/étel Mi’é';y" 1d6, kb. perc |  Fedél
Marha, sertés vagy borji,| 500 g 10-12 nem
egész darabok 750 g 12-15 nem
Fustolt sertésborda 5009 12-14 nem
Fasirt 500¢g 13-15 nem
Bécsi virsli 2009 1-2 nem
Stitnivald hurka 200 g 1-2 nem

Javaslat: A fele idé eltelte utan forditsa meg a hust; parolja 3-5 percig.
Afasirtot kenje be tojasfehérjével; a kolbaszokat egy villaval szurkalja
meg.

PoultrySzarnyas

Csirkedarabok 250 g 4-5 nem

—_— Mikrohullamu telje- | Grill teljesitmény-bealli-

Kijelzé o - .
sitmény-beéllitds tas

G-1 0% 100%

C-1 55% 45%

C-2 36% 64%

1. Nyomja meg a GRILL gombot, amig meg nem jelenik a kivant
funkcio.

2. Aforgatdgomb segitségével allitsa be a kivant f6zési idét 5 masod-
perc és 95 perc kdzott.

3. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a késziilék
beinditasahoz.

Javaslat: A sajat levében parolja folyadék hozzaadasa nélkil; egyszer
forditsa meg; 4-5 percig parolja.

Halfilé 3009 3-4 nem

Javaslat: A fele id0 letelte utan forditsa meg; parolja 3-5 percig.
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Automatikus funkciok

Az automatikus funkciok segitségével automatikusan f6zhet meg bizo-
nyos mennyiség ételt. Jarjon el a kdvetkez6 modon:

1. Aforgatbgomb forgassa el az dramutato jarésanak iranyaba és va-
lassza ki a kivant automatikus funkciot. Valasszon egyet az alébbi
tablazatban megadott beallitasok kézil.

Funkeié Kijelzés/tomeg Teljes'ltl"n'eny-
grammban beallitas
200
300 Mikrohullam
A1 Melegités
g 400 100%
500
230 Mikrohullam
A2 Burgonya 460 .
200
300 Mikrohullam
A3 Zoldségek
g 400 100%
500
, 50 (450 g vizzel) | pjikronyitam
Ad Nudlitészta | 100 (800 g vizzel) .
150 (1200 g vizzel) | 80%
200
Mikrohullam
A5 Hus 300
400 100%
500
200
Mikrohullam
A6 Hal 300
400 80%
500
, 300 Mikrohullam/
AT Pizza 400 grill 100%
. 50 Ao
A8 Kenyér 100 Grill 100% (G-1)
750 . .
A9 Szamyas (sillt) 1000 M'kr:l‘l’r(‘é"g;“/
1250 g
Héaramlas
A10 Siitemény 475 elémelegitéssel
160 °C-ra
2. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a beallitas

megerdsitéséhez.

3. Aforgatégomb segitségével allitsa be a kivant tdmeget.

4. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a késziilék
beinditdsahoz.

Az idd letelte utan a készulék kikapcsol és 5 hangjelzés lesz hallhato.
Vegye ki az ételt a készilékbdl.
i MEGJEGYZES:
Astiteményekhez vald A10 bedllitas kdzben a készllék 160°C-ra fog
elémelegiteni. 2 hangjelzés lesz hallhaté a hémérséklet elérésekor. Nyis-
sa ki az ajtét és tegye be a stiteményt. Nyomja meg a START/+30SEC./
CONFIRM gombot. Az 55 perces stitési idd elkezdddik.

Kiolvasztas (DEFROST)

Akiolvasztas beallitasokkal kétféle médon olvaszthatja ki automatikusan
az ételt. Valassza ki a kiolvasztés funkciét a tdmegnek és az idének
megfeleléen.

90

1. Nyomja meg t6bbszdr egymas utan a DEFROST gombot az alabbi
kiolvasztas funkciok egyikének kivalasztasahoz:
dEF1  Kiolvasztds tomeg alapjan 0,1 - 2,0 kg kdz6tt
dEF 2  Kiolvasztds idd alapjan 5 méasodperc - 95 perc kdzott
2. Aforgatdgomb segitségével allitsa be a kivant témeget/idét.
3. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a készlilek
beinditasahoz.

i MEGJEGYZES:

¢ Kiolvasztas soran a mikrohullamu teljesitmény beallitasa 30%
(240 W).

+  A“dEF 1" funkcio hasznalatakor, két hangjelzés figyelmezteti az
id6 felének letelte utan az étel megforditasara.

¢+ A“dEF 2’ funkcié hasznalatakor, nyomja meg START/+30SEC./
CONFIRM gombot t8bbszér egymas utan a f6zési idé meghosz-
szabbitasahoz 30 masodperccel.

Az id6 letelte utan a késziilék kikapcsol és 5 hangjelzés lesz hallhaté.
Vegye ki az ételt a kész(ilékbdl.

Specialis funkcidk
Lezaras
+  Nyomja meg egyszerre a STOP/CLEAR/CLOCK és a
START/+30SEC./CONFIRM gombokat a készlilék lezarasahoz.

i MEGJEGYZES:
+  Akijelz6n megjelenik a lezaras jelzése.
+  Akezel6szervek funkcioi nem miikddnek.

+  Nyomja meg ismét egyszerre a STOP/CLEAR/CLOCK és a
START/+30SEC./CONFIRM gombokat a késziilék feloldasahoz.

Kijelz6 funkcio

+  AMICROWAVE, GRILL, CONVECTION, COMBI. vagy a DEFROST
gombok lenyomasakor 2-3 masodpercre miikddés kdzben a kijelzén
megjelenik az aktudlis hdmérséklet- vagy funkcid-bedllités.

Tisztitas

Kapcsolja ki a mikrohulldmu stitét és hiizza ki a tApkabelt az aljzatbdl.

Belsé rész

+ Amikrohullamu siitd belsejét tartsa tisztan. A mikrohullamu siité
falarol egy nedves ruhaval tavolitsa el a rafroccsent és kiloccsant
étel nyomait. Ha a készlilék nagyon koszos, hasznalhat enyhe
mosdszert is. Ne hasznéljon agressziv tisztitdszereket.

+  Egy nedves ruhaval trolje at a néz6ablak belsejét és klsejét, és
rendszeresen tavolitsa el a kifroccsend folyadék okozta foltokat.

Kiilsé

+  Aburkolat kiilsé oldalat csak torlje &t nedves ruhaval. Figyeljen
oda, hogy ne keriiljon folyadék a burkolat nyilasaiba és igy a kész(-
lék belsejébe.

*  Akapcsolok tisztitasahoz nedves ruhat hasznaljon. A funkcio-
kapcsolok tisztitasakor el6szor nyissa ki az ajtét, hogy elkertilie a
készilek véletlen bekapcsolasat.

Tartozékok

+ ldénként mosogatdszerrel vagy mosogatdgépben tisztitsa meg az
lvegtalcat.

* Rendszeresen tisztitsa meg a vezetdgy(ir(it és a siitd belsejé-
nek aljat. Kiveheti a vezetégy(iriit és kilon megmoshatja. Enyhe
mosdszert vagy Uvegtisztitot hasznaljon. Alaposan szaritsa meg.
Ugyelien ra, hogy megfelelden helyezze vissza a gyiriit.



Szag

*  Amikrohulldmu stitében érezhetd nemkivanatos szagok eltavo-
lithsanak érdekében tegyen egy vizzel és citromlével feltdltott
mikrohulldmu stitébe alkalmas edényt a késztilékbe és kb. 5 percig
melegitse. Ezutén egy puha ruhaval tordlje le a sttét.

Assiit6 vilagitasa

+  AsUtében levd izz6 cseréjéhez 1épjen kapcsolatba egy szervizkoz-

ponttal.

Hibaelharitas

A meghibasodasokat gyakran kisebb problémak okozzak. Miel6tt kap-
csolatba 1épne az ligyfélszolgalattal, ellendrizze az alabbi tablazatot:

Probléma

Megszakad a radio-
vagy a TV-adas vétele
a mikrohulldmu siitd
hasznélata kozben.

Lehetséges ok

Akészlilek elektro-
magneses mez0i
zavarjak a képet és
a hangot bizonyos
frekvenciakon.

Megjegyzések/
megoldas

Ez normélis és nem
jelent meghibasodast.
Helyezze tavolabb
egymastol a készile-
keket.

Akészllék nem kap
aramot; a kijelz0
fekete.

Hibas fali csatlakozo
aljzat.

- Prébaljon meg egy
masik fali aljzatot.

- Ellendrizze a biztosi-
tekot.

Akijelzén a “0:00”
felirat lathato

Aramsziinet volt.

Allitsa be ismét az
orat.

Akeésziilék nem indul

Az ajtd nincs megfele-

Ellendrizze, hogy nem

leallt.

be.Akielzd nema  |I6en bezarva. szorult-e étel vagy
pontos id6t, hanem valamilyen targy az
mast mutat. ajtoba.
Afunkcio kivalasztasa |Nyomja meg a
utan nem nyomta meg |START/+30SEC./
a START/+30SEC./  |CONFIRM vagy a
CONFIRM gombot. ~ [STOP/CLEAR/CLOCK
gombot a folyamat
ledllitasahoz.
Az Gsszes kezeldszerv|Aktivalva van a gyerek-|Nyomja meg egy-
le van zarva. zar. szerre a STOP/
CLEAR/CLOCK és
a START/+30SEC./
CONFIRM gombokat a
késziilék feloldasahoz.
Aforgétanyér karcold |ldegen targy vagy Tavolitsa el az eset-
vagy csiszold hangot |kosz van a forgtanyér |legesen odakertilt
ad ki. tengelye komnyékén.  |targyakat és az étel-
maradékot a “Tisztitas”
részben leirtak szerint.
Amikodés minden  |Akészllék meghiba- |Lépjen kapcsolatba az
nyilvanvalé ok nélkil  {sodott. ugyfélszolgalattal.

Muiszaki adatok

THDUS: vttt MWG 775 H
ATBMEIAIES: ..o 230 V~, 50 Hz
Energiafogyasztas:
MIKFONUIAM: ..ot ssssseeens 1300 W
Gl ot 1200 W
HOAIAMIAS: ..ot 1200 W
Névleges kimeneti mikrohulldmu teliesitmény............... 800 W/2450 MHz
SULOLEr KAPACITASA:........vvervvererceriesiessies s
Védelmi osztaly: ........ccc.vvunee.
Nett6 tomeg:..........

A mdiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos termékfejlesz-
tés miatt fenntartjuk.

Akész(lék megfelel minden érvényes CE irdnyelvnek, beleértve az
elektromagneses megfeleldségrdl, és a kisfesz(iltségli berendezésekré|
sz0l6 irnyelveket, és a legujabb biztonsagi szabalyozasok figyelembe

vételével készilt.

A “Kerekes Szeméttarolo” Szimbdlum Jelentése

Ovja a kdmyezetet, ne a haztartasi hulladékkal semmisitse meg az
elektromos késziilékeket. A foldsleges vagy hibas elektromos késziilé-
keket a helyi gy(jtépontokban adja le.

Segitsen elkeriini a helytelen hulladékkezeléshdl eredd kdmyezeti és
egészségugyi hatasokat.

Hozzajarulhat a régi elektromos és elektronikus késztilékek Ujrahaszno-
sitasahoz vagy mas médon valé hasznositasahoz.

A gy(jtépontokrdl a helyi hatdsadgok adhatnak felvilagositast.

AN

MAGYARUL
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3aranbHi BKa3iBKM LIOAO TEXHiKW 6e3neku

[NepLL HiX BUKOPUCTOBYBATM MPUCTPINA, YBAXHO MPOYMTANTE Lier No-
CiDHMK KoprCTyBaYa i 30epiraiiTe 110ro, a TakoX rapaHTito, Yek i, SKLLO
MOXIMBO, OPUriHANBbHY YNaKoBKY Pa3oM i3 BHYTPILLHIM NaKyBaHHSM.
FAKLLIO BM NepeaacTe NpuUCTpiii TPETil 0cobi, fopanTe Takox Led no-
CibHMK KoprCTyBaYa.

* BukopucTOBYITE Liei MpUCTpIN Ans NPUBATHIX Liinen | 3a NpuaHa-
yeHHsM. [prCTpil He NpU3HaYeHNi Ans KOMEPLIAHOTO BUKOPUC-
TaHH.

¢ He BuKopumcTOBY#ATE Lieit NpUCTpil Ha BynuLj. 3axuiaiite npu-
CTpil Big T€NNa, NPSMIX COHSYHUX MPOMEHIB, BOMOMY (3a XOAHNX
06CTaBWH He 3aHypHoiiTe MPUCTPIA Y PigvHK) | rocTpuX Kpais. He
KOPMCTYITECS MPUCTPOEM, SIKLLO Y BAC BOMOT Pyku. AKLLO NpMCTpilt
HaMOKHe, HeranHo Bif € HaIATE 11010 Bif MEPEXI.

*  3aBXav BUMKKaNTe NPUCTPIN i Big eAHYITE Big MEpeXi (TAMHITL 3a
LUTEKEp, a He 3a kaberb), SKLLO NPUCTPIl He BUKOPUCTOBYETHCS
abo Kkonm nig’eaHyeTe NpUNapas, Mg Yac YWLLEHHS Y1 y pasi HeHa-
NEXHOI poboTH NPUCTPOLO.

*  He sanuwaiite npucTpiin 6e3 Harnagy nia yac podoTu. 3anuwa-
t04M KIMHaTY, 3aBXOM BUMUKaTE NPUCTPIN. Big'eanyiTe npucTpiit
BiZl MepeXxi.

* PerynspHo nepesipsiite NpucTpii i kabenb Ha HASBHICTb MOLLKO-
[KeHb. He BMuKaiTe NpucTpiit, SKLLO BUSIBIIEHO NOLLKOMKEHHS.

*  He pemoHTy#Te NpUCTPIli CAMOTYXKM. 3BEPHITECS O YNOBHOBaXe-
Hux cneuianicTis. Lo yHukHYTV Hebe3nekw, crig 3aMiHWTK NOLLIKO-
[PKEHWI kabenb XMBMNEHHS Ha Takuii camuii kabenb; 3aMiHy Mae
BMKOHYBATV BMPOBHYK, Criy>ba MATPUMKI CTIOXMBAYIB UM iHLLMIA
kBanichikoaHWi creLanicr.

* BukopucToByiiTe nuLLe opyriHarbHi aeTarni.

+  [loTpumyitTech nogaHux Aani y po3aini npo criewjansHi BkasiBku 3
TeXHiku Beanexu.

Litm i ocobu 3 ocobnuemm notpedamu

+  3aans Gesnek BaLLWX aiTen 30epiraiiTe nakyBanbHWIA MaTepian
(MnacTukoBi nakeTw, ckobu, MHOMMaCT TOLLO) Y MiCLIAX, HEJOCTY-
HUX ANs AiTen.

/\ TONEPEMXEHHSA!
He nosBonsiite Manum aitam 6aButrcs honbroto, icHye Hebesneka
3apyLeHHs!

Lle npucTpint He Npu3HaYeHmiA 1S BUKOPUCTaHHS ocobamm
(BKITHOYAIOUM AiTeN) 3 0OMEXEHUMM (I3UYHVMM YW PO3YMOBUMM 30
BHocTsIMm, abo 3 Gpakom JocBiay Ta/abo 3HaHb, SKLLO 3@ HUMM He
BEETbCA HArmMs YM iM He Bynn HagaHi BigNOBIaHI BKa3iBKM CTOCOB-
HO BUKOPUCTaHHS MPUCTPOH) 0c0B0H0, Sika HECE BiAMOBIAANBHICTL
3a ixHto 6esnexy.

+  Crexte, Wo6 ATV He GaBUNMCL NPUCTPOEM.

CumBonu y LboMy NOCiOHUKY
3anns BaLLoi Ge3nekv NofaHo uiTki 3acTepexeHHsl. Pagumo 3sepHyTH
Ha HUX yBary, o6 YHUKHYTW HELLACHUX BUNaAKIB i NOLLKOMKEHHS Npu-
CTPOI0.

/\ NONEPEMKEHHS.

lMonepemkae Npo Hebeaneky 300POB't0 | BKA3yE HAa MOKIMBUIA PU3NK
TpaBMyBaHHS.

/\ YBATA.
Bkasye Ha MoxnBy Hebeaneky st MPYUCTPOLO Y iHLLIMX MPELMETB.

i MPUMITKA.
Bkasye Ha nigkasky yu iHchopmaLliio Ans KopucTyBaya.

Baxnuea iHchopmauis 3 6eaneku!

YBaXHo npounTanTe i 36epexitb ANA AOBIAOK Y MaiOYTHLOMY.
* He nigirpiBaiiTe nogyLeyky 3 3epHOM, BULLHI 3 KICTOYKaMKM abo xerne B Mikpoxaunbosiin nevi. ICHYE PU3WK B-

HWKHEHHA MOXEXI!!

* TonepemkeHHA. AKLIO NOLLKOMKEHO ABepLATa ab0 YLLiNbHI0BAY ABEPLAT, HE MPOAOBXYATE BUKOPUCTAHHS
MPUCTPOIO, LOMOKY LIE MOLLKOMKEHHS By e YCYHYTO KBanighikoBaHUM CrieLianicToM.

* [MonepemkeHHs. He HamaranTech BiJPEMOHTYBATW NPUCTPIN BMACHOPYY; 3B'XKITHCA 3 YNIOBHOBAXEHWUM EKC-
nepToM. Lle Hebe3neyHo ans Byab-Koro, OKPiM EKCMEPTIB, amke AN BAKOHAHHS PEMOHTY Y 0BCIyroByBaHHS
MOTPIBHO 3HATW KPULLKY, SIKa NpKU3HaYeHa Ans 3aXMCTy Bif BUMPOMIHIOBAHHS!, CMIPUYMHEHOTO MIKPOXBUSSIMM.

* TonepemxeHHs. He HarpiBaiTe piguHX UM iHLLI NPOAYKTM B 3aKPUTUX KOHTEMHEpaX. IcHye Hebeaneka Bubyxy!

* [MonepemkeHHs. He cTaBTe MIKPOXBUIMBLOBY MiY Y LWAY. YNEBHITLCS, L0 BiACTaHb MiX KOXHOK CTOPOHOH Mpu-
CTPOIO i LWadoto, CTiHaM TOLLIO CTaHOBUTL LLOHaMeHLLe 20 cM ans 3abe3neyeHHs HanexHOI BEHTUNSILT.

* TonepemxeHHs. [liTn | HEMiYHi 0COBY He MOBWHHI BUKOPUCTOBYBATI NPUCTPI 6€3 Harnsgy, SKLO ix He Byno Ha-
NEXHO NPOIHCTPYKTOBAHO LLOA0 Be3neyYHOr0 BUKOPUCTAHHS HUMW MPUCTPOIO | SIKLLO BOHW HE YCBIAOMITHOOTh, SKi
PU3MKN ICHYIOTb B pasi HEHaNEXHOTO BUKOPUCTAHHS NMPUCTPOLO.

* TonepemxeHHs. Y BUNaaKy BUKOPUCTaHHS KOMBIHOBAHOMO peXuMy LiTM MOXYTb BUKOPUCTOBYBATH MPUCTPIN
TiNbKM Nig, HarnsaoM JOPOCMX Yepes BUCOKI TeMMepaTypu.

* Mpumitka. MikpoxeunboBa Miv He NpU3HaveHa Ans nigirpiBaHHS XUBKX TBAPUH.

BukopuCTOBYITE TiNbKI NPUAATHWIA AN MIKPOXBIILOBOI Nevi NOCy/, Takuii SK: CKIo, MopLensiHa, kepamika,
TEPMOCTINKIA NIacTVK abo crevianbHuiA nocya Anst MIKPOXBUMBOBOI Mevi.

Mig Yac posirpiBaHHsA abo NPUroTyBaHHS NPOAYKTIB Y NErko3anMMCTUX MaTepianax, Takux sk nnacTukosi abo na-
NepPOBi KOHTEMHEPM, NOTPIBHO MOCTIMHO HAarMsAaTV 3@ MPUCTPOEM Y 3B’13KY 3 MOXIIMBICTIO BUHMKHEHHS MOXEXI.
Y BunazKy Nosev QUMY BUMKHITL MPUCTPIi i Big'eqHamTe 1oro Big Mepexi. TpumaiiTe gBepusTa 3akpUTUMK, Lob
3anobirTn MOXIMBOCTI 3aropsiHHS.
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Hebe3neka neperpiBaHHs. [1ig Yac npurotyBaHHs i, 0c0BrMBO nig Yac nigirpiBaHHs pigvH (Boay), MOXe
CTaTUCS TaK, LLO TEMNepaTypu KUNiHHS OCArHYTO, OAHaK TMNOBI BynbbaLUky Lwie He 3'aBnstoTbCs. PiaynHu He
KMNNSTb PIBHOMIPHO. (i Yac BUAMaHHS KOHTEHepa Lien edoekT neperpiBaHHS MOXe NPU3BECTU 40 PanToBOI
nosien 6ynbOaLLoK, Lo MOXeE BYTH CNPUYMHEHO HABITb HE3HAYHUMM KOSIMBAHHSIMM, | NEPENBAHHS PIANHU.
IcHye Hebe3neka oTpuMaHHst onikia! [115 piBHOMIPHOMO KWMiHHSA NOKMaAiTh CKISHY nanuyky abo Lwock NogibHe,
He MeTareBe, y KOHTEMHep.

36oBTaliTe abo nomiLainTe BMICT AUTSYOI NASLLEYKM | CKMNSIHOMO NOCyay 3 AUTSYUM XapyyBaHHSAM i nepesipTe
TemnepaTypy, nepLu Hix BUKopUCcTOBYBaTH. IcHye Hebeaneka OTpUMaHHS! OnikiB.

[poayKTK 3i LKapanynot abo LLKIPKOK, Taki K SIALLS, COCUCKM, 3aKPUTI CKIsHI KOHCEPBHI GaHKM Ta iH. He MOXHa
pO3irpiBaTi B MIKPOXBIBOBIM NEYi, OCKINbKW BOH MOXYTb BUOYXHYTW HABITb MiCIs 3aBEPLUEHHS NPOLieCy po3i-
rpiBaHHs.

PeTenbHO NOYMCTbTE paMKy/yLLiNbHIOBaY ABEPLST i CYMiXKHI YaCTUHM BOSIOMOH) raHYipkor Y BUNaaKy ix 3abpya-
HEHHS.

PerynsipHo Y1cTbTe MIKPOXBIIBOBY NiY | yCyBaWUTe 3anmMLLKK DXi BCepeauHi NPpUCTPOLO.

Y BUNaaKy HEHANEXHOro AOrnsAy 3a NPUCTPOEM MO0 MOBEPXHS MOXE MOLLKOAUTUCH, LLO NpK3Beae A0 3MEH-
LLIEHHsI TEPMiHY ekcnnyaTaLlii NPUCTPOLO | BUHUKHEHHS! HEBe3neYHUX CUTyaLin.

CumBonu Ha NnpUcTpoi
Ha npucTpol € cumBonM nonepemkeHHs npo Hebesneky Ta iHhopMaLliiHi CUMBOMK.

£\ Hebe3neka oTpuMaHHs onikis!
[MoBEPXHS MPUCTPOD MOXE [yXe HarpiBaTUCh Mig Yac Moro poboTy.

PosTaluyBaHHs opraHiB kepyBaHHs START/+30Sec./CONFIRM
, * 3anyck (yHKuji
1 Manenb kepysarst 5 Tapinka, Wwo +  LLlBnakuit 3anyck MIKpOXBULOBOT Nevi (3aBxan
2 Peuirka KpyTUTECH +30 cekyHz 3a 100% noTyxHOCTi)
3 Bic npusopy 6 3acyskw AsepuaT +  TPOROBKeEHHS Yacy NPUroTyBaHHs i Ha
4 HanpswvHe kinble 7 OrnsipoBse BikHO 30 cexyHz nig 4ac PoBOTH (OKpIM pEXMMy pos-
MOPOMEHHS 38 Baroto Yi ypasi BUKOPUCTaHHS
lMepemukayi Ha naHeni kepyBaHHSA ABTOMATUYHOI (OYHKLIT)
MICROWAVE + [MigTBEpmKEHHS HANALITYBaHHS
Mikpoxeuni: [03B0NsE BUGPATI HANALLTYBAHHS NOTY)KHOCTI BriokyBaHHsi OpnHouacHo HaTuCHITL kHonky STOP/CLEAR/
MIKPOXBMLOBOI Mevi CLOCK i kHonky START/+30Sec./CONFIRM, o6
GRILL (3 MOKIIMBICTIO perymioBaHHs yacy) 3abnokyBaT\ NaHenb KepyBaHHS (3aMOK Bif fiTel)
Mpunb: ANS CMaXeHHs | 3anikaHHs TIMER « WEIGHT ¢« AUTO MENU
Mpunb/KoM-  pYKAMM MpUnst | MIKPOXBIT BMUKAIOTLCS MO 3a fiornomoroko perynsitopa MOXHA HANALLTYBATH
GiHOBaHMIA  uepsi FOMMHHMK, Yac NMPUroTyBaHHS i, aBTOMATIYHI
pexum: OyHKLUT 4 Bary
CONVECTION CvmBONY Ha naHeni KepyBaHHS

KoHBekujs:  pexum KoHBeKLi 6e3 3aCTOCyBaHHS PexuMy
MIKpOXBWIb; A03BONSIE BUOPATH TEMNepaTypy.

Cumon  3HaveHHs/pyHkuis  CumBon 3HaueHHs/YHKLiA

COMBI. (3 MOXIMBICTIO ErymntoBaHHst Yacy)

Mpunb/Kom-  puxuMun rpuns i MIKpOXBIMb BMUKAKOTLCA MO Mikpoxauni KoHBexLis

OiHoBaHMIF  Yep3i — .

peXUM: P <z Po3MOpOXeHHs! ABTOMATUYHI YHKLT
DEFROST PO3MOPOKEHHS 33 BArOK) 4 YacoM Mpunb Bﬁ;’;:ﬁ:ﬁ:(a
STOP/CLEAR/CLOCK

3YMMHUTK:  HATUCHITL OZWH Pa3, LLIOB 3yMIHUTIA MPUTOTYBaHHS i Gl MikpoxBuni + rpun> 2 Samo Bip AfTet
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Bupanutu:  HaTUCHITB [Bivi, W06 ckacyBaTh dyHKLo
FoguHHMK: Yy NoeaHaHHi 3 perynsTopoM [iisl BCTAHOBMEHHS
yacy abo yacy MpuUroTyBaHHs ixi



BukopuCTaHHS 3a NpU3HAYEHHAM

Llei1 npucTpiin npusHadeHo ans
*  TigirpiBaHHs | NPUroTYBaHHS TBEPAWX YK PIOKWX NPOLAYKTIB
*  CMaXKeHHs Yu 3anikaHHs TBEPAVX NMPOAYKTIB

Lle# npucTpin nprsHayeHo nuLue Ans rafaHyx BULLE Linei i oro cnig
BVMKOPUCTOBYBATY BIZMOBIAHAM YUHOM.

[puCTpiit MOXHA BIKOPVCTOBYBATY NULLIE TaK, SIK ONMCAHO B LI5OMY Mo-
CiBHWKY KopUCTyBaYa.

He cnig B1KOPWUCTOBYBATY Liei NPUCTPIN ANs KOMEPLAHUX Linei.

BukopuCTaHHs! He 3a NPU3HAYEHHSIM MOXe NPU3BECTM [0 NOLLKOKEH-
HS MPUCTPOLO YN TPaBMYBaHHS KOPUCTYBaYa.

Clatronic International GmbH He Hece BiANOBiAANLHOCTI 3@ NOLLKOMKEH-
HS, L0 BMHKAIOTb BHACIIOK BUKOPUCTAHHS NPUCTPOLO He 3a Npu3Ha-
YEHHsIM.

IHhopmaLis npo pexmum rpuns i KOMGiHOBaHI peXUMK

+  BukopucToByiTe niLLie TEPMOCTIMKWIA MOCYL, OCKIbKA Y PEXUMI
rpunst i KOMBIHOBaHWX PEXMaX MPOAYKYETHCS TENJIO.

* Y pexumi rpuns MoXHa BUKOPUCTOBYBATW METaNEBMiA Ta artoMiHie-
BUIA NOCYZ, MPOTE HE CTif 10r0 BUKOPMCTOBYBATM Y KOMBIHOBaHOMY
PEXUMI Y1 PEXMMI MIKPOXBITb.

« Y KOMBIHOBAHOMY peximi MoHa BUKOPUCTOBYBATM TiMbKiA
PEXMM rpurnsl.

+  He craBTe Hi4oro Ha npucTpii. BiH HarpiBaeTbCs. BEHTUNALLNHI
OTBOPY MatoTb OyTH He3abroKoBaHI.

+ BukopucTOBYITE pelLLiTky, o6 posTallyBaTi NpoayKT Brimkye Ao
efleMeHTa HarpiBaHHsI.

Mocya, npuaaTHUA ANs BUKOPUCTAHHA Y
MiKpOXBMILOBIN nevi

+  HaikpalLe Ans MiKpoXBWibOBOI Nevi MigXoauTb NPO30puiA nocys,
OCKifbK BiH 103B0OSISIE PIBHOMIPHO PO3MOAINMTM MIKPOXBITI MO
CTpasi.

+ Kpyrni 4v oBasibHi NOCYaMHW i Tapinku KpaLi, aHix keagpaTHi,
OCKifIbKW Y KBafpaTHUX NOCYAUHaX Dka MOXe BUTIKaTW Mo KyTax.

£\ YBATA. IcHye puauk Bubyxy y pasi 3acTocyBaHHS repMeTM4HO

3aKpuTOro rnocyay.

+  [lepLu Hix roTyBaTi Yu posirpisaTi CTpaBy, BAKPUITE 3aKpUTUI
KOHTENHep.

+  [pokoniTb 3aXMCHY NNacTUKoBY Osbry Kirbka pasis 3a [OMOMO-
rOL0 BUAEITKM.

*+ Mikpoxsuni He 30aTHi IPOHUKHYTW Y METan; TOMy He BUKOPUCTOBYH-
Te MeTareBi KOHTENHEPN Y Tapinku.
/\YBATA,

He BuKopMCTOBYITE NanepoBi EMHOCTI, BATOTOBMEHi 3 BTOPUHHOI
CMPOBVHM, OCKIrNbKY BOHW MOXYTb MICTUTW HEBEMMKI YACTOMKI METany,
LLIO MOXXE MPW3BECTM A0 MOSIBI iCKOP UM MOXKEXI.

Y TabnuyLi HkYe NofaHo BiAOMOCTI, Siki AOMOMOXYTb BaM Yy BUOOPY
nocyay.

MpupaTtHicTb Ans pexvumy

Martepian Mikpo- _  Kogex- KowmGiHosa-
XBURi P Lis HUI pexnum*
TepmOCTINKIA CKISHWIA
TaK TaK TaK TaK
nocyz
HeTepmocTinkuit ckns- : : : .
; Hi Hi Hi Hi
HWiA mocy

MpupatHicTb AN pexumy

Mikpo- KoHBek-
. Tpwvnb .
XBUn uist

KombiHoBa-
HUI peXxum*

Marepian

TepmocTinkui kepamiy-

g . TaK TaK TaK TaK
HWiA mocyA (Tapinku)
[nacTukoBi KOHTEHE-
pu, NpUgaTHi Ans Mikpo- | Tak Hi Hi Hi
XBUbOBOI Mevi
KyxoHHmiA nanip TaK Hi Hi Hi
MeTanesui nigHoC Hi TaK TaK Hi
PelwiTka Hi TaK TaK TaK
AntomiHieBa ¢horbra 4m
KOHTEItHEPY 3 antoMiHi- Hi TaK TaK Hi
€BOi (honbru

*) KombBiHaLlist pexvMiB rpunst i MIKpoXauib

PoGota npuctpoto

*+ Konm BriepLue NOBEPHYTW PErYNSTOP, MPO3BYYMTH 3BYKOBWIA CHrHaN.

+  Baw BuGip 3a gonomoroto kHonok Gyze NigTBEpmKEHO 3BYKOBIM
CUTHarNoM. FKLLO CUTHam He MPO3BYYTh, Lie 03HaYag, LU0 KHOMKM
He ByNo HAaTUCHYTO HaMEXHIM YKHOM.

*  fAKwo BCTaHOBUTM Nay3y Ans yHKLi | He HATUCHYTI KHOMKY
START/+30SEC./CONFIRM BnpogoBx 5 XBUnmH, HanalLTyBaHHS
Oyne ckacoBaHo. 3HoBY Bype BigobpaxaTuChb MOTOYHMIA Yac.

+ Ko aBepusTa BigkpwTi, NIACBITKA AYXOBKW YBIMKHEHA. FKLLO
JBepusTa He 3akpueaTty, Yepes 10 XBAVH NiACBITKA BUMKHETLCS.

+  [licns 3anycky nporpamm (OKpiM NOMepeaHbOro PosirpiBaHHs) Ha
avennei BigobpaxaTuMeTbes vac, Lo 3anuwmecs. byae BUKOHyBa-
TICS 3BOPOTHUIA BiASTiK Yacy.

5 3BYKOBMX CUTHariB BKa3y0Tb Ha 3aBEPLLEHHS MPOrpamMu.

BukopucTaHHsa BnepLie

*  BuiwiTb yci npunapas 3 kamepy 4ns npurotysaHHs i, poanakyii-
Te iX | BCTAHOBITb HAMPAMHE KirbLie NoCepeayHi.

+ [loknagiTb CkNsiHy Tapinky Ha Bicb MPMBOLY Tak, o6 BoHa Byra
PiBHO 3adhikcoBaHa y nasax Bary np1eoay.

+  [lepeBipTe NpUCTPIl Ha HAsBHICTb BUAMMIX MOLLKODKEHb, 0COBMM-
BO B 06nacTi ABepuAT. Y pasi NOLIKOSKEHHS He BUKOPUCTOBYITE
MpUCTIN.

o LLo6 yHukHYTI nepeLLkos y poboTi MpUCTPOIO, He CTaBTe MPUCTPIl
noBnuay enekTpoNpuUCTPOIB.

¢ 3HiMiTb 3axucHi NNiBKK, Siki MOXYTb BYTI NPUKPINNeHi A0 NPUCTPOIO.

+  [lig'egHanTe NpUCTPIit [O HaNEeXHO BCTAHOBEHOI i30/1b0BaHOI 3a-
3emneHoi poseTkun 230 B, 50 L.

/\ YBATA.

He 3HimaliTe 3MOHTOBaHMX YaCTuH i3 KaMepy MPUrOTYBaHHS iXi Yi
3cepeyHi apepusT!

i MPUMITKA.

FAKLLIO BM MOMITWMM 3aNMLLIKM BUPOBHYOrO NPOLIECY UM Macra Ha

KOpMyCi MPUCTPOKO YK ENTEMEHTI HarpiBaHHS, Mig Yac poboTv NPMCTPOKD

MOXe 3'SBNATMCS 1M abo HEMPUEMHMIA 3anax.

Lle HopMarnkHo i 3 4acoM 3HHKHE.

Hacrilnneo pagymo BUKoHaTH NoaaHi aani fii.

*  YBIMKHITb PEXIM FpUns i 3anuLLTe MPUCTPIN MpaLoBaTy Kinbka
pasiB 6€3 NpoayKTiB.

+  3abesneyte JOCTATHIO BEHTUMALLiHO.
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BcraHoBNeHHs roguHHMKa

i MPUMITKA.
Mig Yac HanaLTyBaHHs BEPLLE NPO3BYYMTb 3BYKOBUI CUrHAM i Ha
avennei 3'aBuTbes iHaukadis “0:00”.

+  HatucHitb kHonky STOP/CLEAR/CLOCK. 3HaueHHs Ha aucnnei
amiHuTbCs Ha “00:00”, i nepua umdopa Byae muroTitu.

+ 3a 1onomoroio perynstopa BCTaHOBITb FOAMHU.

+ HatucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM. MoyHe MuroTitTh
Aipyra Lydpa.

+ 3a 10nomOoroi perynsTopa BCTaHOBITb XBUIMHN.

¢ HartucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM 3HoBy, W06 aktvy-
BaTW HOBUI Yac.

BukopuctaHHa npucTporo

Baxnuga iHdopmaLlis npo pexum Mikpoxsunb

+  Baw npucTpiit BUKOPUCTOBYE MIKPOXBII ANSt LUBMAKOTO HarpiBaHHs
4acTO4OK BOAM. Tenno He BUMPOMIHIOETLCS, TOMY CTpaBa pifko
npuropae.

+  BukopucTosyiTe npucTpiit nuwue aAns nigirpisaHHs ixi.

¢ TpucTpiit He NpuLaTHMIA 4Nst IMOOKOrO MPOCMAXYBaHHS.

+ Harpisaitte 1-2 nopuii 3a pa3. IHaKLue npucTpiit He NpaLioBaTMe
HamneXH1M YYHOM.

+ Mikpoxsuni MuTTEBO 3a0€3Me4ytoTh MOBHY MOTYXHICTL. TOMy Mno-
nepeLHe posirpiBaHHs He NOTpiGHe.

*  He BMuKaiiTe NpUCTPilt NOPOXHIM Y PEXUMI MIKDOXBUMb.

*  MikpoxsunboBa niy He € 3aMiHOHK 3BUYaiAHi nevi. BoHa B 0CHOBHO-
My Npu3HayeHa ans:
*  PO3MOPOXYBaHHS MPOLYKTIB
*  LUBWAKOrO HarpiBaHHs NPOYKTIB YK HanoiB
*  MpUroTyBaHHs CTpaB

IHCTpyKUiT 3 ekcnnyaTauii

1. Tloknagitb NpoayKTL, SiKi NOTRIGHO NigirpiT, Y BIANOBIAHMA NOCYL,

2. BigkpuiiTe gBepusTa i TOCTaBTE KOHTEMHEP Ha CKISHY Tapisky.
3akpuite aBepugsTa. (3aans 6e3neky NpUCTpIi MOXHA YBIMKHYTY,
LI KOV BEpLSiTa HAMEXHAM YMHOM 3aKpUTO).

3. HatucHitb kHonky MICROWAVE oguH abo kinbka pasis, Lo Bi-
Bpatv NoTpibHe HanaLLTyBaHHS NOTYXKHOCTI.

HanawTyBaHHs MoTVIHICTS
MOTYXKHOCTi Ha YK y 3acrocyBaHHs
.o Barax (npun6n.)
puenneiy %
P100 800 LLIBiake posirpiBaHHs
P80 640 [MpuroTyBaHHs i
P50 400 Kun'siTiHHs Ha Manii noTyx-
HOCTI
P30 240 PoamMopoxeHHs NpoayKTiB
P10 80 [raBneHHs cupy TOLLO
LUBmakmit nyck 800 LLIBnake posirpisaHHst

4. 3a [onoMOroH perynsiTopa BCTaHOBITb MOTPIOHMIA Yac MPUroTyBaH-
HS i Bif 5 cexyHA A0 95 XBUMWH.

5 HatucHiTb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wo6 posnoyatin
poboTy. Yac NpuroTyBaHHs i 3anexuTb Bif KINbKOCT | TEKCTYpK
npoaykTiB. Yepes geskuin Yac B HAaBYMTECS BU3HAYATLK Yac npu-
FOTYBaHHS ixXi.

9%

1 NPUMITKA.

o 3 KoXHUM HaTucHeHHsM kHomki START/+30SEC./CONFIRM vac
poboTK 30inbLuyBaTUMETLCS HA 30 CeKyHA,

*  Yac npurotyBaHHs y MiKPOXBUIBOBIN Nevi HabaraTo MEHLLWIA, Hix
Y 3BUYalHIN nevi. SKLLO BM He BrIEBHEHI, BCTAHOBITb MEHLLIWIM Yac
MPUrOTYBaHHA ixi | MPOLOBXTE PobOTy y pasi noTpedu.

[icns Toro, ik MUHE BCTAHOBEHWIA YaC NPUrOTYBaHHS ki, MPUCTPIl
BUMKHETBCS | NPOMyHae 5 3BYKOBWX cUrHaniB. BuiMiTb NpogyKTy 3 npu-
CTPOIO.

Mpu3ynuHeHHs abo 3ynMHeHHs NPUroTyBaHHSA ki

¢ LLlob npu3ynuHUTV MPUrOTYBaHHS ixi, HATUCHITL kKHOMKy STOP/
CLEAR/CLOCK abo npocTo BigkpuiiTe aBepusTa.

LLlo6 npogossuTv poboTy NPUCTPOLO, 3aKpUIATE BEpLiATa i HAaTuC-
HiTb kHOMKy START/+30SEC./CONFIRM.

LLlo6 noBHiCTIO 3ynuHKTI POBOTY MPUCTPOLO, [iBiYi HATUCHITH KHOMKY
STOP/CLEAR/CLOCK.

PosirpiBaHHs

MigirpiBaHHs i posirpiBaHHs — 0COBIMBI XapaKTepuUCTIKA POBOTH
MIKPOXBWITb. XOMOAHI Hanoi i NPoAyKTM MoxHa Be3 3ycunb nigirpitn 4o
KIMHATHOI TemnepaTypu Y TeMnepaTypu CIOXMBAHHS, HE BUKOPUCTO-
BYIOYM NPM LibOMY 6araTo nocyauH.

Yac nigirpiaHHs, nogaHmit y TabnuuLi Hukde, BkasaHo nuLie Ans ao-
Bi[IKM, OCKiNbKM Yac 3anexuTb Bif OpuriHanbHOT TeMnepaTypy i TEKCTy-
pu1 NpoayKTiB. ToMy pafrMo Yac Bif Yacy NepeBipsTH, M NPOLAYKTH
AO0CTaTHLO MiAIrpinMc.

Tabnuuka 3 HanawTyBaHHAMMW PEXUMY MigirpiBaHHA

Kine- | Hanaumy- |y (npuén.
BaHHsA No-

KicTb . XB.)
TYXKHOCTi

MpoaykT 4u Hanoi Kpuika

Boga, 1 ropHaTko 150 P 100 05-1 Hi
Bopa, 0,5 n 5001 P 100 35-5 Hi
Bopa, 0,75 n 750T P 100 5-7 Hi
KaBa, 1 ropHaTKO 1501 P 100 0,5-1 Hi
Monoko, 1 ropHstko | 1501 P 100 0,5-1 Hi

Migkaska. MoknaaiTb y EMHICTb CKMSHY NanmuYKy, W06 YHUKHYTI nepe-
rpiBaHHs; 40DPE NoMmilLaiiTe, NepLL HiX MUTK.
CtpaBa Ha Tapinui

Binusri +Kap1ona | 1o | pygg | 25-35 | Ta
Ta OBOU

l'ynaw i3 makapoHamu | 450 P 100 2-25 TaK
M'sco + coyc 450 P 100 25-35 TaK

Mipkaska. [elwo 3viovit Nepes NpUroTyBaHHAM; Yac Bif Yacy nomi-
Luymre.

BinbwBHi,3 xnibom 200r P 100 1-2 Hi
M’scHi kynbku, 4 wt. | 500 1 P 100 3-4 Hi
LLmat M'sica 250t P 100 2-3 Hi

Mipkaska. 3macTitb onieto, 1100 X116 Ym CKOpKHKA HE 3M'SKMK.
Mmua
1/2 kypku 450 P 100 35-5 Hi
Opukace 3 kypstuHn | 400 T P 100 3-45 TaK
Migkaska. 3macTiTb Oni€to; Yac Big Yacy NOMiLLyiATe.




| Kine- | Hanmaum- |y (npuén.
MpoaykTu v Hanoi | . BaHHS no- Kpuwka
KicTb . XB.)
TYXHOCTi

MakapoHw, puc, 1 nopuia | 150 P 100 1-2 TaK

2 nopui 300t P 100 25-35 TaK
KapTonns 500 P 100 3-4 TaK
Mipkaska. 3nerka 3MouiTb Nepes, NPUroTyBaHHsIM.
Cynu/coyc
BynbiioH, 1 Tapinka | 2501 P 100 1-15 TaK
['ycruii cyn 250 P 100 15-2 TaK
Coyc 250 P 100 1-2 TaK
[uTsave xapuyBaHHA
Moroko 100mn| P50 0,5-1 Hi
Miope 2001 P50 1-15 Hi
Migkaska. PeTenbHo nomilLanTe yu CTpycithb. [epesipte Temnepatypy!

MpuvroTyBaHHS iXi
MpakTyHi nopaay 3 NpUroTyBaHHA ki
LoTpumyiiTech BKagiBoK, NofaHuX y TabnuuLi 3 nopagamu LWogo Npuro-
TyBaHHS CTpaB uu peuenTti. CrocTepiraiiTe 3a NpoLecoM NpUroTyBaHHS
iXi, SIKLLIO Y BAC HEAOCTATHLO JOCBIY.

[BepusTa NpUCTPOI MOXHa BigkpuTH y Byab-skiiA Yac. MpucTpin Bu-
MKHETBCS aBTOMATUHHO.

[MpucTpin npoaoBXuTL poboTy, Komv ABepusTa Byae 3aKpuTo i 3HOBY
HaTucHyTo kHonky START/+30SEC./CONFIRM.

[ins oxonomxeHoi CTpaBm NOTPIGHO BirbLLe Yacy NPUroTYBaHHS, HiX
[Onsl CTpaBW KIMHATHOT TeMnepaTypy.

Yunm BinbLue NpoayKTiB, TMM JOBLUMA Yac NpUroTyBaHHs. Hanpuknag,
M’SICO, NOpi3aHe Ha BemvKi LUMATKI, BUMarae JOBLLOTO Yacy NpUroTy-
BaHHS, HXX Ta cama KinbkicTb M'sica, nopisaHa Ha Mani Lumatku. Pagumo
roTyBaTy BEMNWKi KiNbKOCTi NPOAYKTIB 33 MaKCUManbHOT MOTYXKHOCTI i
KUM'SITUTI 3 CepeaHbOT NOTY)KHOCTI ANs PIBHOMIPHILLOMO MPUIOTYBaHHS.

[poayKTK, pO3TaLLIOBaHi HYKYe, FOTYIOTLCS LWBMALLE, HiX Ti, WO po3Ta-
LLOBaHi BYLLIE; TOMY PO3MOAINSIATE NPOLYKTW sIkoMora Hikye. Knagitb
TOHLLI LUMATKW, HANpUKnaz Kypsdi nanky um diine pubu, nocepeamHi
abo nepexpuBaiTe iX iHLWMMM MPOLYKTaMA.

MareHbki LIMaTOYKW FOTYIOTBCA LUBMALLIE, HiX BEMWKI. 3aCTOCOBYETLCA
rnogaHe Aani npasuno.

lMoAgiiHa KiNbKicTb = Maike NoABIMHMIA Yac NPUroTyBaHHA
MonoBuHa KiNbKOCTi = NONOBMUHA Yacy NPUroTyBaHHA

ﬂKLI.lO BaM He BOAETLCS BU3HAYNTI TOYHMIA Yac NPUroTyBaHHsA CTpaBu,
SaCTOCOByVITe nogaHe gani npasuno.

Ha npu6n. 100 r - 1 xB. npUroTyBaHHs ixi

Yci npoayKTW, SiKi BU HaKpUBAETE KPULLIKOKO Y 3BUYAIAHIA nevi, cnig Ha-
KpWBaTM i B MIKDOXBUMBOBIN Nevi.

Kpuika fo3BonuTb 3anobirmi BI1CYyLLYBaHHIO NPOAyKTY. MepeBepHyTa

Tapirka, XMPOHENPOHVKHWIA nanip 4n dorbra Ans NpUroTyBaHHs Y Mi-

KPOXBIMbOBI MOXHA 3aCTOCOBYBATY 5K KPULLKY. FKLLO NOTpi6HO, Lwob
YTBOpMIIAcs CKOPUHKa, He HakpuBaiiTe CTpaBy.

Tabnuus 3 nopagamy WoAO NPUroTyBaHHsA CTPaB

Hanawry- Yac
BaHHA (npuon.
NOTYXHOCTi XB.)

Kinb-

MpoaykTy um Hanoi KicTh

Kpuwka

BaknaxaH 500 P 80 7-10 TaK
LiBiTHa kanycTa 500 P80 8-11 TaK
Bpokkoni 500r P80 6-9 TaK
Linkopir 500 P 80 6-7 TaK
['opox 5001 P 80 6-7 TaK
OeHxenb 500t P80 8-11 TaK
3eneHi 6061 300r P80 13-15 TaK
Kaptonns 500r P80 9-12 TaK
Pina 5001 P80 8-10 TaK
Linbyns-nopeit 500r P80 7-9 TaK
Kykypynsa Ha kavaHi | 2501 P80 7-9 TaK
Mopksa 5001 P80 8-10 TaK
Mepeub 500r P80 6-9 TaK
Bproccenseeka kanycra| 300 r P 80 7-10 TaK
Cnapxa 300r P80 6-9 TaK
[Momigopu 500 P80 6-7 TaK
Llykini 500 P80 9-10 TaK

Mipkaska. MopixTe 0BOYI Ha Mani LWMATKM i roTyiTe 3 MPUBAM3HO
2-3 NOXKaMM PigvHIA; Yac Big Yacy nomiLymte. [oTyiATe Ha Marii no-
TY)XHOCTi 3-5 XBUNMH; JOAANTE NPUMPABM NEPes, CIOKWBAHHSM.

e
=
<

3

=

Tywkosauisonyi@ | g | pgg 5-8 Tak
abo rpyLi

Macro 3i cnvs 250 P80 4-6 Hi
TyLikoBaHWA peBiHb | 250 P80 5-8 TaK
CwmareHi sbnyka, 4 wr.| 5001 P80 7-9 TaK

Mipkaska. [Jopaitte 125 Mn Boau, MMMOHHWIA Cik 103BONMTB 3anoBirTh
3HebapBneHHt0 OPYKTIB, roTyiATe Ha Marii MOTY)XHOCTI 3-5 XBIANIMH.

M'sico 3 coycom 400 P80 10-12 TaK
fynau, WAt | gonr | pgo | 10-15 | Tak
TENSTUHN

Pynetu 3 sinosudnHoto | 250 1 P80 7-8 TaK
Mipgkaska. Yac Big Yacy nomiLLymTe; 3anuLITe NOCTOATU 3-5 XBUAMWH.
Myus®)

Opukace 3 kypsatuim | 250 P 80 6-7 TaK
Cyn i3 kypku 200t P 80 5-6 TaK

Mipgkaska. Yac Big yacy nomiLLymTe; 3anuLITe NOCTOATU 3-5 XBUMWH.

3001 P80 7-8 TaK
4001 P 80 8-9 TaK
Mipkaska. MNepeBepHiTb, Kom MUHE MONoBKHA Yacy MPUIOTYBaHHS;
TOTYITE Ha Manii MoTY)XHOCTi 3-5 XBUNWH.
Po3MopoxeHHs i npuroTyBaHHs OBOMIB

®ine pubw

tepsorakanycras | 4o | pgg 1416 TaK
s6nykammu

JiveTs WwnnHaty 300r P80 11-13 Tak
LiiTHa kanycTa 200r P 80 7-9 TaK
Crpyukosa kBacons | 2001 P80 8-10 TaK
Bpokkoni 300 P80 8-9 TaK
l'opox 300r P80 7-8 TaK

9
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. Hanawry- Yac
.| Kinb-
MpoaykTy 4u Hanoi KicTh BaHHA (npubn. | Kpuwka
NOTYXHOCTi|  XB.)
Pina 3001 P80 13-15 TaK
Linbyns-nopein 200 P80 10- 11 TaK
Kykypynsa 200r P80 4-6 TaK
Mopksa 200r P80 5-6 TakK
Bproccenbcbka kanycra| 300 r P 80 7-8 TaK
Po3mopoxeHHs | npurotyBaHHs OBOYIB
Wnkat 450 P 80 12-13 TaK
600 r P80 15-17 TaK

Mipkaska. FoTyiTe 3 1-2 NoxKkamm piguHK; Yac Bifd Yacy NoMiLLyITe Yu
peTenbHO nopixTe. [oTyiTe Ha Manii NOTYXXHOCTI 2-3 XBUMUH; LoAai-
T€ NpUnpaBy Nepes CNoXMBaHHSIM.

Cynwu/pary*)

Pary 500r P 80 13-15 TaK
l'yctum cyn 3001 P80 7-8 TaK
Kpewm-cyn 500r P80 13-15 TaK

Mipkaska. Yac Big Yacy noMiLLyiATe; roTyITe Ha Manii MoTYXHOCTI
3-5 XBUIWH.

*) FoToBI CTpaBy

LBuakuin nyck

BaxaeTe nigirpiTv NPOLYKTV Y1 HAMOI LIBIMAKO 33 HaWMBILLIOT NOTYXHOC-

Ti? ICHyE ABi MOXITMBOCTI.

1. LUBKako 3anycTiTb MIKPOXBIMBOBY MiY, HATUCHYBLLIM KHOMKY
START/+30SEC./CONFIRM. MpoLiec npuroTyBaHHs PO3NOYHETHCS
ABTOMATNYHO HeranHo, a 3 KOKHUM HATUCHEHHSIM KHOMKW Yac npu-
roTyBaHHs 30inbLLyBaTMETLCS Ha 30 CEKyHA,

Abo

N

[NoBepHiTb perynstop NiBopyu. [ponyHae 3BYKOBUIA CUTHan i

Ha gucnnei 3's9BuTbes iHaukayis “95:00”. BetaHoBiTh yac, no-
BEPTatouM perynsatop nisopyy abo npaopyy. HaTvCHITL KHOMKY
START/+30SEC./CONFIRM, w06 posnoyati poborty.

HanaLuTyBaHHs NOTY>HOCTi MikpoxBurboBoi nedi — 100%.

CmaxeHHs

[Ins cMaxeHHs BUKOPUCTOBYIATE pesxum rpuns. BukopuctosyiiTe Tep-
MOCTIMKWIA MOCYL, Y41 MPOCTO MOKMAZiTb MPOLYKTY Ha PELLITKY.

Y pexum rpunst nonepesHe posirpiBaHHs He NOTPiGHe, OCKIMbK B LibOMY
PEXMMI TENMO reHepyeTLCS HEeraitHo.

[oTpumyitech nofaHux gani BKasiBOK A CMaXeHHS.

1. Hamuckaiite kHonky GRILL, 1ok Ha gucnnei He 3'BuThCS iHavKa-

uig “G-1".

HatucHiTb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wob nigreepauy

HanaLTyBaHHs.

3. 3a onomororo perynsTopa BCTaHOBITb NOTPIBHMA YaC CMaxEeHHS
Bif 5 cexyHA 10 95 XBUMMH.

N

Yac
(npuon.
XB.)

Kinb-

Hanoi a6o npogykTy Kpuika

KiCTb

CMaxeHHs TOCTIB i3 CUpOM

4. HatucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, w06 posnoyaty
pobory.

i NMPUMITKA.

Konm muHe nonoBuHa Yacy NpuroTyBaHHs, MpOMyHae curHas, Haragy-

o4, LLO NOTPIBHO NEPEBEPHYTU CTPaBY.
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/\ NONEPEMKEHHS.
BinkpvBarite i 3akpuBaiiTe ABepusTa NLLE 32 OMOMOTOH PYYKU.
IcHye Hebeaneka oTprMaHHs onikis!

[Micns Toro, ik MUHE Yac NPUroTyBaHHS i, NPUCTPIi BUMKHETLCSA | Npo-
nyHae 5 3BYKOBUX cUrHania. BUiAMITL MPOAYKTY 3 MPUCTPOLO.

Kongekuis (CONVECTION 3 moxnuBicTio
perynioBaHHs Temneparypu)

Y pexumi KOHBEKLT MOXHa BCTAHOBITW TEMMEpaTypy NpUroTyBaHHS ixi.

1. Hatuckaite kHonky CONVECTION, fonoku Ha gucnnei He Bigo-
BpaanTbes noTpibHa Temnepatypa.

i NPUMITKM wopo nonepeaHLOro posirpisaHHs.

HatvicHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wwo6 posnoyaty ro-

nepegHe posirpiBaHHs.

+  Konm Byme gocarHyTo noTpibHoi Temnepatypu, MpoyHae Asa
3BYKOBI CUrHanu. 3Ha4eHHs TeMMepaTypu NonepeaHboro poairpi-
BaHHS MUIOTITUME.

Binkpuitte oBepudTa i noknagitb BCEpeanHy NpoayKTy.

+ 3a [onomOoroto perynstopa BCTaHOBITb MOTPIBHIA Yac MpuUroTy-
BaHHS iXi Bif 5 CekyHA 40 95 XBUIWH.

i MPUMITKA.

+  Bam moxe He BOaT1CS BCTAHOBUTY YaC MPUrOTYBaHHS iXi, KoMK
MOTPIBHY TEMMepaTypy LLe He JOCArHyTo abo konv ABepLsTa
3aKpuTiI.

*  FAKLLO He BCTAHOBMTY Yac MPUroTyBaHHS i BIPOLOBX S XBUMMH,
PEXIM KOHBEKLi Byzie ckacoBaHo. [MponyHae 5 3BYKOBMX CUrHania
i PVCTPIlA MOBEPHETLCS 10 OPUIHAMBHOTO Pobo4oro pexumy. Ha
AVcnrei 3HoBY 3'ABUTLCS MOTOYHIIA Yac.

2. 3a [10noMOrot0 perynstopa BCTaHOBITb MOTPIOHMA Yac NpuroTyBaH-
HS DK Bin 5 cexyHa [0 95 XBUNKH.

3. HarucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, w06 poanoyaty
poboty.

[icns Toro, ik MUHE Yac NPUroTyBaHHS i, NPUCTPIi BUMKHETLCA | Npo-
nyHae 5 3BYKOBWX CUrHariB. BUAMITL MPOAYKTM 3 MPUCTPOLO.

KombGiHaujs pexumiB rpunsi i Mikpoxaunb
(pexwm GRILL nigrpumye MOXIMBICTb
perynioBaHHs Temneparypu)
Y BUNaZKy BUKOPUCTAHHS! LIbOro HanaLLTyBaHHS PEXUMM MIKPOXBUb i

rPUNS BMUAKAKOTLCS OAMH 3@ OOHWM Y BUSHAYEHMIA Yac i3 TakuM CriBBia-
HOLLIEHHSAM.

HanawrtyBaHHs no-
. . HanawryBaHHs noTyx-
BigoOpaxeHHs | TyXHOCTi pexumy .
. HOCTi pexuMy rpuns
MiKpOXBUIb

G-1 0% 100%

C-1 55% 45%

C-2 36% 64%

1. Hatuckaiite kHonky GRILL, nonoku He BigoGpasuTbes noTpibHa

yHKLS.

2. 3a 0NOMOror perynstopa BCTaHOBITb NOTPIGHIA Yac NpUroTyBaH-
H8 i Big 5 cekyHa 40 95 XBUMuH.

3. HatucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wo6 posnoyati
poboTy.

[icns Toro, ik MHe Yac NPUroTYBaHHS i, IPUCTPIRA BUMKHETBCS i Npo-
nyHae 5 3BYKOBWX CyrHania. Buiimitb npogyKkTvt 3 pucTpoto.




KombiHauisi pexxumiB rpuns i MiKpoxXBunb (y pexumi
COMBI € MOXMBICTb peryntoBaHHs Temneparypi)

Y pasi 3aCToCyBaHHs! LiX HarnaLLTyBaHb PEXUMI MIKDOXBUML i rpurs
BMUKaTMYTbCA MO Yep3i. OgHaK Takox MOXHa BCTAHOBUTY TemnepaTy-
PY MPUrOTYBaHHS .

1. Hatuckaitte kHorky B6OPY KOMBIHOBAHOIO PEXUMY, AOMOKMA He
BinobpasuTses noTpibHa Temneparypa (100°C, 110°C, . . .180°C,
190°C).

i NPUMITKM wopo posirpiBaHHs

HatucHiTb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wwob posnoyatt no-

nepeaHe posirpiBaHHs.

+  Konm Byze gocsrHyTo noTpibHoi Temnepatypu, MponyHae aga
3BYKOBI CUTHaIW.

+  Binkpwiite oBepusTa i NOKNAAiTs NPOAYKTY B MiY.

+  3a JOMOMOroK0 perynsTopa BCTaHOBITb Yac NPUroTyBaHHS iXi Bif
5 cexyHa 10 95 XBUMMH.

i MPUMITKA.
FKL0 ABepLSATa 3aKpUTi, Yac NPUroTyBaHHS He BAACTLCA BCTAHOBUTH!

2. 3a [onoMOoroto perynstopa BCTaHOBITb MOTPIBHMUA Yac NpUroTyBaH-
HS DXi BiO 5 cexyHA A0 95 XBUMMH.

3. HarucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, w06 poanoyaty
poboty.

Migkasku Woao KOMBGIHOBaHUX pPeXUMIB

Y pasi NpuroTyBaHHs ixi y KOMOGIHOBAHOMY PeskvMi MIKDOXBUITI-TPUSTb,
Crig AOTPUMYBATUCh TaKWX BKA3IBOK.

Yac npuroTyBaHHs s BEMVKVX Y TOBCTUX MPOAYKTIB, HAMPUKIaz
CMaXEHOT CBUHWHI, [OBLLIWIA, HX NSt ManuX NpoayKTiB, PO3TALLIOBaHUX
Hwk4e. OgHaK nig Yac CMaxxeHHs Aie NPOTUNeXHe npaBuio. Yum
Gnvikye NPOAYKT A0 rpuns, TUM WBMALLE BiH NiApyM AHUTLCA. [N
MPUrOTYBaHHS! BEMNMKVX LUMATKIB Y KOMBIHOBaHOMY PEXIMI Yac CMaXeH-
HS1 KOPOTLLIMI, HX ANS MannX WMATKIB.

LLlo6 gocsirm WBMAKIX i pIBHUX PE3yMbTaTiB CMaXeHHS, BUKOPVCTOBYA-
Te peLuiTky. BUKopuUCTOBYIMTE PELLITKY Ha KOPOTKUX HiXKaX, MiACMaXyHUM
BEIWKi TOBCTi NPOJYKTW.

Tabnuugs 3 nopagamm LWOA0 BUKOPUCTaHHS KOMGIHOBaHOTO pexmMy

Hanoi a6o npogyktn | Kinbkictb [Yac (npubn.xs.)|  Kpuwka

M’sico, cocucku

AnoBuuYMHa, CBUHMHA 500r 10-12 Hi
ﬁ’aﬁﬂ’"”‘“&" ad 750t 12-15 Hi
LLImaTky konueHoi cauHmHn| - 500 T 12-14 Hi
M'sicHi xniowi 500 13-15 Hi
BineHcbki cocucku 200r 1-2 Hi
["apsui capaenbku 200r 1-2 Hi

Mipgkaska. MepeBepHiTb M'ACO, KOMM MUHE MOMOBMHA Yacy NpUroTy-
BaHHS; roTyiTe Ha Marnin NoTy»HOCTi 3-5 XBUruH. MokpuiTe M'AcHI
Xnibuj Ginkom SMLS; MPOKONITb COCUCKM BUIKOH.

LLImaTkn Kypku 2501 4-5 Hi
Mipkaska. CmaxTe y BNacHOMY COKy, He AOAaK0MM PIBVHY; OOMH pa3
NEePEBEPHITb; CMaXTe 4-5 XBUMWH.

®ine pubw 300r 3-4 Hi
Mipkaska. NepeBepHiTb, Kom MUHE MOMoBIHA Yacy NPUroTYBaHHS Dii;
TOTYITE Ha Marnii MOTYXXHOCTi 3-5 XBUNMH.

ABTOMaTUYHI hyHKLji

BukopucToByiiTe aBTOMaTUYHI (OyHKLT Ans IPUIOTYBaHHS MEBHMX
KinbkocTel npoaykTiB. BukoHaiTe nogaHi Aari BKasiBku.

1. TloBepHiTL perynsTop 3a roauHHUKOBOKO CTPIMNKOHO i BUBEpITh
noTpiGHy aBTOMATUYHY (yHKL0. Brubepitb 0aHe 3 HanaluTyBaHb,
nogaHe y Tabnuuj.

OyHKuis BinobpaxeHHs/ HanaLuTyBaH-_
Baray rpamax  Hsi NOTYXHOCTi
200
- 300 Mikpoxsuni
A1 PosirpiBaHHst
P 400 100%
500
230 Mikpoxauni
A2 Kapronns 460 .
200
) 300 Mikpoxsuni
A3 OBoui
400 100%
500
50 (i 450 r BOAM) MikooxBui
A4 ”°(')‘:JHT$/M:6":' 100 (1800 rsom) | i
PORH BApOO sy (11200 Bomn) | 80%
200
300 Mikpoxsuni
A5 M'aco
400 100%
500
200
300 Mikpoxsuni
A6 Puba 400 80%
500
. 300 Mikpoxauni/
AT Miya 400 rpuns 100%
. 50 Mpunb 100%
A8 Xni6 100 (G)
[Mmnys 750 Mikpoxsuni/
A (npocmaxeHa) 1000 rpunb (C-2)
P 1250 P
KoHBexuisi 3
MOXIMBICTHO
A10 Ticteuko 475 nonepeaHLoro
posirpiBaHHs 40
160°C

2. Hamucitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wob nigreepauy
HanaLlTyBaHHS.

3. 3a pmonomoroto perynstopa BubepiTb NOTPiGHY Bary.

4. HatucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, w06 posnoyatu
pobory.

[Micns Toro, Ik MHE Yac NPUroTYBaHHS i, NPUCTPIA BUMKHETLCS | Npo-

TnyHae 5 3BYKOBUX CUrHariB. BuiiMitb MpogyKTv 3 NpUCTPOIo.

i NPUMITKA.

Mig yac HanawwTyBaHHA A10 4ns MMpOriB MPUCTPIl 3AiMCHUTL Nonepe-
[AHe posirpiBaHHs £o Temnepatypyu 160°C. MponyHae 2 3ByKOBi cUrHa-
nm, konn Byae AOCArHYTO NOTPIGHOI TeMnepaTypy. Bigkpuiite asepLs-
Ta i noknagiT vpir BcepeanHy. HatueHits kHonky START/+30SEC./
CONFIRM. Po3rnoyHeTses Biarik Yacy BUMiKaHHS 55 XBUIKH.
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Po3mopoxeHHs (DEFROST)

3a JoMnomOroH pekuMy PO3MOPOKEHHST MOXHa aBTOMaTU4HO PO3MO-
PO3UTM NMPOAYKTM Y Ba Criocobu. Bubepitb hyHKLit0 pO3MOPOXEHHS 3a
Baro i YacoM.

1. Kinbka pasis HaTuckaiite kHonky DEFROST, 106 Bubpati ogHy 3
NOLaHNX Hibk4e (OYHKLL PO3MOPOMKEHHS.
dEF1  Po3swopoxeHHs 3aBaroto  Big 0,1 80 2,0 kr
dEF2  Po3svopoxeHHs 3a yacoM  Bif 5 cekyHa 8o 95 XBunvH
2. 3a pornomoroto perynstopa Bubepitb NOTpibHy Bary 4u yac.
3. HatucHits kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wwob poarnoyaty
pobory.

1 NPUMITKA.

+  HanalwtyBaHHs NOTYXHOCTI MIKpOXBUIBOBOI NEYi Y PeXMi pos-
MopoxeHHs Ha 30% (240 Br).

*  AKwo BuKopucToBYETHCA (PyHKLis “dEF 17, micns Toro sk MuHe no-
TOBWHA Yacy, NPo3BY4MTb ABa 3BYKOBI CUHAIM, Haragyoum, Lo
MOTPIOHO NEPEBEPHYTU iXKY.

Y Bunagky BukopucTaHHs dyHKkwi “dEF 2" HaTUCHITb KHOMKY
START/+30SEC./CONFIRM, 406 MpomoBXuTi Yac MpUroTyBaH-
Hs Ha 30 cekyHa.

[icns Toro, ik MUHE Yac NPUroTyBaHHs i, NPUCTPIi BUMKHETLCSA | Npo-
nyHae 5 3BYKOBWX cUrHania. BUiAMiTL NPOAYKTY 3 MPUCTPOLO.

CneuianbHi yHKuii

BnokyBaHHs
+  OpHouacHo HaTucHiTb kHomKy STOP/CLEAR/CLOCK i kHomky
START/+30SEC./CONFIRM, 06 3abrokyBaTit MpucTpiit.

1 NPUMITKA.
*  Ha guennei 3'9BUTbCS HanaLLTyBaHHS GrOKyBaHHS.
+  OyHKLii eneMeHTiB kepyBaHHsI Byae 3ab0KoBaHO.

+ OpHoyacHo HatucHiTb kHonky STOP/CLEAR/CLOCK i kHomky
START/+30SEC./CONFIRM, 106 po36rnokyBati npucTpii.

®yHKUis BinobpaxeHHs

¢ fAkwo HatucHyT Ta yTpumMyBaTh kHonky MICROWAVE, GRILL,
CONVECTION, COMBI. abo kHonky DEFROST npotsirom
2-3 cekyHA Mg yac poboTy MPUCTPOIO, Ha AUCTIe 3'SBUTLCS NO-
TOYHa TemnepaTypa abo HanaLLTyBaHHS PyHKLI.

YuweHHs

BWMKHITb MpUCTPI i Bif'eHaliTe kabernb XMBNEHHS.

BHyTpiLwHi YacTMHK

*  [ligTpumyiiTe BHYTPILLHI YaCTUHM Nevi YucTMK. [INs yCyHEHHS
Bpu30K Ha CTiHKax nevi BUKOPUCTOBYATE BOMOTY raHYipKy. AKLO
MPUCTPIlA dye OpyaHuiA, MOXHa 3aCTOCYBaTH CITabKMN MAOUMIA
3aci6. He BMKOPMCTOBYITE CUMBHOLiKOYI MUHOYi 3aC00M.

¢« [Ins ymLLieHHs OrNsSiA0BOrO BIKOHEYKa 3CEPEANHM | 330BHI BUKOPUC-
TOBYITE BOMOTY raHuipKy; PEryNspHO ycyBaiiTe Gpn3ky i nnsmu,
CMPUYMHEH] MPONUTAMM PigVHAMM.

30BHilLHA NOBEPXHSA

* YucTbTe 30BHILLHI CTIHKW KOPMYCY NNLLE BOMOMOK) FaHYipKoIo.
YNeBHITLCS, L0 B OTBOPM Y KOPNYC, | TaKMM YNHOM BCEpeanHy npu-
CTPOIO, He noTpanura Boga.

¢ [INs YMLLEHHS NepemMnKadiB BUKOPUCTOBYITE BOMOTY raHuipky. LLiob
MOYMCTUTY NepeMMKadi, CepLLY BiAKpUIATE OBEPLATA, OB YHUKHY-
TV BUNAAKOBOTO YBIMKHEHHS MPUCTPOIO.
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Mpunapas

*Yac Big Yacy YMCTbTE CKNSHY TapiNKy MOYMM 3acoboM Ans no-
Cyay Y MUITE B NOCYLOMUAHIA MaLLVHI.

+  PerynspHo u1cTbTe HanpsiMHe KirbLe i 4HO npucTpoto. MoxHa
3HATI HaNpsSIMHE KirbLie | BPY4HY NOYUCTUTH ioro. BukopucTosyiite
Ccnabkuit MUYMIA 3acib UK 3acid Ans unLLeHHs ckna. PeTenbHo
BUCYLLITb. [Micnsi Lboro 060B'I3KOBO HANEKHIM YWHOM MOKNaLiTh

KinbLie Ha MicLe.

3anax

o6 ycyHyT HENpUEMHWIA 3amax y MIKPOXBITLOBIlA Meui, MOCTaBTe
MOCYAuHY, MpuaaTHy Ans MikpoXBUMbOBOI MY, HAMOBHEHY BOAOH
i IMMOHHVM COKOM, Y MPUCTPIiA | HarpiBaiiTe BAPOAOBX 5 XBUIMH.
Togai BUTPITb M4 M'SKOKO raHYipKOHO.

MigcBiTka neyi

* 3 nmMTaHb 3aMiHM NAMNOYOK Y Mevi 3BepTaTECh 0 LIEHTPY 00CHy-

roOBYBaHHS.

YcyHeHHs HecnpaBHOCTEN

HecnpaBHOCTi 4acTo CpUYKMHEH] HE3HaYHMMK NpoBnemamu. MepLu Hix
3BepTaTics Ao cryxou NigTPUMKW CoXVBaviB, nepesipTe Tabnmuky

HXKYe.

HecnpaBHicTb

Mig yac po6otu
MIKPOXBWITLOBOI Mevi
BUHVIKAIOTb NEPELLIKO-
An'y poboTi pagio i

MoxnuBa npuynHa
EnekrpomartiThi
nons LsOro NPUCTPOr
MOXyTb CTBOPIOBa-

TV NepeLLKoau Ans

MpumiTkn/BUpilLEeHHA
Lle HopmanbHo i He €
HecnpasHicTto. Po3-
TaLLyiTe NpUCTPOi No-
Aani OAaWH Bif OAHOTO.

XaeTbCs iHaMKaLlis
“0:00".

Tenesisopa 306paxkeHHs i 3ByKy

MEBHWX YacToT.
[lo npuctpoto He [NoLwkomkeHa poseTka. (- [MigKkmoyiTb MpUCTpii
MOMAETLCS eNEKTPO- [0 iHLLOT pO3eTKM.
eHepris; aucnnen - [epeBipTe ronoBHuit
YOPHMIA. 3an0biKHVK Y AOMI.
Ha gucnnei Binobpa- |CtaBcs 36iit xueneHHs. |LLle pa3 BcTaHOBITL

FTOAVHHUK.

[NpucTpiit He BMUKa-

[BepusTa He 3aKpuTi

[NepesipTe, un y aBep-

€TbCA. Ha gucnnei  |HanmeXHUM YMHOM. LiiTax He 3acTpsry
BiDoOpaxaeTbCs iHLLa SKiCb MPEAMET YK
iHchopmaLyisi, aHix mo- 3ANLLIKA K.
TOYHWI Yac. He HatucHyTo KHOMKy |HaTuCHITb KHOMKY
START/+30SEC./ START/+30SEC./
CONFIRM nicns Bu6o-| CONFIRM a6o
Py (YHKLL. kHonky STOP/CLEAR-
CLOCK, 106 3aBep-
LLMTI MPOLIEC.
Yci enemeHTV kepy- | YBIMKHEHO 3aMOK Bifi | OAHOYACHO HATUCHITL
BaHHs 3a0110K0BaHo.  |AiTel. kHonky STOP/CLEAR/
CLOCK i kHomKy
START/+30SEC./

CONFIRM, w06 pos-
GroKyBaTI MPUCTPIiA.

[MoBopOTHI 3ac06M

B obracTi noBopoTHMX

YCyHbTE MOXNMBI

6e3 oyeBuaHoI Npu-

YMHW.

HO.

CKperoTsTb Y/ CTBO-  3ac0biB € OpyA um NpesMeTH i 3armLLIKu

PHOIOTB LUYMU. CTOPOHHI NpeameTn.  |i, SIK ONMCaHO B po3-
Aini “YnieHHs”.

Poborty npunuHeHo | MpuCTpii noLKomKe-  |3B'sXITHCS 3 HALLOK

cryx060t0 NigTPUMKN
CNoXuBavi.




TexHiuHi xapaKTepucTmKu

MOLETID: ottt ettt ens s MWG 775 H
TKUBIIEHHS: ..vovvvvcvviesesiesses sttt ssssssssssanses 230B~,50Ty
CnoxuBaHHs eHepri
MIKDOXBUTIE ..o sssssessssssssssssssessessesssssasssnens 1300 Bt
TVTID: 1ovvoveaeteess sttt st sssnes 1200 Bt
KOHBEKLS: .v..vvvvvevsresreseessesssesssssssssssssssesssssssssssssesssssssssanes 1200 Bt
HoMmiHarbHa BUXIBHA MOTYXKHICTD: ...veevevrearesersssseneaenes 800 B/2450 MI'y

[MpaBo Ha TeXHIYHi 3MiHW Ta 3MiHW Y Au3aitHi 36epiracTbCs MPOLOBXK
npoLiecy po3pobku NPOAYKTY.

Lle# npucTpint cepTudikoBaHo BigNoBiAHO A0 Aitounx Hopm PE, Hanpu-
Knaz HOpPM eneKkTPOMarHiTHOI CyMICHOCTI i HU3BKOI Hampyru, | CKOHCTPY-
I0BAHO BifMOBIAHO O OCTaHHIX XapaKTEPUCTUK i3 TexHiki Beaneku.
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