ALASKA

Gebrauchsanweisung
Mikrowelle mit Grill und HeiBluft MWD4930GC-40




Sehr geehrte Kundin,
sehr geehrter Kunde,

herzlichen Glickwunsch zum Kauf dieses ALASKA Produktes. Wie alle Erzeugnisse von ALASKA, wurde auch dieses Produkt unter Verwendung zuverlassigster und
moderner elektrischer / elektronischer Bauteile hergestellt.

Bitte nehmen Sie sich einige Minuten Zeit, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, und lesen Sie die nachfolgende Gebrauchsanweisung durch.

Besten Dank!
lhr Alaska Team

Hergestellt fr:
Fulltrade International GmbH
SchliterstraBe 5

QA16-0000001663 40235 Dusseldorf
Hotline: 0 800 / 503 54 18
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN SORGFATIGLESEN UND FUR DENWEITEREN GEBRAUCH
AUFBEWAHREN.

&wmcht! HeiBe Oberfliche

1. Beachten Sie alle Sicherheitshinweise, um Schaden durch nicht sachgemaBen Gebrauch zu
vermeiden! Beachten Sie alle Warnhinweise auf dem Gerat.

Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung flr den weiteren Gebrauch auf. Sollte dieses Gerat an Dritte
weitergegeben werden, muss diese Gebrauchsanweisung mit ausgehandigt werden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit reduzierten
physischen,sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und / oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen
nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht von Kindern ohne
Beaufsichtigung durchgefihrt werden.

Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten.

Prifen Sie vor dem Anschluss an die Netzversorgung, ob Stromart und Netzspannung mit den
Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmen.

Benutzen Sie nie ein beschadigtes Gerat! Trennen Sie das Gerat vom Netzstrom und
benachrichtigen Sie Ihren Einzelhandler, wenn das Gerat beschadigt ist.

7. Stromschlaggefahr! Versuchen Sie nie, das Geréat selbst zu reparieren. Lassen Sie das Gerat
im Falle von Stérungen nur von qualifizierten Fachleuten reparieren.

Verhindern Sie eine Beschadigung des Kabels durch Quetschen, Knicken oder Scheuern an
scharfen Kanten. Halten Sie es von heiBen Oberflachen und offenen Flammen fern.

Verlegen Sie das Kabel so, dass ein unbeabsichtigtes Ziehen bzw. ein Stolpern lber das Kabel nicht
maglich ist.

10. Warnung! Tauchen Sie elektrische Teile des Gerats nie in Wasser oder andere Flissigkeiten.

Halten Sie das Geréat nie unter flieBendes Wasser.
2

o

w

o s

>[>

©



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.
20.
21.
22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

Nehmen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen oder auf nassem Boden stehend in Betrieb. Fassen
Sie den Netzstecker nie mit nassen oder feuchten Handen an.

Offnen Sie unter keinen Umstinden das Geh&use. Fiihren Sie keine Gegenstinde in das Innere des
Gehauses ein.

Die Benutzung von Zubehorteilen, die vom Hersteller nicht ausdricklich empfohlen werden, kann
Verletzungen und Beschadigungen verursachen. Verwenden Sie deshalb nur Originalzubehor.

Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf das Geréat. Stellen Sie keine Gegenstande mit offenen
Flammen (wie z.B. Kerzen) auf oder neben das Gerat. Stellen Sie keine mit Flissigkeit geflllten
Gegenstande (wie z.B. Vasen) auf oder neben das Geréat.

Als zusatzlicher Schutz wird die Installation einer Fehlerstrom-Schutzeinrichtung (RCD) mit einem
Bemessungsausldsestrom von nicht mehr als 30 mA im vom Gerat genutzten Stromkreis empfohlen.
Die Installation sollte von einem erfahrenen Elektriker vorgenommen werden.

Halten Sie das Gerat von allen heiBen Flachen und offenen Flammen fern. Betreiben Sie das Gerat
immer auf einer ebenen, stabilen, sauberen und trockenen Flache. Schitzen Sie das Geréat vor
extremer Hitze und Kélte, Staub, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit, Tropf und Spritzwasser.
Dieses Gerat entspricht der Schutzklasse | und muss daher an den Schutzleiter angeschlossen
werden.

Uberpriifen Sie regelmaBig den Netzstecker und das Netzkabel auf Beschadigungen. Ist die
Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt, muss sie durch den Hersteller oder seinen Einzelhandler
oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel aus der Steckdose und wickeln Sie das Netzkabel
nicht um das Gerét.

Verbinden Sie den Netzstecker mit einer gut erreichbaren Steckdose, um im Notfall das Gerat schnell
von der Netzversorgung trennen zu konnen. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, um das
Gerat vollstandig auszuschalten. Benutzen Sie den Netzstecker als Trennvorrichtung.

Ziehen Sie vor jeder Reinigung, und falls das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird, den Netzstecker.
Schalten Sie das Gerat immer aus, bevor Sie den Netzstecker ziehen.

Warnung! Wenn die Tur oder die Turdichtungen beschadigt sind, darf das Mikrowellenkochgerat
nicht betrieben werden, bevor es von einem Fachmann repariert worden ist.

Warnung! Es ist flir alle anderen, auBer flr einen Fachmann, gefahrlich, irgendwelche Wartungs- oder
Reparaturarbeiten auszufuhren, die die Entfernung einer Abdeckung erfordern, die den Schutz gegen
Strahlenbelastung durch Mikrowellenenergie sicherstellt.

Warnung! Flissigkeiten oder andere Speisen durfen nicht in verschlossenen Behaltern erwarmt
werden, da sie leicht explodieren konnen.

Verwenden Sie immer ein Behalter um Lebensmittel zu erwarmen. Benutzen Sie nur

Kochgeschirr, das fur die Verwendung mit Mikrowellen geeignet ist. Verwenden Sie
keine Behalter oder Besteck aus Metall, Aluminiumfolie, Glaswaren aus Bleikristall,
temperaturempfindliche Kunststoffe, Holz, Metallklammern oder Kabelbinder. Verwenden

Sie keine Schusseln mit gefrasten Randern oder Kunststofftopfe mit teilweise gedffnetem Deckel.
Feuergefahr!

Behalten Sie beim Erhitzen von Lebensmitteln in Kunststoff- oder Papierbehaltern den Ofen wegen
der Entziindungsgefahr im Auge.

Wenn Rauch austritt, schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Lassen Sie die Tir verschlossen, um Flammen zu ersticken.

Beim Erhitzen von Getranken in einer Mikrowelle kann es zu einem verzogerten Sieden &
kommen. Daher auBerste Vorsicht beim Umgang mit dem Behalter. Verbrennungsgefahr!

Den Inhalt von Flaschen oder Glasern mit Babynahrung gut umriihren oder schitteln und die
Temperatur ist vor dem Verzehr zu tGberprifen. Losen Sie vor dem Erhitzen den Verschluss oben und
den Sauger um Verbrennungen zu vermeiden.

Eier in Schale und ganze hartgekochte Eier dirfen nicht in der Mikrowelle erhitzt werden, da sie
explodieren konnen, auch dann noch, wenn der Kochvorgang beendet ist. Eier dlrfen nur in der
Schale in einem speziell entwickelten Eierkocher gegart werden, der im Fachhandel erhaltlich ist.
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Diese Mikrowelle ist zum Erhitzen von Speisen und Getranken bestimmt. Das Trocknen von
Lebensmitteln oder Kleidung und das Erhitzen von Warmepads, Hausschuhen, Schwammen,
feuchten Tucher und ahnlichem kann zu Verletzungsrisiko, Entziindung oder Feuer fuhren.
Betreiben Sie das Gerat nicht ohne Nahrungsmittel. Dies kann zu Schaden flhren.

Das Versaumnis, die Mikrowelle in einem sauberen Zustand zu halten, kann zur Beschadigung der
Oberflache fuhren. Dies kann sich nachteilig auf die Lebensdauer des Gerates auswirken und zu
Gefahrensituationen fuhren.

Warnung! Kindern darf die Benutzung der Mikrowelle ohne Aufsicht nur erlaubt werden, wenn

eine angemessene Anweisung gegeben wurde, die das Kind in die Lage versetzt, die Mikrowelle in
sicherer Weise zu benutzen und die Gefahren einer falschen Bedienung zu verstehen.

Das Gerat ist ausschlieBlich flr den freistehenden Einsatz bestimmt. Blockieren Sie keine
Liftungsoffnungen der Mikrowelle. Die Angaben zu einem angemessenen Abstand (oben / hinten /
seitlich) fur eine ausreichende Luftzirkulation finden Sie im Benutzerhandbuch. Nicht in Schranken
installieren.

Reinigen Sie dieses Gerat nicht mit einem Dampfreiniger. Der Dampf kdnnte die elektrischen
Komponenten erreichen und einen Kurzschluss verursachen.

Reinigen Sie die Mikrowelle in regelmaBigen Abstanden und entfernen Sie Speisereste.

Warnung: Mikrowellenenergie - Die Abdeckung nicht entfernen.

Dieses Gerét ist nicht dafiir bestimmt, mittels eines externen Timers oder separaten
Fernbedienungssystems gesteuert zu werden.

SchlieBen Sie das Geréat nicht Gber ein Verlangerungskabel oder eine Mehrfachsteckdose an die
Stromversorgung an. Uberhitzungsgefahr!

Vorsicht beim Kochen oder Erhitzen von Speisen mit hohem Zuckergehalt. Wenn sie zu lange erhitzt
werden, kann der Zucker karamellisieren oder sich entziinden.

Das Gerat ist nicht fur Reinigungs- oder Desinfektionsmittel geeignet. Die Mittel kdnnen sehr hei3
werden und es besteht Verbrennungsgefahr, wenn das Mittel aus dem Gerat entfernt wird.
Verwenden Sie dieses Gerat nicht zum Aufwarmen von Speisen in Warmespeicherbeuteln fliir normale
Ofen, wie Bratschlduche. Diese Art von Warmespeicherbeuteln enthalt meistens eine diinne Schicht
Aluminiumfolie, welche Mikrowellen reflektiert. Dieser reflektierte Energie konnte wiederum dazu
fihren. dass die duBere Papierabdeckung so heiB wird, dass sie sich entziindet.

Setzen Sie niemals den heiBen Glasteller (oder andere heiBe Kochbehélter) auf eine kalte Oberflache,
wie z. B. eine Fliesen- oder Granit-Arbeitsplatte. Der Glasteller oder Behalter kdnnte springen oder
brechen, und die Oberflache der Arbeitsflache kdonnte beschadigt werden.

Die Lampe im Inneren des Produkts dient flir dessen Beleuchtung. Diese Lampe ist nicht flr die
Ausleuchtung von Haushaltsraumen geeignet.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass die Oberflachen wahrend des Betriebs hei3 werden.
Achtung: Verbrennungsgefahr! Beim Grillen und Kombinationsgaren werden Drehteller

und Geréateinnenseiten sehr heiB. Seien Sie sehr vorsichtig, wenn Sie Gargut einbringen &
oder entnehmen, lassen Sie den Drehteller vor dem Herausnehmen erst abkihlen und

benutzen Sie Topflappen zum Herausnehmen der Speisen.

Verbrennungsgefahr! Wahrend dem Gebrauch wird das Gerat heiB. Achten Sie darauf, die im
Garraum liegenden Heizelemente nicht zu berihren.

Verbrennungsgefahr! Durch die erhitzten Speisen kann auch des Geschirr hei3 werden. Benutzen
Sie deshalb beim Herausnehmen von Gargut immer Topflappen.

Warnung: Fir Gerate mit Kombinationsmodus - Beim Betrieb des Gerats im Kombinationsmodus
durfen Kinder die Mikrowelle wegen der hohen Temperaturen nur unter Aufsicht Erwachsener
bedienen.

Verwenden Sie das Gerat nicht zum Frittieren von Speisen. Lassen Sie es wahrend des Garens mit
Olen und Fetten nicht unbeaufsichtigt, da diese eine Brandgefahr darstellen kdnnen, wenn es zur
Uberhitzung kommt.
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Achten Sie darauf, dass die Tur richtig schlieBt! Verschmutzungen im Bereich der ,, Turdichtung” (TUr
und Turrahmen) sofort entfernen.

. Das Gerét ist nicht zum Einkochen von Nahrungsmitteln geeignet.

. Entfernen Sie keine Gerateteile wie etwa Schrauben, Teile des Gehauses usw.

. Das Gerat ist nur zum Grillen, Auftauen, Aufwarmen, Backen und Kochen von Nahrungsmitteln im
Privathaushalt geeignet.

. Das Gerét ist ausschlieBlich flir den Privatgebrauch bestimmt und nicht flir den professionellen Betrieb
ausgelegt.

. Dieses Gerét ist nur flir den Gebrauch in Innenrdumen bestimmt.

. WARNUNG: Zuganglich Teile kénnen sich bei der Benutzung erwarmen. Halten Sie kleine Kinder vom

Gerat fern.

. Verwenden Sie keine groben, scheuernden Reinigungsmitteln oder scharfe Metallschaber, da diese

die Oberflache verkratzen und das Glas zerspringen lassen kénnen.

BESTIMMUNGSGEMASSER GEBRAUCH

Verwenden Sie das Gerat nur, wie in dieser Gebrauchsanweisung beschrieben.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaB und kann zu Sach- oder Personenschéaden fiihren.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Schaden, die durch nicht bestimmungsgeméBen Gebrauch entstanden sind.
Stellen Sie das Gerét nicht in der unmittelbaren Nahe von Radio- und TV-Geraten auf, damit der Empfang nicht gestort wird.
Tipps zur Beseitigung von Empfangsstérungen:

- Tar und Dichtung reinigen.

- Empfangsantenne von Radio oder Fernseher neu ausrichten.

- Den Abstand der Mikrowellen zu Radio oder Fernseher vergréBern.

- Die Mikrowellen mit einer anderen Steckdose als der Fernseher bzw. Radio verbinden.

LIEFERUMFANG

Mikrowelle X1
Rollenring x 1
Glas-Drehteller x 1
inkl. Mikrowellen-Geschirr und

Backblech x1
Gebrauchsanweisung x 1




TEILELISTE

10

20

Turgriff
Tar

Sichtfenster

Digitalanzeige

Netzkabel mit Netzstecker

Bedienfeld

Rollenring
Drehteller
Backblech

Mikrowellengeschirr

11.
12.
13.

14.
15.

16.

17.

18.
19.
20.

Taste Mikrowelle (Mikrowellenbetrieb)
Taste Uhr/Gewicht (Uhrzeit einstellen / Gewicht einstellen)

Taste Stop/Neu (Vorgang anhalten / Einstellungen zurlicksetzen /
Kindersicherung ein- und ausschalten)

Drehschalter Zeit/Menu; Start/Schnellstart

Taste Mikrowelle + HeiBluft (Kombinierter Betrieb Mikrowelle und
HeiBluft)

Taste Grill/Mikrowelle + Grill (Grillbetrieb/ Kombinierter Betrieb
Mikrowelle und Grill)

Taste HeiBluft (HeiBluftbetrieb)
Beleuchtung
Mikrowellenablenkblech

Lufttungsschlitze



VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

. Entfernen Sie das Verpackungsmaterial und heben Sie es fiir den spateren Gebrauch auf.
. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, einschlieBlich der Schutzfolie an Tir, Gehause und Zubehor.

* Warnung! Verpackungsmaterialien sind kein Spielzeug. Kinder dirfen nicht mit Verpackungsmaterialien spielen, da sie verschluckt werden kénnen und ein
Erstickungsrisiko darstellen!
« Uberpriifen Sie das Gerat auf Vollstandigkeit und Transportschaden. Wenden Sie sich im Falle von Schaden oder Unvollstandigkeit des Lieferumfangs an
Ihren Handler (= Gewabhrleistung).
. Reinigen Sie das Geréat wie unter Reinigung und Pflege beschrieben.
. Legen Sie den Rollenring (7) in die Mulde im Inneren des Gerates. Setzen Sie den Drehteller (8) so auf den Rollenring auf, dass die Aussparungen im Drehteller
im Antriebsnockenrad einrasten.

Achtung!

. Versuchen Sie nicht, das Geréat bei gedffneter Tlr (2) in Betrieb zu nehmen, da der Betrieb bei offener Tir zu schadlicher Aussetzung von
Mikrowellen fiihrt. Es ist wichtig, die Schutzfunktionen des Geréats nicht zu umgehen oder zu manipulieren.

*  Legen Sie keine Gegenstande zwischen Geréate-Vorderseite und Tir. Lassen Sie keinen Schmutz oder Reinigungsmittelriickstande an den
Dichtflachen ansammeln.

. Das Gerat darf nicht benutzt werden, falls es beschadigt ist. Es ist besonders wichtig, dass sich die Tir richtig verschlieBen lasst und dass keine
Beschadigung(en) an
- der Tur (verbogen),
- den Scharnieren und Verschlissen (gebrochene oder locker),
- der Turdichtung und ihrer Oberflache vorhanden sind.

. Das Mikrowellengerat darf nur von qualifiziertem Fachpersonal eingestellt oder repariert werden.

. Das Gerat nicht abdecken und keine Offnungen am Gerat blockieren. Die FiiBe nicht entfernen.

Vor der Verwendung

. Stellen Sie das Gerat auf eine flache und stabile Oberflache. Lassen Sie flir eine ausreichende Luftzirkulation genligend Platz:
- Uber dem Gerat 200 mm
- Auf der Rickseite 100 mm
- Auf beiden Seiten 50 mm

¢ SchlieBen Sie das Netzkabel (5) an eine geeignete Steckdose an.

Hinweise:
. Legen Sie die Lebensmittel in die Mikrowelle und schlieBen Sie die Tr.

3 Stellen Sie das Gerat nicht an Orten auf, an denen Warme, Feuchtigkeit oder hohe Luftfeuchtigkeit erzeugt wird, und stellen Sie es nicht in der Nahe
von brennbaren Materialien auf.

¢ Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht beschéadigt ist und nicht unter dem Gerat oder auf einer heiBen oder scharfen Oberflache verlegt
wurde.

. Der Netzstecker (5) muss leicht zuganglich sein, um das Gerat im Notfall schnell von der Stromversorgung trennen zu kénnen.

Erdungsanweisung

. Das Netzkabel der Mikrowelle ist mit einem Stecker mit Erdungskontakt ausgestattet, der an eine ordnungsgemas installierte und geerdete Steckdose
angeschlossen werden muss.

o Es wird empfohlen, die Mikrowelle an einen separaten Stromkreis anzuschlieBen, der nur die Mikrowelle versorgt.

o Hochspannung ist gefahrlich und kann zu einem Brand oder weitere Unféllen flihren, die Sachschaden oder Verletzungen verursachen.

Warnung!
Nicht bestimmungsgemaBe Verwendung des Steckers mit Erdungskontakt (Schukostecker) kann zu Stromschlaggefahr fiihren.

EIGNUNG VON GESCHIRR

Geeignet:
o Nur Geschirr benutzen, das fiir den Gebrauch in Mikrowellenherden geeignet ist. Achten Sie beim Gebrauch von Mikrowellengeschirr auf Hinweise des
Herstellers.

e Geschirr aus hitzebestandigem Glas, Porzellan, Steingut, Keramik, Glaskeramik oder hitzebestandigem Kunststoff ist fiir den Mikrowellenherd geeignet, wobei
aber dessen Anwendung (Mikrowelle, Grill, HeiBluft)) beachtet werden muss. Siehe Tabelle unter Eignung von Geschirr.

. Das Backblech kann als Lebensmittelbehalter im Girill- oder im HeiBluftbetrieb-Modus verwendet werden.

. Das Mikrowellengeschirr ist zum Garen von GemUse geeignet.

Nicht geeignet:

. Kein Geschirr mit Gold- oder Silberdekor verwenden. Es kann zu Funkenbildung kommen und das Dekor kdnnte zerstort werden.

o Keine MetallgefaBe verwenden. Es kann zu Funkenbildung kommen. Behalter mit Metallgriffen, Metalldrahten oder Metallbesatz sind generell nicht zur Benutzung
geeignet. Entfernen Sie Drahtverschliisse usw. von Behaltern, bevor Sie diese in das Gerat einstellen.

. GefaBe aus Holz und Melamin-Behalter sind auch ungeeignet.

. Benutzen Sie auBerdem keinen Behalter mit einer schmalen Offnung (z.B. Flaschen).

. Keine Fleischthermometer benutzen, die nicht ausdricklich vom Hersteller als ,mikrowellengeeignet’ ausgewiesen sind.

. Die untenstehende Tabelle soll Ihnen helfen, die richtige Auswahl des Geschirrs, passend zu Mikrowellenherd, Mikrowellen, Grill, HeiBluft oder kombiniertem
Betrieb, zu treffen.

Geschirr Mikrowelle Grill HeiBluft Kombinierter betrieb
Hitzebestandiges Glas Geeignet Geeignet Geeignet Geeignet

Nicht hitzebestandiges Glas Ungeeignet Ungeeignet Ungeeignet Ungeeignet
Hitzebestandiges Keramik Geeignet Geeignet Geeignet Geeignet
Mikrowellensicherer Kunststoff Geeignet Ungeeignet Ungeeignet Ungeeignet
Klchenpapier Geeignet Ungeeignet Ungeeignet Ungeeignet
Metallblech / Metallschale Ungeeignet Geeignet Geeignet Ungeeignet
Back- / Grillblech / Grillrost Ungeeignet Geeignet Geeignet Ungeeignet
Alu-Folie / Behalter mit Alu-Folie Ungeeignet Geeignet Geeignet Ungeeignet

. Kombinierter Betrieb: Mikrowelle + Grill oder Mikrowelle + HeiBluft
7



ALLGEMEINE HINWEISE

. Piept das Gerat einmal, so wird die Eingabe akzeptiert, piept es zweimal, so wurde eine unglltige Eingabe getatigt. Um Einstellungen abzubrechen

oder MenUs zu verlassen, driicken Sie die Taste Stop/Neu (13).

. Bei der Zubereitung von feuchten Lebensmitteln im HeiBluftbetrieb kann sich die Tlrinnenseite stark beschlagen und es bildet sich Kondensat im
Garraum.

. Beim Erhitzen von Getranken ist &uBerte Vorsicht geboten. Nur hitzebestandiges Glas oder alternative GefaBe aus Porzellan oder
mikrowellengeeignetem Kunststoff verwenden. Zum Beispiel bei Milch kann es bei anschlieBendem Umriihren zu Uberkochen kommen.

¢ Achtung! Getranke werden sehr heiB. Verbriihungsgefahr!

*  Wird fir 20 Sekunden, keine Taste gedrlickt bzw. Eingabe getatigt, so gehen ungespeicherte Eingaben verloren.

UHRZEIT EINSTELLEN:

o Stecken Sie den Netzstecker (5) in eine passende Steckdose.

. Driicken Sie die Taste Uhr/Gewicht (12). Die Uhrzeit wird im 24-Stunden-Format angezeigt. Rotieren Sie den Drehschalter Zeit/Menu (14) nach links oder
rechts, um die Stunden der Uhrzeit zu bestimmen. Bestatigen Sie die Stundeneingabe mit der Taste Uhr/Gewicht. Rotieren Sie wiederum den Drehschalter
Zeit/Menu, um die Minuten der Uhrzeit zu bestimmen. Um die eingegebene Uhrzeit zu bestatigen, die Taste Uhr/Gewicht driicken. Die Uhrzeit wird in der
Digitalanzeige (4) angezeigt.

o Wahrend eines Kochvorganges kann durch Driicken der Taste Uhr/Gewicht die Uhrzeit fiir 5 Sekunden angezeigt werden.

BETRIEB DES MIKROWELLENHERDS

e Tur(2) durch Ziehen am Turgriff (1) 6ffnen. Gargut in ein geeignetes Geschirr geben und auf den Drehteller stellen. Tir schlieBen.
. Stellen Sie die Mikrowellenleistung durch Driicken der Taste Mikrowelle (11) ein:

Tastendruck Leistungsstufe (%) Anwendung Digitalanzeige
Taste 1x drlicken 100% Schnelles Garen und Erhitzen P100
Taste 2x driicken 90% Gemlse kochen P-90
Taste 3x driicken 80% Aufwarmen P-80
Taste 4x driicken 70% Fisch, Meeresfriichte P-70
Taste 5x driicken 60% Fleisch, Kekse P-60
Taste 6x driicken 50% Milch kochen P-50
Taste 7x drlicken 40% Schnelles Auftauen P-40
Taste 8x driicken 30% Normales Auftauen P-30
Taste 9x driicken 20% Warmbhalten - hohe Temperatur P-20

Taste 10x drlicken 10% Warmbhalten - niedrige Temperatur P-10
Taste 11x driicken 0% - P-00

In der Digitalanzeige leuchtet M°"° auf.

. Drehen Sie am Drehschalter Zeit/Menu, um die Zeiteinstellung vorzunehmen. Drehen Sie den Schalter nach links, um die Zeit bei 95 min. beginnend abwarts
zu zéhlen oder nach rechts, um sie bei 10 Sekunden beginnend hoch zu zahlen. Bis 5 Minuten ist der Timer in 10 Sekunden-Schritte unterteilt, von 5 bis 10
Minuten in 30 Sekunden-Schritte und von 10 bis 30 Minuten in 60 Sekunden-Schritte, von 30 bis 95 Minuten in 5 Minuten-Schritte. Die maximal einstellbare Zeit
betragt 95 Minuten.

. Falls das Gargut flir einen noch langeren Zeitraum erwarmt / gegart werden soll, kann nach Ablauf der Zeiteinstellung eine weitere Zeiteinstellung vorgenommen
werden.

e Taste Start/Schnellstart (14) driicken. Der Erhitzungsvorgang beginnt. Der Drehteller beginnt, sich zu drehen. In der Digitalanzeige wird %% MCRO ynd die
verbleibende Betriebsdauer angezeigt.

. Wahrend des Kochvorgangs ist das Licht eingeschaltet. Durch das Sichtfenster (3) kdnnen Sie den Kochvorgang beobachten.

*  Das Gerét schaltet sich nach Ablauf der eingestellten Zeit automatisch aus. Dabei ertdnt einige Male ein Signalton und in der Digitalanzeige wird End angezeigt.
Werden die Speisen nicht entnommen bzw. die Tir nicht gedffnet, so wird der Signalton nach kurzer Zeit wiederholt. Vor einem weiteren Kochvorgang die Taste
Stop/Neu driicken, um die Digitalanzeige und das Gerét zuriickzusetzen. Der Garzustand der Speisen kann jederzeit durch Offnen der Tiir iberpriift werden.
Durch das Offnen der Tiir wird der Erhitzungsvorgang automatisch unterbrochen. SchlieBen Sie die Tiir und driicken Sie die Taste Start/Schnellstart, um mit
dem Kochvorgang fortzufahren. Um den Kochvorgang zeitweilig zu unterbrechen, driicken Sie die Taste Stop/Neu einmal. Durch Driicken der Taste Start/
Schnellstart kann der Kochvorgang wieder aufgenommen werden.

o Die Garzeit kann wahrend des Erhitzungsvorganges nicht geandert werden. Falls dies erforderlich sein sollte, den Kochvorgang durch zweimaliges Driicken der
Taste Stop/Neu zurlicksetzen und die Einstellungen neu vornehmen.

. Offnen Sie die Tur und entnehmen Sie das erhitzte Gargut mit einem Topflappen. Achten Sie darauf, sich nicht an den heiBen Nahrungsmitteln bzw. an den
heiBen Teilen des Gerétes zu verbrennen.

Funktion Quick Start

o Legen Sie Gargut in das Gerat und schlieBen Sie die Tir.

o Driicken Sie die Taste Start/Schnellstart. Der Erhitzungsvorgang beginnt nach ca. 2 Sekunden mit 100% Mikrowellenleistung und einer Kochzeit von 30
Sekunden. Soll die Kochzeit erhoht werden, die Taste Start/Schnellstart vor dem automatischen Einschalten des Gerates fir weitere 30 Sekunden nochmals
driicken, wobei dann durch jeden weiteren Tastendruck 30 Sekunden dazukommt. In der Quick Start Funktion ist die Kochzeit auf 10 Minuten begrenzt.

BETRIEB DES GRILLS

o Heizen Sie das Geréat 5 bis 10 Minuten lang vor. Stellen Sie dazu die Betriebsdauer wie in Betrieb des Mikrowellenherds beschrieben ein.

o Verbrennungsgefahr: Beim Vorheizen und beim Grillen werden Tiir und Gerateoberseite sehr heil3!

. Offnen Sie die Tir. Gargut in ein geeignetes Geschirr geben und auf den Drehteller stellen oder auf das Backblech (9) auflegen und Tiir schlieBen.

. Driicken Sie die Taste Grill/Mikrowelle+Grill (16) einmal, die Digitalanzeige zeigt ®'- an. Stellen Sie die Betriebsdauer wie in Betrieb des Mikrowellenherds
beschrieben ein. Die maximal einstellbare Betriebszeit betragt 95 Minuten.

¢ Dricken Sie die Taste Start/Schnellstart Der Grillvorgang beginnt. In der Digitalanzeige wird ©°°K SRLL ynd die verbleibende Betriebsdauer angezeigt.

¢ Wenden Sie das Grillgut nach Ablauf der halben Betriebszeit. Falls erforderlich, Grillgut mehrmals wenden.

e Das Gerét schaltet sich nach Ablauf der eingestellten Zeit automatisch aus. Dabei ertdnt einige Male ein Signalton und in der Digitalanzeige wird End angezeigt.
Werden die Speisen nicht entnommen bzw. die Tir nicht gedffnet, so wird der Signalton nach kurzer Zeit wiederholt.

o Offnen Sie die Tir und entnehmen Sie das fertige Grillgut mit einem Topflappen. Achten Sie darauf, sich nicht an den heiBen Nahrungsmitteln bzw. an den heiBen
Teilen des Gerates zu verbrennen!



BETRIEB DES MIKROWELLENHERDS

BETRIEB DER HEIBLUFT
. Die maximal einstellbare Betriebszeit im HeiBluftbetrieb betragt 9 h und 30 min.
. Beim Backen von Kuchen im HeiBluftbetrieb kann es hilfreich sein das Backblech zu verwenden, um bessere Ergebnisse zu erzielen.

HeiBluftbetrieb mit Vorheizen:

. Tir schlieBen.

. Driicken Sie die Taste HeiBluft (17).

e  Stellen Sie die Temperatur durch Driicken der Taste HeiBluft ein:

Tastendruck Temperatur °C Digitalanzeige
Taste 1x driicken 95°C 95C
Taste 2x drlicken 110°C 110C
Taste 3x driicken 125°C 125C
Taste 4x driicken 140°C 140C
Taste 5x driicken 155°C 155C
Taste 6x driicken 170°C 170C
Taste 7x drlicken 185°C 185C
Taste 8x driicken 200°C 200C
Taste 9x drlicken 215°C 215C

Taste 10x driicken 230°C 230C

. Die benétigte Temperatur auswahlen und anschlieBend die Taste Start/Schnellstart driicken. Das Gerat wird nun den Vorheizvorgang starten. In der
Digitalanzeige wird """ (blinkend) angezeigt. Das Gerat heizt nun zur eingestellten Temperatur auf. Ist die Temperatur erreicht, so schaltet sich das Gerat aus und
gibt Signalténe von sich und PRE wird stetig angezeigt.

e Offnen Sie die Tir.

. Gargut entweder in ein geeignetes Geschirr geben und auf den Drehteller stellen oder auf das Backblech (9) auflegen.

e Stellen Sie direkt die bendtigte Betriebsdauer (in Stunden und Minuten) am Drehschalter Zeit/Menu ein.

. Driicken Sie die Taste Start/Schnellstart. In der Digitalanzeige wird ©°°K €\ ynd die verbleibende Betriebszeit angezeigt, der Erhitzungsvorgang beginnt. Die
Temperatur wird durch Ein- und Ausschalten konstant gehalten.

. Durch Driicken der Taste HeiBluft kann wahrend des Betriebes die momentan eingestellte Temperatur angezeigt werden.

. Das Gerat schaltet sich nach Ablauf der eingestellten Zeit automatisch aus. Dabei ertdnt einige Male ein Signalton und in der Digitalanzeige wird End angezeigt.
Werden die Speisen nicht entnommen bzw. die Tir nicht gedffnet, so wird der Signalton nach kurzer Zeit wiederholt.

o Verbrennungsgefahr: Tir und Gerateoberseite werden sehr heiB!

. Offnen Sie die Tir und entnehmen Sie das erhitzte Gargut mit einem Topflappen. Achten Sie darauf, sich nicht an den heiBen Nahrungsmitteln bzw. an den
heiBen Teilen des Gerétes zu verbrennen!

HeiBluftbetrieb ohne Vorheizen:

. Legen Sie das Gargut ein und schlieBen Sie die Tur.

. Driicken Sie die Taste HeiBluft.

. Stellen Sie die Temperatur und die Betriebsdauer direkt nacheinander ein. Die Betriebsdauer wird auf diese Weise nicht unterbrochen, wenn die gewiinschte
Temperatur erreicht ist.

. Driicken Sie die Taste Start/Schnellstart. Der Erhitzungsvorgang beginnt und die verbleibende Betriebsdauer wird in der Digitalanzeige angezeigt.

BETRIEB KOMBINATIONSGAREN: MIKROWELLE + GRILL

Bei der Funktion Kombinationsgaren - Mikrowelle und Grill kann eingestellt werden, zu welchem Anteil das Gargut vom Girillheizkérper und zu welchem Anteil von der
Mikrowelle zubereitet werden soll. Die Mikrowelle und der Grillheizkérper sind abwechselnd in Betrieb. Mikrowellenleistung und Temperatur kdnnen nicht gewahit
werden.

¢ Heizen Sie das Gerat 5 bis 10 Minuten lang im Grillbetrieb vor.

. Verbrennungsgefahr: Beim Vorheizen und beim Kombinationsgaren werden Tiir und Gerateoberseite sehr hei!

o Offnen Sie die Tir.

o Gargut in ein geeignetes Geschirr geben und auf den Drehteller stellen.

. Tir schlieBen.

¢ Driicken Sie die Taste Grill/Mikrowelle+Grill (16) zweimal. Die Digitalanzeige zeigt ®?'"-MR° Co-1 an. Durch nochmaliges Driicken gelangen Sie zu Co-2.

o Stellen Sie eines der beiden vorhandenen Programme durch Driicken der Taste Grill/Mikrowelle+Grill ein:

Tastendruck Mikrowellenleistung Grillleistung Digitalanzeige
Grundeinstellung 30% 70% Co-1
Taste 1x driicken 55% 45% Co-2

. Stellen Sie die Betriebsdauer ein, wie in Betrieb des Mikrowellenherds beschrieben. Die maximal einstellbare Zeit betragt 95 min.

o Durch Dricken der Taste Grill/Mikrowelle+Grill wahrend des Betriebes kann die Einstellung angezeigt werden.

¢ Dricken Sie die Taste Start/Schnellstart. In der Digitalanzeige wird °°°% GRILL MICRO nd die verbleibende Betriebszeit angezeigt, der Erhitzungsvorgang beginnt.
Das Gerat schaltet sich nach Ablauf der eingestellten Zeit automatisch aus. Dabei ertdnt einige Male ein Signalton und in der Digitalanzeige wird End angezeigt.
Werden die Speisen nicht entnommen bzw. die Tir nicht gedffnet, so wird der Signalton nach kurzer Zeit wiederholt.

. Offnen Sie die Tir und entnehmen Sie das erhitzte Gargut mit einem Topflappen. Achten Sie darauf, sich nicht an den heiBen Nahrungsmitteln bzw. an den
heiBen Teilen des Gerétes zu verbrennen!

o Fiir das Kombinationsgaren darf das Backblech nicht verwendet werden!

BETRIEB KOMBINATIONSGAREN: MIKROWELLE + HEIBLUFT

Bei der Funktion Kombinationsgaren - Mikrowelle und HeiBluft kann eingestellt werden, zu welchem Anteil das Gargut von HeiBluft und zu welchem Anteil von der
Mikrowelle erhitzt werden soll. Mikrowellenleistung und Temperatur kénnen nicht gewahlt werden.

o Offnen Sie die Tur.

e Gargut in ein geeignetes Geschirr geben und auf den Drehteller stellen.

. Tir schlieBen.

. Driicken Sie die Taste Mikrowelle + HeiBluft (15).

. Stellen Sie eines der vier vorhandenen Programme durch Driicken der Taste Mikrowelle + HeiBluft ein.
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Tastendruck Temperatur °C Digitalanzeige
Grundeinstellung 140°C 140C
Taste 1x driicken 170°C 170C
Taste 2x driicken 200°C 200C
Taste 3x driicken 230°C 230C

Stellen Sie die Betriebsdauer, wie in Betrieb des Mikrowellenherds beschrieben, ein. Die maximal einstellbare Zeit betragt 9 h und 30 min.

¢ Dricken Sie die Taste Start/Schnellstart, um den Vorgang zu starten. In der Digitalanzeige werden ©°°K CONV.MICRO nd die verbleibende Betriebszeit angezeigt.

. Durch Driicken der Taste Mikrowelle + HeiBluft wahrend des Betriebes kann die eingestellte Temperatur angezeigt werden.

. Das Gerat schaltet sich nach Ablauf der eingestellten Zeit automatisch aus. Dabei ertdnt einige Male ein Signalton und in der Digitalanzeige wird End angezeigt.
Werden die Speisen nicht entnommen bzw. die Tir nicht gedffnet, so wird der Signalton nach kurzer Zeit wiederholt.

o Verbrennungsgefahr: Tir und Gerateoberseite werden sehr heiB!

. Offnen Sie die Tir und entnehmen Sie das erhitzte Gargut mit einem Topflappen. Achten Sie darauf, sich nicht an den heiBen Nahrungsmitteln bzw. an den
heiBen Teilen des Gerétes zu verbrennen!

o Fiir das Kombinationsgaren darf das Backblech nicht verwendet werden!

SCHNELL-AUFTAUEN

Die Auftaustufe taut Speisen schonend auf. Flache Nahrungsmittel tauen besser auf als hohe. Die Speisen mdglichst gleichmaBig auf dem Drehteller verteilen.
Ungleich dicke Lebensmittel, wie ganze Fische oder Geflligelteile, so anordnen, dass die dickeren Teile nach auBen liegen. Kompakte Stlicke, z.B. Fleisch, mehrmals
wenden (siehe auch Hinweise weiter unten).

Hinweise:
e Als Daumenregel kénnen ca. 8 - 10 Minuten fiir ca. 450 g Gefrorenes angenommen werden.

. Entfernen Sie aufgetaute Speisen von den gefrorenen.
*  Sollten die Nahrungsmittel nach Ablauf der Betriebszeit nicht vollstdndig aufgetaut sein, so wiederholen Sie den Auftauvorgang in 1-Minuten-
Schritten.
. Befinden sich gefrorene Lebensmittel in einem GefaB, das nicht fiir Mikrowellenherde geeignet ist, so darf nur solange aufgetaut werden, bis die Nahrungsmittel
aus dem Behalter entfernt und in ein Gefa umplatziert werden kénnen, welches mikrowellengeeignet ist.
. Drehen Sie den Drehschalter Zeit/Menu nach links, bis in der Digitalanzeige die Einstellung CODE 08 erscheint.
. Driicken Sie die Taste Uhr/Gewicht und stellen anschlieBend mit Hilfe des Drehschalters Zeit/Menu die Betriebszeit ein. Die maximal einstellbare Betriebszeit
betragt 95 min.
¢ Dricken Sie die Taste Start/Schnellstart In der Digitalanzeige wird PEF COPE. MICRO. COOK nd die verbleibende Betriebszeit angezeigt, der Auftauvorgang
beginnt. Wahrend des Auftauens hort der Mikrowellenofen mit dem Kochvorgang auf. Ein Signalton wird erténen, der Sie daran erinnern soll, die Lebensmittel
umzudrehen. Offnen Sie die Tiir und drehen Sie die Lebensmittel um. Nach dem Umdrehen der Lebensmittel schlieBen Sie wieder die Tiir und driicken Sie die
Taste Start/Schnellstart, um den Auftauvorgang fortzusetzen. Wenn das Lebensmittel nicht umgedreht werden soll, setzen Sie den Auftauvorgang fort, indem
Sie direkt die Taste Start/Schnellstart driicken.
. Hinweise zum Auftauen von ausgewéhlten Nahrungsmittein:

Fleisch (Rind / Schwein) mehrmals wenden, empfindliche Teile abdecken.

Kotelett, Schnitzel mehrmals wenden.

Hackfleisch wenden, aufgetaute Teile entfernen.

Wurst in Scheiben Wurstscheiben auseinandernehmen.

Gefligel

Hahnchen Fligel und Keulen mit Alufolie abdecken, nach der Halfte der Auftauzeit wenden.
Hahnchenteile nach der Halfte der Auftauzeit wenden.

Ente Fliigel und Keulen mit Alufolie abdecken, nach der Halfte der Auftauzeit wenden.
Fisch

Fisch im Ganzen nach der Halfte der Auftauzeit wenden.

Forelle nach der Hélfte der Auftauzeit wenden.

Obst

Apfelmus zerteilen, umrihren.

Brot / Geback

Toastbrot Scheiben trennen.

. Das Gerat schaltet sich nach Ablauf der eingestellten Zeit automatisch aus. Dabei ertdnt einige Male ein Signalton und in der Digitalanzeige wird End angezeigt.
Werden die Speisen nicht entnommen bzw. die Tur nicht gedffnet, so wird der Signalton nach kurzer Zeit wiederholt.

. Unterbrechen des Auftauvorganges: Driicken Sie die Taste Stop/Neu einmal. Nachdem Sie die Nahrungsmittel gewendet bzw. umgeriihrt haben, setzen Sie
den Auftauvorgang fort, indem Sie die Taste Start/Schnellstart driicken.

MEHRSTUFIGES KOCHEN

Das Gerat kann mit bis zu 3 aufeinanderfolgenden Funktionen / Stufen programmiert werden.

Beispiel: Mikrowelle (Kochen) -> Grill -> HeiBluft

. Driicken Sie die Taste Mikrowelle (11) und stellen die benétigte Leistungsstufe, anschlieBend die Kochzeit mit dem Drehschalter ein.

. Driicken Sie nun die Taste Grill (16) und stellen wiederum die Zeit ein.

. Driicken Sie jetzt die Taste HeiBluft (17), stellen Sie durch Driicken der Taste HeiBluft die Temperatur ein, anschlieBend wiederum die Zeit.

o Starten Sie den Kochvorgang durch Driicken der Taste Start/Schnellstart (14).

¢ Inder Digitalanzeige werden die Anzeigen des jeweiligen Modus erscheinen, wobei die Anzeige V" stetig leuchtet.

*  Das Gerét schaltet sich nach Ablauf der eingestellten Zeit automatisch aus. Dabei ertdnt einige Male ein Signalton und in der Digitalanzeige wird End angezeigt.
Werden die Speisen nicht entnommen bzw. die Tir nicht gedffnet, so wird der Signalton nach kurzer Zeit wiederholt.
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AUTO -FUNKTION

Die Erhitzungs- bzw. Kochzeiten einiger Nahrungsmittel sind im Gerét vorprogrammiert. Wenn Sie eines dieser Nahrungsmittel auswahlen, errechnet das Gerat die
notwendige Erhitzungszeit- bzw. Kochzeit automatisch.

. Drehen Sie den Drehschalter Zeit/Menu nach links und wahlen einen Code nach untenstehender Tabelle aus.

. Mit der Taste Uhr/Gewicht Stufe oder Gewicht bestimmen. Driicken Sie die Taste Start/Schnellstart, der Kochvorgang beginnt.

. Wahlen Sie eines der folgenden Nahrungsmittel aus:

Kochcode Lebensmittel Betriebsart Tipps

o1 Kartoffeln Mikrowelle YVahIen Sie die Menge der Kartoffeln zwischen 1, 2 oder 3 Stlck,
jeca. 230g.

02 Suppe Mikrowelle Wahlen Sie die Menge der Suppe zwischen 1, 2 oder 3 Tassen,
je ca. 200 ml.

03 Popcorn Mikrowelle 99 g fir jeden Kochvorgang.

04 Auto-Aufwarmen Mikrowelle Wabhlen Sie das Geywcht der Lebensmittel von 200 bis 800 g, ein
Tastendruck entspricht 100 g.

05 Pizza HeiBluft Wahlen Sie das Gewicht der Lebensmittel zwischen 150 g, 300 g
und 450 g aus.

N . ) Wahlen Sie das Gewicht der Lebensmittel zwischen 800g,

06 Hahnchen Mikrowelle + HeiBluft 1000 g, 1200 und 1400 g aus.

o7 Kuchen HeiBluft 475 g flr jedes Mal Backen.

08 Schnellauftauen - Die Einstellung ist wie oben beschrieben.

WICHTIGE HINWEISE ZUM BETRIEB

Allgemeine Hinweise

. Reis: die 2,5 bis 3-fache Menge Wasser zugeben. GefaB abdecken.

. Gemiise: ca. 50 -100 ml Wasser oder Brlhe zufligen. Gemdse in gleich groBe Stiicke schneiden. Gefal abdecken.
*  Fleisch-SpieBe: nach ca. der Halfte der Garzeit wenden.

. Fleisch: nach ca. der Halfte der Garzeit wenden. Nach Ende der Garzeit 5 - 10 Minuten ruhen lassen.

KINDERSICHERUNG
. Halten Sie die Taste Stop/Neu solange gedriickt, bis ein Warnton ertént. In der Digitalanzeige erscheint die Anzeige LOCK. Alle Tasten sind gesperrt.
. Um das Gerét zu entsperren, die Taste Stop/Neu solange gedriickt halten, bis ein Warnton ertént und die Anzeige LOCK erldscht.

Kiihlfunktion

. Nach dem Kochen lauft der Ventilator im Mikrowellenofen flr eine Weile nach, um den Ofen fiir eine langere Lebensdauer abzukiihlen. Ziehen Sie niemals den
Stecker aus der Steckdose, solang der Ventilator lauft.

TABELLEN

e Beiden Zeit- und Gewichtsangaben handelt es sich um Richtwerte, die je nach Qualitat, Zerkleinerungsgrad, Lagertemperatur und Feuchtigkeitsgehalt der
Lebensmittel variieren kdnnen. Garen / Grillen Sie im Bedarfsfall noch etwas nach.

AUFTAUEN
Die Auftaustufe taut Speisen schonend auf. Flache Teile tauen besser auf als hohe. Die Speisen méglichst gleichmaBig auf dem Drehteller verteilen.

Ungleich dicke Lebensmittel, wie ganze Fische oder Geflligelteile so anordnen, dass die dickeren Teile nach auBen liegen. Kompakte Stlicke, z.B. Fleisch, mehrmals
wenden. Lebensmittel nicht vollstandig auftauen lassen.

Die untenstehenden Nachtauzeiten auBerhalb des Gerates lassen das Gefriergut vollstandig auftauen.

Lebensmittel / Speise Menge Gramm Leistungs-Stufe Zeit Min. Nachtauzeit Min. Hinweise

Fleisch

Rinderhack ca. 500 P-30 ca. 11 ca.5 -

Rinderhack (Schnell) ca. 500 08 ca. 11 ca.5 Nach ca. 6 min wenden.

Gefliigel

Hahnchen ca. 1340 P-30 ca. 26 ca 15 Fligel und Keglen mit Alufolle abdecken,
nach ca. 15 min Auftauzeit wenden.

Hahnchen (Schnell) ca.1240 08 ca. 22 ca. 15 Nach ca. 12 min Auftauzeit wenden.

Obst

Himbeeren ca. 250 P-30 ca. 4 ca.5 -

Hinweis: Immer zuerst eine niedrigere Zeit einstellen, falls erforderlich die Zeit verlangern.
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TABELLEN

ERWARMEN, ERHITZEN

Lebensmittel / Speise Menge Gramm | Leistungs-Stufe | Zeit Min. Hinweise

Fliissigkeiten

Milch, 1 Tasse ca. 150 P100 ca.0,5-1 -

Kaffee, 1 Tasse ca. 150 P100 ca.0,5-1 -

Wasser, 0,5 | ca. 500 P100 ca.3-5 -

Tellergerichte /

Fertiggerichte

Tellergericht (gefroren) ca. 250 | P100 | ca.31/2 abdecken, umriihren

Fleisch

Hack ca. 300 | P100 | ca. 4 abdecken, umriihren

Gemiise

Roter Rettich ca. 300 | P100 | ca.41/2 abdecken, umriihren
GAREN

Lebensmittel / Speise Menge Gramm | Leistungs-Stufe | Zeit Min. Hinweise

Pasta

Spaghetti ca. 300 | P-80 | ca. 32 | Die Wassermenge ist 6 x die der Spaghetti.

Fisch

Fisch ca. 300 P-80 ca. 5 min. ﬁg;‘;‘;r::?:;sgn einmal wenden, 3 min.

Gemiise, frisch

Kartoffeln ca. 2x230 | P100 | ca. 8 | Mit Plastikfolie (mikrowellengeeignet) abdecken.
GRILLEN

Zum Grillen den Grillrost oder das Backblech auf den Drehteller stellen. Das Grillgut mit geeignetem Behalter auf das Backblech legen.

Lebensmittel / Speise Menge Gramm | Leistungs-Stufe | Zeit Min. Hinweise
Brot
Toastbrot / 11mm dick 1 Scheibe Grill ca. 6 Gerat ca. 5 min vorheizen, nach ca. 3 min.
wenden.
Fleisch
Hahnchenschenkel ca. 200 Gril ca. 20 Gerat ca. 5 min. vorheizen. Nach ca. 10 min.
Schenkel wenden.
Kotelett ca. 200 Gril ca. 25 Ggrat ca. 5 min. vorheizen. Nach ca. 12 1/2
min. Schenkel wenden.
KOMBINIERTER BETRIEB (Mikrowelle + Grill)
Beim Kombinationsbetrieb den Behalter mit Nahrungsmittel auf den Drehteller stellen.
Lebensmittel / Speise Menge Gramm Leistungs-Stufe Zeit Min. Hinweise
Pizza ca. 300 Co-2 ca. 6 Geeigneter Behalter verwenden.
Pizza ca. 450 Co-2 ca. 8 Geeigneter Behalter verwenden.
Waurst ca. 300 Co-1 ca. 9 Waurst anstechen.
BACKEN MIT HEIBLUFT
Lebensmittel / Speise Menge Gramm Temp.°C Zeit Min Hinweise
Fleisch-SpieBe ca. 300 200 ca. 20 Backblech
Fischfilet ca. 300 200 ca. 18 Backblech
KOMBINIERTER BETRIEB (Mikrowelle + HeiBluft)
Lebensmittel / Speise Menge Gramm Temp.°C Zeit Min Hinweise
Drehteller, Keramikschale, auf 170 °C
Huhn (ganz) ca. 1000 170 ca. 36 vorheizen, nach halber Zeit wenden,
Standzeit ca. 2 min.
Kotelett ca. 400 230 ca. 23 Drghteller, auf 230 C. vorhelzep, nach halber
Zeit wenden, Standzeit ca. 2 min.
Drehteller, Keramikschale, auf 230 °C
Hlhnerbein ca. 500 230 ca. 25 vorheizen, nach halber Zeit wenden, Standzeit

ca. 2 min.
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REINIGUNG UND PFLEGE

Die Reinigung der Mikrowelle ist ein wichtiger Teil fir den sicheren Umgang mit dem Geréat und verhindert Gesundheitsrisiken.

-
ﬂ# Vor jeder Reinigung: Schalten Sie die Mikrowelle aus und ziehen Sie den Netzstecker.

Das Gerat muss in regelmaBigen Abstanden gereinigt werden. Auch Essensreste missen entfernt werden. Wenn das Gerét nicht regelmaBig gereinigt wird,
kann es zu einer Beeintrachtigung der Oberflache kommen und die Lebensdauer wird stark reduziert. Im Ubrigen konnte das zu eingeschrankter Sicherheit und
Funktionalitat des Gerats fiihren.

Wenn die Tirdichtung durch angesammelte Speiseriickstande nicht mehr zuverlassig schlieBt, kann Mikrowellenstrahlung austreten und lhre Gesundheit
schadigen.

Reinigen Sie das Gerat nach Gebrauch, um Schimmel, Ungeziefer, sowie Austreten von Mikrowellenstrahlung zu verhindern.

Verwenden Sie keinen Dampfstrahler zum Reinigen des Gerats! Der Dampf steht unter Druck und er kann an den elektrischen Bauteilen im Inneren des
Gerates kondensieren und Kurzschliisse verursachen.

Verwenden Sie keine groben, scheuernden Reinigungsmitteln oder scharfe Metallschaber, da diese die Oberflache verkratzen und das Glas zerspringen lassen
koénnen.

Reinigen Sie das Gehause mit einem leicht angefeuchteten Tuch. Lassen Sie kein Wasser in das Geréat eindringen. Verwenden Sie zur regelméaBigen Reinigung
ein feuchtes Tuch und reinigen Sie vorsichtig die Tlrdichtung, den Garraum und alle angrenzenden Komponenten. Wischen Sie mit einem feuchten Tuch
Speiserlickstande oder -spritzer weg.

Das Bedienfeld und seine Regler diirfen nicht nass werden. Reinigen Sie diese Komponenten nur mit einem weichen, feuchten Tuch. Lassen Sie die Tir bei der
Reinigung des Bedienfelds offen, um eine ungewollte Inbetriebnahme zu verhindern.

Falls Dampf kondensieren und sich im Inneren der Mikrowelle oder auf dem Gehause Tropfen bilden sollten, wischen Sie diese mit einem welchen Tuch ab.
Kondensation kann auftreten, wenn feuchte Luft auf eine kalte Oberflache trifft. Bei sehr hohen Temperaturen kann auch Ol und Fett verdunsten und sich als
Fettfilm nach dem Abkuihlen ablagern.

Der Glas-Drehteiler kann beim Reinigen entfernt werden. Reinigen Sie den Teller in warmer Seifenlauge.

Die Drehtellerrolle und der Garraumboden sollten regelmaBig gereinigt werden, um eine iberméaBige Gerauschentwicklung zu verhindern. Verwenden Sie zum
Abwischen der Oberflache ein mildes Reinigungsmittel und lassen Sie sie trocknen. Falls die Drehtellerrolle zur Reinigung entfernt wurde, achten Sie darauf, sie
vor dem nachsten Gebrauch wieder ordnungsgemas einzusetzen. Reinigen Sie zum Entfernen von Schmutz die Tur, das Fenster und die Dichtung regelmaBig mit
einem feuchten Tuch.

Gertiche im Garraum kénnen neutralisiert werden, indem Sie eine mikrowellengeeignete Tasse mit Wasser und Zitronensaft fillen und 6 Minuten lang in der
Mikrowelle kochen lassen. Wischen Sie danach den Garraum mit einem weichen Tuch trocken.

Das Leuchtmittel Im Garraum ist austauschbar. Dies darf aber nur von qualifizierten Personen vorgenommen werden.

FEHLERBEHEBUNG

Problem Ursache Lésung
Das Gerat schaltet sich nicht ein. Der Netzstecker ist nicht mit einer Steckdose verbunden. | Verbinden Sie den Netzstecker mit einer geeigneten
Steckdose.
Die Tdr ist nicht vollstdndig geschlossen. Prifen Sie, ob die Tlrverriegelung korrekt eingerastet ist.
Nahrungsmittel sind nicht gar. Eingestellte Leistungsstufe / Kochzeit ist zu niedrig und / | Wahlen Sie eine héhere / langere Einstellung.
oder zu kurz.
Nahrungsmittel sind verkocht. Eingestellte Leistungsstufe / Kochzeit ist zu hoch und / Wahlen Sie eine niedrigere / kiirzere Einstellung.
oder zu lang.

SCHUTZVORRICHTUNG

Das Gerat ist mit einer automatischen Gerateschutzvorrichtung ausgestattet.

1. Kurzschluss: Erreicht die Innentemperatur 300 °C, zeigt die Digitalanzeige EO1 an und das Gerat schaltet sich automatisch in den Schutzmodus. Das
Gerat gibt Warnténe von sich und kann durch Driicken der Taste Stop/Neu zurlickgesetzt werden. Wird die Taste Stop/Neu nicht betétigt, so wird die
Warnwiedergabe nach 20 Sekunden automatisch gestoppt.

2. Leiterbahnunterbrechung: Ist die Innentemperatur niedriger als 40 °C nach einer Kochzeit von 5 Minuten so wird die Digitalanzeige EO2 anzeigen und das
Gerat schaltet sich automatisch in den Schutzmodus. Das Gerat gibt Warnténe von sich und kann durch Driicken der Taste Stop/Neu zurlickgesetzt werden.
Wird die Taste Stop/Neu nicht betatigt, so wird die Warnwiedergabe nach 20 Sekunden automatisch gestoppt.

Kann das Problem durch Betatigen der Stop/Neu Taste nicht geldst werden, so lassen Sie das Gerat von einem Fachmann reparieren.

WARTUNG

Lassen Sie alle Reparaturarbeiten am Gerat von einem Fachmann durchfiihren.



TECHNISCHE DATEN

Betriebsspannung : 230-240 V~ 50 Hz
Mikrowelleneingangsleistung : 1400 W
Grilleingangsleistung : 1250 W
HeiBlufteingangsleistung : 2200 W
Mikrowellenausgangsleistung 900w
Betriebsfrequenz : 2450 MHz

Volumen ;301! Garraum

MaBe (Hx B x T) : 30x53,9x44,6 cm
Schalldruckpegel : 61,7 dB
Nettogewicht : ca. 18,4 kg

Hinweise zum Umweltschutz
Alt-Elektrogerate sind Wertstoffe, sie gehoren daher nicht in den Hausmiill! Wir méchten Sie daher bitten, uns mit Ihnrem aktiven Beitrag bei der
Ressourcenschonung und beim Umweltschutz zu unterstiitzen und dieses Gerat bei den eingerichteten Riicknahmestellen abzugeben.

GEWAHRLEISTUNG

FUr dieses Produkt gilt die gesetzliche Gewahrleistung.

Schéaden, die durch unsachgeméaBe Behandlung oder Bedienung, durch falsches Aufstellen oder Aufbewahren, durch unsachgeméaBen Anschluss oder Installation,
sowie durch hohere Gewalt oder sonstige duBere Einflisse entstehen, fallen nicht unter die Gewahrleistung. Falls produktspezifische Hinweise beiliegen, empfehlen
wir dringend diese zu lesen und zu beachten.

Hinweise:
1. Sollte Ihr Produkt nicht mehr richtig funktionieren, priifen Sie bitte zunachst, ob andere Griinde, wie z. B. eine unterbrochene Stromversorgung (insofern es sich
um ein elektronisches Geréat handelt) oder generell eine falsche Handhabung, die Ursache sein kénnten.
2. Beachten Sie bitte, dass Sie lhrem defekten Produkt nach Méglichkeit folgende Unterlagen bzw. Informationen beifligen oder diese bereithalten:
- Kaufquittung
- Geratebezeichnung / Typ / Marke
- Beschreibung des aufgetretenen Mangels mit méglichst genauer Fehlerangabe

Bei Gewahrleistungsanspriichen oder Stérungen wenden Sie sich bitte an lhre Einkaufsstatte.

GWL 8/14 DE

MWD4930GC-40 GERMAN 160615
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ALASKA

Instruction manual
Microwave with grill and convection MWD4930GC-40




Dear Customer,

Congratulations on your purchase of this ALASKA product. Like all products by ALASKA, this product has also been manufactured using the most reliable and state of
the art electrical / electronic components.

Please take a few minutes before starting operation of the machine and read the following operating instructions.

Many thanks!

Your Alaska team

QA16-0000001663
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE.

&Warnmg' Hot surface!

Observe all safety instructions to avoid damage through improper use. Follow all warnings on the

appliance.

Keep this instruction manual for future use. Should this appliance passed on to a third party, then this

instruction manual must be included.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced

physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given

supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards

involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made

by children without supervision.

Keep the appliance and its cord out of reach of children aged less than 8 years.

Before connecting the appliance to the power supply, check that the power supply voltage and current

rating corresponds with the power supply details shown on the appliance rating label.

Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and

contact your retailer if it is damaged.

7. Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of

malfunction, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

To avoid damaging the cord, do not squeeze, bend or chafe it on sharp edges. Keep it away

from hot surfaces and open flames as well.

. Lay out the cord in such a way that no unintentional pulling or tripping over it is possible.

10. Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids. Never

hold the appliance under running water. g

11. Do not operate the appliance with wet hands or while standing on a wet floor. Do not touch the
power plug with wet hands.

12. Do not open the appliance casing under any circumstances. Do not insert any foreign objects into the
inside of the casing.
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.
20.
21.
22.

23.

24.

25.

26.

27.
28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

Never use accessories which are not recommended by the manufacturer. They could pose a safety
risk to the user and might damage the appliance. Only use original parts and accessories.

Do not place heavy objects on top of the appliance. Do not place objects with open flames (e.g.
candles) on top of or beside the appliance. Do not place objects filled with water (e.g. vases) on or
near the appliance.

For additional protection, we recommend the use of a residual current device (RCD) with a tripping
current not exceeding 30 mA in the electrical circuit supplying power to your appliance. The
installation should be done by an experienced electrician.

Keep the appliance away from any hot surfaces and open flames. Always operate the appliance on a
level, stable, clean and dry surface. Protect the appliance against heat and cold, dust, direct sunlight,
moisture, dripping and splashing water.

This appliance is classified as protection class | and must be connected to a protective ground. @
Regularly check the power plug and power cord for damage. If the supply cord is damaged,

it must be replaced by the manufacturer, its retailer or similarly qualified persons in order to avoid a
danger or injury.

Do not pull the power plug out of the electrical outlet by the power cord and do not wrap the power
cord around the appliance.

Connect the power plug to an easily reachable electrical outlet so that in case of an emergency the
appliance can be unplugged immediately. Pull the power plug out of the electrical outlet to completely
switch off the appliance. Use the power plug as the disconnection device.

Disconnect the power plug from the electrical outlet when not in use and before cleaning.

Always turn the appliance off before disconnecting the power plug.

Warning! If the door or door seals are damaged, the oven must not be operated until it has been
repaired by a competent person.

Warning! It is hazardous for anyone other than a trained person to carry out any service or repair
operation, which involves the removal of any cover, which gives protection against exposure to
microwave energy.

Warning! Liquids or other food must not be heated in sealed containers since they are liable to
explode.

Always cook food with container. Only use utensils suitable for use in microwave ovens.

Do not use containers or cutlery made from or containing metal, aluminum foil, lead crystal
glassware, temperature-sensitive plastics, wood, metal clips or wire ties. Do not use bowls

with milled rims or plastic pots with the lid only partially removed. Risk of fire!

When heating food in plastic or paper containers, keep an eye on the oven due to the risk of ignition.
If smoke is emitted, switch off or unplug the appliance and keep the door closed in order to stifle any

when handling the container. Danger of burns!

The content of feeding bottles and baby food jars are to be stirred or shaken and the

temperature is to be checked before consumption, in order to avoid burns.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be heated in microwave ovens since they
may explode. Even after microwave heating has ended. Eggs may only be cooked in their shell in a
specially designed egg-boiling device available from specialist shops.

This microwave oven is intended for heating food and beverages. Drying of food or clothing and
heating of warming pads, slippers, sponges, damp cloths and similar may lead to risk of injury, ignition
or fire.

Do not operate the appliance without food in the cooking compartment. Operating without food can
damage the appliance.

Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to deterioration of the surface that could
adversely affect the life of the appliance and possibly result in a hazardous situation.

Warning! Only allow children to use the oven without supervision when adequate instructions have
been given so that the child is able to use the oven in a safe way and understands the hazards of
improper use.

flames.
Microwave heating of beverages can result in delayed boiling; therefore care has to be taken f E

3



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

36.

37.
38.
39.
40.
41.
42.
43.

44,

45.

46.
47.
48.
49.
50.
51.
52.
53.
54.
55.
56.
57.
58.

59.
60.

The appliance is intended to be used freestanding. Do not block any oven vents. The information on
adequate space (top / back / sides) for sufficient air circulation can be found in the user manual. Do
not install in cabinets.

Do not use a steam-cleaning appliance to clean this appliance. Steam could reach the electrical
components and cause a short circuit.

The microwave should be cleaned regularly and any food deposits removed.

Warning: Microwave energy - Do not remove cover.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-
control system.

Do not connect the appliance to the mains supply by an extension cord or multi-socket unit. Danger
of overheating.

Exercise caution when cooking or reheating food with a high sugar content. If heated for too long, the
sugar may caramelize or ignite.

The appliance is not suitable for cleaning or disinfecting items. ltems can get extremely hot, and there
is a danger of burning when the item is removed from the appliance.

Do not use this appliance to reheat food in heat-retaining bags intended for normal ovens, such as
roasting bags. Such heat-retaining bags usually contain a thin layer of aluminum foil that reflects
microwaves. This reflected energy could, in turn, cause the outer paper covering to become so hot
that it ignites.

Never place the hot glass tray (or any other hot cooking containers) on a cold surface, such as a tiled
or granite worktop. The glass tray or container could crack or shatter, and the worktop surface could
get damaged.

The lamp inside the product is used for lighting of the product. This lamp is not suitable for household
room illumination.

This symbol indicates that the surfaces are liable to get hot during use.

Danger! Can cause burns. The turntable and the interior of the oven become very hot when

grilling or cooking food. Be very careful, when you are adding or removing food. Before &
removing items, allow the turntable to cool down and use potholders when removing food.

Can cause burns. The appliance will become hot when it is in use. Please make sure that you do not
touch the heating elements in the cooking cavity.

Can cause burns. Cookware can also be heated by the heated food. Therefore, always use
potholders when you are removing cooked food from the oven.

Warning: For appliances with combination mode - When operated in the combination mode, children
should only use the oven under adult supervision due to the temperatures generated.

Do not use the appliance for deep frying food. Do not leave it unattended when cooking with oils and
fats as these can be a fire hazard if allowed to overheat.

Please ensure that the door closes properly. Remove dirt immediately from the ,,door seal” (door and
door frame).

The appliance is not suitable for boiling down food.

Do not remove any parts of the appliance, such as screws or sections of the housing etc.

This appliance is only intended for grilling, defrosting, reheating, baking and cooking food in private
households.

The appliance is intended for private use and not for professional operation.

This appliance is intended for indoor use only.

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young children should be kept away.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door glass since they
can scratch the surface, which may result in shattering of the glass.



INTENDED USE

o Use the appliance only as described in this manual.

. Any other use might lead to damage of the appliance, property or personal injury.
. No liability will be accepted for damage resulting from improper use or non-compliance with this manual.
o Do not place the appliance in the immediate vicinity of radios and televisions, so that reception isn’t disrupted.

o Tips for the elimination of reception malfunctions:

- Clean the door and the seal.

- Readjust the radio or television receiver.

- Increase the gap between the microwave oven and the radio or television set.
- Connect the microwave oven to a different receptacle than the television and / or the radio.

SCOPE OF DELIVERY

1. Microwave

2. Roller ring

3. Glass turntable

4. Incl. steam dish and baking tray
5. Instruction manual

x 1

x1

x 1

x1



PARTS LIST

20
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1. Door handle

Door

See-through window

4. Digital display

5. Power cord with power plug
6. Control panel

Roller ring
8. Turntable

Baking tray

10.  Steam dish

11.
12.
13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.
20.

Mikrowelle button (microwave operation)

Uhr/Gewicht button (setting time / setting weight)

Stop/Neu button (stopping the process / resetting / switching
child safety feature on and off)

Zeit/Menu rotary switch; Start/Schnellstart (setting time and
function; Start / Quickstart)

Mikrowelle + HeiBluft button (combined microwave and
convection operation)

Grill/Mikrowelle + Grill button (grill / combined microwave and
grill operation)

HeiBluft button (convection operation)
Light
Microwave deflector

Air vents



BEFORE FIRST USE

o Remove all packaging materials and retain for future use.
. Remove all packaging materials, including protection foil, from the door (2), microwave chamber, and accessories.

. Warning! Packaging materials are not toys. Children should not play with the packaging materials, as they pose a risk of swallowing and suffocation!
. Check for completeness and transport damage. In case of damages or incomplete delivery, please contact your retailer (= Warranty).

o Clean the appliance (= Cleaning and care).
o Put the roller ring (7) into the depression inside the appliance. Place the turntable (8) on the roller ring in such a way that the notches in the turntable click into
place in the gear train lobed wheel.

Attention!
. Do not attempt to operate this oven with the door open since open door operation can result in harmful exposure to microwave energy. It is important
not to defeat or tamper with the safety interlocks.
. Do not place any object between the oven front face and the door or allow soil or cleaner residue to accumulate on sealing surfaces.
. Do not operate the oven if it is damaged. It is particularly important that the oven door closes properly and that there is no damage to
- the door (bent),
- hinges and latches (broken or loose),
- door sealing and its surfaces.
*  The microwave should not be adjusted or repaired by anyone except properly qualified service personnel.
. Do not cover or block any openings on the appliance. Do not remove feet.

Before use

. Place the microwave on a flat, stable surface. Leave space for sufficient airflow:
- above the oven 200 mm
- at the back 100 mm
- on both sides 50 mm

o Connect the power plug (5) to a suitable electrical outlet.

Notes:
. Insert the food and close the door.
. Do not place the oven where heat, moisture or high humidity are generated, or near combustible materials.

. Make sure that the supply cord (5) is undamaged and does not run under the oven or over any hot or sharp surface.
e  The power plug must be readily accessible so that it can be easily disconnected in an emergency.

Grounding instructions

o The supply cord of the microwave is equipped with a plug with earth connection, which must be plugged into a properly installed and grounded wall outlet.
o It is recommended that a separate circuit serving only the microwave provided.

. High voltage is dangerous and may result in fire or other accidents, causing properly damage or injuries.

Warning!
Improper use of the grounding plug can result in a risk of electric shock.

SUITABILITY OF OVENWARE

Suitable:

¢ Only use ovenware which is suitable for use in microwave. When using microwaveable ovenware, follow the manufacturer's instructions.

. Ovenware made of heat-resistant, porcelain, stoneware, pottery, glass ceramic material or heat-resistant plastic is suitable for use in microwave ovens, but
attention must be paid to how it is used (microwave, grill or convection). See the table under the heading of Suitability of ovenware.

. The baking tray can be used as food container under Grill or Convection mode.

. The steam dish is suitable for steaming vegetables.

Not suitable:

. Do not use any ovenware with gold or silver decoration. This could cause sparks to be created and the decoration could be destroyed.

o Do not use any metal dishes. This could lead to the creation of sparks. Containers with metal handles or edging are generally not suitable for use. Remove first
ties, etc. from containers, before putting them into the microwave oven.

*  Wooden dishes and melamine containers are also unsuitable.

. In addition, do not use any containers with a narrow opening (e.g. bottles).

o Do not use any meat thermometer which has not been explicitly described by the manufacturer as “microwave-safe”.

o The table below should help you to make the correct choice of ovenware which is suitable for use in the microwave oven when it is operated in microwave, grill,
convection or combined mode.

Ovenware Microwave Grill Convection Combined operation
Heat-resistant glass Suitable Suitable Suitable Suitable
Non-heat-resistant glass Unsuitable Unsuitable Unsuitable Unsuitable
Heat-resistant ceramics Suitable Suitable Suitable Suitable
Microwave-safe plastic Suitable Unsuitable Unsuitable Unsuitable
Kitchen paper Suitable Unsuitable Unsuitable Unsuitable
Metal sheets / metal dishes Unsuitable Suitable Suitable Unsuitable
Baking / grilling sheet / grill Unsuitable Suitable Suitable Unsuitable
g'ﬂg;:j:: Igii: / containers with Unsuitable Suitable Suitable Unsuitable

. Combined operation: Microwave + grill or microwave + convection



GENERAL DIRECTIONS

D:i] . If the machine beeps once, then an entry is accepted. If it beeps twice, an invalid entry was made. To cancel settings or to quit menus, press the

Stop/Neu (13) button.

¢  When preparing moist foods in convection mode, the inside of the door can be heavily steamed up and condensation can form on the inside of the
cooking cavity.

. Extreme care must be taken when heating beverages. Use only heat-resistant glass or porcelain or microwaveable plastic dishes. For example, milk
can boil over, if it is stirred afterwards.

. Caution! Drinks become very hot. Danger of scalding!

. If no button is pressed or nothing is entered for 20 secondes unsaved data will be lost.

SETTING THE TIME

Insert the power plug (5) into a suitable socket.

Press the Uhr/Gewicht (12) button. The time will be displayed in 24-hour format. Turn the rotary Zeit/Menu (14) switch to the left or to the right to set the number
of hours. Confirm the hours input by pressing of the Uhr/Gewicht switch. Turn the rotary Zeit/Menu switch again to set the number of minutes. To confirm the
time entered, press the Uhr/Gewicht button. The time will be indicated in the digital display (4).

While you are cooking, you can display the time for approx. 5 seconds by pressing the Uhr/Gewicht button.

OPERATING THE MICROWAVE OVEN

Open the door (2) by pulling the door handle (1). Put the food in a suitable dish and place it on the turntable. Close the door.
Set the microwave power level by pressing the Mikrowelle (11) button:

BUTTONS Power level (%) Application Digital display
Press button 1x 100% Quick cooking and heating P100
Press button 2x 90% Cooking vegetables P-90
Press button 3x 80% Reheating P-80
Press button 4x 70% Fish, seafood P-70
Press button 5x 60% Meat, crackers P-60
Press button 6x 50% Heating milk P-50
Press button 7x 40% Quick defrosting P-40
Press button 8x 30% Normal defrosting P-30
Press button 9x 20% Keeping food warm - high temperature P-20
Press button 10x 10% Keeping food warm - low temperature P-10
Press button 11x 0% - P-00

MICRO will light up in the digital display.

Turn the rotary Zeit/Menu switch to set the time. Turn the switch to the left to count the time downwards starting with 95 min. or to the right to begin counting
from 10 seconds upwards. Up to 5 minutes, the time is divided into 10-second intervals, from 5 to 10 minutes, into 30-second intervals and from 10 to 30
minutes, into 60-second intervals, from 30 to 95 minutes, into 5-minute intervals. The maximum time which can be set is 95 minutes.

If the food needs to be heated / cooked for an even longer period of time, the time can be set once again after the first period has expired.

Press button Start/Schnellstart (14) The heating process will begin. The turntable will start to rotate. In the digital display, ©°°K M°R0 and the remaining period of
operation will be shown.

The light will be switched on during the cooking process. You can monitor the cooking process by means of the see-through window (3).

The appliance will switch off automatically when the set time has run out. There will be a signal which will sound several times and End will be shown in the digital
display. If the food is not removed or if the door is not opened, the signal will be repeated after a short time. Before using the device again, press the Stop/Neu
button to reset the digital display and the appliance. The status of the food being cooked can be checked at any time by opening the door. The heating process is
automatically interrupted by opening the door. Close the door and press the button Start/Schnellstart, button to continue the heating process. To interrupt the
cooking process occasionally, press the Stop/Neu button once. By pressing the Start/Schnellstart button, the cooking process can be continued again.

The cooking time cannot be changed during the heating process. Should this be necessary, reset the cooking process by pressing the Stop/Neu button twice
and readjust the settings again.

Open the door and remove the cooked food using a potholder. Make sure that you do not burn yourself with the hot food or on the hot parts of the appliance.

Function Quick/Start

Put the item in the cooking cavity and close the door.

Press the button Start/Schnellstart. The heating process will begin after approx. 2 seconds with a 100% microwave setting and a cooking time of 30 seconds. If
the cooking time is increased, press the button Start/Schnellstart once more for a further 30 seconds before automatically switching on the appliance and then
30 seconds will be added each time the button is pressed. The cooking time is limited to 10 minutes, when the machine’s quick start function is on.

OPERATING THE GRILL

Preheat the appliance for 5 to 10 minutes. To do that, set the operating period of the microwave as described under Operating the microwave oven.

Danger! Can cause burns: The door and the top of the appliance become very hot when preheating or grilling.

Open the door. Put the food in suitable ovenware, place it on the turntable or baking tray (9), close the door.

Press the Grill/Mikrowelle+Grill (16) button once. The digital display will show GR'-. Set the operating period of the microwave as described under Operating the
microwave oven. The maximum operating time which can be set is 95 minutes.

Press the button Start/Schnellstart. The grilling process will start. In the digital display, ©°°% R and the remaining period of operation will be shown.

Turn the food being grilled after half of the operating time has elapsed. If necessary, turn the food being grilled several times.

The appliance will switch off automatically when the set time has run out. There will be a signal which will sound several times and End will be shown in the digital
display. If the food is not removed or if the door is not opened, the signal will be repeated after a short time.

Open the door and remove the grilled food using a potholder. Make sure that you do not burn yourself with the hot food or on the hot parts of the appliance.

OPERATING THE CONVECTION OVEN

The maximum operating time which can be set in convection mode is 9 hours and 30 minutes.
When baking cakes in the convection oven, it can be helpful to use the baking tray to achieve better results.



OPERATING THE MICROWAVE OVEN

Convection mode with preheating:

e Close the door.

. Press the HeiBluft (17) button.

o Set the temperature by pressing the HeiBluft button:

Buttons Temperature °C Digital display
Press button 1x 95 °C 95C
Press button 2x 110 °C 110C
Press button 3x 125 °C 125C
Press button 4x 140 °C 140C
Press button 5x 155 °C 155C
Press button 6x 170 °C 170C
Press button 7x 185 °C 185C
Press button 8x 200 °C 200C
Press button 9x 215°C 215C
Press button 10x 230 °C 230C

o Select the required temperature and then press the button Start/Schnellstart. The appliance will now start the preheating function. P will blink in the digital
display panel. The appliance will heat up to the set temperature. If this temperature is reached, a signal will sound and PREH will be displayed constantly.

e Open the door.

. Either put the food in a suitable dish and place it on the turntable or baking tray (9).

o Set the required operating time directly (in hours and minutes) on the rotary Zeit/Menu switch.

¢ Press the button Start/Schnellstart. In the digital display, ©°°% ¢\ and the remaining period of operation will be shown and the heating process will begin. The
temperature will be maintained by constantly switching on and off.

. The current temperature setting can be displayed during operation by pressing the HeiBluft button.

. The appliance will switch off automatically, when the set time has run out. There will be a signal which will sound several times and End will be shown in the digital
display. If the food is not removed or if the door is not opened, the signal will be repeated after a short time.

o Danger! Can cause burns: The door and the top of the appliance will become very hot.

o Open the door and remove the cooked food using a potholder. Make sure that you do not burn yourself with the hot food or on the hot parts of the appliance.

Convection mode without preheating:

e Put the item in oven and close the door.

. Press the HeiBluft button.

o Set the temperature and the period of operation immediately one after the other. In this way, the period of operation is not interrupted, when the desired
temperature is reached.

. Press the button Start/Schnellstart. The heating process begins and the remaining period of operation is shown in the digital display.

COMBINATION COOKING MODE MICROWAVE + GRILL

In combination cooking mode - the microwave and grill will be set to determine which proportion of the food ought to be heated by the grill and which share ought to
be prepared by the microwave. The microwave and the grill are used in turn. The microwave power and temperature cannot be selected.

. Preheat the appliance for 5 to 10 minutes in grilling mode.

. Danger! Can cause burns: The door and the top of the appliance become very hot when preheating or combination cooking.

o Open the door.

. Put the food in a suitable dish and place it on the turntable.

. Close the door.

¢ Press the Grill/Mikrowelle+Grill (16) button twice. The digital display will show SR-MCRO Go - 1. You will reach Co - 2 by pressing again.

. Set one of the two available programs by pressing the Grill/Mikrowelle+Grill button.

Buttons Microwave setting Grill setting Digital display
Basic setting 30% 70% Co-1
Press button 1x 55% 45% Co-2

Set the operating period as described under Operating the microwave oven. The maximum time which can be set is 95 minutes.

The setting can be displayed by pressing the Grill/Mikrowelle+Grill button during operation.

Press the button Start/Schnellistart. In the digital display, c°°% GRILL. MICRO and the remaining period of operation will be shown and the heating process will begin.
The appliance will switch off automatically when the set time has run out. There will be a signal which will sound several times and End will be shown in the digital
display. If the food is not removed or if the door is not opened, the signal will be repeated after a short time.

Open the door and remove the cooked food using a potholder. Make sure that you do not burn yourself with the hot food or on the hot parts of the appliance.

o For combination cooking mode, the baking tray must not be used!

COMBINATION COOKING MODE MICROWAVE + CONVECTION

For the combined cooking mode- the microwave and convection oven can be set to determine which proportion of the food will be heated by convection and which

share will be heated by the microwave. The microwave power and temperature cannot be selected.

. Open the door.

o Put the food in a suitable dish and place it on the turntable.

¢ Close the door.

. Press the Mikrowelle + HeiBluft (15) button.
o Set one of the available programs by pressing the Mikrowelle + HeiBluft button.

Buttons Temperature Digital display
Basic setting 140 °C 140C
Press button 1x 170 °C 170C
Press button 2x 200 °C 200C
Press button 3x 230 °C 230C




OPERATING THE MICROWAVE OVEN

Set the operating period as described under Operating the microwave oven. The maximum time which can be set is 9 hours and 30 minutes.

¢ Press the button Start/Schnellstart to start the process. In the digital display, 9% CONV.MICRO gand the remaining period of operation will be shown.

. The temperature setting can be displayed during operation by pressing the Mikrowelle + HeiBluft button.

o The appliance will switch off automatically when the set time has run out. There will be a signal which will sound several times and End will be shown in the digital
display. If the food is not removed or if the door is not opened, the signal will be repeated after a short time.

. Danger! Can cause burns: The door and the top of the appliance will become very hot.

. Open the door and remove the cooked food using a potholder. Make sure that you do not burn yourself with the hot food or on the hot parts of the appliance.

. For combination cooking mode, the baking tray must not be sued.

QUICK DEFROSTING
This defrosting setting thaws food gently. Flat food defrosts better than thicker food. Distribute the food as evenly as possible on the turntable. Arrange unevenly thick
food, such as whole fish or poultry parts so that the thicker parts are on the outside. Turn compact items such as meat several times (see the directions below, also).

Directions:
¢ Asarule of thumb, 450 g of frozen food will be defrosted in approximately 8 - 10 minutes.

. Remove food as it defrosts.
. If the food has not been completely defrosted during the operating period, repeat the defrosting process at 1-minute intervals.
. If there is frozen food in a dish, which is not suitable for the microwave, then let it thaw until the food can be removed from the dish and transferred to a
microwaveable container.
. Turn the rotary Zeit/Menu switch to left until the CODE 08 setting appears in the digital display.
. Press the Uhr/Gewicht button (12) and then set the operating time by means of the rotary Zeit/Menu switch. The maximum operating time which can be set is
95 minutes.
¢ Press the button Start/Schnellstart. In the digital display, P&~ COPE. MICRO. COOK gnd the remaining period of operation will be shown and the defrosting process will
begin. The appliance will pause operation during defrosting, a signal will sound to remind for food turning over. Open the door, turn over the food, close the door,
press button Start/Schnellstart to resume defrosting. If no need to turn over the food, just press button Start/Schnellstart to resume defrosting.
. Directions for defrosting selected foods.

Meat (beef / pork) Turn several times and cover delicate parts.

Chops, cutlets Turn several times.

Minced meat Turn and remove defrosted portions.

Sliced sausage Separate slices of sausage.

Poultry

Chicken Cover wings and legs with aluminum foil and turn after half the defrosting time has elapsed.
Chicken pieces Turn after half of the defrosting time has elapsed.

Duck Cover wings and legs with aluminum foil and turn after half the defrosting time has elapsed.
Fish

Whole fish Turn after half of the defrosting time has elapsed.

Trout Turn after half of the defrosting time has elapsed.

Fruit

Apple sauce Break up and stir.

Bread / baked goods

Bread for toasting Separate slices.

. The appliance will switch off automatically when the set time has run out. There will be a signal which will sound several times and End will be shown in the digital
display. If the food is not removed or if the door is not opened, the signal will be repeated after a short time.

o Interrupting the defrosting process: Press the Stop/Neu button once. After you have turned or stirred the food, continue defrosting by pressing the button
Start/Schnellistart.

MULTI-STAGE COOKING

The appliance can be programmed with up to 3 consecutive functions / steps.

Example: MICROWAVE (COOKING) -> GRILL -> CONVECTION

o Press the Mikrowelle (11) button and set the required power level and then set the cooking time by means of the rotary switch.

. Now, press the Grill (16) button and set the time once more.

. Now, press the HeiBluft (17) button, set the temperature by pressing the HeiBluft button and then set the time again.

o Start the cooking process by pressing the button Start/Schnellstart (14).

o The indicators of the particular mode will appear in the digital display while & will be constantly lit up.

. The appliance will switch off automatically when the set time has run out. There will be a signal which will sound several times and End will be shown in the digital
display. If the food is not removed or if the door is not opened, the signal will be repeated after a short time.

AUTO FUNCTION

The heating or cooking times of some foods are preprogramed in the appliance. If you select one of those foods, the machine will automatically calculate the
necessary heating or cooking time.

. Turn the rotary Zeit/Menu switch to left and choose a code in accordance with the table below.

e  Select the setting or the weight with pressing the Uhr/Gewicht switch, then pressing Start/Schnellstart Start to cook the food.

. Select one of the following foods:
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OPERATING THE MICROWAVE OVEN

Cooking code Food Operation mode Tips
Kartoffeln . Select food quantity among 1, 2, 3 pieces of potato,
o (Potato) Microwave about 230 g each one.
02 Suppe Microwave Select food quantity among 1, 2, 3 cups of soup about
(Soup) 200 ml each cup
03 Popcorn Microwave 99 g for each cooking
04 Auto-Aufwarmen Microwave Select food weight among 200 ~ 800 g, 100 g for each
(Auto Reheat) interval
05 Pizza Convection Select food weight among 150 g, 300 g and 450 g.
Hahnchen . ) Select food weight among 800 g, 1000 g, 1200 g,
+
06 (Chicken) Microwave + convection 1400 g
07 Kuchen (Cake) Convection 475 g for each cooking.
Schnellauftauen . .
08 (Speed Defrost) - Setting as described above.

IMPORTANT DIRECTIONS FOR OPERATION

General directions:
. Rice: Add 2.5 to 3 times the amount of water. Cover the container.

. Vegetables: Add approx. 50 -100 ml water or broth. Cut the vegetables into evenly sized pieces. Cover the container.
. Meat kabobs: Turn after approximately half of the cooking time has elapsed.
. Meat: Turn after approximately half of the cooking time has elapsed. Allow to rest for 5 - 10 minutes after the cooking time has ended.

CHILD SAFETY
. Hold down the Stop/Neu button, until you hear a warning signal. LOCK will appear in the digital display all buttons are disabled.
¢  To unlock the machine, hold down the Stop/Neu button, until you hear a warning signal and the LOCK display disappears.

Cooling feature
. After cooking is finished, the oven fan will work for some while to cool the oven for prolonging the life of the oven. Do not unplug the microwave oven until the fan
stop operation.

TABLES

e The time and weight information consists of guidelines which may vary based on the quality, degree of reduction, storage temperature and moisture content of the
food. If necessary, grill / cook the item a little longer.

DEFROSTING

This defrosting setting thaws food gently. Flatter portions defrost better than thicker portions. Distribute the food as evenly as possible on the turntable.

Arrange unevenly thick food, such as whole fish or poultry parts so that the thicker parts are on the outside. Turn compact items such as meat, several times. Do not
allow food to defrost completely in the appliance.

The times below indicate how long it will take for frozen items to defrost completely, once they are removed from the microwave.

Comestibles / food Quantity in grams Power level Time in minutes de:\ri:::;ntai:ne Directions
Meat
Minced beef approx. 500 P-30 approx. 11 approx. 5 -
Minced beef (Fast) approx. 500 8 " approx. 5 Turn after approx. 6 minutes.
Poultry
Cover wings and joints with aluminum
Chicken approx. 1340 P-30 approx. 26 approx. 15 foil and turn after approx.15 minutes of
defrosting time.
Chicken (Fast) approx. 1240 8 22 approx. 15 ;Ii'lr::gafter approx. 12 minutes of defrosting
Fruit
Raspberries approx. 250 | P-30 approx. 4 | approx. 5 | -
Information: Always set a shorter time first, in case it is necessary to increase the time.
WARMING, HEATING
Comestibles / food Quantity grams | Power level | Time in minutes | Directions
Liquids
Milk, 1 cup approx. 150 P100 approx. 0,5 - 1 -
Coffee, 1 cup approx. 150 P100 approx. 0,5 - 1 -
Water: 0.5 | approx. 500 P100 approx. 3 - 5 -
Meals on a plate /
ready-to-serve meals
(Frozen) meal on a plate approx. 250 | P100 | approx. 3 1/2 | Cover and stir.
Meat
Mince approx. 300 | P100 | approx. 4 | Cover and stir.
Vegetables
Radish approx. 300 | P100 | approx. 4 1/2 | Cover and stir.




TABLES

COOKING

Comestibles / food Quantity grams | Power level | Time in minutes Directions

Pasta

. The amount of water is 6 x the amount of
Spaghetti approx. 300 P-80 approx. 32 spaghett.
Fish
. Cover for 20 seconds, turn once and continue

Fish approx. 300 P-80 approx. 5 to cook for 3 minutes.

Fresh vegetables

Potatoes approx. 2 x 230 | P100 | approx. 8 | Cover with (microwave-safe) plastic wrap.
GRILLING

Put the baking tray on the turntable. Place the food to be grilled on baking tray with suitable container.

Comestibles / food Quantity grams | Power level | Time in minutes Directions
Bread
Br.ead for toasting / 11mm 1 slice Gril approx.6 Preheat the appllancel for approx. 5 minutes and
thickness turn after approx. 3 minutes.
Meat
) ) ) Preheat the appliance for approx. 5 minutes.
Chicken thighs approx. 200 Grill approx. 20 Turn thighs after approx. 10 minutes.
. Preheat the appliance for approx. 5 minutes.
Chop approx. 200 Grill approx. 25 Turn thigh after approx. 12 minutes.
COMBINED OPERATION (MICROWAVE + GRILL)
For combined operation, place the food in a container on the turntable.
Comestibles / food Quantity grams Power level Time in minutes Directions
Pizza approx. 300 Co-2 approx. 6 Use suitable container.
Pizza approx. 450 Co-2 approx. 8 Use suitable container.
Sausage approx. 300 Co-1 approx. 9 Prick the sausage.
BAKING WITH CONVECTION
Comestibles / food Quantity grams Temp.°C Time in minutes Directions
Meat kabobs approx. 300 200 approx. 20 Baking tray
Fillet of fish approx. 300 200 approx. 18 Baking tray
COMBINED OPERATION (MICROWAVE + CONVECTION)
Food Quantity grams Temp.°C Time in minutes Directions
Turntable, ceramic dish, preheat to 170 °C and
Chicken (whole) approx. 1000 170 approx. 36 turn after half the time has elapsed. Allow to
stand for approx. 2 minutes.
Turntable, ceramic dish, preheat to 230 °C and
Chop approx. 400 230 approx. 23 turn after half the time has elapsed. Allow to
stand for approx. 2 minutes.
Turntable, ceramic dish, preheat to 230 °C and
Chicken leg approx. 500 230 approx. 25 turn after half the time has elapsed. Allow to

stand for approx. 2 minutes.

CLEANING AND CARE

Cleaning the microwave oven is a significant part of the safe operation of the device and will prevent health hazards.

ES

Prior to each cleaning: Switch off the microwave oven and disconnect the power plug.

o The device must be cleaned periodically, food residue must be removed. If the device is not cleaned regularly, it can cause wear to the surface and severely

reduce the service life. Furthermore, it could result in limited safety and functionality of the device.
. If the door sealing no longer closes reliably due to accumulated food residue, microwave radiation may leak and damage your health.
. Clean the device after use to prevent mould, vermin, as well as leaking microwave radiation.
o Do not use steam cleaners to clean the device! The steam is pressurized and can condensate on the electrical components inside the device and cause

shout-circuits.

. Do not use any abrasive cleaning agents or metal scrapers to clean the door since they could scratch the surface and cause the glass to shatter.

. Clean the casing with a slightly damp cloth. Please be sure that no water enters the appliance. Use a damp cloth to regularly and carefully clean the door sealing,
cavity and any adjacent components. Use a damp cloth to wipe off any food residue or splashes.

o The control panel and its controls must never get wet. Clean with a soft. damp cloth. Leave the door open when cleaning the control panel in order to prevent

accidental operation.
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CLEANING AND CARE

If steam condensates or forms drop inside the microwave or on the casing, use a soft cloth to wipe it off. Condensation can occur if moist air meets a cold
surface. At very high temperatures, oil and grease can also evaporate and deposit as a grease film after cooling off.

The glass turntable can be removed for cleaning. Clean the tray in warm, soapy water.

o The turntable roller and the cavity bottom should be cleaned regularly to prevent excessive noise. Use a mild household cleaner to wipe the surface; allow it to
dry. If the turntable roller is removed for cleaning, re-insert it before next use. Regularly clean the door, window and sealing with a damp cloth to remove dirt.
Odours in the cavity can be neutralized by filling a microwave-suitable cup with water and lemon juice and boiling it in the microwave oven for 5 minutes. Wipe the
cavity dry afterwards using a soft cloth.

The luminary is replaceable, but by professionals only.

TROUBLESHOOTING

Problem Cause Solution

Appliance does not switch on. Power plug is not connected to an electrical outlet. Connect the power plug to a suitable electrical outlet.
Door is not fully closed. Make sure the door's looking mechanism has locked in

place.

Food is under-cooked. The selected power level and / or time is not too low and / or Choose a higher / longer setting.
short.

Food is over-cooked. The selected power level and / or time setting is to high and / or | Choose a lower / shorter setting.
to long.

SAFETY DEVICE

o The appliance is equipped with an automatic safety device.

1. Short circuit: If the internal temperature reaches 300 °C, the LED display will show EO1 and the machine will switch automatically to safety mode. The
machine will sound a warning and can be reset by pressing the Stop/Neu button. If the Stop/Neu button is not activated, then the warning will stop automatically
after 20 seconds.

2. Circuit interruption: If the internal temperature is lower than 40 °C after a heating time of 5 minutes the LED display will show EO2 and the machine will switch
automatically to safety mode.

The machine will sound a warning and can be reset by pressing the Stop/Neu button.

If the Stop/Neu button is not activated, then the warning will stop automatically after 20 seconds.

If the problem cannot be solved by activating the Stop/Neu button, then have the machine repaired by a qualified expert.

MAINTENANCE

o Have all repair work on your machine carried out by an expert.

TECHNICAL DATA

Rated voltage : 230-240 V~ 50 Hz
Microwave input power : 1400 W

Grill input power ;1250 W

Convection input power ;. 2200W

Microwave output power ;900 W

Microwave frequency : 2450 MHz

Usable cooking cavity volume ;301

Dimensions (H x W x D) : 30x53.9x44.6cm
Sound pressure level . 61.7dB

Empty weight (net) . approx. 18.4 kg

Environmental Protection
Discarded electric appliances are recyclable and should not be discarded in the domestic waste! Please actively support us in conserving resources and
protecting the environment by returning this appliance to the collection centres.

WARRANTY

A statutory warranty applies for this product.

Damages caused by wrong treatment or operation, by false placement or storage, improper connection or installation, as well as force or other external influences are
not covered by this warranty. We recommend careful reading of the operating instructions as it contains important information.

Note:
1. In case this product does not function correctly, please firstly check if there are other reasons, e.g. for electrical appliances interruption of the power supply, or
generally incorrect handling are the cause.
2. Please note that, where possible, the following documents or rather information should be provided together with your faulty product:
- Purchase receipt
- Model description / Type / Brand
- Describe the fault and problem as detailed as possible

In the case of a claim for guarantee or defects, please contact the seller.
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