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ENGLISH

1.

This appliance is not intended for use by

persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for
their safety.

Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

DEUTSCH

1.

Dieses Gerét ist nicht fir die Benutzung

durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit
verminderten physischen, sensorischen und
geistigen Fahigkeiten oder unzureichender
Erfahrung und Kenntnis geeignet, es sei denn,
es wurden Anleitungen betreffs der Benutzung
des Gerats durch eine verantwortliche
Aufsichtsperson erteilt.

Kinder missen beaufsichtigt werden, damit sie
nicht mit dem Gerat spielen.

PYCCKUM

1.

[arHbIn Npubop He pekomeHayeTcA
ncnonb3oBaTh NOAAM (BKMOYaa 1 aeTew) ¢
OrpaHny4eHHbIMU PU3NHECKUMI, CEHCOPHBIMU
UMW YMCTBEHHBIMU BO3MOXHOCTAMM, @ Takxe
obnafaroLmx HeloOCTaTO4HbIM OMbITOM WU
3HaHVeM npoaykTa. [JaHHOW KaTeropum nu,
PEeKOMeHAyeTCA NCronb3oBaTh NPUOOP TOMbLKO
noJ, NPUCMOTPOM.

[leTv BOMKHbI HAXOAUTCA NOA NPUCMOTPOM
B3POCIbIX, YTO6bI yAOCTOBEPUTLCA, YTO OHU
He urpatoTcA Nprbopom, a NCMosb3YIoT ero no
HasHa4YeHwmio.

POLSKI

1.

Ten produkt nie jest przeznaczony dla os6b (w
tym dzieci), ktorych zdolnosci fizyczne, czuciowe
lub umystowe sg ograniczone lub ktére nie

maja do$wiadczenia w obstudze tego produktu,
chyba, ze znajdujg sie pod nadzorem osoby
posiadajgcej takie zdolnosci.

Nalezy pilnowa¢ dzieci, aby nie bawity si¢ tym
urzgdzeniem.

SCG/CRO/B.1.H.

1.

Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu od
strane osoba (ukljuéujuéi decu) sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima
ili manjkom iskustva i znanja, osim u slucaju
kada ih prilikom upotrebe uredaja nadgledaju

ili daju uputstva osobe odgovorne za njihovu
bezbednost.

Decu treba nadzirati kako se ne bi igrala sa
uredajem.

LATVIAN

1.

2.

LIE
1.

RO
1.

Bb
1.

1

ST ierice nav paredzéta tadiem cilvékiem (tai sk.
bérniem), kam ir pazeminatas fiziskas, sensoras
vai prata spéjas, ka arT pieredzes vai zinaSanu
trikums, iznemot gadTjumus, kad vinus pieskata
vai par ierices lietoSanu instrué cilveks, kas atbild
par vinu dro$Tbu.

Bernus jauzrauga, lai vini nespélétos ar ierici.

TUVIU K.
Sj jrenginj draudziama naudoti Zmonéms
(jskaitant vaikus), turintiems fizine, jutiming ar
proting negalig arba patirties ir Ziniy neturintiems
naudotis jrenginiu, uz jy sauguma atsakingas
asmuo.
Vaikai turi bati prizidrimi, siekiant uztikrinti, kad jie
nezaisty su prietaisu.

MANESTE
Acest aparat nu este destinat persoanelor cu
capacitatj fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau lipsite de experienta si de cunoasterea
produsului (inclusiv copii), in afara cazului in care
acestea sunt supravegheate de o persoana in
masura sa o faca.
Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca
cu acest aparat.

ATAPCKHN
Tosu ypen He e npeHasHayeH 3a ynortpeba
OT NMua (BKNOYMTENHO Aeua) C HaManeHn
hU3NYECKU, CETUBHU UMW YMCTBEHU
CMNOCOBHOCTW, UNK C NUMCBALLUM 3HAHWA U
OnWT, OCBEH aKo He ce HabnoaasaT unu He ce
VHCTPYKTMpaT OTHOCHO ynoTpebara Ha ypena
OT nuue, OTroBapALLo 3a 6e30MacHOCTTa UM.
[euata TpA6Ba aAa ce Habnoaasar, 3a aa ce
yBepwuTe, Ye He C1 UrpaAT ¢ ypeaa.

FRANCAIS

Cet appareil n‘est pas destiné aux personnes
(enfants inclus) ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d‘expérience et de connaissance du produit, a
moins qu‘elles ne soient mises sous la garde
d‘une personne pouvant les surveiller.

Les enfants doivent étre surveillés afin de
s‘assurer qu'‘ils ne jouent pas avec cet appareil.

YKPATHCbKA

1.

Llev npucTpiit He NpusHaveHuid ansa
BUKOPWCTaHHA 0cobamu (BKtOHaoun AiTen)
3 hisnyHUMM Ta PO3yMOBMMM Baaamm, abo
ocobamu 6e3 HaneXxHoro JoCBiAy Y4M 3HaHb,
AKLLO BOHW He MPOWLLAW IHCTPYKTax no
KOPVCTYBaHHIO LIMM NPUCTPOEM Mif HarnAAoM
ocobu, BiANOBIAaNbHOI 3a iX 6e3neKy.

He posBonanTe AiTAM rpatuca 3 uym
NPUCTPOEM.
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARD
Before using the electrical appliance, the following basic precautions should always be followed
including the following:

1.
2.

3.

ENGLISH

© N

9.

10.
11.
12.

13.

14.
15.
16.

17.
18.
19.

Read all instructions.

Before use check that the voltage of wall outlet correspond to the one shown on the rating
plate.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance malfunctions,
or is dropped or damaged in any manner.

Return appliance to the nearest authorized service facility for examination, repair or electrical
or mechanical adjustment.

If the supply cord is damaged it must be replaced by the manufacturer or a authorized
service agent or a qualified technician in order to avoid a hazard.

Unplug from outlet when not in use, before putting on or taking off parts, and before
cleaning.

Do not let cord hang over edge of table or hot surface.

Do not immerse motor unit of chopper into water as this would give rise to electric shock.
Close supervision is necessary when your appliance is being used near children or infirm
persons.

Ensure fingers are kept well away from moving parts.

A scraper may be used but must be used only when the chopper is not running.

Blades are sharp. Handle carefully.

This appliance is intended for processing small quantities of food for immediate consumption.
This appliance is not intended to prepare large quantities of food at one time.

To reduce the risk of injury, never place the cutting blade on base without first putting bowl
properly in place.

Be certain the cover is securely locked in place before operating the appliance.

Do not attempt to defeat the cover interlock mechanism.

The use of accessory not recommended by the manufacturer may cause injuries to
persons.

Do not operate the appliance for other than its intended use.

Do not use outdoors.

Save these instruction.

HOUSEHOLD USE ONLY

IMPORTANT:

Do not operate the food chopper continuously for longer than 10 seconds. Leave to cool for
1 minute in between each 10 seconds operation.

Do not operate the food chopper if the bowl is empty.

Never operate the food chopper with liquid in the bowl.

BEFORE USING FOR THE FIRST TIME:

1.

2.

Remove all packaging including the plastic blade covers from the knife blades. These covers
should be discarded as they are protect the blade during manufacture and transit only.
Wash the parts: see “Cleaning”

TO USE THE FOOD CHOPPER:

1.

2.
3.
4.

Place the non slip mat onto the work-surface, rib side down.

Position the bow! onto the middle of the non slip mat.

Fit the knife blade over the pin in the bowl.

Add your food, see processing guide.

« Cut large pieces of food into 1-2cm pieces.

- Don’t chop hard foods such as coffee beans, ice cubes, spices or chocolate — you’ll damage
the blade.
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8.

Fit the splashguard. Make sure the slots in the splashguard fit over the handles in the rim of

the bowl.

« The food chopper will not operate unless the splashguard is fitted.

Fit the power unit.

+ The power unit will only fit correctly in two positions.

Plug in. Press down the power unit for a short period of time to produce a pulsing action — this

will avoid over processing the ingredients.

« If the machine labours, remove some of the mixture and continue processing in several
batches.

« Stop the machine and scrape down if necessary.

After use unplug and dismantle.

CLEANING:

Always switch off and unplug before cleaning.
Handle the cutting blades with care, they are extremely sharp.
Some food will discoloured. It won’t harm the plastic or affect the flavour of your food.

Power unit and non slip mat

Wipe with a damp cloth, then dry.

Other parts

Wash by hand then dry thoroughly.
Or wash on the top rack of your dishwasher.

STORAGE

Assemble the food chopper and wrap the cord around the power unit.

PROCESSING GUIDE:

FOOD MAX. CAPACITY PREPARATION

Meat 3009 Remove bones, fat and gristle.
Cut into 1-2cm pieces

Herbs (eg. Parsley) 60g Remove stalks

Nuts (eg. Almonds) 400g Remove stalks

Cheese (eg. Cheddar) 150g Cut into 1-2cm pieces

Bread 100g Cut into 1-2cm pieces

Hardboiled eggs 7 Half or quarter (depending upon size)

Onions 270g Cut into approx. 2cm pieces

Biscuits 200g Break into pieces

Soft fruits (eg. Raspberries) 3509 Remove stalks

SPECIFICATIONS:
230V - 50Hz - 350W
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BEDIENUNGSANLEITUNG:

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Vor der Anwendung von Elektrogeraten sollten die folgenden grundlegenden Sicherheitsvorkeh-
rungen immer befolgt werden, darunter:

1.
2.

3.

DEUTSCH
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9.

10.
11.
12.

13.

14.

15.
16.

17.
18.
19.

Alle Anweisungen lesen.

Vor der Anwendung sicherstellen, dass die Spannung im Haushalt mit der auf dem Lei-
stungsschild angegebenen Spannung ubereinstimmt.

Das Gerat nicht verwenden, wenn das Kabel oder der Stecker beschéadigt sind, das Gerat
nicht richtig funktioniert, zu Boden gefallen oder sonst wie beschadigt ist.

Das Elektrogerat an den néchsten autorisierten Kundendienst zur Uberprifung, Reparatur
oder zur elektrischen oder mechanischen Anpassung bringen.

Ist das Geratekabel beschadigt, muss es vom Hersteller, einem autorisierten Kundendienst
oder einem qualifizierten Techniker ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

Das Gerat ausstecken wenn es nicht verwendet wird, sowie vor dem Anbringen oder Entfer-
nen von Zubehdrteilen und vor der Reinigung.

Das Kabel darf nicht tber Tischkanten hangen und keine heiBen Oberflachen berlihren.
Die Motoreinheit des Hackers nicht in Wasser eintauchen, da Stromschlaggefahr besteht.
Wird das Gerét in der Néhe von Kindern oder gebrechlichen Personen betrieben, missen
diese unbedingt beaufsichtigt werden.

Immer darauf achten, dass die Finger nicht in die Néahe der beweglichen Teile kommen.

Ein Schaber darf verwendet werden, aber nur wenn der Mini-Hacker nicht in Betrieb ist.
Achtung: Hantieren Sie mit dem Messer sehr vorsichtig, da es sehr scharf ist.

Das Gerat ist fur kleine Nahrungsmengen, die Sie méglichst bald verbrauchen sollten, ge-
macht. Mit dem Gerat dirfen keine groBen Mengen auf einmal zerkleinert werden.

Um Verletzungen zu vermeiden, setzen sie das Messer erst ein, nachdem Sie den Behélter
richtig aufgesetzt haben.

Stellen Sie sicher, dass der Deckel richtig eingerastet ist, bevor Sie das Gerat in Betrieb
nehmen.

Versuchen Sie keinesfalls den Verschlussmechanismus des Deckel zu umgehen.
Zubehorteile, die nicht vom Hersteller empfohlen werden, kénnen Verletzungen zur Folge
haben.

Dieses Gerat flr keinen anderen als den vorgesehen

Nicht im Freien verwenden.

Bewahren Sie diese Anweisungen auf.

NUR FUR HAUSHALTE GEEIGNET

WICHTIGE HINWEISE:

Betreiben Sie das Gerat nicht langer als 10sek. Lassen Sie es nach 10sek. fur ca. 1min.
auskuhlen.

Betreiben Sie das Gerat nicht mit einer leeren Schissel.

Betreiben Sie das Gerat nicht mit einer Flussigkeit in der Schissel.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH:

1.

2.

Entfernen Sie alle Verpackungsteile, inklusive der Plastikabdeckung fiir die Messer. Diese
Abdeckung dient nur als Schutz des Messers wahrend des Transportes.
Waschen Sie die Teile: siehe ,Reinigung®.

VERWENDUNG:

1.
2.
3.

Legen Sie die Antirutschmatte mit der Lamellenseite nach unten auf die Arbeitsflache.
Stellen Sie die Schissel in die Mitte der Matte.
Setzen Sie das Messer auf den Stift der Schiissel auf.
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4. Geben Sie die Lebensmittel It. unterer Tabelle in die Schissel.
+ Schneiden Sie groBe Stiicke in 1-2cm Stiicke.
+ Geben Sie keine harten Sachen wie z.B. Kaffeebohnen, Eiswirfel oder Schokolade hinein
— dadurch wiirden die Messer beschédigt.
5. Befestigen Sie den Deckel. Stellen Sie sicher, dass der Deckel tiber den Griffen am Rand
der Schussel sitzt.
- Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Deckel nicht richtig aufgesetzt ist.
6. Setzen Sie den Motorteil auf.
+ Fur den Motorteil gibt es zwei korrekte Positionen.
7. Stecken Sie das Gerat an. Driicken Sie den Schalter fir eine kurze Zeit um eine pulsierende
Funktion zu erzeugen — dies verhindert das die Zugaben zu stark zerkleinert werden.
+ Entnehmen Sie Teile der Mixtur und setzen Sie den Arbeitsvorgang dann wieder fort.
« Schalten Sie das Gerat aus und kratzen Sie die Schiissel aus, falls dies notwendig ist.
8. Stecken Sie das Gerat nach Gebrauch aus und zerlegen Sie es.
REINIGUNG:

Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung immer aus und ziehen Sie den Netzstecker.
Vorsicht beim Hantieren mit den Messer, diese sind extrem scharf.

Einige Lebensmittel farben ab. Dies hat keinen Einfluss auf das Plastik oder auf das Aroma
der Lebensmittel.

Motorteil und Antirutschmatte

Wischen Sie diesen Teil mit einem feuchten Tuch ab und danach Trockenwischen.

Andere Teile

Waschen Sie diese mit der Hand und danach sorgfaltig trocknen.
Oder geben Sie die Teile zur Reinigung in die Bestecklade ihres Geschirrsplilers.

LAGERUNG

+ Bauen Sie das Gerat zusammen und wickeln Sie das Netzkabel um den Motorteil.
VERARBEITUNGSTABELLE

NAHRUNG MAX. FULLGEWICHT VERARBEITUNG

Fleisch 300g

Krauter (z.B. Petersilie)  60g
Nisse (z.B. Mandeln) 4009
Kése (z.B. Cheddar) 150g

Entfernen Sie Knochen, Fett und Knor-
pel. In 1-2cm Stlcke schneiden.
Entfernen Sie die Stangel

Entfernen Sie die Stangel

In 1-2cm Stlicke schneiden.

Brot 100g In 1-2cm Stlicke schneiden.

Hartgekochte Eier 7

Halbieren od. vierteln (je nach GréBe)

Zwiebel 270g In 1-2cm Stlicke schneiden.
Biskuit 200g In Stlicke brechen
Weiche Frichte 3509 Entfernen Sie die Stangel

(z.B. Himbeeren)

TECHNISCHE DATEN:
230V + 50Hz * 350W
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MHCTPYKLUMA NO 3KCMNYATAL N 4. [obaBbTe NPOLYKTOB B eMKOCTb A MPOAYKTOB.
* BonbluMe Kycriu MPOAYKTOB HEOO6XOOMMO MpenBapuTeNibHO nopesaTb Ha MasieHbKue
BAXXHbIE MEPbl BESOMNMACHOCTHU (1-2cM) KYCOUKM.

* Bo nsbexaHum nospexaeHns npubopa He nblTanTecb U3MENbYNTbL TBEPAbIE NPOAYKThI:
KogperHble 3epHa, Kybuku nbaa, CneLmmn nam LWokonag.
5. T1N0THO 3aKPOMNTE KPbILLIKY.
* [pnbop He HayHeT paboTaTk MPU HEMMOTHO 3aKPbLITON KPbILLKE.
6. Haxmute KHOMKy NuTaHusa Ha npubope.
* KHOMKa NUTaHna MOXKeT HaXO[MUTLCA TOSIbKO B ABYX MOMOXEHUSAX.

7. TopgkniounTe Npnbop K ceTu NuTaHuA. HakmuTe KHOMKY NMTaHna Ha HeGOnbLLIOW Nepuon
BpemeHn. CnepyeT HEMHOro nepegsuraTe pyyky ynpasneHus gns 6onee paBHOMEPHOro
NPUroToBNEHNA NpoayKTa.

* Ecnun npnbop paboTtaeT ¢ TpygoM HeO6XOOUMO €ro BbIKOUYMTL U [0OaBUTb XKXUOKOCTH.
* MO>XHO HEMHOrO NepemeLLaTb COAEPKUMOE EMKOCTH.
8. TMocne Mcrnonb30BaHWA OTKIOUMTE OT CETU NUTaHWUA U pasbepute Nproop.

Mepen ncnonb3oBaHMEM ANIEKTPUHECKOrO YCTPOMCTBA, OCHOBHbIE Mepbl NPeAOCTOPOXKHOCTMN

OOMXKHbI 6bITb COBMOAEHDI, KOTOPbIE BKITHOYAOT CreaytoLlee:

1. MpoyTnTe BCE MHCTPYKLUN.

2. lepepn ucnonb3oBaHUEM, MPOBEPbLTE, COOTBETCTBYET NN HAMNPAXKEHMNE CETU HaNPAXKEHWIO,
yKa3aHHOMY Ha Tabsinyke ¢ TEXHNYECKMMWN OaHHbIMU.

3. He akcnnyatupyiiTe yCTPOMCTBO C MOBPEXAEHHBbIM LUHYPOM WX LUTEKEPOM, WU €Cnn
YCTPOUCTBO paboTaeT co cboAMM, UM OHO ObINI0 YPOHEHO WU MOBPEXAEHO NobbiM
ApyruMm obpasom.

B Takom cny4ae, obpatutecb B G KaMLLMN aBTOPU3OBAHHBIA CEPBUCHbLIN LEHTP ANA
OCMOTpa, PEMOHTA, 3NEKTPUYECKON UM MEXAHNYECKOWN HACTPOMKIM

4. Ecnn noBpexAeH LWHyp nUTaHuA, TO OH [AO/MKEeH ObiTb 3aMEeHEeH W3roTOBUTENEM,
aBTOPM30BaHHbIM MPEeACTaBUTENIEM WU KBaM(UUMPOBAHHBLIM  CMELUannucTom Aana
npeaoTBpaLLeHNA ONacHOCTH.

9

PYCCKUA

5. BblaepHuTe BWUNKY M3 PO3ETKWU, €CNM He WCronb3yeTe Npubop, Mepes CHATUEM UMK HUCTKA MPUBOPA: . .
yCTaHOBKOVl yacTen, nepen YUCTKOMN. e Bcerga nepen LWlCTKOI/IVOTKJ'IK:)LIal/ITe I'IpVVIGOp OT ceTn I'IVITaHVIFJ.
6. He ponyckawTe, 4TO6bI LUHYP CBUCAN C Kpas CToNa Wnm Hag ropAYein NoBepXHOCTbLIO. * Hukorpa He poTparusaiiTeck [0 OCTPO MOBEPXHOCTM NIE3BUIA HACaAOK.
7. He norpyxaiite MOTOp ApOGWIKM B BOOY, TaK Kak 9TO MpUBESET K MOpaxKeHuio * Hexotopele 0BOWW, HAMPMMEP MOPKOBb, MOTYT OKPACHTL MIAacTMKOBbIE 4acTi. [ns
3MEKTPUYECKIM TOKOM. yOaneHusi Takom NoKpacku BOCMONb3yWTECh PacTUTENbHBIM MacoM.
8. lpu HeobXxoAMMOCTM, 3aKpOWTe 3alWUTHYIO MaHenb, €CniM YCTPOWCTBO WCMOMb3yeTcA .
BOMM3N feTel Unmn TAXeNO 60MbHbIX JTIoe. OcHoBHo# 6nok npuGopa B
9. VY6eamTech, YTO Nanblibl HAXOAATCA BAANMN OT ABUXYLUMXCA YacTen. * “ucTuTe C NOMOLLLIO BNAXXHOM TPAMOUKM, 3aTeM BbICyLIUTE.
10. Mo>HO ncnonb3oBaTb CKPEOOK, HO TOSbKO MPU BbIKMIOYEHHOM pexunmMe Apobunku.
11. Ie3sua npubopa o4eHb OCTpbl. He goTparveanTeck [O HUX. ﬂpyrug 4acTv npu6opa
12. [laHHbIM Nprbop pacyMTaH Ha NPUroTOBNIEHME HEOOIBLLMX KONMYECTB MNPOQYKTOB. * Moitte B pakoBuHe. . 3
13. Bo u3bexaHnuu Tpasm byabTe NpefesibHO OCTOPOXKHbI MPU YMCTKE U XPaHEeHUW Ne3BUI. *  MOXHO MbITb Ha BEPXHEWN MOMKE MOCYAO0MOEYHOM MaLLMHI.
14. Tepepn BKNtOYeHMEM Npubopa NpoBepPbLTE, MAOTHO-MM 3aKpbITa KPbILLKA.
15. He ncnonb3yinTe npMbop ¢ HE3aKPbITON KPbILLKOK. XPAHEHUE
16. Vicnonb3oBaHWe HeopUriHanbHbIX MPUHAAIEXHOCTEN MOXET NPUBECTU K TpaBMam. e [lounctuTte NpMOOP M OMOTaNTE LUHYP MUTaHWS BOKPYr npubopa.
17. He ncnonb3ynTte yCTPOMCTBO NO APYroMy Ha3HaYEeHMO, YEM OHO NpeaHa3Ha4YeHo.
18. He 1cnonb3ayinTe BHe NMoMeLLeHWiA. NMPUTOTOBJNEHME NPOOYKTOB:
19. XpaHute 9T UHCTPYKLMK. MpoaykT MakcumanbHoe MopgroToBka NpoAyKTa
KOJIM4EeCTBO
TOJIbKO BbITOBOE UCMOJIb3BOBAHUE Msco 300r Ypnanute KocTu, XMp 1 NPOXKUIKKM
Tpasbl 60r Ypanute ctebenbku
BAXXHO: Opexu 400r YgoanuTe yepeHku
e [pv nepemeLLnBaHWUN MYCTbIX MPORYKTOB, Bpems paboTel npubopa He [OSHKHO NpeBbiwaTh Coip 150r Hape>xxTe Ha maneHskue (1-2cM) Kycouku
10 cekyHA. Tak kak OH MOXET neperpeThcs. Mocre Kaxoro LMkna npubop AomKeH Xne6 _1oor HapexTe Ha maneHbkue (1-2cM) Kycouki
OXNaAUTLCS B TEUEHUM 1 MUHYTHI. CBapeHHble BKpyTyto siiua 7 MopexxTe nononam unu Ha 4 yacTtv
*  He BKNtoYaiiTe NpMBOp, ECAIM EMKOCTL [S1A NPOAYKTOB NycTa. Jlyk 270r HapexTe Ha maneHbkme (2cm) Kycouku
* He ucnonb3ayinte 3aMenbumTesb NPOAYKTOB A5 NepeMeLllMBaHNA XUOKOCTEN. BuckeuTbl 200r VameneunTte B MemKI1e KyCoUKH
Msrkue pyKTbI 350r Ypanute yepeHku

NEPEQ NCMNOMIb30OBAHUEM NMPUBOPA B NEPBbINA PA3:

1. Ypanute YNakoBKYy C npmﬁopa M Hacagok. OuucTUTE nEe3BUs Hacagok OT 3alMTHOro TEXHUYECKUE nAHHblE

NOKPBITHS.
2. TMouncTuTe YacTu npubopa: Cm. MyHKT MHCTPYKLMK “YucTka npubopa”. 230B « 50"y * 350BT
NCcnoJyib30BAHUE NMPUBOPA: CPOK rogHOCTU HE OrPAHU4EH. )

1. TMpwnbop pekomeHayeTCA ycTaHaBNMBaTb HA HECKOMb3KYIO MOBPEXHOCTb MM NofKnansiBaTe
nop Hero nonoTeHue.

2. TlocTtaBbTe NpMbOP Ha MOMNOTEHLLE.

3. YcraHosuTe nessue B Npubop.

PYCCKUA
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POLSKI

INSTRUKCJA OBSLUGI

WAZNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA:

Przed rozpoczeciem eksploatacji urzadzen elekirycznych nalezy zawsze przestrzegac

nastepujacych wskazoéwek dotyczacych bezpieczeristwa:

1. Doktadnie zapoznac¢ sie ze wszystkimi instrukcjami.

2. Przed rozpoczeciem pracy nalezy upewnic sig, ze napiecie sieciowe jest zgodne z wartoscig
napiecia podang na tabliczce znamionowej urzadzenia.

3. Urzadzenia nie nalezy uzytkowa¢ w przypadku, gdy przewod sieciowy lub wtyczka sg
uszkodzone, urzadzenie nie funkcjonuje prawidtowo, spadto na ziemie lub gdy jest w
jakikolwiek inny sposob uszkodzone.

Przeglad, naprawe oraz modernizacje mechaniczne lub elekiryczne urzgdzenia nalezy
zleca¢ autoryzowanej placowce serwisowe;j.

4. Ze wzgleddw bezpieczenistwa w przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego wymiany
dokonuje producent, autoryzowany punkt serwisowy lub wykwalifikowany technik elektryk.

5. Jesli urzadzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania, gdy nie jest eksploatowane, a takze przed
montazem i demontazem akcesoribw oraz przed czyszczeniem urzadzenia, nalezy je
odfgczy¢ od zasilania.

6. Przewod sieciowy nie powinien przebiega¢ na krawedziach mebli ani stykac sie z gorgcymi
powierzchniami.

7. Aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym czesci napedowej rozdrabniacza nie nalezy
zanurza¢ w wodzie.

8. Szczegoblng ostroznos¢ nalezy zachowac pracujac z urzadzeniem w poblizu dzieci i os6b
niepetnosprawnych.

9. Nalezy zwraca¢ szczeg6ing uwage, aby palce nie miaty kontaktu z ruchomymi czg$ciami
urzgdzenia.

10. topatki kuchennej nalezy uzywac wytacznie wtedy, gdy rozdrabniacz jest wytaczony.

11. Uwaga: nozem postugiwac sie bardzo ostroznie, poniewaz jest ostry.

12. Urzgdzenie wykonane zostato do sporzgdzania matych ilosci jedzenia, ktére nadaje sig do
natychmiastowego spozycia. Za pomocg tego urzgdzenia nie mozna rozdrabnia¢ duzych
ilosci.

13. Aby uniknag¢ zranien, nalezy najpierw prawidtowo nasadzi¢ pojemnik a dopiero nastepnie
noz.

14. Upewni¢ sie, ze pokrywka zostata zatrzasnieta przed wigczeniem urzadzenia do Zrodta
pradu.

15. Pod zadnym pozorem nie nalezy manipulowac¢ przy mechanizmie blokady pokrywki.

16. Stosowanie akcesoriow nie zalecanych przez producenta moze prowadzi¢ do obrazen
ciata.

17. Urzgdzenie nalezy wykorzystywa¢ wytacznie zgodnie z jego przeznaczeniem.

18. Nie uzywa¢ na wolnym powietrzu.

19. Niniejszg instrukcje nalezy zachowac.

URZADZENIE PRZEZNACZONE WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

WAZNE WSKAZOWKI:
» Urzadzenie nie powinno pracowaé dtuzej niz 10 sekund. Pozostawi¢ je na ok. 1 minute do
ostygniecia.

» Urzadzenie nie powinno pracowac przy pustej misce.
» Do miski urzadzenia nie powinno sie wlewac ptynéw.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM:

1. Usuna¢ czesci opakowania wigcznie w plastikowym opakowaniu na néz. Opakowanie to
stuzy tylko jako ochrona noza podczas transportu.

2. Wymy¢ wszystkie czesci. Patrz: ,,czyszczenie”.

M_5114-3_v03.indd 8-9

UZYCIE:
Pod powierzchnig roboczg podtuzy¢ mate antyposlizgowa blaszka do dotu.
Miske postawi¢ na srodku maty.
N6z nasadzi¢ na trzpieri miski.
Witozy¢ jedzenie do miski zgodnie z danymi ponizszej tabeli.
* Duze czgsci pocigé na mniejsze 1-2cm kawatki.
+ Nie wktada¢ do miski twardych kawatkéw, np. ziaren kawy, kostek lodu lub czekolady —
mozna przez to uszkodzi¢ néz.
5. Przymocowaé pokrywke. Upewni¢ sig, ze pokrywka zostata dobrze nasadzona na miske.
+ Urzgdzenie nie bedzie funkcjonowato, jesli pokrywka nie bedzie nasadzona prawidtowo.
6. Wigczy¢ silnik.
+ Dla czesci silnikowej istniejg dwie prawidtowe pozycje.
7. Wigczy¢ urzadzenie. Nacisng¢ wigcznik na krotki czas, aby spowodowaé pulsacyjne
funkcjonowanie urzadzenia — mozna przez to unikng¢ za mocne rozdrobnienie jedzenia.
+ Usuna¢ czesci zmiksowane i kontynuowaé proces rozdrabniania.
+ Wytgczy¢ urzadzenie i jesli to konieczne doktadnie oprézni¢ miske.
8. Odfaczy¢ urzadzenie po uzyciu i roztozy¢ je.

CZYSZCZENIE

» Przed czyszczeniem urzadzenie zawsze odtgczac od zrodta pradu i wyjac wtyczke.

+ Uwaza¢ na n6z, poniewaz jest bardzo ostry.

» Niektére produkty farbujg. Nie ma to jednak zadnego wptywu na plastik oraz na aromat
potraw.

B

Czesc¢ silnikowa i mata antyposlizgowa
+ Wytrze¢ te cze$¢ za pomoca wilgotnej $ciereczki, a nastepnie wytrze¢ do sucha.

Inne czesci
+ Wymy¢ je w rekach a nastepnie dobrze osuszyc.
» Mozna je réwniez wiozy¢ do koszyka na sztucce w zmywarce.

PRZECHOWYWANIE
«  Ziozy¢ urzadzenie i owing¢ kabel wokét czesci silnikowej.

TABELA ROZDRABNIANIA

PRODUKT MAKSYMALNA PRZETWORZENIE
WAGA NAPELNIENIA
Mieso 3009 Usuna¢ kosci, ttuszcz i chrzastki.
Pokroi¢ w 1-2cm kawatki
Ziofa (np. pietruszka) 60g Usuna¢ gatazki
Orzechy (np. migdaty) 400g Usunag¢ tupiny
Ser z6tty (np. cheddar) 1509 Pokroi¢ w 1-2cm kawatki

Chleb 1009
Jaja ugotowane na twardo 7

Pokroi¢ w 1-2cm kawatki
Przekroi¢ na pot lub na éwiartki
(w zaleznosci od wielkosci)
Pokroi¢ w 1-2cm kawatki
Potamac¢ na kawatki

Usuna¢ szyputki

Cebula 2709
Herbatniki 200g
Miekkie owoce (np. maliny) 350g

PARAMETRY TECHNICZNE
230V * 50Hz - 350W
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU

VAZNA SIGURNOSNA UPUTSTVA

Pre upotrebe elektrienih uredaja, trebalo bi da sledite osnovne sigurnosne mere, izmedu ostalog i:

1. Proeitajte sva uputstva.

2. Pre upotrebe proverite, da napon u domaeeinstvu odgovara onom naponu koji je naveden na
ploeici.

3. Nemojte da koristite uredaj ako je kabl ili utika¢ oStecen, ako uredaj ne funkcionise pravilno,
ako je pao na zemlju ili ako je uredaj oStecen na drugi nacin. Odnesite elektriéni uredaj
najblizem ovladaeenom servisu radi provere, popravke ili da bi se uradila elektro i mehanieka
podesavanja.

4. Ako je oSteseen kabl uredaja, proizvodae, ovladaeeni serviser ili kvalifikovani tehniéar mora
da ga zameni kako bi se izbegle mogueee opasnosti.

5. lIskljuéite uredaj iz struje kada ne koristite uredaj, kao i pre stavljanja ili skidanja da njega
delova pribora u pre eéiSaeenja.

6. Kabl ne sme da vidi preko ivica stola i ne sme da dodiruje vruzee povrsine.

7. Motor seckalice ne potapati u vodu, zbog opasnosti od strujnog udara.

8. Ako uredaj koristite u blizini dece ili bolesnih osoba, morate obavezno da ih nadgledate.

9. Uvek vodite raéuna o tome da prstima ne prilazite blizu pokretnih delova.

10. Mozete da koristite grebalicu ali samo ako je mini seckalica iskljuéena.

11. Paznja: Rukujte veoma pazljivo noZem jer je on jako ostar.

12. Uredaj je namenjen za male koli¢ine hrane koja treba da se $to je moguce pre potrosi.
Uredajem ne sme da se odjednom secka velika koli¢ina hrane.

13. Da izbegnete povrede, postavite noz tek nakon $to je pravilno postavljena posuda.

14. Uverite se, da se poklopac pravilno uklopio pre nego $to pustite uredaj u rad.

15. Nemojte nikako da pokuSavate da zaobidete mehanizam zatvaranja poklopca.

16. Delovi pribora koji nisu preporuéeni od strane proizvodaéa mogu za posledicu da imaju
povrede korisnika.

17. Ovaju uredaj ne sme se upotrebljavati u drugu svrhu od predvidene.

18. Ne koristiti na otvorenom.

19. Dobro éuvajte ovo uputstvo.

SAMO ZA DOMA/EINSTVA

VAZNA UPUTSTVA:

» Nemojte da Koristite uredaj duze od 10 sekundi. Posle 10 sekundi rada ostavite ga oko 1
minut da se ohladi.

»Nemojte da koristite uredaj sa praznom ¢inijom.

» Nemojte da koristite uredaj ako se u €iniji nalazi te¢nost.

PRE PRVE UPOTREBE:

1. Uklonite sve delove ambalaze, narocito plastiénu oplatu noza. Ova oplata sluzi samo kao
zaStita noza u toku transporta.

2. Operite delove: vidi ,Cis¢enje“.

UPOTREBA:

1. Postavite podlogu protiv klizanja sa laminiranom stranom ka dole na radnu povrsinu.
2. Stavite ¢iniju na sredinu podloge.
3. Postavite noz na osovinu Cinije.
4. Stavite namirnice u €iniju prema donjoj tabeli.
- Iseckajte velike komade na komadice od 1-2cm.
+ Nemojte unutra da stavljate tvrde stvari kao npr. zrna kafe, kockice leda ili Cokoladu — jer ¢e
time da se osteti noz.
5. Pri¢vrstite poklopac. Proverite da li poklopac naleze preko rucica na ivicama ¢inije.
+ Uredaj ne radi ako poklopac nije pravilno postavljen.

10

M_5114-3_v03.indd 10-11

6. Postavite deo sa motorom.
+ Za deo sa motorom postoje dve ispravne pozicije.
7. Ukljucite uredaj. Pritisnite na kratko prekidac¢ da postignete funkciju pulsiranja — ovo spre¢ava
da sastojci budu previse usitnjeni.
+ Izvadite jedan deo smese i zatim ponovo produzite sa radom.
« Iskljucite uredaj i ogistite Ciniju, ako je to potrebno.
Posle upotrebe iskljucite uredaj i rastavite ga.

CISCENJE:

©

Pre ¢iS¢enja uredaj uvek iskljucite i izvucite utika¢ iz struje.
Pazite prilikom rukovanja nozem, jer je on jako ostar.

» Neke namirnice pustaju boju. Ovo nema nikakvog uticaja na plastiku ili na aromu
namirnica.

Deo sa motorem i podloga protiv klizanja
» Obrisite ovaj deo vlaznom krpom a zatim ga obriSite da bude suv.

Drugi delovi
»  Operite ih ruéno i zatim ih pazljivo osusite.
+ lli delove za ¢iSéenje stavite u fioku za escajg Vase masine za pranje sudova.
CUVANJE
» Sastavite uredaj i obmotajte kabl za struju oko dela sa motorem.
TABELA ZA OBRADU
HRANA MAKS. TEZINA OBRADA
PUNJENJA
Meso 300g Uklonite kosti, masnocu i hrskavicu.

Iseckajte na komadice od 1-2cm.
Zacinske trave (npr. perSun)  60g Uklonite drskice.
OraSasti plodovi (npr. badem) 400g Uklonite drskice.
Sir (npr. Cheddar) 150g Iseckajte na komadice od 1-2cm.
Hleb 100g Iseckajte na komadice od 1-2cm.
Tvrdo kuvana jaja 7 Prepolovite ili isecite na Cetvrtine
(prema veli€ini)

Beli luk 2709 Iseckajte na komadic¢e od 1-2cm.
Biskvit 200g Polomite na komadice.

Meko voée 3509 Uklonite drskice.

(npr. maline)

TEHNICKI PODACI:
230V * 50Hz - 350W
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LIETOSANAS INSTRUKCIJA

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

Pirms elektroieriCu lietoSanas noteikti janem véra svarigakas droSibas prasibas, tai skaita

zemak minétas:

1. lzlasiet visus noradijumus.

2. Pirms lietoSanas parliecinieties, ka lokalais spriegums atbilst uz aparata noradttajam stravas
stiprumam.

3. Aparatu nedrikst darbinat, ja vads vai kontaktdaksa ir bojati, ja aparats nedarbojas atbilstoSi
funkciju aprakstam, ja tas nokritis uz gridas vai ir ticis citada veida bojats. Nogadajiet
elektroierTci tuvakaja oficialaja klientu apkalpoSanas centra, lai vajadzibas gadijuma veiktu
aparata parbaudi, laboSanu vai elektriskus vai mehaniskus noreguléjumus.

4. Ja bojats ir ierTces vads, tas ir janomaina razotajfirma, oficiala klientu apkalpo$anas centra
vai pie kvalificéta meistara, tadéjadi izvairoties no riska situacijam.

5. Atslédziet aparatu no stravas padeves, ja tas netiek lietots, ka arT pievienojot vai nonemot
aparata piederumus vai arT pirms aparata tiris§anas.

6. Vads nedrTkst Skérsot galda malas un pieskarties karstam virsmam.

7. Smalcinataja motora dalu nedrikst mérkt GdenT, jo tas var izraisTt stravas triecienu.

8. Ja aparats tiek lietots bérnu vai nespécigu personu tuvuma, 8§Ts personas noteikti
jauzrauga.

9. Vienmér jauzmanas, lai pirksti nenonaktu rotgjoso dalu tuvuma.

10. Skrapis var tikt izmantots tikai tad, kad mini-smalcinatajs netiek darbinats.

11. Uzmanibu: Rikojieties ar nazi loti uzmanigi, jo tas ir loti ass.

12. lerice ir paredzéta nelielam partikas daudzumam, ko Jis iespéjami driz patérésiet. Ar ierici
viena reizé nedrikst sasmalcinat lielu partikas daudzumu.

13. Lai izvairTtos no savainojumiem, ielieciet nazi tikai tad, kad pareizi uzstadrtts trauks.

14. Pirms sakat izmantot ierTci, parliecinieties, lai vaks batu pareizi nofikséjies.

15. Nekada gadTtjuma neaizmirstiet izmantot vaka slégmehanismu.

16. Piederumi, kuru izmanto$anu nav rekomendegjis raZotajs, var izraisit savainojumu gasanu.

17. So aparatu nedrikst izmantot citiem noldkiem, ka vien Seit aprakstitajiem.

18. Nelietojiet aparatu arpus telpam.

19. Uzglabajiet So instrukciju.

PIEMEROTS TIKAI LIETOSANAI MAJSAIMNIECIBA

SVARIGAS NORADES:

+ Nedarbiniet ierTci ilgak par 10sek. Péc 10 sekundeém laujiet ierTcei aptuveni 1 minati atdzist.
Nedarbiniet ierici, ja ir tukSa bloda.
Nedarbiniet ierTci, ja bloda ir Skidrums.

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS:

1. Nonemiet visas iepakojuma dalas, ieskaitot plastmasas parsegu naziem. Sis parsegs kalpo
ka aizsardzibas |Tdzeklis transportéSanas laika.

2. Nomazgajiet detalas: ,TTriSana”

LIETOSANA:

1. Uzlieciet uz darba virsmas pretslidéSanas paklajinu ar reljefo virsmu uz leju.
2. Nolieciet paklajina vida blodu.
3. Uzlieciet nazi uz blodas tapas.
4. lelieciet bloda partikas produktus saskana ar tabulu.
+ Sagrieziet lielakus gabalus 1-2cm gabalinos.
* Nelieciet bloda cietas vielas ka, pieméram, kafijas pupinas, ledus gabalus vai Sokoladi
— tadéjadi var tikt bojati nazi.
5. Piestipriniet vaku. Parliecinieties, lai vaks virs rokturiem ciesi piegultu blodas malam.
« lerice nedarbojas, ja vaks nav uzlikts pareizi.

12
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6. Uzlieciet motoru.
* Motoram ir divi pareizi stavokli.
7. Pievienojiet ierTci stravai. Uz Tsu bridi ieslédziet sledzi, lai veidotos pulsgjoSa darbiba — tas
novers to, lai piedevas netiktu sasmalcinatas par daudz.
* Iznemiet mikstdras dalas un turpiniet darba procesu.
* Izslédziet ierTci un izkasiet no blodas produktu, ja tas nepiecieSams.
8. Péc izmanto$anas atvienojiet ierici no stravas un izjauciet.

TIRISANA:

» Pirms tiri8anas vienmér izslédziet ierici un atvienojiet stravas vadu.

» leverojiet uzmantbu, rTkojoties ar naziem, jo tie ir Tpasi asi.

« Citi partikas produkti krasojas. Tas neietekmé plastmasas Tpasibas vai partikas produktu
kvalitati.

Motors un pretslidesanas paklajins
+ Nomazgajiet §Ts dalas ar mitru lupatinu un péc tam noslaukiet sausas.

Citas dalas

« Mazgajiet tas ar rokam un péc tam rap1gi nosusiniet.

+ Vai ievietojiet dalas mazgaSanai Jusu trauku mazgajamas masinas galda piederumu
nodaltjuma.

UZGLABASANA
« Salieciet ierici un aptiniet stravas vadu ap motoru.
PARSTRADES TABULA
PARTIKA MAKS.UZPILDES PARSTRADE
DAUDZUMS
Gala 300g Atdaliet kaulus, speki un skrimgus.

Sagrieziet 1-2cm gabalinos
Nogrieziet katus
Nonemiet aulu

Zalumi (piem., pétersTli) 60g
Rieksti (piem., mandeles) 4009

Siers (piem., Cedaras) 1509 Sagrieziet 1-2cm gabalinos

Maize 100g Sagrieziet 1-2cm gabalinos

Cieti novarttas olas 7 Sagrieziet uz pusém vai ceturtdalas
(atkarTba no lieluma)

Stpoli 270g Sagrieziet 1-2cm gabalinos

BiskvTts 2009 Salauziet gabalinos

Mrksti augli (piem., avenes) 3509 Nonemiet katus

TEHNISKIE DATI:
230V - 50Hz - 350W

13
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NAUDOJIMO INSTRUKCIJA 6. Uzdékite variklio bloka.
- Variklio blokas gali bati dviejose padétyse.
SVARBUS NURODYMAI DEL SAUGOS 7. Jjunkite prietaisa j elektros tinklg. Trumpam paspauskite jungiklj ir jjunkite pulsinj rezima, kad
A& ; i i ntai ; evkitac & i dini : . produktai nebaty per stipriai susmulkinti.
: 1P.r|e;enrzﬁgict>;/jka}tr2|Veilseal<st|}|:;?rsu|;2£|i?;2{sus visada laikykités Siy pagrindiniy nurodymy dél saugos: " '?!mkue mi$iniq dallis .ir.tes.ki.te c.jVarbq toliqu. .
E A > Pries naudodami prietaisa jsitikinkite, ar jusy namo elektros jtampa atitinka prietaiso techniniy - ISjunkite prietaisa, ir, jei reikia, iSgrandykite indg.
S parametry lenteléje nurodyta elektros jtampa. 8. Baige darbg, iStraukite tinklo kiStukg ir iSardykite prietaisa.
; 3. Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas jo elektros laidas ar kiStukas, prietaisas netinkamai VALYMAS:
- | veikia, buvo nukrites ant Zemeés ar dar kitaip buvo sugadintas. e o . N L N
- Nuneskite prietaisa j artimiausia gamintojo jgaliota klienty aptarnavimo skyriy patikrai, +  Pries valydami prietaisg, visada iStraukite tinklo kistuka.
wl remontui ir elektros ar mechaninés sistemos suderinimui. +  Peilius naudokite labai atsargiai, nes jie ypac astras. o o )
sl 4. Jei prietaiso elekiros laidas pazeistas, siekiant iSvengti pavojaus, jj turi pakeisti gamintojas, + Kai kurie maisto produktai gali dazyti. Taiau tai nedaro poveikio plastikui arba maisto
jgaliotas klienty aptarnavimo skyrius ar kvalifikuotas darbuotojas. produkty skoniui.
5. Jei prietaiso nenaudojate, montuojate jj ar nuimate jo priedus ir prie$ valydami iStraukite o . i i
kistuka i$ kistukinio lizdo. Variklio blolka§.|r nesllystgntls padéklas 3
6. Nepalikite elektros laido kaboti nuo stalo krasto ir saugokites, kad laidas nesiliesty prie * Nuvalykite Sias dalis drégna, o po to sausa $luoste.
jkaitusio pavirSiaus. i
7. Nenardinkite smulkintuvo variklio j vandenj, nes kyla trumpojo jungimo pavojus. Kitos dalys _ _ §
8. Nepalikite prietaiso be prieZiaros, jei $alia yra vaiky ar ligoty Zmoniy. + Nuplaukite jas rankomis, o po to nuvalykite sausa Sluoste.
9. Visada saugokités, kad pirétai nepatekty tarp judanéiy detaliy. + Sias dalis taip pat galite plauti indaploves jrankiy skyriuje.
10. Grandiklj galima naudoti tik tada, kai mini smulkintuvas neveikia.
11. Démesio: Naudokite peilj labai atsargiai, nes jis ypac¢ astrus. LAIKYMAS
12. Prietaisas skirtas nedideliems greitai vartojamy maisto produkty kiekiams. Nesmulkinkite +  Surinkite prietaisg ir apvyniokite maitinimo kabelj apie variklio blokg.
prietaisu dideliy maisto produkty kiekio vienu metu. .
13. Norédami i$vengti suzalojimy, peilj naudokite tik tinkamai uzdéje inda. MAISTO PRODUKTY LENTELE
14. PrieS naudodami prietaisg patikrinkite, ar tvirtai uzfiksuotas dangtis. PRODUKTAI MAKS. KIEKIS PARUOSIMAS
15. Jokiu budu neméginkite dirbti neuzfiksave danggéio. Mésa 300g Pasalinkite kaulus, riebalus ir kremzles.
16. Naudodami gamintojo nerekomenduotas priedy dalis galite susizeisti. Supjaustykite 1-2cm dydzio gabaléliais.
17. Sis prietaisas skirtas tik nurodytai paskirciai. Zolés (pvz., petrazoles)  60g Pasalinkite stiebus
18. Nenaudokite prietaiso lauke. RieSutai (pvz., migdolai) 4009 Pasalinkite stiebus
19. Laikykite Sig instrukcijg lengvai pasiekiamoje vietoje. Sdris (pvz., ¢emerio suris) 1509 Supjaustykite 1-2cm dydzio gabaléliais.
Duona 100g Supjaustykite 1-2cm dydzio gabaléliais.
PRIETAISAS SKIRTAS TIK BUITIES REIKMLIMS Kietai virti kiauSiniai 7 Perpjaukite pusiau arba j keturias dalis (pagal dydj)
Svoginai 270g Supjaustykite 1-2cm dydzio gabaléliais.
SVARBIOS PASTABOS: Biskvitas 200g Sulauzykite gabalais
+  Prietaisg be pertraukos naudokite ne ilgiau nei 10 sekundziy. Po 10 sekundziy atvésinkite jj Minksti vaisiai 3509 Pasalinkite stiebus
mazdaug 1 minute. (pvz., avietés)

+ Nenaudokite prietaiso su tusciu indu.
»Nenaudokite prietaiso su skysciu inde.
. TECHNINIAI DUOMENYS:
PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA: 230V - 50Hz - 350W
1. Pagalinkite visas pakuotés medziagas, taip pat ir plastiking peilio apdanga. Si apdanga skirta
tik apsaugoti peilj transportuojant.
2. Nuplaukite dalis: Zr. skyriy ,Valymas*.

NAUDOJIMAS:
1. Prietaiso naudojimo vietoje padékite neslidy padéklg dangos puse j apacia.
2. Padeéklo viduryje pastatykite indg.
3. Antindo kais¢io uzdeékite peil].
4. Pagal lentele sudékite maisto produktus j indg.
- Didelius gabalus supjaustykite 1-2cm dydzio gabaléliais.
+ Nedékite kiety produkty, pavyzdziui, kavos pupeliy, ledo gabaléliy arba Sokolado, nes
galite pazeisti peil].
5. Pritvirtinkite dangtj. |sitikinkite, kad dangtis ant krasty vir§ rankeny.
Jei dangtis uzdétas neteisingai, prietaisas neveikia.
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ROMANESTE

MANUAL DE INSTRUCTIUNI

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Inainte de folosirea electrocasnicelor, urmitoarele masuri preventive de bazi trebuiesc luate

intotdeauna:

1. Cititj toate instructjunile.

2. Inainte de folosire, verificati ca voltajul prizei din perete sa corespunda cu cel inscris pe
placuta aparatului.

3. Nu folositi nici un aparat cu cablu sau mufa defecta sau dupa functionarea defectuoasa a
aparatului sau daca este aruncat sau avariat in orice fel.
Returnati aparatul la cel mai apropiat service autorizat pentru constatare, reparare sau
reglaje electrice sau mecanice.

4. Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie schimbat de producator, de un
agent de service autorizat sau de un tehnician calificat pentru a evita pericolul.

5. Scoatetj din priza daca nu este folosit, inainte de montarea sau demontarea unor parti si
inainte de curatare.

6. Nu lasati cablul sa atarne peste marginea mesei sau peste suprafete calde.

7. Nu scufundati unitatea motor al taiterului in apa, acesta poate cauza soc electric.

8. Este necesara supravegherea indeaproape daca aparatul este folosit in preajma copiilor sau
a persoanelor cu handicap.

9. Asigurati-va sa va tineti degetele departe de partile miscatoare.

10. Se poate folosi o razatoare, dar trebuie folosit doar daca taietorul nu functioneaza.

11. Lamele sunt ascutite. Manipulati cu grija.

12. Acest aparat este destinat procesarii unei cantitati mici de alimente pentru consum imediat.
Aparatul nu este destinat prepararii unei cantitati mari de alimente deodata.

13. Pentru a reduce riscul de accidentari, nu montati niciodata cutitul pe suport fara sa fixati bolul
corespunzator.

14. Asigurati-va ca, capacul este blocat in siguranta inainte de a folosi aparatul.

15. Nu incercati sa dejucati mecanismul de blocare al capacului.

16. Folosirea accesoriilor nerecomandate de producator pot cauza vatamari persoanelor.

17. Nu folositi aparatul in alte scopuri decat pentru ce a fost destinat.

18. Nu-I folositi afara.

19. Pastrati aceste instructjuni.

DOAR PENTRU UZ CASNIC

IMPORTANT:

» Nu folositi taietorul de alimente in regim continuu pentru mai mult de 10 secunde. Lasatji-I
1 minut sa se raceasca intre functionari de 10 secunde.

* Nu folositj taietorul de alimente daca bolul este gol.

»Nu folositi taietorul de alimente cu lichid in bol.

iNAINTE DE PRIMA UTILIZARE:

1. Indepartati tot ambalajuk, inclusiv aparatoarele de plastic de pe lamele cutitului. Aceste
aparatoare trebuiesc aruncate, ele servesc protectia cutitului doar in timpul productiei si
transportului.

2. Spalati componentele: vezi ,Curatare”

PENTRU A FOLOSI TAIETORUL DE ALIMENTE:

Asezati presul aderent pe suprafata de lucru, cu nervurile in jos.

Pozitionati bolul pe mijlocul presului aderent

Potriviti lamele cutjtului pe pinul din bol.

Adaugati alimentele, consultati ghidul de procesare.

« Taiati bucatile mari de alimente in bucati de 1-2cm

- Nu taiati alimente tari, ca boabe de cafea, cuburi de gheata, condimente sau ciocolata
— veti avaria cutjtul..

N~
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5. Montati aparatoare de imprastiere. Asigurati-va ca santurile de pe aparatoare se potrivesc
cu manerele de pe marginea bolului.
- Taietorul de alimente nu va functiona decat daca aparatoarea este montata.

6. Montati unitatea motor.
+ Unitatea motor se potriveste corect doar in doua pozitji.

7. Conectati la priza. Apasati unitatea motor pentru o perioada scurta pentru a produce o
actiune de pulsare — acesta va evita taierea excesiva a ingredientelor.
+ Daca aparatul se gripeaza, indepartati o parte din mixtura si continuati procesarea in mai

multe loturi.

+ Opriti aparatul si curatati daca este necesar.

8. Dupa folosire deconectati si dezasamblati.

CURATARE:

+  Intotdeauna opriti si deconectati daninte de curétare.

» Manipulati cu grija cutitele, sunt foarte ascutite.

* Unele alimente se decoloreaza. Nu vor dduna plasticului sau nu vor afecta gustul mancarii.

Unitatea motor si presul aderent
» Stergeti cu o carpa umeda si uscati.

Alte parti
+ Spalati de méana si uscati bine.
» Sau spalati pe raftul de sus al masinii de spalat vase.

DEPOZITARE
+ Asamblati taietorul de alimente si infasurati cablul in jurul unitatii motor.

GHID DE PROCESARE

ALIMENT CAPACITATE MAX. PREGATIRE

Carne 300g Indepartati oasele, grasimea si zgarciurile
Taiati in bucati de 1-2cm

Legume (ex. patrunjel) 60g Indepértagi cozile

Samburi (ex. migdale) 4009 Indepartati coaja

Branza (ex Cheddar) 1509 Taiatji in bucati de 1-2cm

Paine 100g Téaiati in bucati de 1-2cm

Oua fierte tari 7 jumatate sau sfert (in functie de marime)
Ceapa 270g Téaiati in bucati de aprox 2cm

Biscuiti 200g Rupeti in bucati

Fructe moi (ex. coacdze) 350g indepartati cozile

SPECIFICATII:
230V - 50Hz - 350W
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YNbTBAHE 3A U3MOJI3BAHE:

BAXXHU YKA3AHWUA 3A BE3OMNMACHOCT

1.
2.

3.

BBbATAPCKU

11.
12.

13.

14.
15.
16.

17.
18.
19.

Mpean n3nonasaHe Ha enekTpoypeaa TpAGBa Aa Ce CrnasAT OCHOBHW MPEeanasHu MepKw,
BK/OYBALUM CMEAHOTO:

ﬂpoqe're're BCUYKU YKa3aHUA.

Mpenwn n3nonseaHe Ha ypena ce ybeneTe, Ye HaNpeXXeHMETO B OMakKMHCTBOTO CbBnaaa
C Hanpe>XXeHMeTo, MOCOYEHO Ha TabenkaTa C TEXHUYECKN AaHHW.

He wu3nonseaivite ypena, ako KabenbT WM LWWENCENbT ca MNOBPEAEHW, YypeabT He
YyHKUMOHMPA NpaBuUiHO, NagHan e Ha noja unu e noBpeneH no apyr HadnH. OTHeceTe
enekTpoypefa B Hau-6nmM3Kua OTopu3uMpaH CepBM3 3a MPOBEpKa, PEMOHT WM 3a
eNeKTpMYecKa UM MexaHn4Ha HacTpourka.

AKO 3axpaHBawmAT Kaben Ha ypepa e noBpefeH, Tou TpabBa Aa 6baoe CMeHeH OT
nNpon3BOANTENA, OT OTOPU3MPaH CEPBU3 UNW OT KBannUUMpaH TEXHVK, 3a Aa ce nsberHar
onacHocTu.

M3knioyeTe ypeaa OT KOHTaKTa, ako He Ce WU3MOon3Ba, KakTo M npeau nocTaBAHe uin
cBaJIAHe Ha YacTu U Npeaun NoYncTBaHe.

He octaBante kabena ga Bucy nokpan pbba Ha macara unu ga ce gonvpa [o ropeiia
NMOBBPXHOCT.

He notonAeBante BbB BOoAa 6roka C ABUratenAa Ha pesaykara, 3awoTo CbluecTByBa
0OMnacHoCT OT TOKOB yAap.

AKO ypenbT ce msnons3sa B 6AM30CT OO Aeua MM HEeMOLWHM fvua, cblmte TpAbBa
HenpemeHHo aa 6baat noA Haas3op.

BuHaru BHMmMaBanTe NpbCTUTE Ha pbLeTe Aa He ce JobnmxasaTt 40 ABMKELLM Ce YacTu.

.Moxe pa ce nsnonssa CTbpranka 3a nodYncrtesaHe, HO CaMO KOrato MMHW pe3advkaTa He

paboTu.

BHumaHue: MaHunynvpanTe MHOro BHUMATESHO C HOXa, 3aL0TO € MHOFO OCTbP.

VpenabT e npeABUOEH 3a Malku KONMYECTBa XpaHa, KOMTO Aa ce KOHCYMMUpaT Bb3MOXHO
no-ckopo. C ypeaa He 6uBa aa ce pa3apobABaT rofiemy KoimyecTsa HaBeAHbX.

3a pa ce usberHat HapaHfABaHWA, NMOCTaBeTE HOXa eABa Cref KaTto CTe MoCcTaBuu
npaBuiHoO cbaa.

Vb6epneTe ce, 4e KanakbT € PUKCMpaH NpaBuIHO, Mpeaun Aa BKI4YMTe ypeaa.

B HMKaKbB cnyyaii He ce onMTBanTe Aa 3a06MKONUTe 3aTBapALLMA MeXaHN3bM Ha Kanaka.
M3non3BaHeTo Ha akcecoapu, KOUTO He ca MpernopbyaHu OT NMpou3BoAUTENsA, MoraT Aa
foBejaT [0 HapaHABaHWA Ha uua.

Toau ypen fna He ce usnonaea 3a Aapyra Lien, OCBeH npeasuaeHara.

VpenbT Aa He ce U3nonasa Ha OTKPUTO.

3anaseTe rpyXXnnBo HACTOALLETO yMbTBaHe.

YPEADBLT AA CE N3NON3BA CAMO B AOMAKUHCTBOTO
BAXXHU YKA3AHWA:

He nsnonssante ypega no-abnro ot 10 cekyHan. Cnen 10 cekyHam ro octaBeTe aa ce
oxnaxJga okono 1 muHyTa.

He usnonseanTe ypeaa ¢ npasHa Kyna.

He nsnonssavite ypeaa ¢ TEYHOCT B KynaTa.

NMPEOU NbPBATA YINOTPEBA:

1.

2.

MaxHeTe BCMYKM 4acTU Ha OMakoBKaTa, BKIIOYUTENIHO MNacTMacoBuA nNpeanasuTen
3a HoxoBeTe. TO3u npeanasuTen CRy>Xu caMmo 3a 3aliuTa Ha HOXOBETE Mo Bpeme Ha
TpaHcnopTa.

Mamunte vyactute: Bux “Toyncreane”.

PABOTA C YPE[A:

1.

CnoxeTe noanoxkara MpPOTMB MNb3raHe C MNacTUHKUTE HaAony Bbpxy paboTHaTa
NMOBBPXHOCT.
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8.

CroxeTe Kynarta B cpefaTa Ha noanoxkara.

[MocTaBeTe HOXa BbPXY WnTa Ha KynaTa.

CnoxeTe B KynaTa XpaHUTeNHuTe NpoayKTW CbracHo fofHaTa Tabnuua.

+ HapexeTte ronemmTe napyeta Ha no-gpebHu ¢ ronemmHa 1-2cm.

* He cnaravite BbTpe TBbpAU NPOAYKTU, KaTo Kade Ha 3bpHa, KybyeTa neg unv napyeta
LIOKONaA, 3aloTo ToBa 61 NoBpeansio HOXOBETE.

3akpeneTe kanaka. Ybegete ce, 4e KanakbT € JIerHan Haj APbXKUTE Mo nepudepunaTta

Ha Kynara.

* YpenbT He PyHKLMOHMPA, aKo KanakbT He € NOCTaBeH NPaBUIIHO.

[MocTaBeTe oTrope 6510Kka ¢ gBuraTens.

+ 3a 6noka Ha ABuraTena nma ABe NpaBuIHN MOSIOXKEHUS.

BkntoyeTe ypena B KOHTakTa. HatncHeTe Kntoya 3a KpaTko, 3a fa 3agencraare yHKumuATa

“nync” - Taka ce npepoTeBpaTABa TBbPAE CUNHOTO pa3apobABaHe Ha NPoAyKTUTE.

* \3BapgeTe 4acTy OT cmecTa 1 nocne npoabikeTe paboTHMA npoLec.

* VI3knioyeTe ypena 1 oCTbpXETe Kynarta, ako e Heo6xoaAMMmo.

Cnep n3non3eaHe U3KNIOYETE ypeaa OT KOHTaKTa 1 ro pasrfiobeTe.

NMOYNCTBAHE:

Mpean noYncTBaHe BUHArKM M3KOYBaNTe ypeda u u3BaxganTe Lercena oT KOHTaKTa.
BHMMaBanTe npy MaHWMyMpaHeTo ¢ HOXOBETE, 3aLL0TO ca U3KJTHOHUTESTHO OCTPH.

Hakon xpaHuTenHn NpoAyKTu ouBeTABaT. ToBa He OKa3Ba BMAHME BbPXY nnactMacara
WK BBPXY apoMaTa Ha XpaHUTESTHATE NPOAYKTU.

Brnok Ha gBuraTtesnAa u noanoxka MPOTUB XNb3raHe

l/I36prueTe Tasu 4acT C BJiaXKHa Kbpna v crief ToBa noacywleTe.

Opyrun yactu

M3munTe Te3n 4actum Ha PbKa 1 cnen ToBa rm noacyweTte BHAMATENHO.
Mnu cnoxeTe Tean 4acTu 3a MMeHe B OTAeNeHneTo 3a I'IpVI60pVI Ha BallaTa cbAaoMuAnHa
MalunHa.

CBbXPAHEHUE

CrnobeTe ypeaa n HaBuTe 3axpaHBalumA Kaben okono 6noka c gsurartens.

TABJIMLA 3A OBPABOTKA HA NMPOOYKTUTE

MPOOYKTA MAKC. OBPABOTKA
TEMNO
Meco 300g OTcTpaHeTe KOCTUTE, Ma3HUHUTE U XPYLUANUTE.
Hape>xeTe Ha napyeTa ¢ ronemmHa 1-2cm.
3eneHun noanpaskun 60g OTcTpaHeTe cTbbnara.

(Hanp. margaHos)

Yepynkosu nnogose 4009

OTcTpaHeTe YepynkuTe.

(Hanp 6agemn)

Kawkaan (Hanp. Yyegap) 150g Hape>xeTe Ha napyeTta ¢ ronemumHa 1-2cm.
Xnab6 100g Hape>xeTe Ha napyeTa ¢ ronemmHa 1-2cm.
TBBPAO CBapeHu Anua 7 HapexeTe Ha MOSIOBUHKM WM YETBBbPTUHKMU.

JNyk 2709
BucksuTm 200g
Meku nnopose (Hanp. manuHu) 3509

(cnopep ronemuHaTa)

Hape>xeTe Ha napyeTta ¢ ronemuHa 1-2cm.
Ha4yneTe Ha napyeTa.

OTcTpaHeTe ApbXKUTE

TEXHUYECKWU AAHHUA:
230V + 50Hz * 350W
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10.
. Hoxi roctpi. MoBoabTeck 3 HUMU 0H6EpEXXHO.
12.

IHCTPYKUIA 3 EKCMNYATALI

NMPABWUJIA BE3MNEKU
Mepen BUKOPUCTAHHAM ENEKTPUYHOrO npunagy HeobxigHO 3aBXAu AOTPUMYBaTUCh
HaCTYMHMX 3aCTepexXeHb:

MpounTanTte BCi BKa3iBKM.

Mepen BMKOpUCTaHHAM Npunagy nepesipTe, Wob Hanpyra B po3eTLi BiAnosiaana Hanpyai,
BKa3aHiln Ha NacnopTHi Tabnmyui.

He kopuctyntecb 6yAb-AKMM NpMNagoMm, AKWO B HbOrO MOWKOMXKEHUA WHYP abo
wtencesb, abo AKLWO B NOro poboTi € nopyLeHHs, abo AKWO BiH ynaB 4vM Mae 6yab-AKi
NMOLWKOAXKEHHA. BigHeciTe npunag y Hanbnvmx4uin ueHTp obCcnyroByBaHHA ANA NepeBipKu,
PEMOHTY ab0 €NeKTPMUYHOrO Y1 MEXaHIYHOrO HanalToByBaHHA.

AKWO WHYP >KMBMEHHA MOLIKOMAXKEHWUN, WOro HeobXiAHO 3aMiHUTK, 3BEepHYBLUUCH
[0 BMpOOHMKA abo BMOBHOBAXKEHOrO MNpeAcTaBHMKA 3 o06cnyroByBaHHA, abo Ao
KBanigikoBaHOro TexHika, Wob YHUKHY TN Hebe3neKu.

BVMKHITb NpUCTPIN 3 pO3eTKM, KON BiH HE BUKOPUCTOBYETLCA, NEpe TVM AK BCTAHOBMNIOBATN
abo 3HIMaTK Oro YacTWUHM Ta YNCTUTM AOTO.

He paBanTe WHypy 3BMCATK 3 KpPato CTOMY YM HaZ rapAYol0 MOBEPXHEHO.

He 3aHyptoiiTe 6noK ABUryHa WATKIBHULI Y BOAY, OCKINbKW Lie NpU3Beae 40 eKNeKTUHHOro
LLOKY.

3a npucTpoem HeobxiAHO MWUMbHO CIiAKYBaTW, KONMU BiH BUKOPUCTOBYETbCA AiTbMU abo
XBOPUMM JOAbMU.

CnigkynTe 3a Tum, Wo6 Nanbui He NOTPaNAMN Ni4 PyXOMi YacTuHU npunagy.

Mo>kHa KOpUCTyBaTUCb CKPEOKOM, asie TiNbKK KON WaTKiBHALA BUMKHEHA.

Llev npunap npusHadeHun anA o6pobKM HEBENWKOI KinMbKOCTI DKi AnNA HerawmHoro
crnoxuBaHHA. Llen npunag He npusHayeHunin Ana NpuroTyBaHHA BENMKOI KinbKOCTi Xi 3a
OAVH pas.

. Wo6 3HM3MTK PU3UK TpaBmMaTuU3my, HIKONW He BCTaBNAWTE HiXX Ha AHO nepen TuMm, AK

npaBunbHO BCTAHOBUTE HalUKy.

. MepesBipTe, Wob KpuLka byna HafiMHO 3akpuTa nepen TUM, AK BMMKaTKU npunag.

. He Hamarantecb 3aMKHYTV MeXaHi3M 6/TOKYBaHHA KPULLIKA.

. BukopuvicTaHHa npunannA, He PeKOMEHA0BaHOro BUPOOHNMKOM, MOXE CMIPUHUHUTY TPaBMy.
. BukopucToByiTe npunag Tinbky 3a NpU3HayYeHHAM.

. BukopucToByiiTe npunag Tinbky B NPUMILLEHHI.

19.

36epexiTb L0 iIHCTPYKLItO.

TIbKK ANA AOMALUHbOINO BUKOPUCTAHHA

BAXIINBO:

He kopucTynTech wartkiBHuUelo 6inblw HdX 10 cekyHp nocninb. [aeanTe i BUCTUratTm
npoTArom 1 XBUAMHM Yepes KOXHiI 10 cekyHA.

He BMuKanTe WwaTKiBHULIO, KONM HallKa nycra.

Hikonun He BMMKanTe LWaTKiBHULIO, KONW B YaLlliLi 3HaxoAuTbcA BOAA.

NEPEA NEPLUUM BUKOPUCTAHHAM:

1.

3HIMITb BCIO yMakoBKy, BKJOYal4yM MNNacTUKOBI KOBMayku 3 MeTaneBux HoxiB. Lli
KOBMa4yky HEOHXiAHO 3HATU, OCKiNbKN BOHM 3axmLLal0Tb N1€30 TiflbKM Mig Yac BUrOTOBMNEHHA
Ta nepeBe3eHHA npunagy.

Momunte npunaa: ome. ,HuweHHA”
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BMKOPUCTAHHA LWATKIBHULII:

1. TloknapgiTb HECNN3bKUIN KUIIMMOK Ha pO604y NOBEPXHIO LIEPLIABOIO CTOPOHOK BHUS.
2. TlocTaBTe 4alKy nocepeaviHi HECNN3bKOro KUnmMmKa.
3. 3akpiniTb HiXX Ha WTUATI YawwKu.
4. TMoknapdiTb B YalKy NpoayKTu, ave. ,BkasiBku Ao 06pobku”.
« [Mopi>xTe BENWKi LWUIMaTO4YKM MPOAYKTIB HA MEHLUi po3mipom B 1-2¢M.
* He watkynTe TBepAi NpoayKTK Taki, AK KaBoBi 606u1, Ky6UKn nNboay, crewii Yv Wokonaa,
— Lie MOLKOANTb HiX.
5. HapiHbTe 6puskosuk. [lepesipTe, WO6 nasn 6pu3KOBMKA HaABANMUCb Ha LUMUIbKK,
posTalloBaHi No 060AKY YaLlKK.
+ LLaTkiBHMUA He Byae npauioBaTh 40 TUX Mip, NOKM BPU3KOBUK HE CTaHe NpPaBUsbHO.
6. [MpuegHanTe 610K ABUryHA.
+ Bnok asuryHa npveaHyeTbcA NPaBUbHO TiflbKW B ABOX MOMOXEHHAX.
7. YBIMKHITb Mpunaa B po3eTKy. 3pobiTb KOPOTKOYACHI HATUCKaHHA Ha 6MoK ABUryHa — Le
[03BOMUTb YHUKHYTU HAAMIPHOTO LIATKYBaHHA NPOAYKTIB.
+ AKWO npunag npautoe HaTYy>XHO, BUAMITb YaCTUHY CyMilli Ta NPOLAOBXYNTE 06pobnATH
i nopuiamn.
+ 3ynWHIiTb NpUiaz Ta NOYNCTITb NOro, AKLLO Lie He0HXiaHO.
8. TlicnA BUKOPUCTaHHA, BUMKHITb Npunag 3 po3eTkun Ta po36epiTb 1oro.
YULLEHHA:

3aBxan BMMMKanTe Ta BUAManTe npunag 3 po3eTku nepes TM, AK YUCTUTU NOro.
[MoBoAbTECH 3 HOXamW 06EPEXHO, OCKINIbKM BOHU Ay>Xe rocTpi.

[enaki npoaykTn 3HebapBnATbCA. Lie He NoWKoAUTbL NNAacTUK Ta He BrJIMHE Ha CMaK BaLloi
i,

Brok ABUryHa Ta WepliaBuil KUITMMOK

BuTpiTb BONOrot TKaHMHO, a NOTiM BUCYLLITh.

IHWi YacTUHKU

BumuniiTe BpyyHy, a NOTiM peTesnibHO BUCYLUITb.
ABO MUINTE HA BEPXHIV pamLui MaWwWHW ANA MATTA NOCyAy.

3BEPIFAHHA

36epiTb WaTKiBHMLO Ta 06MOTanTe LWHYp HaBKOMo 6noka ABUryHa.

IHCTPYKUIA 4O OBPOBKMH
KA MAX. MOTYXHICTb  MIAFOTOBKA

M’aco 300r

3eneHb (Hanp. neTpywka)  60r

BupaniTtb KicTKW, XXMp Ta XpALLi
Hapi>xHe Ha lumaTo4ku no 1-2cm
Binpixxte cTtebna

[opixv (Hanp. murpans) 400r BinpixxTe cTtebna

BpwH3a (Hanp. Yepaep) 150r HapixxHe Ha wmaTo4ku no 1-2cm

Xni6 100r Hapi>xHe Ha lumaTo4ku no 1-2cm

AuA, 3BapeHi B KpyTy 7 Hapi>xxTe Ha nonoBmHkmM abo 4BepTi (B
3ane>KHoCTi Bif po3mipy)

Linbyna 270r Hapi>xxHe Ha LumaTo4ku, npubnmnsHo,
no 2cm

Meunso 200r [Monamatun Ha WMaToYKM

M’aki cppykTy (Hanp. manuHa)  350r

BinpixxTe cTtebna

XAPAKTEPUCTUKMN:
230B - 500y - 350BT

TEPMIH MPUOATHOCTI: HE OBMEXXEHUMN.
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FRANCAIS

MODE D’EMPLOI :

INDICATIONS DE SECURITE IMPORTANTES

Avant d'utiliser des appareils électriques, les prescriptions de sécurités de base, dont les

suivantes, doivent toujours étre suivies :

1. Lire toutes les instructions.

2. S’assurer avant utilisation que la tension domestique correspond a la tension indiquée sur la
plaque signalétique.

3. Ne pas utiliser I'appareil si le cable ou la fiche secteur sont endommagés, si I'appareil
ne fonctionne pas correctement, s’il est tombé sur le sol ou si il est endommagé d’une
quelconque maniere. Apporter I'appareil au service aprés-vente agréé le plus proche pour
contréle, réparation ou pour un ajustement électrique ou mécanique.

4. Sile cable de I'appareil est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, un service
aprés-vente agréé ou un technicien qualifié pour éviter tout risque.

5. Débrancher I'appareil lorsque vous ne l'utilisez pas, avant d'installer ou de retirer des
accessoires ou avant nettoyage.

6. Le cable ne doit pas pendre a des coins de table et toucher des surfaces chaudes.

7. Ne pas plonger le bloc moteur du hachoir dans I'eau car il existe un risque de choc
électrique.

8. Si l'appareil est utilisé en présence d’enfants ou de personnes invalides, ils doivent
absolument étre surveillés.

9. Toujours veiller a ce que les doigts ne soient pas a proximité de pieces mobiles.

10. Un racloir peut étre utilisé mais uniquement lorsque le mini hachoir ne fonctionne pas.

11. Attention : Manipulez les lames trés prudemment car elle sont trés coupantes.

12. L'appareil est destiné a de petites quantités d’aliments qu’il faut consommer des que
possible. Il ne faut pas couper de grosses quantités avec I'appareil en une seule fois.

13. Pour éviter toutes blessures, ne posez la lame que lorsque le récipient est correctement
positionné.

14. Assurez-vous que le couvercle est bien enclenché avant de mettre I'appareil en marche.

15. N’essayez en aucun cas de contourner le mécanisme de fermeture du couvercle.

16. Les accessoires non recommandés par le fabricant peuvent entrainer des blessures.

17. Ne pas utiliser I'appareil pour un autre but que celui prévu.

18. Ne pas utiliser en extérieur.

19. Conservez ces instructions.

UNIQUEMENT POUR UN USAGE DOMESTIQUE

INDICATIONS IMPORTANTES :

» Nutilisez pas I'appareil plus de 10sec. Laissez-le ensuite refroidir pendant environ 1min.
» Nutilisez pas I'appareil avec un plat vide.

« N'utilisez pas I'appareil avec du liquide dans le plat.

AVANT LA PREMIER UTILISATION :

1. Retirez tous les emballages, y compris le revétement en plastique des lames. Ce revétement
sert a protéger les lames lors du transport.

2. Nettoyez les piéces : voir “Nettoyage*.

UTILISATION :
1. Posez le tapis anti-dérapant avec le c6té lamelles vers le bas sur la surface de travail.
2. Placez le plat au centre du tapis.
3. Positionnez la lame sur I'axe du bol.
4. Mettez les aliments selon le tableau ci-dessous dans le plat.
+ Coupez de grands morceaux de 1-2cm.
+ Ne mettez aucune chose dure a l'intérieur tels que des grains de café, glagons ou chocolat
— les lames seraient endommagées.
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5. Fixez le couvercle. Assurez-vous qu'il est bien positionné sur les poignées au bord du bol
« L’appareil ne fonctionne pas si le couvercle n’est pas correctement positionné.
6. Posez la piece moteur.
« Pour la piéce moteur, il existe deux positions correctes.
7. Branchez I'appareil. Appuyez brievement sur l'interrupteur pour produire une impulsion —
cela évite que les ingrédients soient trop réduits.
* Retirez des morceaux de la mixture et poursuivez le processus de travail.
+ Arrétez I'appareil et raclez le plat, si cela est nécessaire.
8. Débranchez I'appareil apres utilisation et démontez-le.

NETTOYAGE :

« Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer et retirez la prise.

» Attention : Manipulez les lames trées prudemment car elle sont trés coupantes.

« Certains aliments se décolorent. Cela n’a aucune influence sur le plastique ou I'aréme des
aliments.

Piéce moteur et tapis anti-dérapant
« Essuyez cette piece avec un chiffon humide puis séchez.

Autres piéces
» Nettoyez-les a la main puis essuyez-les soigneusement.
« Ou placez les pieces dans le porte-couverts de votre lave-vaisselle.

STOCKAGE
» Assemblez I'appareil et enroulez le cable d’alimentation autour de la partie moteur.

TABLEAU DE TRAITEMENT

ALIMENT POIDS MAX. TRAITEMENT

Viande 300g Retirez les os, le gras et le cartilage.
Couper en morceaux de 1-2cm.
Retirez les queues

Couper en morceaux de 1-2cm.
Couper en morceaux de 1-2cm.

Herbes (ex persil) 60g
Noix (par ex. amandes) 4009
Fromage (par ex. Cheddar) 150g

Pain 100g Couper en morceaux de 1-2cm.

CEufs durs 7 Coupés en deux ou en quatre (selon la grosseur)
Oignon 270g Couper en morceaux de 1-2cm.

Biscuit 200g Casser en morceaux

Fruits mous 3509 Retirez les queues

(par ex. framboises)

DONNEES TECHNIQUES :
230V * 50Hz - 350W
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KA3AK

NAWOANAHY XXOHIHOEN HYCKAYNbIK KAYINCI3AIK LUAPATAPBI

* Anfaw peT icke Kocap angblHAa OyiMbiMHbIH 3aTTaHbaga KepceTinreH TexHWKanblK
cvnaTTamanapbl 3NeKTp XeniCiHiH napameTpnepiHe Corkec KeneTiHiHe K3 XEeTKi3iHi3.

»  Ocbl MNariganaHy >xeHiHaeri Hyckayrblkka CoKec TeK TYPMbICTbIK MakcaTTa faHa nanganaHy
Kepek. Acnan eHepkaCinTik MakcaTTa KonaaHyFa apHanmaraH.

* Y#-xannappaH TbiC xepae nanganaHyra 6onmangpi.

» Erep kypbinfbiHbl NanganaHb6anTbliH 60ncaHbI3, OHbI Taszanap angbiHAa SMekTp XemniCiHeH
apKaLlaH axblpaTbin KOMbIHbI3.

»  OnekTp TOrbl COFybIHaH X8He OT LWbIfyblHaH aynak 6ony yLiH acnanTel cyFa Hemece 6acka
CyMbIK 3aTTapfFa MaTblpMaHbI3.

* [eHe, xyvike He bonmaca akbin-omn kemicTiri 6ap, Hemece oCbl KypbISFbIHbI KAYinci3 nanganaHy
YLWiH Taxipnbeci meH Binimi xxeTkinikcia agamaapabiH (CoHbIH iLiHae Gananapapiy) kayinciaairi
YLUiH xayan 6epeTiH agam kagaranamaca HeMece KypbinFbiHbl NanganaHy 6orbiHLLa Hyckay
6epmece, onapablH 6yn KypbInfbiHbl KonaaHybiHa 6onmangb.

* bananap KypbinfbIMEH O/iHamMaybl yLUiH onapAbl YHeMI Kagaranan oTbIpy Kepek.

» Tokka KOCbIfFaH acnanTbl kKapaycbl3 KanfblpMaHpl3.

*  JKeTki3inim xuHarbIHa KIPMEWTIH Kepek-xapakTapabl nanganaHbaHpl3.

» Kyar kesiHe Kocy CbiMblHa 3aKbIM KenreH acnanTbl nanganaHbaHbi3.

*  KypbinfFblHbl ©3 GeTiHi30eH >xeHAeyre opekeT XacamaHbld. AkaynblkTap namga 6onfaH
xafganga Cepsuc opTanbifbiHa xabaprachiHbI3.

» Kyart kesiHe KOCy CbiMbl ©TKIp XXMEKTep MeH bICTbIK 3aTTapra TUin TypMayblH Kagaranasbi3.

*  KyaT kesiHe KOCy CbIMbIH TapTKblaMaHbl3, LUMpaTNaHbl3 XaHe ellKaHgaw 3aTka OHbl
opamaHbI3.

* KyaT kesiHe KOCy CbIMblH TapTKbllaMaHbl3, LUMpaTNaHbl3 XaHe ellKaHgaw 3aTka OHbl
opamaHbI3.

+ ECKEPTY:Cantamanapabl KocyaaH eLwlipy 6aTbipmachkiH 6achkirn, cantamaHb! LWeLLiHi3.

 ECKEPTY: AcnanTbl acblpa TOMTbipyFa Hemece a3blK-TYMIKCi3 navijanaHyFa TbiibiM
canblHabl. Y34iKCi3 XyMbIC icTeyre pyKcaT eTinreH yakbITTaH acblpbin xibepMeHis.

» [lpoueccopabl bICTbIK a3blK-Tynik canManbi3 (> 70°C).

» Erep 6yibim bipwama yakplT 0°C-TaH TeMeH TemnepaTtypaga Typca, icke Kkocap angbiHaa
OHbl KeM fiereHfe 2 carat 6enve TemnepartypacbiHAa ycTay Kepek.

*  OHAipyLwi BybIMHbBIH KayincisairiHe, )KyMbIC OHIMAINIT MeH XXyMblC MyMKIHAIKTepiHe TyGereinni
acep eTnenTiH Bonmalubl e3repictepai OHbIH KypbliMacbiHa KOCbIMLLA €CKEPTNECTEH EHri3y
KYKbIFbIH ©3iHAE Kanabipagbl.

* )KX¥MbICKA OAWbIHOAY

* Anfaw peT nanganaHap angbliHaa anmanbl-canManbl GenwekTepiHiH, 6apnbifblH XKYFbILL
3aT KOCBISIFaH Xblfbl CYMEH XybIHbI3 Aa, 96A4eH KypFaTbiHbI3. KanTamachlHbIH ChIPTbIH Can
ObIMKbIN 9pi X)KyMCaK MaTaMeH CypTiHi3.

» KanTamacblH ke3 kenreH Cymblk 3aTka MaTbIpyFa XaHe OHbl CYMEH Xyyfa ThbliibIM canblHabl.

» [lpoueccopabl BipTeric, OPHBIKTbI XXepre OpHaTbIHbI3.

TAFAM ©HIMAEPIH ¥CAKTAYFA APHAIFAH MNbILWAK / LUAFbIH YATKbILU

* LaFblH yaTKpIlW aclien neH KeKeHICTi, iPIMLUIKTI, XaHfFaK TyprepiHiH, KenwiniriH, KenTipinreH
XKeMic-KnOeKTi ycakray yLWiH ca konawnbl. ET, ipiMwik, nusas, cabi3 cuskTel ipi eHimaepai
angblH ana Typan any kepek. XXaHrFakTblH KaOblFbIH apLuy Kepek, eTTi cyheri MeH CiHipiHeH
axblpaTbin any Kepek.

*  YaTkbilWw My3abl Xapy YLWiH, kode AsHAepi, MycKaT XaHfarbl, oHAI AaKblngap CUsiKTbl aca
KaTTbl a3blk ©HIMAEPIH ycaKTayFa xapamanbl.

» Eckepty! ¥cakTayra apHanfaH nbllakTbIH Xy3i eTe eTkip! Tek yCTiHri nnacTtmacca 6eniriHeH
faHa ycTaHpI3!

» YcakTayfa apHarnfaH MbllLaKTbl LiapaHblH OpTaHFbl iCTiMiHE OPHATbIHbI3.

» Llapara a3blk eHiMAEpPIH canblHbI3.

» LlapaHsbl Wwapa xeTerimeH >abblHbI3.

»  KosranTkbiw 6enikTi wapaHbIH xeTeriHe BekireHLue KiprisiHis.
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*  Ycaktay KkesiHOoe Oip KonblHbI30eH Ko3fFanTkbllw OenikTi, ekiHWi KonblHbI30eH ycakTayfa
apHarnfaH KoHAblIpMaHbIH LapacbiH ycTa

» [NapganaHbin 6onFaHHaH keniH eH, BipiHLi ke3ekTe Ko3FranTKbIw 6enikTi aXblpaTbiHbI3.

* CopgaH KeniH WapaHblH, XeTeriH aXblpaTbIHbI3.

» YcakTayfa apHanfaH nbllLakTbl enneH LblFapbin anbiHbI3.

» Tek copgaH KeliH faHa ycakTanfaH asblk eHIMAEpiH ycakTayFa apHanfaH LapajaH Gacka
blAbICKa carbin anbiHbI3.

X¥MbIC

*  XXKuHakTaygbl TOnNbIK api TUICTI TYpAE iCke acbipfaHbIHbI3Fa KO3 XEeTKi3iHi3.

» [lpoueccopabl aNeKTp XeniciHe KOCbIHbI3.

*  VIMNynbCTiK pexuMHiH, G6aTblpMacbiH GacbiHbI3 Aa, ycTan TypbiHbI3 — MpOLEeccop OChl
baTtbipMa Hacyrnbl TypFaHLUa XyMbIC iCTENTIH 6bonaapl.

ECKEPTY: acnanTbiH ackblH KbI3bll KeTyiHe >xon 6epmMey YLIiH Y34iKCi3 XyMbIC yakbiTbl 3

MUHYTTaH acnayfa Tuic. CogaH KeliH acnan Cyybl YLIiH XyMbICTa 6ipa3 yakblT y3inic xacay

Kepek.

*  JKyMbICTbl asikTaFaHHaH KeMliH, asblk-TyMiKk NeH KoHAblpManapZbl anbin LWelknac GypblH
acnanTbl ANEKTP XemniCiHeH aXblpaTbiHbI3 Aa, ANEKTP KO3FanTKbILL TOSMbIK TOKTaraHwa KyTe
TYPbIHbI3.

TA3AJIAY XOHE KYTIM ¥CTAY

*  XKyMbICTbl asiKTaFraHHaH KeliH acnanTbl LUipiHi3 A€, OHbl ANEKTP XeniCiHEH aXblpaTbIHbI3.

» [epey (y3ak yakbIT cynamacTaH) 6apnblk anmMarnbl-canvans! 6enwektepai cabbiHab! Xbirbl
CYMEH XYybIHbI3 @, KYpFaK Ta3a CynriMeH CypTiHi3.

* KantamaHbl XXyMcak ObIMKbIST MaTaMeH CYpTiHi3.

*  KaTkbin xeke, KbIpFbILL XoHe KYLUTi Ta3apTKbILL Kypangapabl naiganaHoaHbl3.

CAKTAY

» Cakran Kosip angblHaa acnanTblH, 3NEeKTP XeniCiHeH axblpaTblfiFaHbliHa KO3 KeTKi3iHi3.
*  TABAJIAY XXSHE KYTIIM ¥CTAY 6enimingeri Tanantapabl OpbIHAAHbI3.
* AcnanTbl Kypfak Tasa xepae cakTaHbl3.
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