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Herzlichen Glückwunsch zu Ihrem Erwerb eines Produkts der DOMOCLIP Marke. Wir verwenden große 
Sorgfalt in Design, Ergonomie und Benutzerfreundlichkeit unserer Produkte und hoffen, dass dieses 
Produkt Ihnen vollste Zufriedenheit bietet. 

 
SICHERHEITSHINWEISE 

 
BITTE NEHMEN SIE SICH DIE ZEIT, DIESE BETRIEBSANLEITUNG, 
BESONDERS VOR DER ERSTEN BENÜTZUNG, SORGFÄLTIG ZU 
LESEN UND HEBEN SIE SIE AUF. 
Eine Fehlbedienung des Gerätes oder ein unsachgemäßer 
Gebrauch kann Schaden anfügen oder den Benützer verletzen. 
Vergewissern Sie sich, dass Sie das Gerät für den 
vorhergesehenen Zweck benützen; wir lehnen jede 
Verantwortung für Schäden durch unsachgemäßen Gebrauch 
oder schlechte Handhabung ab. 
 
1. Dieses Gerät ist für die Herstellung und Verarbeitung von 

Nudelteig bestimmt. 
2. Dieses Gerät darf nicht von Kindern benutzt werden. Halten 

Sie das Gerät und seine Kabel außerhalb der Reichweite 
von Kindern. 

3. Dieses Gerät kann durch Personen mit eingeschränkten 
physischen, sensorischen oder geistigen Fähigkeiten oder 
mangels Erfahrung und Wissen verwendet werden,  nur 
wenn eine angemessene Aufsicht oder ausführliche 
Anleitung zur Benutzung des Geräts in einer sicheren Weise 
und wenn sie verstehen, die damit gegebenen 
verbundenen Gefahren. 
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4. Kinder dürfen nicht mit dem Gerät spielen. 
5. Dieses Gerät ist nur für den persönlichen 

Haushaltsgebrauch und nicht für den gewerblichen 
Gebrauch bestimmt. 

6. Behalten Sie bitte den Einfall und Verpackenmaterial aus 
der Reichweite von Kindern und Haustieren. 

7. Der Einfall soll nicht verwendet werden, wenn es 
beschädigt wird. 

8. Produktionsrückstände können sich auf dem neuen Gerät 
befinden. Um schädliche Auswirkungen auf Ihre Gesundheit 
zu vermeiden, sollten Sie das Gerät und alle Zubehörteile 
gründlich reinigen, bevor Sie diese zum ersten Mal 
benutzen (siehe "Reinigung und Lagerung"). 

9. Verwenden Sie nur frische Zutaten, welche nicht deren 
Haltbarkeitsdatum überschritten haben. 

10. Tauchen Sie das Gerät, den Netzstecker und/oder das Kabel 
niemals in Wasser oder andere Flüssigkeiten. 
Stellen Sie das Gerät nicht in die Nähe eines Waschbeckens 
oder Waschtisch, um zu vermeiden, dass der Netzstecker 
und/oder das Kabel nicht versehentlich mit Wasser in 
Berührung kommen. 

11.  Berühren Sie das Gerät und/oder Kabel/Netzstecker 
niemals mit nassen oder feuchten Händen. 

12.  Das Gerät darf nur in geschlossenen Räumen verwendet 
werden. 

13.  Stellen Sie das Gerät auf einer stabilen, festen Oberfläche 
auf. 
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14.  Halten Sie einen ausreichenden Abstand zu Wärmequellen 
wie Herdplatten oder Öfen, um das Gerät nicht zu 
beschädigen und um Gefahren zu vermeiden. 

15.  Das Gerät darf nur an eine ordnungsgemäß installierte 
Steckdose mit Schutzkontakt angeschlossen werden. Die 
Steckdose sollte auch nach dem Anschluss leicht zugänglich 
sein. Die Netzspannung muss den technischen Daten für 
dieses Gerät entsprechen (siehe "Technische Daten"). 
Verwenden Sie nur geeignete Verlängerungskabel, deren 
technischen Daten denen des Geräts entsprechen. 

16.  Sicherstellen, dass es nicht möglich ist, das 
zusammenhängende Hauptleitungskabel zu stolpern. 
Erlauben Sie dem Kabel nicht, über die Ecke von Tischen 
oder Küchenladentischen zu hängen. 

17.  Positionieren Sie das Kabel so, dass es nicht gequetscht 
oder gebogen wird und/oder nicht in Kontakt mit heißen 
Oberflächen kommt. 

18.  Benutzen Sie dieses Gerät niemals in Orten mit extremen 
Temperaturen, und/oder Temperaturschwankungen, 
direkter Sonneneinstrahlung oder Feuchtigkeit. 

19.  Untersuchen Sie das Gerät vor jeglicher Benutzung nach 
eventuellen Schäden. Falls das Gerät und/oder das Kabel 
sichtbare Schäden aufweisen sollte, benutzen Sie dieses 
Gerät nicht bis es repariert, und diese Schäden behoben 
wurden. Verwenden Sie das Gerät nicht, nach einer 
Fehlfunktion, oder falls dieses gefallen ist. In jeglichen 
dieser Fälle, lassen Sie das Gerät von einem autorisierten 
Fachmann überprüfen/reparieren(*). 
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20.   Keine Fremdkörper durch in die Unterkunft, die Schlitze 
oder im sich vermischenden Behälter einfügen, um 
Beschädigung des Einfalles zu hindern. Führen Sie keine 
Gegenstände in die Ventilationsschlitze des Einfalles ein 
und überzeugen Sie sich, dass keine Gegenstände die 
Ventilationsschlitze blockieren. 

21.  Verletzungsgefahr durch rotierende Teile des Gerätes! 
Halten Sie Haare, Körperteile, Schmuck und Kleidung von 
drehenden Teilen des Gerätes fern, um Verletzungen zu 
vermeiden. 

22.  Der Einfall soll nur verwendet werden, wenn es völlig 
versammelt wird. Überzeugen Sie sich immer, dass der 
Deckel auf richtig gestellt wird, wie der Einfall nur richtig 
arbeiten wird, wenn der sich vermischende Behälterdeckel 
auf richtig gestellt wird. 

23.  Benutzen Sie grundsätzlich nur Zubehör, welches vom 
Hersteller empfohlen wurden, um Schäden und am Gerät 
zu vermeiden. 

24.  Lassen Sie das Gerät niemals während des Betriebs 
unbeaufsichtigt. 

25.  Lassen Sie das Gerät nicht fallen, oder setzen Sie es 
heftigen Stößen aus.  

26.  Bei Schäden/Störungen, schalten Sie das Gerät sofort aus. 
27.  Ziehen Sie immer den Stecker und nie das Kabel. 
28.  Trennen Sie immer das Gerät von der Lieferung, wenn es 

unbeaufsichtigt und vor Zusammenbauen, 
Auseinanderbauen oder Reinigung gelassen wird. 
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29.  Das Gerät ausschalten, und von Lieferung vor sich 
ändernden Zusätzen oder sich nähernden Teilen diese 
Bewegung in Gebrauch trennen. 

30.  Wenn die Lieferungsschnur beschädigt wird, muß es vom 
Hersteller, seinem Dienstagenten oder ähnlich qualifizierte 
Personen ersetzt werden, um eine Gefahr zu vermeiden. 

31. Es ist absolut notwendig, dieses Gerät sauber zu jeder Zeit 
zu halten, wie es in direkten Kontakt mit Nahrung eintritt.  
Die Reinigungsanweisungen der Oberflächen in Verbindung 
mit Nahrung Betreffend, bitte Sie man untengenannter 
Absatz "Reinigung" des Handarbeiters anrufen. 

32.  Bezüglich der Anweisungen für Reinigung bezieht sich der 
Gebrauch von Zusätzen und Operationszeiten, dank dessen 
auf unter Absätzen. 

33. Este aparato está destinado para el uso doméstico y 
aplicaciones similares tales como:  

 áreas de cocina del personal de tiendas, oficinas y otros 
ambientes de trabajo 

 casas rurales 

 por los clientes en hoteles, moteles y otros entornos de 
tipo residencial 

 entornos de tipo alojamiento y desayuno  
 

(*)Kompetenter, entsprechend qualifizierter Elektriker: Kundendienstabteilung des Herstellers oder 
Importeur oder jegliche qualifizierte Person, die befugt über die erforderlichen Kenntnisse verfügt, um 
Reparaturarbeiten vorzunehmen und alle Gefahren zu vermeiden. Es sollte in jedem Falle ein 
Elektrogerätemechaniker zu Rat gezogen werden. 
 

Diese Bedienungsanleitung ist für unsere Website ebenfalls verfügbar www.domoclip.com 
 
 

http://www.domoclip.com/
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SPEZIFIKATIONEN 
 

Spannung:  220-240V~  50/60 Hz 
Wattleistung:    180 W 
Schutzklasse: II 
 

LIEFERUMFANG 
 

 1 Pasta Maker
 10 Pasta Zubehörteile für: spaghetti, rigatoni, tagliatelle, liguine, fettucine, oriental, capellini, 

lasagne, tortellini, cookie. 
 1 Messbecher
 Bedienungsanleitung

BESCHREIBUNG 
 

1. Mischbehälterdeckel 
2. Motorgehäuse 
3. Teig-Knet-Spirale und Förderschnecke 

mit Antriebswelle (innerhalb des Mixbehälters) 
4. An/Aus (On/Off) Schalter (quadratisch)  

mit folgenden Schaltfunktionen; 
          EXT (Extrudieren/Auspressen) 
         OFF (Aus) 
         MIX (Mixen/Kneten) 

5. Funktionsschalter (rund) mit folgenden Schaltfunktionen; 

          EXT (Extrudieren/Auspressen) 
         MIX (Mixen/Kneten) 

6. Mischbehälter 
7. Pasta Zubehör-Befestigung (innerhalb des 

Sicherungsringes) 
8. Sicherungsring 
9. Verbindungsstück 

10. Verriegelung des Mischbehälterdeckels  
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PASTA ZUBEHÖRTEILE 

 

 

 

 

Attachment for rigatoni  

 

Zubehörteil für Orientalische/Asiatische Nudeln  

 

Zubehörteil für Tagliatelle 

 

Zubehörteil für Capellini (Engelshaar) 

 

 

Zubehörteil für Spaghetti 
 

Zubehörteil für Fettuccine 
 

Zubehörteil für Linguine 
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WICHTIG: vor dem Erstgebrauch 

Bevor Sie das Gerät verwenden, müssen Sie:  

 alle Teile/Zubehörteile auspacken,
 das Gerät und alle Zubehörteile gründlich reinigen. 
 Produktionsrückstände können sich auf dem Gerät sowie den Zubehörteilen befinden. Reinigen Sie 

alle enthaltenen Teile gründlich, bevor Sie diese zum ersten mal benutzen, um gesundheitliche 
Schäden zu vermeiden (siehe "Reinigung und Lagerung"). 

 

MONTAGE 

Dieses Gerät sollte nur verwendet werden, nachdem alle Teile vollständig und richtig montiert wurden, um 
Schäden am Gerät zu vermeiden.

 

 

1. Befestigen Sie den Mischbehälter auf auf dem Gerät. 

 

Zubehörteil für Kekse 

Zubehörteil für Tortellini 

Zubehörteil für Lasagne 

    Zubehörteil 

für Lasagne 

 

    Zubehörteil 

für Lasagne 

 

    Zubehörteil 

für Lasagne 
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2. Drücken Sie die Teig-Förderschnecke in den Stutzen. 

 

 

 

  

3. Drücken Sie die Knet-Spirale auf die Antriebswelle der Teig-
Förderschnecke.  
Die Knet-Spirale muss so auf die Antriebswelle gegeben werden, dass 
diese in die Paßfederöffnung der Antriebswelle passt.  

 

  

4. Schieben Sie nun die Antriebswelle der Teig-Förderschnecke mit der 
Knet-Spirale durch die runde Teig Austrittsöffnung in den 
Mischbehälter. 

5. Stecken Sie nun die Antriebswelle in die fünfeckige Öffnung der 

Motoreinheit. 

 

 6. Drücken Sie danach das Verbindungsstück bis zum Anschlag in die runde 
Teig-Austrittsöffnung des Mischbehälters. Auf dem Verbindungsstück 
befindet sich eine kreisförmige Markierung (gekennzeichnet in schwarz 
auf dem Bild). Versichern Sie, dass die Markierung des 
Verbindungsstückes sich in Einheit mit der ersten Markierung des 
Mischbehälters befindet.  

7.Drehen Sie danach das Verbindungsstück im Uhrzeigersinn (siehe 
Abbildung) bis dieses mit der zweiten Markierung einschnappt. 
Geben Sie danach den Pastaaufsatz Ihrer Wahl auf die Teig-
Austrittsöffnung (siehe Bild) am Verbindungsstück und befestigen Sie 
diesen mit dem Sicherungsring, indem Sie diesen im Uhrzeigersinn 
festziehen. 

 

  
8. Stellen Sie eine Teigwaren-Befestigung Ihrer Wahl auf den Teig-Auslaß, 
der sich auf dem Verbindungsstück öffnet. 
9. Stellen Sie den sich schließen laßenden Ring auf die Teigwaren-
Befestigung und schrauben Sie es im Uhrzeigersinn, um es 
zusammenzuziehen 
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10. Stellen Sie den sich vermischenden Behälterdeckel auf den sich 

vermischenden Behälter auf solch eine Weise dass die Schlaufe auf dem 

hinteren Teil des Deckels? ts in die Unterbrechung auf der bewegenden 

Einheit. 

  

 11.Platzieren des Deckel auf den Mischbehälter, so dass die Lasche an 
dem hinteren Teil des Deckels in die Ausbuchtungen der Motoreinheit 
passt. 
12. Drücken Sie auf den Deckel um diesen zu verschliessen. 
Das Gerät verfügt über einen Sicherheitsschalter, welcher sich innerhalb 

der Motoreinheit befindet und durch einen Stift im Deckel aktiviert wird, 

dadurch kann das Gerät nur An/Aus (On/Off) geschaltet werden, wenn der 

Deckel ordnungsgemäß installiert und geschlossen wurde! 

 

VERWENDUNG DES PASTA MAKERS  

 Versichern Sie, dass sich der An/Aus (On/Off) Schalter in der Aus (Off) Position befindet, bevor Sie das 
Gerät an das Stromnetz anschließen.

 Das Gerät verfügt über einen Sicherheitsschalter, welcher sich innerhalb der Motoreinheit befindet und 
durch einen Stift im Deckel aktiviert wird, dadurch kann das Gerät nur An/Aus (On/Off) geschaltet 
werden, wenn der Deckel ordnungsgemäß installiert und geschlossen wurde. Falls der Stift am 
Mischbehälter beschädigt ist, versuchen Sie niemals diesen Sicherheitsschalter und/oder den Stift in 
irgendeiner Art und Weise zu reparieren/umgehen. Im Falle eines Defekts, wenden Sie sich bitte 
umgehend an den Kundendienst und verwenden Sie dieses Gerät nicht, bis dieses repariert wurde.

 Überfüllen Sie niemals den Mischbehälter! Zu große Mengen der Zutaten kann zu Schäden am Gerät 
führen. Größere Mengen sollten zwischen mehreren Knet-Operationen verteilt werden. Der Füllstand 
per Operation sollte 450 g nicht überschreiten.

 Benutzen Sie das Gerät NICHT länger als 15 Minuten ohne Unterbrechung, da dies zu Schäden am 
Gerät führen kann. Schalten Sie das Gerät nach 15 Minuten ab und lassen Sie es für ein paar Minuten 
abkühlen, bevor Sie es wieder in Betrieb nehmen.

 Falls Teig beim Kneten stecken bleibt und/oder sich die Knet-Spirale nicht gleichmäßig drehen sollte, 
versuchen Sie unter keinen Umständen Objekte durch die schlitzförmigen Öffnungen im Deckel des 
Mischbehälters zu geben, oder die Blockierung mit Ihren Fingern zu erreichen/beseitigen. Ziehen Sie 
vorher immer den Stecker aus der Steckdose und öffnen Sie dann den Mischbehälterdeckel, um 
herauszufinden, was der Grund für die Blockade ist (z.B. Teig ist zu trocken)

 Stellen Sie sicher, dass die Öffnungen des jeweiligen Pastaaufsatzes nicht während der Ausdrücken des 
Nudelteigs blockiert werden! Schalten Sie in diesem Falle das Gerät am An/Aus (On/Off) Schalter in die 
Aus (Off) Position und entfernen Sie danach die Blockade. Geben Sie keine Gegenstände in die 
Öffnungen der Pasta-Aufsätze, während das Gerät eingeschaltet ist.
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 Schalten Sie das Gerät immer AUS (OFF) bevor Sie den Funktionsschalter entweder auf die EXT oder 
MIX Position schalten. Schalten Sie niemals den Funktionsschalter, solange wie sich die Knet-Spirale 
dreht!

 

Sie finden mehr Information über Zutaten und Mengen, folgend dem Kapitel "Störungssuche" unter "Pasta-

Teig Grundrezept". 

 
1. Stellen Sie das Gerät auf eine ebene, stabile und rutschfeste Oberfläche. 

2. Den sich vermischenden Behälterdeckel auf dem sich vermischenden 

Behälter stellen (sieh das "Versammlungs"-Kapitel, Schritte 10-12). 

  

  

3. Schalten Sie den runden Funktionsschalter auf die MIX 

(Mischen/Kneten) Position. 

 

  

4. Schalten Sie danach den quadratischen An/Aus (On/Off) Schalter in 

die MIX (Mischen/Kneten) Position um mit dem Knet-Prozess zu 

beginnen. 

 

  

5. Gießen Sie daraufhin flüssige Zutaten (Wasser, Gemüsesaft oder ein 

Ei-Wasser/Öl-Gemisch) durch den langen Schlitz auf der linken Seite 

des Mischbehälterdeckels, um es mit den anderen trockenen Zutaten 

zu vermischen. Stellen Sie sicher, dass die Flüssigkeit nicht überläuft 

und sich gleichmäßig mit den anderen Zutaten vermischt. 

 

  

6. Falls Sie zu viel Flüssigkeit hinzugefügt haben, müssen Sie ein wenig 

mehr Mehl durch die Schlitze auf der rechten Seite des 

Mischbehälterdeckel hinzufügen, bis der Teig die richtige Konsistenz 

annimmt.  
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 7. Je nach Menge kann das Kneten des Teiges etwa 5-10 Minuten dauern. 

Schalten Sie das Gerät an dem quadratischen Schalter in die AUS (OFF) 

Position, sobald alle Zutaten zu einem gleichmäßig  ebenen Teig 

geknetet wurden (siehe "Tipps für Optimale Pasta"). 

8. Dem Teig erlauben, sich seit ungefähr 30 Minuten auszuruhen. 

 

 

  

9. Lassen Sie danach den Teig für ca 30 Minuten ruhen. 

 

  

10. Sie danach den Teig für ca 30 Minuten ruhen. 

 

 

11. Schalten Sie dann den runden Schalter in die EXT Position (Extrudieren/Ausdrücken). 

12. Schalten Sie danach den quadratischen An/Aus (On/Off) Schalter ebenfalls in die EXT 

(Extrudieren/Ausdrücken) Position, um den Nudelteig auszudrücken. 

13.Versichern Sie, dass der Teig dabei in einer gleichmäßigen Konsistenz aus dem jeweiligen Pastaaufsatz 

gedrückt wird. 

14.Ergreifen Sie die aus der Maschine austretende Pasta (Dabei allerdings nicht ziehen und/oder drücken!) 

und schneiden Sie diese zur gewünschten Länge. 

15.Legen Sie die Nudeln auf einer bemehlten Arbeitsfläche aus, um diese zu trocknen. 

16.Um den Pasta-Teig besser aus dem Mischbehälter zu bekommen, kippen Sie das Gerät leicht nach 

vorne, so dass der Nudelteig leichter von der Förderschnecke durch den Pastaaufsatz gedrückt werden 

kann. 

17.Sobald der Herstellungsprozess beendet ist, schalten Sie das Gerät aus, stellen Sie dafür den Ein/Aus 

Schalter in die “OFF2 Position. 

Entfernen Sie den Stecker von der Steckdose. 

Reinigen Sie das Gerät nach jedem Gebrauch in der in der beschriebenen Art und Weise (siehe "Reinigung 

und Lagerung"). 
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TIPPS FÜR OPTIMALE PASTA 

 

    Der Teig sollte gleichmäßig geknetet werden, etwas feucht und körnig. Der 

 Teig sollte   die Konsistenz von erbsengroßen kleinen Teig-Klümpchen haben, 

 welche nicht zu  trocken oder zu feucht sind. 

 

 

 Falls der Teig zu trocken ist, weißt dieser eine pulvrige Konsistenz auf. Fügen Sie in diesem Falle 
mehr Flüssigkeit (Wasser oder Gemüsesaft), mit einem Teelöffel hinzu, bis der Teig eine körnige 
Konsistenz von erbsengroßen Teigklümpchen annimmt. Der Teig ist zu feucht, wenn große Klumpen 
Teig beim Kneten an der Spirale stecken bleiben. Geben Sie Mehl mit einem Teelöffel hinzu, bis der 
Teig eine körnige Konsistenz von erbsengroßen Teigklümpchen annimmt.

 Für den Nudelteig, können Sie sowohl normales Haushaltsmehl sowie Vollkornmehl oder Mehl von 
Hartweizengrieß verwenden (Semolina).

 Gemüsesäfte, wie zum Beispiel von Spinat, Karotten oder Tomaten sind ideal für das hinzufügen 
von Farbe und verfeinern zudem den Geschmack Ihrer Pasta.

 Geben Sie ein wenig Olivenöl zu dem Teig, dadurch gleitet dieser besser durch den jeweiligen 
Pastaaufsatz.

 Streuen Sie sofort etwas Mehl über die aus dem Ansatz austretende Pasta und legen Sie diese zum 
trocknen getrennt auf eine glatte bemehlte Fläche. Dies verhindert ein zusammenkleben der Pasta.

 Beachten Sie, dass die Kochzeit für frische Pasta in der Regel kürzer ist, als wie bei getrockneten 
Nudeln aus dem Supermarkt. Eine Kochzeit von ca. 3-4 minutes sollte dabei ausreichend sein, dies 
richtet sich dabei auch an die Art von Pasta. Die feinen Capellini z. B., benötigen dabei sogar noch 
weniger als 3 Minuten, wir schlagen vor, das Sie jegliche Pasta in Intervallen von ca. 1 Min. prüfen, 
um sicherzustellen das diese "al dente" gekocht wird.

 Frische Pasta kann für 1-2 Tage im Kühlschrank und für bis zu 6 Monaten im Gefrierschrank/Truhe 
aufbewahrt werden. Um ein zusammenkleben der Pasta zu vermeiden, legen Sie diese für ca. 1 bis 
2 Stunden flach und separat zum trocknen aus, bevor Sie diese zur Lagerung entweder in den 
Kühlschrank oder die Tiefkühltruhe geben.

 

REINIGUNG UNDLAGERUNG 

 Entfernen Sie immer den Stecker von der Steckdose, bevor Sie mit dem Reinigen beginnen.
 Tauchen Sie dabei NIEMALS das Motorgehäuse in Wasser und/oder jegliche andere Art von 

Flüssigkeit!
 Verwenden Sie keine ätzenden und/oder scheuernden Reinigungsmittel zur Reinigung des Geräts, 

da diese die Oberfläche beschädigen können.


Die Kunststoffteile (Mischbehälter oder Knet-Spirale) können sich durch die Zugabe bestimmter Zutaten 

(wie z.B. Pflanzensäfte mit oder ohne Färbemittel) verfärben. Dies ist jedoch harmlos und hat keinerlei 

negative Auswirkungen auf den Geschmack Ihrer Pasta. Jegliche Verfärbung von Kunststoffteilen, durch die 

Zugabe von Zutaten, erstellt keinen Grund für Reklamationen, jeglicher Art. 
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Demontage des Gerätes  

Zerlegen Sie das Gerät, damit Sie alle Teile gründlich mit warmen Wasser reinigen können (Motorgehäuse 
ausgeschlossen). Falls notwendig weichen Sie diese in warmen Wasser für ein wenig auf, um hartnäckige 
Teigreste danach besser entfernen zu können:  

1. Schrauben Sie den Sicherungsring ab. 
2. Entfernen Sie den jeweiligen Pasta-Ansatz. 
3. Öffnen Sie den Deckel durch zusammendrücken des Verriegelungsklips und ziehen Sie den Deckel 

zur gleichen Zeit nach oben. 
Entfernen Sie den Deckel. 

4. Lösen Sie das Verbindungsstück durch drehen gegen den Uhrzeigersinn (entgegengesetzte Richtung 
des auf dem Mischbehälter markierten Pfeils). 

5. Ziehen Sie danach das Verbindungsstück zusammen mit der Teig-Förderschnecke und der Knet-
Schnecke/Spirale aus dem Mischbehälter. 

6. Entfernen Sie die Knet-Spirale von der Antriebswelle der Teig-Förderschnecke. 
7. Entfernen Sie das Verbindungsstück von der Teig-Förderschnecke. 
8. Entfernen Sie danach den Mischbehälter vom Motor-Gehäuse. 

 

Reinigung  

1. Reinigen Sie alle Zubehörteile (abgesehen von der Motoreinheit!) in der Spülmaschine oder von 
Hand, mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel.  

2. Falls nötig, weichen Sie die einzelnen Teile in warmem Seifenwasser auf, um die hartnäckigen Reste 
von Teig leichter zu entfernen. 

3. Reinigen Sie die Motoreinheit mit einem leicht-feuchten Tuch und, falls nötig, benutzen Sie ein 
mildes Reinigungsmittel. Wischen Sie das Gerät danach mit einem sauberen Tuch trocken. 

 

Lagerung 

1. Bauen Sie das Gerät nach der Reinigung und nachdem alle Teile vollständig trocken sind, wieder 
komplett zusammen (siehe "Montage").  

2. Bewahren Sie das Gerät in einem trockenen Ort, welcher nicht für Kinder zugänglich ist, auf. 

 

Störungssuche 

Sollte das Gerät nicht mehr richtig funktionieren, überprüfen Sie zunächst, ob Sie in der Lage sind, das 

Problem selbst zu beheben. Falls dies den Fehler nicht behebt, kontaktieren Sie bitte unseren 

Kundendienst. Versuchen Sie niemals eine fehlerhaftes Gerät selbst zu reparieren! 
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Problem Mögliche Ursache/Beseitigung 

Das Gerät funktioniert nicht.  Befindet sich der An/Aus (On/Off) Schalter in der Aus (Off) 
Position? Schalten Sie diesen in die MIX oder EXT Position.

 Versichern Sie das der Funktionsschalter sich in der gleichen 
Position wie der An/Aus Schalter befindet? Beide Schalter müssen 
sich in der gleichen Funktion befinden (MIX oder EXT).

 Der Deckel auf dem Mischbehälter ist nicht richtig verschlossen. 
Öffnen Sie die Mischbehälterdeckel und stecken Sie die Lasche 
hinten durch die Aussparung an der Motoreinheit. Senken Sie den 
Deckel und schließen Sie diesen so, dass die Sicherungsklammer 
einrastet, dabei sollte der Stift am hinteren Ende des Deckels den 
Sicherheitsschalter in der Motoreinheit aktivieren.

 Befindet sich der Stecker ordnungsgemäß in der Steckdose?

 Funktioniert die Steckdose ordnungsgemäß? Versuchen Sie eine 
andere Steckdose.

 Überprüfen Sie die Sicherungen. 

Die Knet-Spirale dreht sich nicht 

gleichmäßig und/oder der Teig 

wird mit Unterbrechungen aus 

dem Pasta-Ansatz gedrückt. 

 Zuviel Pasta Teig. Schalten Sie das Gerät aus und entfernen Sie den 

Stecker von der Steckdose. Entfernen Sie etwas Teig vom 

Mischbehälter und fahren Sie danach mit dem Kneten fort.

 Der Pasta Teig ist zu trocken. Geben Sie etwas Flüssigkeit hinzu, wie 

z.B. Wasser oder Oliven Öl. 

Der Sicherungsring lässt sich nicht 

lössen. 

 Stellen Sie beide Schalter auf die “MIX” Position und lassen Sie das 

Gerät für ein paar Minuten laufen. Schalten Sie den An/Aus Schalter 

danach auf die Aus (Off) Position und versuchen Sie den 

Sicherheitsring zu lösen. 

Der Pasta Teig wird nur sehr 

langsam durch den jeweiligen 

Ansatz ausgedrückt. 

 Prüfen Sie die Konsistenz des Teigs. Der Teig sollte weder zu trocken 

oder zu feucht sein. Der Teig sollte eine körnige Konsistenz mit 

kleinen erbsengroßen Klümpchen aufweisen. Fügen Sie je nach 

Bedarf entweder etwas Wasser oder Mehl hinzu. 

Der gewählte Pasta-Ansatz lässt 

sich nicht einsetzen. 

 Überprüfen Sie, ob sich Teig-Reste/Ablagerungen entweder auf dem 
Verbindungsstück oder dem Mischbehälter befinden. Entfernen Sie 
diese falls erforderlich.

 Das Verbindungsstück muss so eingesetzt werden, das sich dessen 
runde Markierung gegenüber der runden Markierung auf dem 
Mischbehälter befindet. Nur dann kann das Verbindungsstück in den 
Mischbehälter bis zum Anschlag eingeschoben werden und danach 
durch drehen im Uhrzeigersinn gesperrt werden. 
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Die Knet-Spirale bleibt plötzlich 

stecken. 

 Befindet sich zuviel Teig im Mischbehälter? 

Schalten Sie das Gerät aus, entfernen Sie dieses vom Netz und 
entnehmen Sie etwas Teig. Schalten Sie danach das Gerät wieder an. 
Wir empfehlen, dass Sie größere Portionen in mehreren Arbeitsgängen 
bearbeiten.  

 

PASTA-TEIG GRUNDREZEPT 

Beachten Sie bitte die Hinweise unter “Montage” und “Benutzung”, bevor Sie mit der Herstellung von 

Pasta beginnen. 

 

ZUTATEN 

400g Mehl (Ihrer Wahl) 
4 Eier 
1 Teelöffel Salz 
2 Teelöffel Öl (Ihrer Wahl) 
 
 

ZUBEREITUNG IM PASTA MAKER 

1. Geben Sie das Mehl und Salz in den Mischbehälter. 
2. Schließen Sie den Deckel des Mischbehälters. 
3. Mischen Sie die Eier und das Öl. 
4. Zuerst stellen Sie den Funktionsschalter auf die MIX-Position, und stellen Sie danach den Ein/Aus 

Schalter (On/Off) ebenfalls auf die MIX-Position. Beginnen Sie mit dem mischen des Mehls und 
geben sie dabei langsam die Eier/Öl Mischung durch die linke Öffnung des Deckels. 

5. Kneten Sie die Teig-Mischung für 5 bis 10 Minuten. 
6. Falls der Teig zu trocken ist, geben Sie ein wenig Wasser (per Teelöffel) durch die Öffnungen im 

Deckel hinzu. 
7. Falls der Teig zu feucht ist, geben Sie ein wenig Mehl (per Teelöffel) durch die Öffnungen im Deckel 

hinzu. 
8. Schalten Sie das Gerät am An/Aus Schalter in die “Off” (Aus) Position und lassen Sie den Teig im 

Mischbehälter für ca. 30 Minuten ruhen.  
9. Danach stellen Sie zuerst den Funktionsschalter auf die “EXT”-Position, und danach den Ein/Aus 

Schalter (On/Off) ebenfalls auf die “EXT”-Position. 
10. Daraufhin wird Ihr Teig durch den jeweils gewählten Teig-Ansatz ausgedrückt. 
11. Streuen Sie ein wenig Mehl direkt auf den Nudelteig, sobald dieser ausgedrückt wird und schneiden 

Sie die Nudeln auf die gewünschte Länge. Legen Sie diese danach auf eine bemehlte Fläche, bis der 
gesamte Teig vollständig bearbeitet ist. 

12. Kochen Sie danach Ihre Pasta in brödelnden Salzwasser, oder legen sie diese auf eine bemehlte 
ebene Fläche für ca. 1 bis 2 Stunden, zum trocknen und lagern sie diese danach entweder im 
Kühlschrank (für max. 1 bis 2 Tage) oder in im Tiefkühlfach (max. 6 Monate). 

 



  

Bedienungsanleitung 

17 

 

 
 

 

Korrekte Entsorgung des Geräts 
(Electrical and Electronic Equipment) 
(Gültig in der Europäischen Union und dem Rest Europas, dass die Länder einem separaten Sammelsystem 
eingeführt haben) 
 
Die europäische Richtlinie 2012/19/EU über Elektro-und Elektronik-Altgeräte (WEEE), in Verbindung bleiben 
Das alte elektrische Haushaltsgeräte dürfen nicht über den normalen Hausmüll entsorgt werden.  

Altgeräte müssen separat gesammelt werden, um die Wiederverwertung und das Recycling der beinhalteten Materialien zu 
optimieren und die Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt.  
Das Symbol der durchgestrichenen Mülltonne auf alle Produkte gekennzeichnet, die aus der getrennten Sammlung zu erinnern.  
Die Verbraucher sollten ihre Kontaktdaten lokalen Behörden oder Ihren Händler für Informationen über die korrekte Entsorgung  

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Unverbindliche Abbildung 

  Da der Hersteller um die Qualität seiner Produkte besorgt ist, behält er sich das Recht vor, Änderungen ohne vorherige 
Benachrichtigung vorzunehmen. 

 

  DOMOCLIP 
  BP 61071   
  67452 Mundolsheim - FRANCE 
 


