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ESPRESSO/CAPPUCCINO/
COFFEE MAKER

Read this manual thoroughly before using
and save it for future reference

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic

safety precautions should always be followed

to reduce the risk of fire, electric shock, and/

or injury to persons, including the following:

1. Read all instructions before using the
machine.

2. Do not touch hot surfaces. Use handles or
knobs.

3. To protect against electric shock, do not
immerse cord, plugs, or machine in water
or other liquid.

4. Close super vision is necessary when any
appliance is used by or near children.

5. Turn control switch to OFF and unplug
from outlet when not in use and before
cleaning. Allow to cool before putting on
or taking off parts, and before cleaning.

6. Do not operate any appliance with
a damaged cord or plug or after the
appliance malfunctions, or has been
damaged in any manner. Return this
appliance only to the nearest authorized
service center for repair.

7. Do not use outdoors.

8. Do not let cord hang over edge of table or
counter, or touch hot surfaces.

9. Do not place this appliance on or near a
hot gas or electric burner or in a heated
oven.

10. To disconnect, turn any control to “off”,
then remove plug from wall outlet.

11. Do not use appliance for other than
intended use.

12. Use on a hard, flat level surface only, to
avoid interruption of air flow underneath
the appliance.

13. Always be sure water tank boiler cap is
tightened securely before turning machine
on.

14. DO NOT remove boiler cap until pressure
is completely relieved. See section
“CAUTION PRESSURE”.

15. WARNING: To reduce the risk of fire or
electric shock, do not remove any service
covers. No user serviceable parts inside.
Repair should be done by authorized
personnel only.

16. The use of accessory attachments
not recommended by the appliance
manufacturer may result in lire, electric
shock or injury to persons.

ENGLISH
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7. This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for
their safety.

8. Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

SPECIAL CORD SET INSTRUCTIONS

a

) A short power-supply cord (or detachable
power supply cord) is to be provided to
reduce risks resulting from becoming
entangled in or tripping over a longer
cord.

) Longer detachable power supply cords or
extension cords are available and may be
used if care is exercised in their use.

c) If along detachable power supply corf or

extension cord is used.

1. The marked electrical rating of the
detachable power—supply cord or
extension cord should be at least as great
as the electrical rating of the appliance.

2. If the appliance is of the grounded type,
the extension cord should be a grounding-
type 3-wire cord, and

3. The longer cord should be arranged so
that it will not drape over the counter top
or table top where it can be pulled on by
children or tripped over.

) “This appliance has a polarized plug (one
blade is wider than the other). To reduce
the risk of electric shock, this plug is
intended to fit into a polarized outlet only
one way. If the plug does not fit fully into
the outlet, reverse the plug. If it still dose
not fit, contact a qualified electrician. Do
not attempt to modify the plug in any way.

KNOW YOUR COFFEE MAKER
(Product may be subject to change without

p
y
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5.
6.
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rior notice) (Fig. A)

Power switch (With red power indicator)
Coffee/Steam switch (With red ready
indicator)

Metal funnel (With mesh in it)
Removable cup shelf

Drip tray

Water tank cover

. Detachable water tank

. Operation knob

. Steam tube

0. Froth device

BEFORE THE FIRST USE

To ensure the first cup of coffee tastes

excellent, you should rinse the coffee maker

with water as follows:

1. Pour water into water tank, the water level
should not exceed the “MAX” mark in the
tank. Then close the water tank cover.

Note: the appliance is supplied with a

detachable tank for easy cleaning, you can

fill the tank with water firstly, and then put the
tank into the appliance.

2. Set steel mesh into metal funnel (no
coffee in steel mesh), make sure the tube
on the funnel aligns with groove in the
appliance, then insert the funnel into the
appliance from the “INSERT” position,
and you can fix them into coffee maker
firmly by turning it anticlockwise until it is
at the “LOCK” position.

3. Place an espresso cup (your cup) on
removable cup shelf. Make sure the
operation knob is on the “O” position.

Note: the appliance is not equipped with jug,

please use your jug or coffee cup.

4. Connect to power source, press the
power switch to the “~” position which is
the “ON” position. The power indicator will
be illuminated. The appliance will start
heating

5. Press down the Coffee/steam button to
the “O” position which is the “&,” position,
waiting for a moment, until the ready
indicator lights, it shows the pre-heating is
finished. Turn the operation knob to the
“&,” position. The water will flow out.

6. After about one minute, turn the operation
knob to the “O” position to stop brewing,
you can pour the water in container out
then clean them thoroughly, now you can
start brewing.

Note: There may be noise when pumping

the water on the first time, it is normal, the

appliance is releasing the air in the appliance.

After about 20s, the noise will disappear.

PREHEATING

To make a cup of good hot Espresso coffee,

we recommend you shall preheat the

appliance before making coffee, including

the funnel, steel mesh and cup, so that the

coffee flavour can not be influenced by the

cold parts.

1. Remove the detachable tank and open
the tank cover to fill it with desired water,
the water level should not exceed the

“MAX” mark in the tank. Then place the
tank into the appliance properly.

2. Set steel mesh into metal funnel (without
coffee powder), make sure the tube
on the funnel aligns with groove in the
appliance, then insert the funnel into the
appliance from the “INSERT” position,
and you can fix them into coffee maker
firmly by turning it anticlockwise until it is
at the “LOCK” position.

3. Place an espresso cup (your cup) on
removable cup shelf.

4. Then connect the appliance to power
source. Make sure the operation knob is
on the “O” position.

5. Press the power switch to the “-” position

which is the “ON” position. The power
indicator will be illuminated. The applianc
will start heating.

6. Press down the Coffee/steam button to

e

the “O” position which is the “&,” position,

waiting for a moment, until the ready
indicator lights, it shows the pre-heating i
finished.

MAKING ESPRESSO

1. Remove the metal funnel by turning it
in clockwise, set steel mesh into metal
funnel. Add coffee powder to steel
mesh with measuring spoon, a spoon of
coffee powder can make about a cup of
top-grade coffee, then press the ground
coffee powder tightly with the tamper.

2. Then insert the funnel into the appliance
from the “INSERT” position and release
the press bar, and you can fix them
into coffee maker firmly by turning it
anticlockwise until it is at the “LOCK”
position.

3. Pour out the hot water in the cup. Then
place the hot cup (your cup) on removabl
cup shelf.

4. Atthe time, the ready indicator is

S

e

illuminated, turn the operation knob to the

“&,” position. The coffee will flow out.
Note: During brewing coffee or making
steam, it is normal that the red indicator is
likely to extinguish, it only means that the
heater is heating up to keep the temperature
at the standard range.

5. You should turn the operation knob to
the “O” position when desired coffee is
obtained or the colour of coffee changes
weak obviously, then press the power
switch to the “O” switch, the power
indicator and ready indicator go out and

ENGLISH
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the coffee maker stops working, your
coffee is ready now.

WARNING: Do not leave the coffee maker

unattended during making the coffee, as you

need operate manually sometimes!

6. After finishing making the coffee, you
can take the metal funnel out by turning
it clockwise, then pour the coffee residue
out with the steel mesh pressed by press
bar.

7. Let them cool down completely, then rinse
under running water.

MAKING CAPPUCCINO

You get a cup of cappuccino when you top up

a cup of espresso with frothing milk.

Note: during making steam, the metal funnel

must be assembled in position.

Method:

1. Prepare espresso first with container
big enough according to the part “MAKE
ESPRESSO COFFEE”, make sure that
the operation knob is at the “O”.

2. Press the coffee/steam switch to “-”
position which is the &, position, waiting
for until the ready indicator is illuminated.

3. Fill ajug with about 100 grams of milk
for each cappuccino to be prepared, you
are recommended to use whole milk at
refrigerator temperature (not hot!).

Note: In choosing the size of jug, it is

recommended the diameter is not less than

70+£5mm, and bear in mind that the milk
increases in volume by 2 times, make sure
the height of jug is enough.

4. Insert the froth device into the milk about
two centimetre, then turn the operation
knob to the “,” position, steam will
come out from the steam outlet. Froth
milk in the way moving vessel round from
up to down.

5. When the required purpose is reached,
you can turn the operation knob to the “O”
position.

Note: Clean steam outlet with wet sponge

immediately after steam stops generating, but

care not to hurt!

6. Pour the frothed milk into the espresso
prepared, now the cappuccino is ready.
Sweeten to taste and if desired, sprinkle
the froth with a little cocoa powder.

7. Press the power switch to the “O” position
to cut off the power source.

Note: after making steam, we recommended

you allow the maker to cool down at least for
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5min before making coffee again. Otherwise
burnt odor may occur in your Espresso
coffee.

PRODUCING STEAM TO

HEAT LIQUIDS OR BEVERAGE

The steam wand can be used to make hot

beverages like drinking chocolate, water or

tea.

Method:

1. Remove the detachable tank and fill it
with desired water, the water level should
not exceed the “MAX” mark in the tank.
Then place the tank into the appliance
properly.

2. Then connect the appliance to power
source. Press the power switch to the
“~” position, the power indicator will
illuminated.

3. Press the coffee/steam switch to “~”
position which is the ‘\&% position, waiting
for until the ready indicator is illuminated.

4. Dip the steam wand without froth device
sleeve into the liquid to be heated or the
intended froth milk. Turn the operation
knob to the “i&,” position.

5. When the required temperature is
reached, you can turn the operation knob
to the “O” position.

6. Press the power switch to the “O” position
to cut off the power source.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Cut off power source and let the coffee
maker cool down completely before
cleaning.

2. Clean housing of coffee maker with
moisture-proof sponge often and clean
water tank, drip tray and removable shelf
regularly then dry them.

Note: Do not clean with alcohol or solvent

cleanser. Never immerse the housing in water

for cleaning.

3. Detach the metal funnel by turning it
clockwise, get rid of coffee residue inside,
then you can clean it with cleanser, but at
last you must rinse with clear water.

4. Clean all the attachments in the water and
dry thoroughly.

CLEANING MINERAL DEPOSITS

1. To make sure your coffee maker operating
efficiently, internal piping is cleanly and
the peak flavor of coffee, you should
clean away the mineral deposits left every
2-3 months.

2. Fill the tank with water and descaler
to the MAX level ( the scale of water
and descaler is 4:1, the detail refers to
the instruction of descaler. Please use
“household descaler”, you can use the
citric acid (obtainable from chemist’s or
drug stores) instead of the descaler (the
one hundred parts of water and three
parts of citric acid).

3. According to the program of pre-heating,
put the metal funnel (no coffee powder
in it) and carafe (jug) in place. Brewing
water per “ PRE-HEATING”.

4. Press the power switch to the “~” position
which is the “ON” position. The power
indicator will be illuminated. The appliance
will start heating.

5. Press down the Coffee/steam button to
the “O” position which is the “,” position,
waiting for a moment, until the ready
indicator lights, it shows the pre-heating is
finished.

TROUBLE SHOOTING

8.

9.

Turn the operation knob to the “¢%,”
position and make two cups coffee (about
20z). Then turn it to the “O” position.
Press the coffee/steam switch to “-~”
position which is the \‘I%,J position, waiting
for until the ready indicator is illuminated.
Turn the operation knob to the “{&,”
position and make steam for 2min, then
turn the operation knob to the “O” position
to stop making steam. Press the power
switch to the “O” position to stop the unit
immediately, make the descaler deposit in
the unit at least 15 minutes.

Restart the unit and repeat the steps of
4-7 at least 3 times.

Then brewing coffee (no coffee powder)
with tap water in the MAX level, repeat
the steps of 4-7 for 3 times (it is not
necessary to wait for 15 minutes in step
of 7), then brewing until no water is left in
the tank.

Symptom Cause

Corrections

Water leaks from

There is much water in the drip tray. | Please clean the drip tray.

the bottom of coffee

maker. The coffee maker is malfunction.

Please contact with the authorized
service facility for repairing.

Acid (vinegar) taste

exists in Espresso mineral deposits.

No clean correctly after cleaning

Clean coffee maker per the content in
“pbefore the first use” for several times.

coffee.

powder turns bad.

The coffee powder is stored in a hot, | Please use fresh coffee powder, or store
wet place for a long time. The coffee | unused coffee powder in a cool, dry

place. After opening a package of coffee
powder, reseal it tightly and store it in a
refrigerator to maintain its freshness.

The coffee maker
cannot work any well.
more.

The power outlet is not plugged

Plug the power cord into a wall outlet
correctly, if the appliance still does not
work, please contact with the authorized
service facility for repairing.

The steam cannot The ready indicator is not
froth. illuminated.

Only after the ready indicator is
illuminated, the steam can be used to
froth.

shape is not fit.

The container is too big or the

Use high and narrow cup.

You have used skimmed milk

Use whole milk or half-skimmed milk

Do not take apart the appliance by yourself if the cause of failure is not found, you had

better contact certified serving center.
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ESPRESSOMASCHINE

Bitte lesen Sie diese Anleitungen vor
der Benutzung des Gerats aufmerksam
durch und bewahren Sie sie fUr spateres
Nachschlagen auf

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
Beim Gebrauch von Elektrogeraten sollten
immer, um etwaige Verletzungen von
Personen zu vermeiden, die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen, inklusive der unten
angefihrten befolgt werden:

1. Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
grundlich durch.

2. Berlhren Sie keine heiBen Oberflachen.

3. Tauchen Sie weder Kabel, noch das
Gerat ins Wasser oder in andere
Flussigkeiten.

4. Das Gerat ist nicht fir den Gebrauch von
Kindern geeignet, deshalb auBerhalb der
Reichweite von Kindern verwenden.

5. Die Maschine vor der Reinigung
ausstecken und abkuhlen lassen.

6. Sollte das Kabel oder das Gerét
beschadigt sein, lassen Sie das Gerat von
einem geschulten Fachmann reparieren.

7. Die Espressomaschine nicht im Freien
verwenden.

8. Das Kabel nicht irgendwo runterhdngen

DEUTSCH

19. Benutzen Sie keine beschadigte oder
kaputte Karaffe.

20. Dieses Gerat ist nicht zur Benutzung
durch Personen (einschlieBlich
Kinder) mit verminderten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder fehlender Erfahrung und Kenntnis
geeignet, es sei denn, sie wurden zum
Gebrauch des Gerats von einer fir ihre
Sicherheit verantwortlichen Person
angeleitet und beaufsichtigt.

21. Kinder mussen beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Heben Sie sich die Bedienungsanleitung

an einen sicheren Platz auf!

HINWEISE ZUM KURZEN STROMKABEL

Ein kurzes Kabel vermindert die mogllche

Unfallgefahr insofern, dass damit ein

Stolpern liber das Kabel nicht méglich ist.

Bendtigen Sie ein Verlangerungskabel,
dann kdénnen Sie eines im Fachhandel
besorgen.

+ Wenn Sie ein Verlangerungskabel

verwenden, dann muss dieses mindesten

fur die Leistung des zu versorgenden
Gerates ausgelegt sein. Ein Uberlastetes
Verlangerungskabel kann sich so weit
erhitzen, dass Brandgefahr entsteht.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

lassen.

Die Maschine nicht in die Nahe von
Kochplatten, Gasflammen oder Backdfen
stellen.

Das Gerat immer zuerst abschalten und
dann vom Stromkreis trennen.

Die Maschine nur fiir den
vorhergesehenen Zweck verwenden.

Die Espressomaschine auf einer harten,
ebenen Flache abstellen.

Vergewissern Sie sich, dass der
Wassertankdeckel ordentlich
verschlossen ist, bevor Sie die Maschine
in Betrieb nehmen.

Den Deckel erst nachdem der
Wasserdampf entwichen ist 6ffnen.
WARNUNG: Das Gerat nur von einem
Fachmann reparieren lassen, nicht selbst
herumbasteln.

Sobald das Gerét in Betrieb ist, legen Sie
ein leere Tasse auf die Abtropfplatte damit
das restliche Wasser ablaufen kann.
Berlihren Sie die Maschine nicht im
eingeschalteten Zustand.

Den Wassertank mit kaltem Wasser
fullen, bevor Sie die Maschine
einschalten.
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Dariber hinaus darf das Kabel weder
geknickt werden, noch sollten Sie darauf
treten. Und denken Sie bei Verwendung
einer Kabelverlangerung stets daran,
dass Kinder besonders leicht dartiber
stolpern kénnen — verlegen Sie das Kabel
in so einem Fall entsprechend sorgféltig.

LERNEN SIE IHRE
ESPRESSOMASCHINE KENNEN
(Anderungen vorbehalten) (Abb. A)

1.
2.

©COoONO O~

Ein-/Ausschalter (mit roter Statusanzeige)
Espresso-/Dampfknopf (mit roter
Statusanzeige)

Siebtrager (mit Sieb)

Abnehmbare Abdeckung Tropfwanne
Tropfwanne

Abdeckung Wassertank

Abnehmbarer Wassertank
Betriebsumschalter

Dampfdlse

10 Kunststoffliberzug

VOR ERSTGEBRAUCH

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien
und setzen Sie die Espressomaschine
zusammen. Spllen Sie die

Espressomaschine vor Erstgebrauch wie

folgt durch:

1. Fdllen Sie den Tank, jedoch nicht iber die
Fallmarke ,MAX" hinaus. SchlieBen Sie
den Deckel wieder.

Hinweis: Das Gerat ist mit einem

abnehmbaren Tank ausgestattet. Nehmen

Sie den Tank zum Fllen ab und setzen Sie

ihn dann wieder zurtck.

2. Setzen Sie das Sieb in den Siebtrager ein
(ohne Kaffeemehl) und achten Sie darauf,
dass der Siebtrager in Stellung ,INSERT*
korrekt mit der Halterung ausgerichtet ist.
Drehen Sie den Handgriff auf ,LOCK*.

3. Stellen Sie eine Tasse unter den
Siebtrager. Der Betriebsumschalter muss
auf ,0“ stehen.

Hinweis: Espressotassen gehéren nicht zum

Lieferumfang.

4. Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose und schalten Sie den Ein-/
Ausschalter auf ,—“. Die Statusanzeige
leuchtet rot und das Gerat heizt auf.

5. Dricken Sie den Umschalter Espresso/
Dampf auf “<%,” und warten Sie einen
Moment ab, bIS die Anzeige aufleuchtet.
Stellen Sie den Betriebsumschalter auf
“&&.”, um das Wasser durchlaufen zu
lassen.

6. Nach ca. 1 Minute stellen Sie den
Betriebsumschalter auf ,0“ um den
Brihvorgang zu beenden. GieBen Sie
das Wasser weg. Das Gerat ist jetzt
betriebsbereit.

Hinweis: Die Pumpe zeigt bei Erstbetrieb

erhdhte Betriebsgerdusche. Nach ca. 20

Sekunden wird sie leiser. Das ist véllig

normal.

VORWARMEN

Fur eine gute Tasse heiBen Espresso
empfehlen wir, das Geréat vorzuheizen,
sodass sich der Kaffeegeschmack voll
entfalten kann.

1. Nehmen Sie den Tank ab und 6ffnen Sie
die Abdeckung, um Wasser einzufiillen;
der Fllstand darf die Markierung ,MAX*
im Tank nicht Uberschreiten. Setzen Sie
den Tank korrekt zurtick.

2. Setzen Sie das Sieb in den Siebtrager
ein und achten Sie darauf, dass
der Siebtrager mit der Aufnahme im
Gerat ausgerichtet ist. Setzen Sie den
Siebtrager nun in der Stellung ,INSERT*
ein und drehen Sie ihn auf ,LOCK".

3. Stellen Sie eine Tasse auf die Abdeckung

der Tropfwanne.

4. Stecken Sie den Netzstecker in die

Steckdose. Achten Sie darauf, dass der
Betriebsumschalter auf ,0“ steht.
Schalten Sie den Ein-/Ausschalter auf ,—,
die Statusanzeige leuchtet rot. Das Gerat
heizt auf.

6. Driicken Sie den Umschalter Espresso/

Dampf auf “<%,” und warten Sie einen
Moment, bIS dle Anzeige aufleuchtet.

ESPRESSO ZUBEREITEN

1. Nehmen Sie den Siebtrager ab und
setzen Sie das Sieb ein. Geben Sie mit
dem Messloffel Kaffeemehl in das Sieb
und driicken Sie es mit dem Tamper an.

2. Setzen Sie den Siebtrager in Stellung

LUNSERT" in das Gerét ein und lassen
Sie die Freigabetaste flir das Sieb los.
Drehen Sie den Siebtrager an, bis der
Handgriff auf ,LOCK" zeigt.

GieBen Sie das Wasser aus der Tasse ab
und stellen Sie die vorgewarmte Tasse
auf die Abdeckung der Tropfwanne.

4. Wenn die Statusanzeige leuchtet, drehen

Sie den Betriebsumschalter auf “%,”, der
Espresso lauft nun durch.
Hinweis: Wahrend der Zubereitung kann
sich die rote Statusanzeige ausschalten,
dann wird wieder Wasser erwarmt.
5. Schalten Sie Betriebsumschalter auf
+,O“ und den Ein-/Ausschalter auf ,0“,
nachdem der Espresso durchgelaufen
ist, die Statusanzeige erlischt und die
Espressomaschine schaltet sich aus. lhr
Espresso ist fertig.
WARNUNG: Lassen Sie die
Espressomaschine wahrend des Betriebs
nicht unbeaufsichtigt!
6. AnschlieBend nehmen Sie den Siebtrage
aus dem Gerat und entsorgen Sie das

r

verbrauchte Kaffeemehl; driicken Sie zum

Reinigen die Freigabetaste fiir das Sieb.
7. Lassen Sie den Siebtrager vor dem
Abspllen abkuhlen.

CAPPUCCINO ZUBEREITEN

Sie erhalten eine Tasse Cappuccino, wenn
Sie den Espresso mit aufgeschaumter Milch
auffillen.

Hinweis: Wahrend des Aufschdumens muss

sich der Siebtrager im Gerat befinden.

Gehen Sie wie folgt vor:

1. Bereiten Sie zunachst den Espresso
in einer groBen Tasse zu, wie im

DEUTSCH
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Abschnitt , ESPRESSO ZUBEREITEN*
beschrieben, der Betriebsumschalter
muss auf ,0“ stehen.

Driicken Sie den Umschalter Espresso/
Dampf auf \‘1%5 und warten Sie ab, bis

die Statusanzeige leuchtet.

3. Fillen Sie ein Kédnnchen mit ca. 100ml
Milch je Tasse Cappuccino (méglichst
kalte Vollmilch aus dem Kuhlschrank —
nicht heiB).

Hinweis: Wahlen Sie ein Kadnnchen mit

wenigstens 70mm Durchmesser und denken

Sie daran, dass sich das Volumen der Milch

in etwa verdoppelt.

4. Tauchen Sie den Kunststoffliberzug der
Dampfduse ca. 2cm in die Milch ein und
driicken Sie den Umschalter Espresso/
Dampf auf “&,”, Dampf tritt nun aus
der Dampfduse aus. Bewegen Sie das
Kénnchen wéhrend des Aufschdumens
auf und ab.

5. AnschlieBend stellen Sie den
Betriebsumschalter auf ,0“ zur(ck.

Hinweis: Reinigen Sie die Dampfdise

gleich nach Benutzung vorsichtig mit einem

feuchten Tuch!

6. Geben Sie die aufgeschaumte Milch
in den vorbereiteten Espresso. Ihr
Cappuccino ist fertig. SiBen Sie nach
Geschmack und sprenkeln Sie etwas
Kakaopulver auf den Milchschaum.

7. Schalten Sie den Ein-/Ausschalter
auf ,0“, um die Espressomaschine
auszuschalten.

Hinweis: Lassen Sie das Gerat nach der

Dampferzeugung wenigstens 5 Minuten

abkuhlen, bevor Sie weiteren Kaffee

zubereiten. Anderenfalls kann lhr Espresso
etwas verbrannt schmecken.

DEUTSCH

GETRANKE MIT DAMPF ERWARMEN

Die Dampfdise kann zum Aufschdumen
von Milch oder zum Aufwarmen von
HeiBgetranken wie Trinkschokolade, Wasser
oder Tee benutzt werden.

Gehen Sie wie folgt vor:

1. Fullen Sie den Tank, jedoch nicht tiber die
Fullmarke ,MAX“ hinaus und setzen Sie
ihn in das Gerat zurtck.

2. Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose und schalten Sie den Ein-/
Ausschalter auf ,—“. Die Statusanzeige
leuchtet rot.

3. Stellen Sie den Betriebsumschalter auf
“,” und warten Sie ab, bis die Anzeige
aufleuchtet.
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Tauchen Sie die Dampfduse in das zu
erwarmende Getrank oder in die Milch ein
und stellen Sie den Betriebsumschalter
auf "

Nach dem Erreichen der gewlnschten
Temperatur stellen Sie den
Betriebsumschalter wieder auf ,0".
Schalten Sie den Ein-/Ausschalter

auf ,0% um die Espressomaschine
auszuschalten.

REINIGUNG UND PFLEGE

1.

Ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie die Espressomaschine vollstandig
abkuhlen.

Reinigen Sie das Gehéause der
Espressomaschine, den Wassertank, die
Tropfwanne und die Abdeckung mit einem
feuchten Tuch. AnschlieBend bitte trocken
abreiben.

Hinweis: Benutzen Sie keine Losungsmittel.
Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein.

3.

Nehmen Sie den Siebtrager aus dem
Gerat. Nach dem Abwaschen splilen Sie
ihn bitte gut mit klarem Wasser aus.
Zubehorteile kdnnen Sie abwaschen und
dann bitte gut abtrocknen.

ENTKALKEN

1.

o

Um lhre Espressomaschine in einem
guten Betriebszustand zu halten, sollte
sie alle 2-3 Monate entkalkt werden.
Flllen Sie den Tank mit einer Mischung
aus Wasser und Entkalkungsmittel bis
zum Fullstand ,MAX* (im Verhaltnis 4:1,
Einzelheiten finden Sie auf der Packung;
alternativ benutzen Sie Zitronensaure, die
Sie auf 3% verdlnnen).

Folgen Sie nun der Anleitung im Abschnitt
,VORWARMEN*,

Schalten Sie den Ein-/Ausschalter auf ,-,
die Statusanzeige leuchtet auf. Das Gerat
heizt auf.

Stellen Sie den Betriebsumschalter auf
“&,” und warten Sie ab, bis die Anzeige
aufleuchtet.

Stellen Sie den Betriebsumschalter auf
“&,” und lassen Sie ca. 60ml Wasser (2
Tassen) durchlaufen, dann stellen Sie den
Betriebsumschalter wieder auf ,0".
Stellen Sie den Betriebsumschalter

auf “4&,” und warten Sie ab, bis die
Anzeige aufleuchtet. Sobald die
Statusanzeige leuchtet, erzeugen Sie

fir 2 Minuten Dampf. Stellen Sie den
Betriebsumschalter wieder auf ,0".

Lassen Sie das Entkalkungsmittel fiir ca.

15 Minuten einwirken.

8. Wiederholen Sie die Schritte 4-7

wenigstens 3 Mal.

9. Brihen sie anschliessend Kaffee (ohne

Level). Wiederholen sie die Schritte 4-7
3 Mal (sie brauchen keine 15 Minuten
warten, wie bei Punkt 7 beschrieben).
Lassen sie den Wassertank komplett
durchlaufen.

Kaffeepulver) mit Leitungswasser (Max.

STORUNGSERKENNUNG

Problem

Mégliche Ursache

Lésungsvorschlag

Wasser lauft
unten aus der
Espressomaschine.

Tropfwanne lauft Gber.

Tropfwanne reinigen.

Fehlfunktion der Espressomaschine.

Kundendienst anrufen.

Saure- oder
Essiggeschmack des
Espresso.

Nach dem Entkalken nicht haufig
genug durchgespilt.

Espressomaschine gemaB Abschnitt ,Vor
Erstgebrauch” mehrmals reinigen.

Kaffeemehl nicht korrekt gelagert,
Kaffeemehl verdorben.

Nur frischen Kaffee benutzen, Kaffee
kahl und trocken lagern. Kaffee nach
dem Offnen wieder gut verschlieBen und
mdglichst im Kuhlschrank aufbewahren.

Die
Espressomaschine
funktioniert nicht.

Stecker nicht richtig in der
Steckdose.

Stecken Sie den Netzstecker in
die Steckdose. Bei Fehlfunktionen
Kundendienst anrufen.

Der Dampf schaumt
die Milch nicht auf.

Statusanzeige leuchtet nicht blau.

Dampf ist erst zum Aufschdumen
verfigbar, nachdem die Statusanzeige
blau leuchtet.

Kannchen zu groB oder nicht die
richtige Form.

Hohes, schlankes GefaB benutzen.

Sie benutzen Magermilch.

Nur Vollmilch oder Halbfettstufe
benutzen.

Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, wenden Sie sich stets an den autorisierten

Kundendienst.

DEUTSCH
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PYCCKUA

OCMPECCO-KO®EBAPKA

[Mepen ncnonb3oBaHMEM BHUMATENIbHO
npounTanTe 3To PyKOBOACTBO M COXpaHUTe
ero Ha byayliee

BAXXHAA MHPOPMALMA

Bo nsbexaHuv TpaBm npwu akcnnyatauum

3NEKTPONpPUOOpPOB HEOOXOOMMO nepen

nXx ynorpebneHnem 03HaKOMUTLCS C

OCHOBHbIMV MpaBMiaMu no CobMOAEHNI0 Mep

6e30MacHOCTH, KOTOpbIE NMPUBEAEHbI HUXE!

1. MNepepn ynotpebnexnnem npounTaiTe
BHMMATENIbHO UHCTPYKLIMIO MO
aKcnnyarauum.

2. He potparvBainTecb fo ropsumx
MOBEPXHOCTEN.

3. He onyckanTte kabenb npubopa unu cam
npvbop B BOAY MU B OPYIYIO XMOKOCTb.

4. KodheBapkoi He 0OMKHbI MONb30BaTLCA
fetun. YctaHoBuTe npnbop B HELOCTYMHOM
08 neten mecre.

5. Mepepn uncTkoM KoeBapkm HeobxoQMmo
OTCOEAWHWUTL €€ OT CEeTU NEepPeMEHHOro Toka
1 [OXOATbCA €8 MOJHOro OXNaXAeHNs.

6. B cnyuae nospexpgeHus kabens unu
camoro npubopa, obpalianTecs 3a
MOMOLLbIO A5 NPOBEeAEeHU PEMOHTHBIX
paboT TONbKO K KBannULIMPOBaHHOMY
cneuuanucry.

7. He ynotpebnaiTe acnpecco kodeBapky
B OTKPbLITOM 1 HE3aLLULLLEHHOM
NPOCTPaHCTBE.

8. CnepguTte 3a Tem, 4Tobbl Kabenb He cBucarn.

9. He yctaHaBnueanTe kKocheBapky B6n3un
NNWUTbI, OTKPLITOTO (ra30BOr0) OrHSA UIN
YXOBKM.

10.Mepen oTknoYEHMEM KOtheBapku OT CeTH
nepemMeHHOro Toka, cHayana oTkounTe
rnaBHbIA Perynatop pexxwvma pabors.

11.Mcnonb3yinte kodeBapKy TONbKO No
npefHasHaveHuto.

12.YcTaHaBnuBavTe KotheBapKy TOMbKO Ha
TBEPOON U POBHOM MOBEPXHOCTY.

13.Mepepn ynotpebnexHnem kodesapkm
ybeanTech B TOM, YTOObI KpbILLUKa KyBLUWHA
6bina NpaBUbHO 3aKpbITa.

14.OTKpbIBaMTe KPLILLKY TOMNLKO Mocre
ucnapeHus napa.
15.NPEOQYNPEXOEHMUE: He
PEMOHTUPYITE KOEeBAPKY Camu.
PeMOHT [osKeH Npon3BoamnTCA TONbKO
KBanMULIMPOBaHHBLIM MEPCOHATIOM.
16.TMocne BKNoyeHus Koesapku, NoacTaBbTe
MyCTYIO YalLKy AN CTEYKM OCTaTOYHOM
BOAbI.

17.He potparusainTecb [o kodeBapku BO

Bpems e€ ynotpebneHus.
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18.Tepen ynotpebneHnem KogeBapku
HanonH1Te EMKOCTb AN BOAbI XONO[HOM
BOfOM.

19.Hu B KOEM cryyae He UCMoNb3ynTe
NOBPEXAEHHBIN UM CIOMaHHBIN KYBLLWH.

20. [JaHHbIN NpUbOp He peKomeHAayeTcA
1cnonb3oBaTh M0AAM (BKOYaa n
neTen) ¢ orpaHNYeHHbIMU PU3NHECKNMY,
CEHCOPHBIMW TN YMCTBEHHbLIMU
BO3MOXHOCTAMMU, @ TaKxe obnaaatoLmx
HeA0CTaTOYHbIM OMbITOM WU 3HAHWEM
npoaykrta. [JaHHOW KaTteropuu nuy,
peKoMeHayeTcA ucnosb3oBaTb Npubop
TOMNbKO MOJ MPUCMOTPOM.

21. [leTn 4onXHbl HaxXoauTCcA nog
NPVUCMOTPOM B3POCIIbIX, YTOObI
yOOCTOBEPUTBLCA, YTO OHW HE UrpatoTcA
nprubopoMm, a UCMonb3yoT ero no
Ha3HaYeHuto.

XpaHUTe UHCTPYKLHMIO MO SKCNnyaTaluuu B

HagEXHOM MecTe.

NHPOPMALMA MO UCNOJIb3OBAHUIO

YKOPOYEHHOIO KABEJA

+  [lpenmyLLECTBO MCMOSIL30BAHWS KOPOTKOrO
kabensa 3aknoyaeTca B TOM, YTO
CHUXXAEeTCs PUCK HECYACTHBIX CIly4aes,
HarpumMep CroTbIKaHus.

+  Ecnu xe Bam Heobxogum 6onee
YOJIMHEHHBIM Kabenb, TO B TaKOM Cryyae
MOXHO UCMOJIb30BaTh YANUHUTESb,
KOTOPbIN MOXHO NpUobpecT B
cneuvanusMpoBaHHOM MarasuHe.

+ [pexpe yem nonb3oBaTbCA
YOJIMHUTENEM, YOOCTOBEPTECH B TOM,

YTO TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKM
YOJIMHUTENS COOTBETCTBYIOT TEXHUYECKUM
npegnucaHnem ans kocesapku. NomHuTe,
YTO Neperpyska yajMHUTENS MOXET
NpMUBECTH K BO3ropaHuio. Hu B koem cnyvae
He cruHanTe kabenb M He HacTynanTe Ha
Hero. Ecnu Bel nonb3yeTech yanuHuTenem,
To obecneybTe Npy 3TOM He3onacHoe
MCMoNb30BaHWe, 0CO6EHHO ANA AeTeN.
YOnvMHUTENb HE [OMKEH NexaT roe
nonano 1 MeLaTb OBUXEHUIO.

Y3HAWTE O BALEW KO®EBAPKE

(B ycTpPOMCTBO MOTYT 6bITb BHECEHDI

n3meHeHnA 6e3 npeaBapuUTesibHOro

yBegomnenus) (Cw. fig. A)

1. CeTeBoW BbIKMO4aTEND (C KPACHOW
NOACBETKOM)

2. [lepeknioyatens kodpe/nap (¢ kpacHom
NOACBETKOM)

3. Mertannuyeckan ropnosuHa (C ceTkon

BHYTpMU)

4. CbemHan nonoyka

5. C60pHUK BbIBPOCOB

6. Kpblwka BogaHoro 6aka

7. CbemHbIii BOAAHON H6aK

8. Ynpasnawowmii nepeknovaTenb
9. MaponpoBog
10. Benenvsarenb

NEPE[ NEPBbIM
NCMNOJIb3OBAHUEM

[inAa obecrneyeHna Ka4ecTBa NePBON KPY>KKM
Kohe Heob6x0AMMO NPOMbITHL annapat
cnepyowmM 06pa3om:

1. 3anonHuTe Boaow BoAAHOW 6aK, ypoBEHb
BOAbI HE [JOMKEH NPEBbILLATb OTMETKY
“MAX”. 3aTem 3aKpoiTe KpbILKY Haka.

MpumeyaHue: annapat UMeEeT CbeMHbIN Hak

LNA NErkoCTU OYUCTKM, Er0 MOXHO 3arofiHUTb

BOJON OTAENbHO M NMOTOM NOAKIOHATb K

annapary.

2. BcTaBbTe CTanbHylo CETKY B
MeTannM4ecKyto ropnosuHy (6e3 koge
Ha ceTKe), yI0CTOBEepbTECh, YTO pe3bba
roproBWHbI BXOAMT B pe3bby annapara,
BCTaBbTe ropnosuHy ot nosuumn “INSERT”
1 NPOBEPHYB MPOTMB YacOBOW CTPESIKN [0
nosvumm “LOCK”.

3. [lMocTaBbTe yallKy (Bally Yallky) Ha
CbEeMHYIO NONIoYKyY. Ybeautech, 4To
yNpaBnAoLWMIA NepeknoyaTeslb HaXoanTCA
B no3uuum “0”.

MpumeyaHue: annapat He MMeeT NoAHOCa,

MCNONb3ynTe CBOW MOAHOC UMW MPOCTO YalLKy.

4. TloaKmounTech K CETH, NepeBeanTe
CETEeBON BbIK/oYaTesb B NOMOXEHNe “—”,
41O ABNAeTCA nosuumein “ON” (BKNOYEHO).
3axokeTcA HamMKaTop nuTanuA. Annapat
HayHeT NporpeBaThbCA.

5. YcTaHoBuTe nepekntoyaTens Koge/nap
B nonoxexue “O”, KOTOpoe ABNAETCA
noauuuen “éb", HEMHOro NoaoXaas,

[0 3aropaHuA namnoYkn roToBHOCTMH,
annapar noKaxeT, Y4TO NoAorpes
3aKOHYeH. YCTaHOoBUTE ynpaBnatoLumii
nepeknioyaTens B nonoxenue “<,”. Boaa
6yneT BbINMBaTLCA.

6. TprmepHO Yepe3 MUHYTY yCTaHOBUTE
yNpaBnaoLWmin NepeknoyaTesns B
nonoxeHue “O” nA 0CTaHOBKM 3aBapKu, u
Bbl CMOXETE O4UCTUTb KOHTENHEP, CHOBa
3anuUTb ero n BO306HOBUTL 3aBapKy.

MpumeyaHme: Npy NepBoit 3akayke BOAbI

MOXeT 6bITb MHOIO LyMa. OTO HOPMaSIbHO,

annapar BbinyckaeT Bo3ayXx. [pumepHo nocne

20 3anpaBoK LUIyM UCHe3HeT.

noaorrPes

[nA npuroToBnenua xopoLuero Espresso

Koghbe Mbl peKOMeHayeM cHavana noaorpeTb

annapart, BK/o4YadA BCe AeTanu 1 Yallku, 4To

BNMAET Ha BKYC Kodpe.

1. CHuMWTE CbeMHbIN 6aK N OTKPOWTE ero
KPbILIKY ANA 3anofHEHNA Xenaemomn
BO/JOV, YPOBEHb BO/bl HE AOIMKEH
npesblwaTb MeTKy “MAX” Ha 6ake.
YcTaHoBuTe 6ak Ha kocheBapky.

2. YcTaHoBUTE CETKY B METaNNYECKYo
ropfioBuHy (6e3 Kodpe), yaoCTOBEPbTECH,
YTO rOpfIoBMHA COBMAAAeT C OTBEPCTUEM
YCTPONCTBA, 3aTEM BCTaBbTE rOPIIOBUHY
1 13 no3uumm “INSERT” nosopauvsan
NpOTVB YaCOBOW CTPESIKW, foBeAnTe A0
nosuuum “LOCK”.

3. YcTaHoBMTE YaliKy (Bally YaiiKy) Ha
CbEeMHY!O MOSKYy.

4, 3artem noakoyMTe YCTPOMUCTBO K CETU.
YnocToBepbTeCh, HTO YNPaBNAOLLMIA

nepeknoyaTens HaxoauTca B no3vumm “O”.

5. YcTaHoBuUTE CETEBOI BbIK/OYATEND
B No3unumio “~”, 4to o3HavaeT “ON”
(BkNtOYeHo). MiHankaTop nutaHua
3aXOKeTCA. YCTPONCTBO HaYHET
nporpeBaThbCA.

6. YcTtaHoBuTe nepeknoyaTens Kode/nap B
nonoxexue “O”, To eCTb B NONOXEHWE
“&,", 060X AUTE HEMHOTO [0 3aropaHnA
NamnoYKy rOTOBHOCTU, KOTOPbIA NMOKaxeT
YTO MOJOTPEB OKOHYEH.

NPUrOTOBJIEHUE SCNPECCO

1. CHUMWTE MeTannn4yeckyto ropnosuHy
Mo YacoBOW CTPesiKe, BCTaBbTE CETKY.
HacbinbTe Kothe Ha ceTKy MepHO
NIOXKKOW, 0Ha Nnoxka obecneynT Koge
BbICOKOrO KayecTBa, 3aTem BCTaBbTe
rOPMOBUHY MMOTHO.

2. 3artem BCTaBbTe ropIOBMHY B MNO3ULIMIO
“INSERT” n ocBob6oauTe pblyar, v Bbl
cMoxeTe 3amKeMpoBaTh ee NpoTuB
YyacoBown cTpenku ao nosuumn “LOCK”.

3. OnonocHuTe YalluKy ropAyent BOLON.
3arTem yCcTaHOBWTE HallKy (Bally YallKy)
Ha CHEMHYIO MOMOYKY.

4. Tlpwv 3aropaHuy Namnoyky rOTOBHOCTU
yCTaHOBUTE yrpaBAOLLWIA

nepeksoyartesns B NO3NLuo “&,”. MoTeyeT

Kodpe.
MpumevaHue: Bo BpemA npurotoBneHua
kodpbe nnm napa KpacHaa namnoyka Moxet
noracHyTb, 3TO 03Ha4aeT, 4YTO HarpesaTenb
Harpen ycTponcTBO A0 CTaHAAPTHOrO YPOBHA.
5. Tlpn nony4eHnn Hy>XHOro KonmyecTsa
kodpbe nnu npu obecLBeyeHnA
11
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Koche yCTaHOBWTE yNpaBnAroLLmia
nepeknoyaTens B nonoxenue “0O”,
3aTeM yCTaHOBWTE BbIKMOYaTENb CETU B
nonoxexve “O”, NHAMKATOP rOTOBHOCTM

7. BblknoumnTe yCTPOICTBO, NOCTaBUB
rnaBHbIV BbIKMOYaTENb B Nonoxexue “O”.

MpumeyaHue: nocne NpUroToBNEHUA napa

PEKOMeHyeTCA YCTPONCTBY OCTbITb MUHYT

YOANEHUE HAKUMN

1.

[ina obecneyeHna acpchekTnBHOM paboThbl
KocheBapKu HeobxoAMMO MpoYmLLaTL BCe
ee KaHasbl Kaxable 2-3 mecAua.

6. YcTaHoBuUTE ynpasnAoLwmiA

nepeksoyaTesb B NOIOXEHWe
“&,” 1 caenaiite ABe Yalku Kogde (OKONo
60 rpamm). 3aTem yCTaHOBUTE ero B

¥ CeTU BbIKIIIOYATCA, 11 Ko(hesapka 3a NATb nepe/ CrieayloLMM NPUroTOBNEHMEM 2. HaronHuTe 6a40K BOAON 1 @HTUHAKUMMHOM nonoxetue “0”.
nepecTaHeT padoTarb, Bale Koje kode. MHaye B Bawem Kode MoxeT 10 ypoBHA MAX (MponopLyaA Boabl YcTaHoBuTe nepeknoyaTens koge/nap B
= roToBo. OUYTUTLCA apOMAaT XOKEHOCTN. 1 aHTUHaKUMMHA 4:1, Toapo6Hee ronoxetue ~", 4TO 03HAYAET NONOXEeHNe
> APEAYNPEXAEHWUE: Bo BpemA CMOTPUTE MHCTPYKLIMIO N3roTOBUTENSA “@,”, nogoxanTe o 3aropaHua KpacHoro
X NPUroTOBNEHNA Koge He ocTaBnAnTe NMAP ANnA HArPEBAHUA aHTUHAKUMMHA). VcnonbayitTe “noMatLHui VHAMKaTopa. YcTaHoBUTE ynpaenaiowuui
8 KotheBapky 6e3 BHUMaHUA, MoToMy 4To MoxeT  YKUAKOCTEN UM HAMUTKOB AHTUHAKMNNH", BMECTO aHTUHAKMUMMHA nepeknioyarens B nonoxenne “,” n
> noHafobuTbCA Balle py4YHOe BMELIATENbCTBO! Map MOXeT BbITb NCTIONb30BAH ANA FOPAYNX MOXHO MCMOMb30BaTb IMMOHHYIO KUCTOTY nponseoanTe nap B Te4eHne 2 MUHYT,
a 6. [ocne npurotoBneHWA Kohe CHUMUTE HanUTKOB, KaK XXWAKWIA LWoKonaa, Boaa unm (MOXXHO NPUOBPECTM Y XMMMKOB 1N B 3aTem ynpasnsatoLwmnm I'Iepe“Kfl’:O‘-laTeﬂb
rOPSIOBYHY MO YACOBOWN CTPENKE W yaanuTe  yap. anTeke) B MPOMNOPLMK CTO YacTen BOAb! 1 ycTaHoBuTe B nosioxetne “0” n
ocafoK Koghe npy NoMOoLLM pblyara. MeToz: TPW YacTV IMMOHHOMN KUCIOTI. npekpaTnTe nap. BblKﬂlO‘*?T%ﬂb nuTaHuA
7. [aiTe UM OCTbIHYTb U NPOMONTE 1. CHUMWTE CbeMHbIV 6a40K 1 3anonHNTe 3. YcraHoBuTe ropnosuHy (6e3 koce) 1 YCTaHOBUTE B NonoxeHne 0 ana
NPOTOYHOW BOAON. €ro XKenaemow BOAON, ypoBEHb BOAbI 6a4ok Ha mecTo. BekunATute Boay B HemeANneHHON OCTaHOBKU YCTPOMCT?a,
He [OTKEH MPEBbILIATL OTMETKY “MAX’. pexwme “ MO[IOTPEB”. MPOAEPXNTE aHTUHAKMIUH B YCTPOWCTBE
NPUrOTOBNEHMUE KANYYNHO 3aTeM NpoYHO YCTaHOBUTE 640K Ha 4. YcTaHoBUTE rMaBHbIN BbIKMIOYATENb ('\gV'HV'MYM 15 muHyT.
Bbl MOXeTe MONYYNTh KanyuuHo, ecrin YCTPOICTBO. B N0O/I0XeHe =", 4To o3Haqaet “ON” HOBA BKNIOYMTE YCTPOUCTBO 1 MOBTOPUTE
pa36aBnTb KOhEe KUMALWMM MOSIOKOM. 2. ToakmiounTe YCTPOUCTBO K UCTOHHUKY (BKNIOYeEH). 3aropuTCA MHANKATOP garm 4-7,m0 Kpavg'e” mepe 3 pasa.
MpuMeyaHue: roToBA Nap, roproBMHa AOMKHA nUTaHuA. YCTaHOBUTE OCHOBHOIA nutanuA. Mpubop Ha4YHeT HarpeBaTbCA. BaPV'TiA'X;(d)e (6e3 Kodpe) ¢ B(Z-E_lgl’l Ha
BbIKMtOYaTENb B NONOXEHNe “—”, 5. YcTaHoBuTe nepekntoyaTens Koge/nap B ypoBHe , NOBTOpPUTE Luaru PN

6bITb yCTAHOBMEHA.

MeToa:

1. Ecnpecco rotoBbTe cornacHo ctatbe
“MPUTOTOBNEHME ECIMPECCO”,

3aXOKETCA MHAVMKATOP NUTaHNA.
3. VYcTaHoBuTe nepekntoyatens koge/nap B

“«

nono>xeHne "—°, 4TO OTBE4aeT no3munn

nonoxexue “O”, 4To 03Ha4YaeT NO3nLMIO
“&%”, NofoXaUTe, NoKa 3aroputca

KpaCHbII7I MHOMKATOP, YTO O3Ha4aeT, 4To

pasa (He Hy>XHO XaaTb 15 MUHYT B Liare
7), 3aTem BCKUMNATUTE BCIO BOAY OO
ocTartka.

“@,", HOXAABLIMCH 3arOpaHVA KPACHON NOAOrpeB 3aBepLUEH. CPOK roAgHOCTW HE OrPAHUYEH.

NTaMnoYKn.

yOOCTOBEPbTECh, YTO YNPaBNAOLLMIA
nepeknoyaTenb HaxoanuTeaA B no3uumm “O”.

2. YcTaHoBUTE NepekntoyaTtens Kode/nap B 4. E:;gxag;igj‘g?;n KoHeL 6es MOUCK N YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEM
MOMOXEeHNe “~” YTO 03HAYaET MO3NLMIO AKOCTbL NNA Harpesa
“,”, noxamnTech 3aropaHnA TaMnoYKm Wnm B MOMOYHYIO NeHy. YcTaHosmTe cumnTom MpuunHa Wcnpasnexue
OTOBHOCTI. yNpaBnAloLLMiA NepeKnioyaTens B

NnonoXeHve “%". MpoTeuka Boab! Cnnwkom MHOro Boab! B CO0pHMKe. | ONopoXKHUTE COOPHUK.

3. [nA Kaxaoro Kany4mHo 3anosiHnuTe

i1 4yepes HU3
6a40K nprmepHo 100 rpaMm MonoKa, 5. Tpy AOCTVXEHWUY HYXXHOI TeMnepaType Kogaeaapxm KocheBapka nospeskaeHa. O6paTuTech B aBTOPU3OBAHHBIiI
peKOMeHyeTCA LieNlbHOe MOJIOKO U3 Bbl MOXX€Te yCTaHOBUTb yNpaBnAoLnn ' cepauC.
nepeknoyarens B nonoxenve “O”.
XOnoAunbHIKa (He ropayee!). P . B kode OuncTKa HaKuMNM He yaanach. Heckosbko pas ouncTuTe Kogesapky
n . 6 6 6. YcTtaHoBuTe 06LWWMiA BbIKMOYaTENb
pumeyaHue: npu Bblibope bavka B Nonosenme “O” 1 TeM OTKIIoYNTE npucyTcTByeT cornacHo pasaeny NEPE[ MEPBbIM
pekomeHayeTcA amameTp He meHee 70+5Mm, QUTaHMe NPUBKYC KUCNOTbI MCMONb30OBAHVEM
1, UMesA B BUAY, YTO MOJIOKO yABanBaeT CBOW ) (ykeyca).

MopoLok kohe Aonro xpaHuncA
B KapKOM BNaKHOM MecTe.
Mopoluok ncnopTuncs.

Mcnonb3yiiTe cBEXMIA NOPOLLIOK Kode,
6o XpaHWUTe ero B NPOXnanHoMm,
cyxom mecTe. [Nocne oTKpbITUA
yNaKoBKM TLLATENBHO 3aKpblBaiiTe ee u
XpaHWTe B XONOANITbHUKE.

o6bem, Bbibepute 06bem Hauka.

4. BcTaBbTe BCneHuBaTeslb B MONOKO
NpUMepHO Ha ABa caHTUMeTpa,
3aTeM yCTaHOBWTE ynpaBAOLWMMA
nepekntoyaTenb B MosoXeHne ‘\&%
novaeT nap us naponposoga. Monoko
Ha4YHEeT KMneTb.

5. [Mpw BOCTUXEHUM HY>KHOrO pesynbTarta
yCTaHOBWTE yNpaBnAoLWmMn
nepeksoyaTesnb B nonoxexue “0”.

Mpumeuanwue: MNMocne Bbixoda napa

HeMe[NeHHO OYUCTUTE NapoBbIXOA rybKow, HO

OCTOPOXHO!

6. 3anente monoko B Ecnpecco, kany4nHo
rotoB. [NoacnacTuTe Mo XenaHuio,
HaHecuTe CBEPXY HEMHOTO LLOKOMaAHON
KPOLLKM.

OYUCTKA U OBCJTY)XXUBAHUE

1. Otknioyute KoheBapKy OT CETU 1 AanTe
el NOMHOCTbIO OCThITb.

2. O6oTpuTte Kopnyc KoheBapKkmn BNaxKHOM
rybKom, o4mMcTuTe BOAAHON HAYOK,
OCYLUMTE NTOTOK U CbEMHYIO MOJIOYKY,
3aTeM OCyLUUTE WX.

MpumeyaHue: He NPON3BOANTE YNCTKY

ankoronem unu pacteoputenamu. Hukoraa

[NA YACTKM He morpyxawTe yCTPONCTBO B

XWUAKOCTb.

3. OTcoeanHUTE roprioBMHY NOBOPOTOM MO
4acoBOWN CTPesike, BbITPAXHUTE KODerHyto
ryLy 1 NPOMOWTE NPOTOYHON BOAOW.

4. OyucTnTe BCE NPUHAANEXHOCTN U
BbICYLUUTE UX.

Kodhesapka 6onblue PoseTka nnoxo nogknoyeHa.

He paboTaerT.

[MpaBunbHO NnoaknounTe Kabenb

B PO3€ETKY, €C/1 YCTPONCTBO No-
npe>xxHemy He pa60TaeT, BbI30BUTE
aBTOPWU30BAHHOrO MacTepa.

Map He BCneHuBaeT. MHankaTop roTOBHOCTU HE ropuT. TonbKo nocne 3aropaHna nHamkaTopa

roToBHOCTU nap ByAeT BCNeHnBaTb.

-

PYCCKUA

Cnuwkom 60sbLLOI cocyn nnm
hopma He NoaxoauT.

MCI‘IOJ‘IbSyﬁTe BbICOKME N Y3KNE HallKW.

Bbl ncnonbsyete 06e3XmpeHHoe
MOJIOKO.

Mcnonb3yinTe XXUpHOe Unu nony>xvpHoe
MOJIOKO.

He Bbi6pacbiBaiiTe yCTPOACTBO, ECNIU NPUYMHA OTKa3a He YCTaHOBJIEHaA, Jy4lle CBAXUTECH C
cepTUULMPOBaHHbIM LIEHTPOM.

12 13
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URZADZENIE DO

PARZENIA ESPRESSO

Prosze uwaznie przeczytac niniejszg
instrukcje i zachowa¢ do p6zniejszego uzytku.

WAZNE WSKAZOWKI
BEZPIECZENSTWA

E Podczas uzywania urzadzen elektrycznych
(/) zawsze powinny by¢ przestrzegane

Pe N podstawowe wskazowki bezpieczenstwa,
o facznie z ponizszymi, aby unikng¢ obrazen
0. CEEE

1. Doktadnie przeczyta¢ niniejszg instrukcje
obstugi.

2. Nie dotyka¢ zadnych goracych
powierzchni.

3. Nie zanurza¢ ani kabla ani catego
urzadzenia w wodzie lub innym ptynie.

4. Urzadzenie to nie jest przystosowane do
uzywania przez dzieci, dlatego nalezy je
uzywac z dala od dzieci.

5. Przed czyszczeniem urzadzenia odtgczy¢
je od pradu i pozostawi¢ do ostygniecia.

6. Jesli kabel lub cate urzadzenia jest
uszkodzone, nalezy zanie$¢ urzadzenie
do naprawy.

7. Nie uzywac urzadzenia do parzenia
espresso na wolnym powietrzu.

8. Uwazac, aby kabel nie zwisat na zadnymi
powierzchniami.

9. Nie stawia¢ urzadzenia w poblizu ptyt do
gotowania, ptomieni ognia lub piecow do
pieczenia.

10. Urzadzenie zawsze najpierw wytgczac a
nastepnie odtgczac¢ od zrédfa pradu.

11. Urzadzenie uzywac tylko w
przewidzianym do tego celu.

12. Urzadzenie stawia¢ na twardej, ptaskiej
powierzchni.

13. Przed rozpoczeciem uzywania urzgdzenia

14.

15.

16.

17.

18.

19.

upewni¢ sie, ze pokrywa zbiornika na
wode zostata porzadnie zamknigta.
Pokrywe otwiera¢ dopiero wtedy, kiedy
ulotni sie para wodna.

OSTRZEZENIE: urzadzenie powinno by¢
naprawiane tylko przez wykwalifikowany
personel, nigdy przez uzytkownika.

Jesli urzadzenie ciagle dziata, nalezy
podfozy¢ pustg filizanke na ptyte do
skapywania, aby sptyneta resztka wody.
Nie porusza¢ maszyng, gdy jest
wigczona.

Zbiornik na wode napetnia¢ zimng wodg
przed wigczeniem urzadzenia.

Nie uzywac¢ uszkodzonego lub zepsutego
dzbanka.
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20. Ten produkt nie jest przeznaczony dla

21.

0sob (w tym dzieci), ktérych zdolnosci
fizyczne, czuciowe lub umystowe

sg ograniczone lub ktére nie majg
doswiadczenia w obstudze tego produktu,
chyba, ze znajdujg si¢ pod nadzorem
osoby posiadajacej takie zdolnosci.
Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie
tym urzadzeniem.

Niniejszg instrukcje obstugi nalezy
przechowywaé w bezpiecznym miejscu!

WSKAZOWKI DOTYCZACE KROTKIEGO
KABLA

Krétki kabel pozwala unikng¢ mozliwego
niebezpieczeristwa wypadku, poniewaz nie
jest mozliwe zaplatanie sig¢ wokot kabla.
Mozna uzy¢ przedtuzacza, ktéry dostepny
jest w sklepach handlowych.

Jesli uzywany jest przedtuzaé, musi on
by¢ dopasowany do mocy urzadzenia.
Przecigzony przedtuzacz moze

fatwo sie przegrza¢ i spowodowacé
powstanie pozaru. Ponadto moze sie

taki kabel tatwo gig¢ i mozna na niego
fatwo nadepng¢. Podczas uzywania
przedtuzacza pamietac o tym, ze dzieci
moga sie 0 niego potkng¢ — w takim
przypadku nalezy uzywac¢ przedtuzacza
bardzo ostroznie.

POZNAJ SWOJ EKSPRES DO KAWY

(Produkt moze ulec zmianie bez ostrzezenia)
(Patrz rys. A)

1.

2.

©ONO® O AW

Wytacznik zasilania (z czerwonym
wskaznikiem zasilania)

Przetacznik kawa/para (z czerwonym
wskaznikiem gotowosci)

Lejek metalowy (z siatkg wewnatrz)
Wyjmowana potka na kubki

Taca Sciekania

Pokrywa zbiornika wody
Odtgczany zbiornik wody

Pokretto sterowania

Rura pary

10 Urzgdzenie spieniania

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Aby pierwszy kubek kawy smakowat
znakomicie, nalezy przeptuka¢ ekspres kawy
nastepujaco:

1.

Nala¢ wode do zbiornika, jej poziom

nie powinien przekracza¢ oznakowania
“MAX” na zbiorniku. Nastepnie przykry¢
zbiornik pokrywa.

Uwaga: dla tatwego czyszczenia urzgdzenie
jest dostarczane z odtgczanym zbiornikiem

wody, mozna zbiornik najpierw napemi¢ woda

a nastepnie wstawi¢ do urzadzenia.

2. Wstawi¢ do lejka stalowg siatke
(oczyszczong z kawy), upewni¢ sie, ze rura
lejka pokrywa sig z rowkiem w urzgdzeniu,
a nastepnie wsung¢ lejek do urzadzenia
od strony potozenia “INSERT”, mozna go
zamocowac obracajgc mocno w kierunku
odwrotnym do wskazowek zegara, az do
ustawienia w pozycji “LOCK”.

3. Umiesci¢ kubek ekspresu (swoj kubek)
na zdejmowanej pétce. Upewnié sie, ze
pokretto sterowania jest w potozeniu “O”.

Uwaga: urzadzenie nie jest wyposazone w

dzbanek, prosze uzy¢ wiasny, lub kubek.

4. Podtaczy¢ do zasilania, nacisnaé
wytgcznik zasilania w pozycje“—" ktora
jest potozeniem “ON”. Wskaznik zasilania
zaswieci sige. Urzadzenie rozpocznie
podgrzewanie.

5. Nacisna¢ przycisk kawa/para w potozenie
“0”, to jest potozenie “”, odczekaé
chwile, dopoki nie ZaSWIeCI sie wskaznik,
pokazujgcy zakoriczenie grzania
wstepnego. Obr00|c pokretto sterowania
w potozenie “&,". Woda zacznie
wyptywac.

6. Po okoto minucie, obréci¢ pokretto
sterowania w potozenie“O”, aby
zatrzymac zaparzanie, mozna wylac
wode ze zbiornika i starannie go oczyscic,
mozna teraz zacza¢ parzenie.

Uwaga: Pompowaniu wody po raz pierwszy

moze towarzyszy¢ hatas, jest to normalny

objaw uchodzenia powietrza z urzgdzenia. Po
okoto 20-stu sek. hatas ucichnie.

PODGRZEWANIE WSTEPNE

Aby przygotowa¢ kubek dobrej, goracej kawy

espresso, zalecamy wstepne nagrzanie

urzadzenia, przed parzeniem kawy, wigczajac

w to lejek, siatke stalowg i kubek, tak by

smak kawy nie miat wptywu zimnych czesci.

1. Nala¢ wode do odtaczonego zbiornika,
jej poziom nie powinien przekraczac
oznakowania “MAX” na zbiorniku.
Wstawi¢ nastepnie zbiornik do
urzgdzenia.

2. Wstawi¢ do lejka stalowg siatke (bez
proszku kawy), upewni¢ sig, ze rura lejka
pokrywa sie z rowkiem w urzgdzeniu, a
nastepnie wsunac¢ lejek do urzadzenia
od strony potozenia “INSERT”, mozna go
zamocowac¢ obracajgc mocno w kierunku
odwrotnym do wskazdéwek zegara, az do
ustawienia w pozycji “LOCK”.
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3. Umiesci¢ kubek ekspresu (swoj kubek) na

zdejmowanej potce.

4. Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.
Upewnic sig, ze pokretto sterowania jest
w potozeniu “O”.

5. Podiaczy¢ do zasilania, nacisng¢

«_n

wytacznik zasilania w pozycje “-”, ktora

jest potozeniem “ON”. Wskaznik zasnama

zaswieci sie. Urzadzenie rozpocznie
grzanie.

6. Nacisng¢ przycisk kawa/para w potozenie

“O” to jest potozenie “,”, odczekaé

chwile, dopoki nie zaswieci sie wskaznik,
pokazujacy zakoriczenie grzania
wstepnego.

PRZYRZADZANIE ESPRESSO
. Wyja¢ metalowy lejek obracajac go w
kierunku zegara, wstawi¢ w lejek stalowg
siatke. Natozy¢ proszek kawy na stalowg
siatke odmierzajgc miarkg tyzkowa, tyzka

proszku kawy wystarczy do przyrzadzenia

znakomitej kawy, nastepnie $cisle
docisnac¢ ubijakiem zmielong kawe.

2. Nastepnie wsung¢ lejek do urzagdzenia
od strony potozenia “INSERT”, i
zwolni¢ dzwignie dociskania, mozna
go zamocowac w ekspresie do kawy
obracajgc mocno w kierunku odwrotnym
do wskazoéwek zegara, az do ustawienia
w pozycji “LOCK”.

3. Nala¢ goraca wode do kubka. Umiescic¢
goracy kubek (swoj kubek) na
zdejmowanej potce.

4. Po zaswieceniu sie wskaznika gotowosci,
obrocié pokretto sterowania w potozenie
“4,”. Kawa zacznie wyptywag.

Uwaga. W trakcie parzenia kawy lub

tworzenia pary, normalne jest, ze czerwony

wskaznik zgasnie, oznacza to, ze grzejnik

podgrzewa sig, by utrzymac temperature w

normalnym przedziale.

5. Pokretto sterowania ustawi¢ w potozenie
“O”, po uzyskaniu kawy albo gdy kolor
kawy wyraznie blednie, nastepnie
przestawi¢ wytacznik zasilania w pozycje
“O”, wskaznik zasilania i gotowosci
zgasnag a ekspres wytgczy sie, kawa jest
juz gotowa.

OSTRZEZENIE: Nie pozostawiaé

pracujgcego ekspresu bez nadzoru, czasem

wymaga on recznej manipulaciji!

6. Po zakonczeniu przyrzadzania kawy,
mozna wyja¢ metalowy lejek obracajac
go w kierunku zegara, nastepnie
wyptukaé z siatki stalowej resztki kawy, z
docisnigciem jej dzwignia.

12-12-5 F/F5:.47

POLSKI



POLSKI

7. Odczeka¢ na catkowite wystygniecie,
nastepnie przeptuka¢ wodg biezgca.

PRZYRZADZANIE CAPPUCCINO

Kubek cappuccino otrzymuje sig¢ poprzez

uzupetnienie espresso spienionym mlekiem.

Uwaga: w trakcie tworzenia pary, metalowy

lejek musi by¢ w pozycji zmontowanej.

Metoda:

1. Przygotowaé najpierw espresso w
pojemniku dostatecznie duzym, wg
“PRZYRZADZANIE ESPRESSO”,
upewniajgc sie, ze pokretto sterowania
jest w potozeniu “O”.

2. Nacisnac¢ przycisk kawa/para w potozenie
“ tzn. w potozenie “{&,”, czekajac na
zaswiecenie sie wskaznika gotowosci.

3. Napetni¢ dzbanek 100 gramami mleka
na kazde cappuccino do przygotowania,
zaleca si¢ stosowanie mleka o
temperaturze lodéwki (nie gorgcego!).

Uwaga: Przy wyborze rozmiaru dzbanka

zaleca sig, by jego srednica nie byta mniejsza

niz 70£5mm i pamietajac, ze mleko zwigkszy
objetos¢ 2 razy, upewnic sig, ze jego
wysoko$¢ jest dostatecznie duza.

4. Wstawi¢ do mleka urzgdzenie spieniajgce
na gteboko$¢ okoto 2 centymetréw,
nastepnie obréci¢ pokretto skierowania w
potozenie \‘é:ifb, para zacznie wychodzié¢
z wylotu pary. Spienia¢ mleko poruszajac
naczynie dookélnie od géry do dotu.

5. Po osiagnigciu celu, obréci¢ pokretto
sterowania w pofozenie “O”.

Uwaga: Oczysci¢ wylot pary mokrg gabka,

natychmiast po ustaniu wydobywania sie

pary, ale ostroznie, by nie dozna¢ urazu!

6. Nalac¢ spienione, mleko do
przygotowanego espresso, cappuccino
jest gotowe. Dostodzi¢ do smaku,
posypac¢ piane odrobing proszku kakao.

7. Nacisna¢ wytgcznik zasilania w pozycje
“O”, by odigczyé zasilanie .

Uwaga: po wytworzeniu pary zalecamy

schtodzenie ekspresu przez co najmniej

5min, przed przygotowywaniem nastepnej. W

przeciwnym razie kawa espresso moze mie¢

zapach spalenizny.

TWORZENIE PARY DO
PODGRZEWANIA CIECZY

LUB NAPOJOW

Dysza pary moze by¢ uzyta do przyrzadzania
goracych napojow, takich jak pitna czekolada,
woda lub herbata.
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Metoda:

1. Nala¢ wode do odtgczonego zbiornika,
jej poziom nie powinien przekracza¢
oznakowania “MAX” na zbiorniku.
Wstawi¢ nastepnie zbiornik do
urzgdzenia.

2. Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.
Nacisng¢ wytgcznik zasilania w pozycje
“~", wskaznik zasilania zaswieci sie.

3. Nacisna¢ przycisk kawa/para w potozenie
“~”tzn. w potozenie \%:4,‘, czekajgc na
zaswiecenie sig wskaznika gotowosci.

4. Zanurzy¢ dysze pary bez urzadzenia
spieniania, w cieczy, ktéra ma by¢
podgrzang, lub do spienianego mleka.
?&Zédé pokretto sterowania w potozenie
4 m ”

5. Po osiggnigciu celu wymaganej
temperatury, obroci¢ pokretto sterowania
w potozenie “O”.

6. Nacisnag¢ wytgcznik zasilania w pozycje
“O”, by odigczy¢ zasilanie.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Odfaczyé¢ zasilanie i przed czyszczeniem
odczeka¢ na catkowite ostygnigcie
ekspresu.

2. Czysci¢ czesto obudowe ekspresu, gabka
odporng na wilgoc¢ i czy$ci¢ regularnie
zbiornik wody, tace $ciekania oraz
zdejmowang potke, a nastepnie osuszac.

Uwaga: Nie czysci¢ alkoholem ani

rozpuszczalnikami. Nigdy nie zanurzac, w

celu czyszczenia, obudowy w wodzie.

3. Odfaczy¢ metalowy lejek obracajac go
w kierunku zegara, nastepnie usungé
resztki kawy, potem oczysci¢ srodkiem
czyszczacym i na koricu optukac czystg
woda.

4. Oczysci¢ w wodzie wszelkie wyposazenie
i starannie osuszyc.

CZYSZCZENIE ZLOGOW

MINERALNYCH

1. Co 2-3 miesigce, dla zapewnienia
sprawnej pracy ekspresu i najlepszego
smaku kawy, nalezy oczysci¢ wewnetrzne
orurowanie z kamienia.

2. Napehi¢ zbiornik wodg ze $rodkiem
usuwania kamienia do poziomu MAX
(stosunek wody i srodka usuwania
kamienia powinien byc¢ 4:1, szczegoty
znajdujg sie w opisie srodka usuwania
kamienia). Prosze stosowac ,s$rodki
domowe*, mozna uzy¢ kwasu
cytrynowego (do nabycia w sklepach

chemicznych i aptekach), zamiast
$rodka usuwania kamienia (w proporcji
100 czesci wody i 3 czesci kwasu
cytrynowego).

3. Zgodnie z programem grzania wstepnego,
umiesci¢ na miejscu lejek metalowy
(bez proszku kawy) i karafke (dzbanek).
Zagotowanie wody dla ,GRZANIA
WSTEPNEGO*.

4. Podtgczy¢ do zasilania, nacisng¢
wytacznik zasilania w pozycje “~” ktora
jest potozeniem “ON”. Wskaznik zasilania
zaswieci sie. Urzadzenie rozpocznie
grzanie.

5. Nacisna¢ przycisk kawa/para w potozenie
“O” to jest potozenie “%,”, odczekaé
chwile, dopoki nie zaswieci sie wskaznik,
pokazujacy zakoriczenie grzania
wstepnego.

6. Obroci¢ pokretto sterowania w potozenie
“&&," i przygotowaé dwa kubki kawy
(okoto 20 uncji). Nastepnie przetaczy¢
przetacznik w pozycje “O”.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

7. Nacisng¢ przycisk kawa/para w potozenie
“ tzn. w potozenie “&,”, czekajac na
zaswiecenie sie wskaznika gotowosci.
Obréci¢ pokretto sterowania w potozenie
\&% i wytwarzaé pare przez 2 min,
nastepnie obréci¢ pokretto sterowania
w potozenie “O”, by wytwarzanie pary
wstrzymac. Nacisng¢ wytacznik zasilania
w pozycje “O”, aby natychmiast zatrzyma¢
prace urzgdzenia, pozostawiajgc srodek
usuwajacy kamien przez co najmniej 15
minut.

8. Ponownie wigczy¢ urzadzenie i powtarzac
kroki 4-7 co najmniej 3 razy.

9. Nastepnie jak przy parzeniu kawy (bez
proszku kawy), z wodg z kranu do
poziomu MAX, powtarzac¢ trzykrotnie
kroki 4-7 (w kroku 7 nie jest konieczne
odczekiwanie 15-stu minut), parzenie jest
skoriczone gdy w zbiorniku nie ma juz
wody.

Objaw Przyczyna

Sposéb eliminacji

Woda wycieka od

Za duzo wody na tacy $ciekania.

Prosze opréznié tace $ciekania.

spodu ekspres
pocu prosu Ekspres jest uszkodzony.

Zwréci¢ do autoryzowanego zaktadu
serwisowego w celu naprawy.

Kwasny (octowy)
smak kawy espresso.

Po usuwaniu ztogébw mineralnych
nie oczyszczono wystarczajgco.

Oczyscic¢ kilkakrotnie ekspres do kawy,
zgodnie z zaleceniem "przed pierwszym
uzyciem".

zepsuciu.

Proszek kawy byt przechowywany w
gorgcym i wilgotnym miejscu przez
dtuzszy czas. Proszek kawy ulegt

Prosze uzyé $wiezy proszek kawy lub
przechowywac¢ go w chtodnym, suchym
miejscu. Po otwarciu opakowania kawy,
zamknag¢ jg Scisle i przechowywaé w
lodéwce dla zachowania $wiezosci.

Ekspres nie dziata.
wetkniety

Sznur sieciowy nie jest dobrze

Wetkna¢ prawidtowo wtyk sznura do
gniazdka sieciowego, jesli urzadzenie
nadal nie pracuje, prosze zwroci¢ sie do
autoryzowanego zaktadu serwisowego w
celu naprawy.

Para nie spienia

Wskaznik gotowosci nie $wieci sig.

Para moze by¢ stosowana do spieniania
dopiero po zaswieceniu sie wskaznika
gotowosci.

nieodpowiedni ksztatt.

Pojemnik jest za duzy lub ma

Uzyé wyzszy i wezszy kubek.

Mieko jest chude.

Stosowaé mleko petnottuste lub potttuste.

Jesli przyczyna defektu nie jest znana, to nie rozbieraé¢ urzadzenia samodzielnie, prosze
zwroci¢ sie do autoryzowanego zaktadu serwisowego

17

12-12-5 F/F5:.47

POLSKI



<
m
=
(@)
oc
)
<
O
)
(/)

APARAT ZA ESPRESO
Detaljno procitajte ovo upustvo pre upotrebe i
sacuvajte ga za kasnije potrebe.

VAZNA SIGURNOSNA UPUTSTVA
Prilikom upotrebe elektri¢nih uredaja da bi
izbegli moguce povrede osoba trebalo bi
uvek da sledite osnovne sigurnosne mere
ukljuujuci i dole opisane:

1. Pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu.

2. Nemojte da dodirujete vrele povrsine.

3. Nemojte da potapate ni kabl ni uredaj u
vodu ili druge te¢nosti.

4. Uredaj nije podesan za upotrebu od
strane dece, zato ga koristite van njihovog
domasaja.

5. Pre cCis¢enja iskljucite aparat i pustite ga
da se ohladi.

6. Ukoliko su kabl ili uredaj osteceni, neka
uredaj popravi osposobljen struénjak.

7. Nemojte da koristite aparat za espreso na
otvorenom.

8. Nemojte da pustite kabl da visi u bilo kom
delu.

9. Nemojte da postavljate aparat u blizini
ringle, ringle na gas ili rerne.

10. Uvek prvo iskljucite uredaj a zatim ga
odvojte od struje.

11. Aparat koristite samo u predvidenu svrhu.

12. Aparat za espreso postavite na ¢vrstu,
ravnu povrsinu.

13. Proverite da li je poklopac rezervoara za
vodu ¢vrsto zatvoren pre nego Sto aparat
pustite u rad.

14. Poklopac otvorite tek nakon $to je vodena
para isparila.

15. UPOZORENJE: Uredaj popravljajte samo
kod stru¢njaka, nemojte sami da ga
popravljate.

16. Cim je uredaj pusten u rad na plo¢u za
kapanje stavite praznu Soljicu kako bi
mogla da ote€e preostala voda.

17. Nemojte da dodirujete aparat kada je
ukljucen.

18. Pre nego $to ukljucite aparat, rezervoar
za vodu napunite hladnom vodom.

19. Nemoijte da koristite oSteéen ili slomljen
bokal.

20. Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu
od strane osoba (ukljuéujuci decu)
sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili manjkom
iskustva i znanja, osim u slu¢aju kada
ih prilikom upotrebe uredaja nadgledaju
ili daju uputstva osobe odgovorne za
njihovu bezbednost.
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21. Decu treba nadzirati kako se ne bi igrala
sa uredajem.

Sacuvajte ovo uputstvo za upotrebu na

sigurnom mestu!

NAPOMENE U VEZI KRATKOG KABLA ZA

STRUJU

+ Kratak kabl smanjuje opasnost od
mogucih nezgoda tako $to je time
onemoguceno saplitanje preko kabla.

+ Ako Vam je potreban produzni kabl
mozete ga nabaviti u specijalizovanoj
prodavnici.

Ako koristite produzni kabl onda on mora
biti predviden najmanje za onu snagu
kojom se uredaj napaja. Preoptereceni
produzni kabl moze da se toliko pregreje
da moze doc¢i do opasnosti od pozara.
Zato kabl ne sme da se presavija niti da
se gazi po njemu. Prilikom kori¢enja
produznog kabla uvek imajte na umu da
narocito deca mogu lako da se sapletu
— u tom slucaju postavite kabl vode¢i
rac¢una o tome.

UPOZNAJTE VAS APARAT ZA KAFU

(Proizvod moze biti promenjen bez

prethodnog obavestenja) (vidi sl. A)

1. Prekida¢ za ukljucivanje (sa crvenom
indikatorskom lampicom)

2. Prekida¢ za kafu/paru (sa crvenom

indikatorskom lampicom zagrevanja)

Metalni levak (sa mrezicom)

Pokretni stalak za Solje

Posuda za cedenje

Poklopac rezervoara za vodu

Odvoijivi rezervoar za vodu

Dugme za biranje operacija

. Cev zaparu

10. Uredaj za paru

PRE PRVE UPOTREBE

Da biste osigurali da prva Solja kafe ima
odli¢an ukus, trebalo bi da pre upotrebe
operete aparat za kafu na slede¢i nacin:

1. Sipajte vodu u rezervoar za vodu. Nivo
vode ne sme prelaziti oznaku ,MAX*
na rezervoaru. Zatim spustite poklopac
rezervoara za vodu.

Napomena: Uredaj je opremljen odvojivim

rezervoarom za vodu zarad lakSeg ¢iSéenja.

Mozete prvo napuniti rezervoar za vodu, a

onda staviti rezervoar u aparat.

2. Stavite €eli€nu Zicu u metalni levak (jo$
nemojte stavljati kafu u €eliénu zicu).
Vodite racuna da cev levka nalegne na
Zleb u aparatu. Zatim postavite levak na

©CoNO GO k~®

aparat na poziciju ,INSERT". Fiksirajte
ga na aparat za kafu okretanjem u smeru
suprotnom od kretanja kazaljki sata dok
ne dode u polozaj ,LOCK".

3. Stavite Soljicu za ekspres-kafu na pokretni
stalak za Solje. Vodite racuna da dugme
za biranje operacija bude na poziciji ,O".

Napomena: Uredaj nije opremljen Soljicama,

zato molimo da koristite svoje.

4. Ukljugite u naponsku mrezu. Pritisnite
prekida¢ za uklju€ivanje na poziciju
+ koja je pozicija ,ON“. Upali¢e se
indikatorska lampica. Aparat ¢e poceti da
se zagreva.

5. Pritisnite taster za kafu/paru na poziciju
L,O“, §to je pozicija “cb," i sadekajte
trenutak, dok se indikatorska lampica
zagrevanja ne ukljuci i ne pokaze da je
zagrevanje zavr§eno. Okrenite dugme za
biranje operacija na poziciju “&,”. Voda
¢e krenuti da tece.

6. Nakon jednog minuta, okrenite dugme
za biranje operacija na poziciju ,0“ da
prekinete kuvanje. Mozete prosuti vodu
iz rezervoara i detaljno ocistiti rezervoar i
metalni levak sa mrezicom. Sad mozete
poceti sa kuvanjem kafe.

Napomena: Prilikom prvog upumpavanja

vode u aparat moze se zacuti malo buke. To

je normalno jer uredaj izbacuje nagomilani
vazduh. Nakon dvadesetak sekundi buka ¢e
prestati.

ZAGREVANJE

Da biste napravili dobru $olju vruée ekspres-

kafe, preporuujemo vam da unapred

zagrejete uredaj pre pravljenja kafe,
ukljucujuéi i levak, €eliénu mrezicu i samu

Soljicu. Na taj nacin, ukus kafe nece biti pod

uticajem hladnih delova.

1. Uklonite odvoijivi rezervoar za vodu i
skinite poklopac. Napunite rezervoar, pri
¢emu nivo vode ne sme prelaziti oznaku
+sMAX* u rezervoaru. Zatim propisno
stavite rezervoar za vodu u aparat.

2. Stavite ¢eliénu Zicu u metalni levak (bez
kafe). Vodite racuna da cev levka nalegne
na Zleb u aparatu. Zatim postavite levak
na aparat na poziciju ,INSERT". Fiksirajte
ga na aparat za kafu okretanjem u smeru
suprotnom od kretanja kazaljki sata dok
ne dode u polozaj ,LOCK".

3. Stavite Soljicu za ekspres-kafu na pokretni
stalak za Solje.
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4. Ukljucite aparat u naponsku mrezu.
Vodite racuna da dugme za biranje
operacija bude na poziciji ,O“.

5. Pritisnite prekida¢ za uklju¢ivanje na
poziciju ,-“ koja je pozicija ,ON“. Upali¢e
se indikatorska lampica. Aparat ¢e poceti
da se zagreva.

6. Pritisnite taster za kafu/paru na poziciju
,0% 8to je pozicija “&,” | sadekajte
trenutak, dok se indikatorska lampica
zagrevanja ne ukljuci i ne pokaze da je
zagrevanje zavrseno.

PRAVLJENJE EKSPRES-KAFE

1. Uklonite metalni levak okretanjem u
pravcu kretanja kazaljki sata. Stavite
metalnu mrezicu u metalni levak. Sipajte
mlevenu kafu u metalnu mrezicu pomoéu
kasicice za merenje. Jedna kasicica
mlevene kafe otprilike je dovolja za jednu
Soljicu kafe. Zatim, pritisnite mlevenu kafu
pritskacem.

2. Stavite levak na aparat u poziciju
JINSERT" i otpustite rucicu. Fiksirajte ga
na aparat za kafu okrenuvsi ga u smeru
suprotnom od kretanja kazaljki sata dok
ne dode u polozaj ,LOCK?".

3. Sipajte vruéu vodu u Soljicu. Zatim, stavite
vrucu Soljicu za ekspres-kafu (vasu
Soljicu) na pokretni stalak za Solje.

4. Zato vreme, ukljuCice se indikatorska
lampica zagrevanja. Okrenite dugme za
biranje operacija na poziciju “,”. Kafa ¢e
krenuti da tece.

Napomena: Tokom kuvanja kafe ili

pravljenja pare normalno je da se crvena

indikatorska lampica gasi. To samo znaci da
se grejac zagreva ne bi li odrzavao potrebnu
temperaturu.

5. Trebalo bi da dugme za biranje operacija
okrenete na poziciju ,O" kada istekne
Zeljena koli¢ina kafe ili boja kafe izbledi.
Zatim, pritisnite prekida¢ za uklju€ivanje
na ,0“ Crvena indikatorska lampica
i indikatorska lampica zagrevanja ¢e
se iskljuciti. To znaci da je aparat za
kafu prestao da radi. Sada je vaSa kafa
spremna.

Napomena: Ne ostavljajte aparat za kafu bez

nadzora tokom pravljenja kafe jer morate da

rukujete njime!

6. Nakon spremanja kafe, mozete skinuti
metalni levak okretanjem u smeru
kretanja kazaljki sata i prosuti ostatak
kafe iz metalne mrezice.
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7. Pustite ih da se sasvim ohlade, a onda ih
isperite tekuéom vodom.

PRAVLJENJE KAPUCINA

Kapucino se dobija kada Solju ekspres-kafe

prelijete uparenim mlekom.

Napomena: Tokom pravljenja pare, metalni

levak mora ostati na svom mestu.

Metod:

1. Prvo pripremite ekspres-kafu u skladu
sa uputstvom PRAVLJENJE EKSPRES
KAFE. Vodite racuna da dugme za biranje
operacija bude na poziciji ,O“.

2. Pritisnite prekida¢ za kafu/paru na
poziciju ,-“ &to je pozicija “4&,”. Saéekajte
dok se ne ukljuéi indikatorska lampica
zagrevanja.

3. Napunite Solju sa 100ml mleka za
svaki kapucino koiji zelite da spremite.
Preporucuje se da koristite punomasno
mleko iz frizidera (nikako zagrejano!). -

Napomena: Kada birate veli¢inu Solje,

preporucuje se da u pre¢niku ne bude manja

od 70£5mm. Imajte na umu da se zapremina
mleka prilikom zagrevanja uve¢ava dvaput.

Zato vodite racuna da je visina Solje dovoljna.

4. Potopite cev za paru u mleko otprilike
2cm. Zatim okrenite dugme za biranje
operacije na poziciju K&& Para see
krenuti da izlazi iz otvora za paru. Uparite
mleko podizuci Solju gore-dole.

5. Kada dostignete zeljenu koli¢inu pene,
okrenite dugme za biranje operacije na
poziciju ,O".

Napomena: Odmah obriSite otvor za paru

vlaznim sunderom, ¢im para bude prestala da

se stvara, ali vodite rauna da se ne izgorite!

6. Sipajte upareno mleko u pripremljenu
ekspres-kafu i va$ kapuéino je spreman.
Zasladite prema ukusu i, ako Zelite,
pospite malo kakao-praha.

7. Pritisnite prekida¢ za ukljuc¢ivanje na
poziciju ,O“ da iskljucite aparat.

Napomena: Nakon pravljenja pare,

preporucéujemo da sacekate da se aparat

za kafu ohladi najmanje 5 minuta pre nego

$to ponovo zapocénete pravljenje kafe. U

suprotnom se moze pojaviti ukus nagorele

kafe u vasoj sledecoj ekspres-kafi.

PRAVLJENJE PARE ZA ZAGREVANJE
TECNOSTI ILI NAPITAKA

Cev za paru se moze koristiti i za pravljenje
toplih napitaka, kao $to su topla ¢okolada ili
Caj.
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Metod:

1. Uklonite odvojivi rezervoar za vodu i
skinite poklopac. Napunite rezervoar, pri
¢emu nivo vode ne sme prelaziti oznaku
+sMAX* u rezervoaru. Zatim propisno
stavite rezervoar za vodu u aparat.

2. Ukljucite aparat u naponsku mrezu.
Pritisnite prekida¢ za uklju¢ivanje na
poziciju ,-“ i ukljuci¢e se indikatorska
lampica.

3. Pritisnite prekida¢ za kafu/paru na
poziciju ,-“ $to je pozicija ‘\&‘& Sacekajte
dok se ne ukljuéi indikatorska lampica
zagrevanja.

4. Zaronite cev za paru bez dodatka za
uparivanje u te¢nost koju zelite da
zagrejete. Okrenite dugme za biranje
operacija na poziciju “&,”.

5. Kada dostignete zeljenu temperaturu,
okrenite dugme za biranje operacije na
poziciju ,O".

6. Pritisnite prekida¢ za uklju¢ivanje na
poziciju ,O“ da iskljucite aparat.

CISCENJE | ODRZAVANJE

1. Iskljucite aparat iz naponske mreze i
sacekajte da se potpuno ohladi pre nego
$to zapocnete ¢iséenje.

2. Kuciste aparata za kafu redovno Cistite
blago vlaznom krpom. Rezervoar za
vodu, posudu za cedenje i pokretni stalak
redovno perite i detaljno osusite pre
vra¢anja na aparat.

Napomena: Ne Cistite alkoholom niti

rastvara¢em. Nikada ne potapajte kuciste u

vodu da bi ga ocistili.

3. Odvojite metalni levak okretanjem u
smeru kretanja kazaljki sata, izbacite
ostatke kafe, a zatim ga operite
deterdZentom i dobro isperite tekuéom
vodom.

4. Sve dodatke perite u vodi i detaljno
osusite.

UKLANJANJE MINERALNIH

NASLAGA

1. Da biste osigurali efikasan rad aparata za
kafu i vrhunski ukus kafe, potrebno je da
uklanjate mineralne naslage na svaka 2-3
meseca.

2. Napunite rezervoar vodom i rastvara¢em
kamenca do oznake ,MAX" (odnos vode
i rastvaraca treba biti 4:1, osim ako
proizvodac rastvaraca nije drugacije
naveo). Molimo da koristite isklju€ivo
srastvara¢ za kuénu upotrebu“. Umesto

rastvaraa mozete koristiti i limunsku
kiselinu (moze se nabaviti u apoteci, na
sto delova vode sipati tri dela limunske
kiseline).

Prema programu zagrevanja, stavite
metalni levak (bez kafe u njemu) i bokal
na njihova mesta. Zagrejte vodu u skladu
sa odelijkom ZAGREVANJE.

4. Pritisnite prekida¢ za uklju¢ivanje na

“ &

poziciju ,-“ §to je pozicija ,ON". Upalice se
indikatorska lampica. Aparat ¢e poceti da
se zagreva.

Pritisnite taster za kafu/paru na poziciju
L,O“, &to je pozicija “%," i sadekajte
trenutak, dok se indikatorska lampica
zagrevanja ne ukljuci i ne pokaze da je
zagrevanje zavr§eno.

Okrenite dugme za biranje operacija na
poziciju “c%,” i napravite dve $olje kafe
(oko 0,5dl) Zatim ga okrenite na poziciju
LO“

RESAVANJE PROBLEMA

Pritisnite prekida¢ za kafu/paru na
poziciju ,-“ §to je pozicija \&‘& Sacekajte
dok se ne uklju¢i indikatorska lampica
zagrevanja. Okrenite dugme za biranje
operacija na poziciju K&% i pravite paru
tokom 2 minuta. Zatim, okrenite dugme
za biranje operacija na poziciju ,0“

da prekinete pravljenje pare. Pritisnite
prekida¢ za uklju¢ivanje na poziciju ,0“ da
prekinete rad aparata. Ostavite rastvarac
u aparatu na 15 minuta.

Ponovo ukljucite aparat i ponovite korake
od 4 do 7 najmanje 3 puta.

. Zatim pokrenite postupak kuvanja

kafa (bez kafe) sa vodom iz slavine
napunjenom do oznake ,MAX". Ponovite
korake od 4 do 7 najmanje 3 puta.

(U ovom sluéaju nije potrebno ¢ekati

15 minuta nakon koraka br. 7.) Zatim
nastavite da kuvate dok nepotroSite svu
vodu iz rezervoara.

Simptom Uzrok

Korekcije

Voda curi sa dna

aparata za kafu. cedenje.

Ima previ$e vode u posudi za

Molimo ispraznite posudu za cedenje.

Aparat za kafu ne radi.

Molimo da kontaktirajte autorizovani
servis radi opravk.e

U ekspres-kafi se
oseca kiselkast ukus
(nalik sircetu).

¢iS€enja mineralnih naslaga.

Aparat nije lepo ocis¢en nakon

Nekoliko puta ocistite aparat za kafu
u skladu sa odelijkom PRE PRVE
UPOTREBE.

kafa se pokvarila.

Mlevena kafa se dugo nalazila na
toplom i vlaznom mestu. Mlevena

Molimo da upotrebite svezu mlevenu
kafu i da je ¢uvate na hladnom i suvom
mestu. Nakon otvaranja pakovanja
mlevene kafe, dobro ga zatvorite i drzite
ga u frizideru da bi kafa ostala sveza.

Aparat za kafu ne Utika¢ nije dobro priklju¢en u
radi. uti€nicu.

Propisno ukljucite strujni kabl u uti¢nicu.
Ako uredaj i dalje ne radi, molimo vas
da kontaktirate autorizovani servis radi
opravke.

Para ne pravi penu.

Indikator zagrevanja nije upaljen.

Tek posto indikator zagrevanja bude
upaljen, para se moze Koristiti za
pravljenje pene.

odgovara.

Solja je prevelika ili njen oblik ne

Upotrebite visoku i usku Solju.

Upotrebite punomasno ili polumasnol

mleko.
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Ne rasklapajte aparat sami ako ne nadete reSenje problema. Bolje kontaktirajte
autorizovani servisni centar.
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LATVIAN

ESPRESSO AUTOMATS

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet
S0 rokasgramatu un saglabajiet to turpmakai
uzzinai.

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

Lietojot elektroierices, ik reizi vajadzétu
ieveérot pamata droStbas noteikumus,
ieskaitot ar1 talak minétos, lai noverstu
iespéjamos draudus lietotaja veselibai:

1. Rupr1giizlasiet lietoSanas pamactbu.

2. Nepieskarieties karstam virsmam.

3. Neiegremdégjiet ne vadu, ne ierici adent
vai cita Skidruma.

4. lerice nav piemérota lietoSanai bérniem,
tadel lietojiet to bérniem nepieejama vieta.

5. Pirms tTriSanas ierici atvienot no stravas
un laut tai atdzist.

6. Javads vaiierice ir bojata, remontu

veiciet pie zinoSa specialista.

Nelietot ierici arpus telpam.

Neatstat vadu karajamies.

Automatu nenovietot elektriskas plits,

gazes liesmu vai cepeskrasns tuvuma.

10. lertci vienmér vispirms izslégt un tad
atvienot no stravas avota.

11. Automatu izmantot tikai paredzétajam
nolokam.

12. Espresso automatu novietot uz cietas,
ITdzenas virsmas.

13. Pirms ieslédzat automatu, parliecinieties,
ka Odens rezervuara vaks ir kartigi
noslégts.

14. Vaku atvert tikai pec tam, kad garaini ir
izpladusi.

15. BRIDINAJUMS: neméginiet ierici labot
pats/pati! Dariet to tikai pie specialista.

16. TiklTdz ierice ieslégta, novietojiet tukSu
tasi uz karafes platnes, lai iztek atlikusais
adens.

17. Neaiztieciet automatu, ja tas ir ieslégts.

18. Pirms ieslédzat automatu, piepildiet
0dens rezervuaru ar aukstu adeni.

19. Neizmantojiet bojatu vai saplisusu karafi.
20. ST ierTce nav paredzéta tadiem cilvékiem
(tai sk. bérniem), kam ir pazeminatas
fiziskas, sensoras vai prata spéjas, ka art
pieredzes vai zinaSanu trakums, iznemot

gadTtjumus, kad vinus pieskata vai par
ierices lietoSanu instrué cilveks, kas atbild
par vinu dro$Tbu.

21. Bérnus jauzrauga, lai vini nespélétos ar
ierTci.

Paglabajiet ierices lietoSanas pamacibu

drosa vieta!

©oN
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NORADIJUMI PAR 1SO STRAVAS VADU

+ Iss vads samazina iesp&jama nelaimes
gadijuma briesmas tadéjadi, ka aiz ta nav
iespéjams paklupt.

+ Ja Jums ievajagas pagarinataju, to
iespéjams iegadaties specializéta veikala.

+ Jaizmantojat pagarinataju, tam vajadzétu
sniegties vismaz ITdz ierices vadam.
Parslogots pagarinatajs var sakarst tiktal,
ka iespéjama aizdegSanas. Turklat,
vads nedrikst tikt parlauzts un uz ta
nedrikst kapt. Un vienmér, kad lietojat
pagarinataju, padomajiet par to, ka bérni
aiz ta viegli var paklupt — §ada gadijuma
vadu novietojiet atbilstosi rapTgi.

IEPAZiS_TIET SAVU KAFIJAS
AUTOMATU

(Produkta var tikt veiktas izmainas bez
|epr|ekseja pazinojuma) (Sk. A. att)
Jaudas slédzis (ar sarkanu jaudas
indikatoru)

Kafijas/tvaika slédzis (ar sarkanu
gatavibas indikatoru)

Metala piltuve (ar sietu iekSpusé)
Nonemams tasiSu paliktnis
Pilienu savaksanas trauks

Udens tvertnes vaks

Atdalama udens tvertne

Darb1bu poga

Tvaika caurule

10 Putu iertce

PIRMS LIETOSANAS

Lai nodrosinatu teicamu garSu pirmajai kafijas

tasttei, izskalojiet kafijas automatu ar adeni

atbilstoSi zemak dotajiem noradTjumiem.

1. lelejiet tdeni tam paredzétaja tvertné,
Gdens ITmenim neparsniedzot atzimi
,MAX”. Péc tam aizveriet Gdens tvertnes
vaku.

Piezime. lerice ir aprikota ar atdalamu

tvertni, kas atvieglo tiri$anu. Jas varat

vispirms piepildit tvertni ar adeni un péc tam
uzstadTt tvertni ierice.

2. levietojiet terauda sietu metala piltuve
(bez kafijas terauda sieta). Parliecinieties,
ka caurule piltuvé sakrTt ar gropi ierice.
Péc tam ievietojiet piltuvi iericé no
pozicijas ,INSERT” un varésiet to ciesi
nostiprinat kafijas automata, pagriezot
pretéji pulkstena radttaju virzienam, I1dz
ta atrodas pozicija ,LOCK”.

3. Novietojiet kafijas automata tasTti (savu
tasTti) uz nonemama tasisu paliktna.

N
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Parliecinieties, ka darbTbu poga atrodas
,0” pozicija.

Piezime. lerTce nav aprikota ar liela tilpuma

krdzi. Ladzu, izmantojiet savu krazi vai kafijas

tasrti.

4. Pieslédziet ierTci stravas avotam.
Nospiediet jaudas slédzi pozicija ,—”, kas
ir ,ON” pozicija. Jaudas indikators tiks
izgaismots. lerTce saks sildiSanu.

5. Pagrieziet kafijas/tvaika pogu ,0”
pozicija, kas ir “,” pozicija. Uzgaidiet
mirkli, ITdz iedegas gatavibas indikators.
Tas parada, ka iepriek§éja uzsildiSana ir
pabeigta. Pagrieziet darbTbu pogu “¢&,"
pozicija. Saks tecét udens.

6. Péc aptuveni vienas minates pagrieziet
darbTbu pogu ,,0” pozTicija, lai apturétu
ierices darbtbu. Varat izliet tdeni no
tvertnes, péc tam rupigi iztirit. Tagad
varat sakt gatavot kafiju.

Piezime. Pirmo reizi siknéjot 0deni, var bat

dzirdams troksnis. Tas ir normali — ierice

izlaiz taja eso$o gaisu. Péc aptuveni 20

sekundém troksnis pazudis.

IEPRIEKSEJA UZSILDISANA

Lai pagatavotu tasTti labas, karstas espresso

kafijas, iesakam pirms kafijas gatavoSanas

uzsildtt ierTci, tai skaita piltuvi, térauda sietu
un tastti, lai aukstas dalas neietekmétu
kafijas kvalitati.

1. Nonemiet atdalamo tvertni un atveriet
tvertnes vaku, lai piepildTtu to ar adeni.
Udens ITmenis tvertné nedrikst parsniegt
atztmi ,MAX”. P&c tam atbilstoSi ievietojiet
tvertni ierice.

2. Uzstadiet terauda sietu metala piltuvée
(bez kafijas). Parliecinieties, ka caurule
piltuvé sakrtt ar gropi iericé. P&c tam
ievietojiet piltuvi iericé no ,INSERT”
pozicijas un jus varésiet to ciesi
nostiprinat kafijas automata, pagriezot
pretéji pulkstena raditaju virzienam, ITdz
ta atrodas pozicija ,LOCK”.

3. Novietojiet kafijas automata tasTti (savu
tasTti) uz nonemama tastSu paliktna.

4. Pieslédziet ierTci stravas avotam.
Parliecinieties, ka darbtbu poga atrodas
,0” pozicija.

5. Nospiediet jaudas slédzi pozicija ,—”, kas
ir ,ON” pozicija. Jaudas indikators tiks
izgaismots. lerice saks sildi$anu.

6. Pagrieziet kafijas/tvaika pogu ,O” pozicija,
kas ir “,” pozicija. Uzgaidiet mirkli, ITdz
iedegas gatavibas indikators. Tas parada,
ka iepriekséja uzsildiSana ir pabeigta

ESPRESSO PAGATAVOSANA

1. Nonemiet metala piltuvi, pagriezot to
pulkstena radTtaju kustibas virziena.
levietojiet terauda sietu metala piltuve.
Ar mérkaroti ielieciet kafiju terauda
sieta. Izmantojot karoti kafijas, varésiet
pagatavot aptuveni vienu tastti izcilas
kafijas. Pec tam ar stampu saspiediet
malto kafiju.

2. levietojiet piltuvi iertcé no ,INSERT”
pozicijas un atlaidiet spiedpogu. Tagad
varésiet to ciesi nostiprinat kafijas
automata, pagriezot pretégji pulkstena
radTtaju virzienam, |7dz ta atrodas
pozicija ,LOCK”.

3. lelejiet tasTté karsto tdeni. Péc tam
novietojiet karsto tastti (savu tastti) uz
nonemama tastsu paliktna.

4. Kad gatavibas indikators ir izgaismots,
pagrieziet darbTbu pogu “¢%,” pozTicija.
Saks teceét kafija.

Piezime. Kafijas gatavoSanas vai tvaika

radiSanas laika ir normali, ka sarkanais

indikators izdziest. Tas nozimée, ka darbojas
sildTtajs, lai uzturétu temperatiru standarta
diapazona.

5. Pagrieziet darbTbu pogu ,O” pozicija,
kad esat ieguvis vélamo kafiju vai kafijas
krasa acimredzami mainas uz vajas
kafijas krasu. Péc tam nospiediet jaudas
sledzi ,,0” pozicija. Jaudas indikators un
gatavibas indikators izslégsies, un kafijas
automats beigs darboties. Tagad jusu
kafija ir gatava.

BRIDINAJUMS! Kafijas pagatavosanas laika

neatstajiet kafijas automatu bez uzmanibas,

jo reizém ir nepiecieSamas manualas
darbibas.

6. Péc kafijas pagatavoSanas varat
iznemt metala piltuvi, pagriezot to
pulkstena radttaju kustibas virziena.
Péc tam iznemiet metala sietu ar kafijas
atlikumiem, nospiezot spiedpogu.

7. Laujiet ierTces dalam pilntba atdzist. Péc
tam noskalojiet teko$a tdent.

KAPUCINO PAGATAVOSANA

KapuéTno iegusiet, papildinot espresso tasi ar

uzputotu pienu.

Piezime. Tvaika radT$anas laika metala

piltuvei jabat uzstadrtai sava vieta.

Metode.

1. Vispirms pagatavojiet espresso,
izmantojot pietiekami lielu trauku atbilstosi
sadala ,Espresso pagatavo$ana”

LATVIAN
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rakstitajam. Parliecinieties, ka darb1bu
poga ir ,O” pozicija.

2. Pagrieziet kafijas/tvaika sledzi ,—”
pozicija, kas ir pozicija “‘@,”. Uzgaidiet,
ITdz iedegas gatavibas indikators.

3. Piepildiet krazi ar aptuveni 100 gramiem
piena katrai kapuc¢Tno tasei. lesakam
izmantot pilnpienu ledusskapja
temperatara (nevis karstu!).

Piezime. Izvéloties kruzes izméru,

ieteicamais diametrs ir ne mazak ka

70+5mm, un atcerieties, ka piena apjoms
palielinasies 2 reizes. Parliecinieties, ka kruze
ir pietiekami augsta.

4. levietojiet putoSanas ierici piena aptuveni
2cm, péc tam pagrieziet darbtbu pogu
‘\&%_, pozicija. No tvaika atveres izdalTsies
tvaiks. Putojiet pienu, kustinot trauku
augsSup un lejup.

5. Kad vélamais rezultats ir iegats, varat
pagriezt darbtbu pogu ,0” pozicija.

Piezime. Tiriet tvaika atveri ar mitru sukli

nekaveéjoties péc tvaika veidoSanas. Esiet

uzmanigs, lai nesavainotos.

6. Uzlejiet uzputoto pienu pagatavotajam
espresso, un kapucino ir gatavs. Saldiniet
atbilstoSi velamajai garsai, un, ja vélaties,
parkaisiet putas ar kakao pulveri.

7. Nospiediet jaudas sledzi ,0” pozicija, lai
atvienotu ierTci no stravas avota.

Piezime. Péc tvaika rad1Sanas iesakam

laut kafijas automatam atdzist vismaz 5

mindtes pirms nakamas gatavoSanas. Pretéja

gadTjuma espresso kafijai var bat piedeguma
smaka.

TVAIKA RADISANA

KARSTIEM DZERIENIEM

Tvaika caurultte ir izmantojama, lai

pagatavotu karstos dzeérienus, pieméram,

karsto Sokoladi, 0deni vai teju.

Metode.

1. Nonemiet atdalamo tvertni un atveriet
tvertnes vaku, lai piepildTtu to ar adeni.
Udens ITmenis tvertné nedrikst parsniegt
atztmi ,MAX”. Péc tam atbilstoSi ievietojiet
tvertni ierTce.

2. Pieslédziet ierTci stravas avotam.
Nospiediet jaudas slédzi ,—” pozicija,
iedegsies jaudas indikators.

3. Pagrieziet kafijas/tvaika sledzi ,—”
pozicija, kas ir pozicija \ﬂ% Uzgaidiet,
I1dz iedegas gatavibas indikators.

4. legremdgjiet tvaika caurulTti bez putu
ierices uzmavas Skidruma, kas jauzkarse,
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vai piena, kas jauzputo. Pagrieziet
darbTbu pogu “&,” pozicija.
5. Kad vajadziga temperatira ir sasniegta,
varat pagriezt darbibu pogu ,,0” pozicija.
6. Nospiediet jaudas slédzi ,0” pozicija, lai
atslégtu ierici no stravas avota.

TIRISANA UN APKOPE
1. Atvienojiet stravas avotu un laujiet kafijas

automatam pirms tiriSanas pilniba
atdzist.

2. Kafijas automata korpusu biezi tiriet ar
mitrumizturtgu sukli, bet tdens tvertni,
pilienu savaksanas trauku un nonemamo
paliktni tTriet regulari un nozavéjiet.

Piezime. T1ri$anai neizmantojiet alkoholu

vai 8k1dinataju. Nekad neiemérciet ierices

korpusu tdenT ar mérki to nomazgat.

3. Nonemiet metala piltuvi, pagriezot to
pulkstena radTtaju kustibas virziena,
atbrivojieties no iekSiené palikuSajiem
kafijas atlikumiem. P&éc tam varat tirit
to ar tTriSanas ITdzekli, bet beigas
noskalojiet ar tTru Gdeni.

4. Visus papildpiederumus mazgajiet adent
un rapTgi nozavéjiet.

MINERALU NOSEDUMU TIRISANA
1. Lai nodroSinatu, ka jasu kafijas automats

darbojas efektivi, iek$eja caurulvadu
sistéma ir tTra un kafijas kvalitate ir
teicama, ik péc 2-3 ménesiem notTriet
mineralu nosédumus.

2. Piepildiet tvertni ar Gdeni un atkalkoSanas
ITdzekli ITdz atzimei ,MAX” (Gdens un
atkalkoSanas ITdzekla attiectba ir 4:1,
precizu informaciju skatiet atkalkoSanas
ITdzekla instrukcija. Ladzu, izmantojiet
“sadzives atkalkoSanas ITdzekli”.
AtkalkoSanas ITdzekla vieta varat izmantot
citronskabi (nopérkama aptiekas vai
saimniecTbas precu veikalos) ar tdens un
citronskabes attiectbu 100:3).

3. Atbilstosi iepriek$éjas uzsildisSanas
programmai novietojiet metala piltuvi
(bez kafijas taja) un krizi sava vieta.
Uzsildiet Gdeni, izmantojot iepriek$€jas
uzsildisanas rezimu.

4. Nospiediet jaudas slédzi ,—” pozicija, kas
ir ,ON” pozicija. Jaudas indikators tiks
izgaismots. lerTce saks sildiSanu.

5. Pagrieziet kafijas/tvaika sledzi ,O”
pozicija, kas ir “&,” pozicija. Uzgaidiet,
I1dz iedegas gatavibas indikators, kas
norada, ka uzsildTSana ir pabeigta..

nekavejoties. Atstajiet atkalkoSanas

ITdzekli iertcé uz vismaz 15 minatém.
(aptuveni 59ml (2 Oz)). P&c tam 8. leslédziet ingci no jaqna un atkartojiet
pagrieziet to ,O” pozicija. solus 4-7 vismaz 3 reizes. y

7. Pagrieziet kafijas/tvaika sledzi ,~” 9. Izmantojiet kafijas pagatavo$anas rezimu
pozicija, kas ir “{&,” pozicija. Uzgaidiet, (bez kafijas) ar krana adeni ITdz atzimei
ITdz iedegas gatavibas indikators. "MAX”, atkartojiet solus 4-7 tris reizes (7.
Pagrieziet darbibu pogu “\ﬂg[b” pozTcija solT nav nep|e(.:|e§ams ga|th 15 mInUteS),
un 2 mindtes radiet tvaiku, péc tam ITdz tvertné vairs nav tdens.
pagrieziet darbtbu pogu ,,O0” pozicija, lai
beigtu radtt tvaiku. Nospiediet jaudas
slédzi ,,0” pozicija, lai apstadinatu ierici

6. Pagrieziet darbTbu pogu “.” pozicija
un pagatavojiet divas tasTtes kafijas

PROBLEMU NOVERSANA

Pazime lemesls

Korigéjosa darbiba

No kafijas automata Pilienu savak$anas trauka ir daudz
apak$ejas dalas tek adens.

adens.

I1ztuk$ojiet pilienu savaksanas trauku.

Kafijas automats darbojas nepareizi. | Sazinieties ar pilnvarotu apkopes centru,
lai salabotu ierTci.

Mineralu nosédumu tiri§ana nav
pareizi veikta.

Espresso kafijai
ir skaba (etika)
piegarsa.

Vairakas reizes veiciet kafijas automata
tiriéanu saskana ar sadala ,Pirms
lietoSanas” aprakstito.

Kafija ilgu laiku tikusi uzglabata
karsta, mitra vieta. Ta ir
sabojajusies.

Izmantojiet svaigu kafiju vai uzglabajiet
nelietotu kafiju vésa un sausa vieta. Péc
kafijas iepakojuma atvérSanas noslédziet
to ciesi un glabajiet ledusskapr, lai ta
nezaudétu svaigumu.

Kafijas automats
nedarbojas.

Kontaktdak$a nav pareizi iesprausta | lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda
kontaktligzda. pareizi. Ja ierice joprojam nedarbojas,
sazinieties ar pilnvarotu apkopes centru,
lai salabotu ierTci.

Nav iesp&jams veikt Gatavibas indikators nav Tvaiku puto$anai var izmantot tikai
puto$anu, izmantojot izgaismots. péc tam, kad ir izgaismots gatavibas
tvaiku. indikators.

Trauks ir parak liels vai
neatbilstoSas formas.

Izmantojiet augstu un $auru krazi.

Tiek izmantots vajpiens. Izmantojiet pilnpienu vai dalgji nokrejotu

pienu.

Ja problémas célonis netiek atrasts, neizjauciet ierici. Sazinieties ar pilnvarota apkopes
centra parstavjiem.

LATVIAN
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»ESPRESSO“ KAVAVIRE

Prie$ naudodami jrenginj, atidziai
perskaitykite §j vadova ir saugokite, kad,
prireikus, vel galetuméte paskaityti.

SVARBUS SAUGOS NURODYMAI
Norédami iSvengti galimy Zmoniy suzalojimy,
prie$ naudodami elektros prietaisus, imkités
Siy pagrindiniy saugos priemoniy:

1. Atidziai perskaitykite naudojimo
instrukcija.

2. Nelieskite jkaitusiy pavirSiy.

3. Nemerkite maitinimo kabelio ir paties
prietaiso j vandenj ir kitus skyscius.

4. Prietaisas nepritaikytas naudoti vaikams,
todel saugokite jj nuo vaiky.

5. Prie§ valydami prietaisg, iSjunkite jj i$
elektros tinklo ir palaukite, kol atves.

6. Pazeidus kabelj arba prietaisa, perduokite

ji remontuoti kvalifikuotam specialistui.

Nenaudokite prietaiso atviroje vietoje.

Nekabinkite maitinimo kabelio.

Nelaikykite kavavirés prie elektrinés ar

dujinés viryklés arba orkaites.

10. Prietaisg i$ pradziy iSjunkite ir tik po to
iStraukite tinklo kistuka.

11. Kavavire naudokite tik pagal jos paskirtj.

12. ,Espresso” kavavire laikykite ant tvirto ir
lygaus pagrindo.

13. Pries jjungdami kavavire, jsitikinkite, kad
tinkamai uzdarytas vandens kameros
dangtis.

14. Dangtj atidarykite tik i8éjus garams.

15. ]SPEJIMAS: Remontuoti prietaisg
patikekite tik kvalifikuotam specialistui,
neremontuokite patys.

16. Jjunge prietaisa, ant iStekéjimo plokstelés
padékite puodelj vandeniui subégti.

17. Nelieskite jjungtos kavavirés.

18. Pries jjungdami kavavire, pripilkite Salto
vandens.

19. Nenaudokite paZeisty indy.

20. Sj jrenginj draudziama naudoti Zmonéms
(iskaitant vaikus), turintiems fizine,
jutimine ar protine negalig arba patirties
ir ziniy neturintiems asmenims, nebent
juos prizidri arba nurodo, kaip naudotis
jirenginiu, uz jy saugumg atsakingas
asmuo.

©oN

kad jie nezaisty su prletalsu
Naudojimo instrukcija laikykite saugioje
vietoje!

PASTABOS DEL TRUMPO MAITINIMO

KABELIO
Trumpas maitinimo kabelis apsaugo nuo
nelaimingy atsitikimy, nes uz jo negalima
uzkliati.
Jei Jums reikalingas ilgintuvas, jj galite
isigyti buities prekiy parduotuveje.
Naudojamas ilgintuvas turety bati
pritaikytas maitinamam prietaisui. Dél
perkrovos kabelis gali jkaisti tiek, kad
sukelty gaisry. Be to, nesulenkite kabelio
ir neminkite ant jo. Visada prisiminkite,
kad uz ilgintuvo labai lengvai gali uzkliati
bégantys vaikai, todeél ilgintuvg tieskite
ypac kruopsgiai.

KAVOS VIRIMO APARATO SUDETIS

(Gaminys gali bati kei¢iamas i§ anksto

nejspéjus) (zr. A pav.)

1. Maitinimo jungiklis (su raudona maitinimo
signaline lempute)

2. Kavos/gary jungiklis (su raudona

paruosimo signaline lempute)

Metalinis kauselis (su tinkleliu)

Nuimamas puodelio padéklas

Nuolasy padéklas

Vandens talpos dangtis

Nuimama vandens talpa

Reguliavimo rankenéle

Gary vamzdelis

10 Puty plakimo jrenginys

PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA
Kad pirmas puodelis kavos bty puikaus
skonio, kavos virimo jrenginj reikia perskalauti
vandeniu:

1. ] vandens talpg jpilkite vandens. Jo
lygis neturi viryti MAX zymos talpoje.
UZdenkite talpos dangt;.

Pastaba: jrenginio vandens talpa yra

nuimama, kad baty lengva valyti. Galite pirma

prlplltl talpa, o paskui jtaisyti jg j jrengin;.
. Metalinj tinklelj jdékite j metalinj kausel;
(be kavos). Kauselio vamzdelis turi
lygiuotis su jrenginio grioveliu. Kauselj
istumkite j jrenginj INSERT (jkisti)
padétyje, paskui tvirtai jj uzfiksuokite
irenginyje sukdami prie$ laikrodzio
rodykle iki LOCK (uzfiksuoti) padéties.

3. Ant nuimamo puodelio padéklo uzdékite
espresso puodelj (savo puodel)).
Reguliavimo rankenélé turi bti pasukta j
,O“ padet;.

Pastaba: komplekte néra gsocio ar kavos

puodelio, naudokite savo gsotj arba puodelj.

©ONOO O AW

4. Prijunkite prie maitinimo $altinio,
maitinimo jungiklj paspauskite j padétj ,—*,
kuri yra ON (jjungta) padétis. Uzsidegs
maitinimo signaliné lemputé. Prietaisas
pradés kaisti.

5. Kavos/gary mygtukg paspauskite j ,0*
padetj, kuri yra “,” padétis, ir truputj
palaukite, kol uzsidegs paruosimo
signaliné lemputé, rodanti, kad iSankstinis
kaitinimas baigtas. Reguliavimo rankeneéle
pasukite j “c%,” padétj. Vanduo pradeda
bégti.

6. Mazdaug po minutés reguliavimo
rankenéle pasukite j ,O“ padétj, kad
iSjungtuméte gaminima. IS talpos iSpilkite
vanden;j ir viskg gerai iSvalykite. Dabar
galite pradeti gaminti kava.

Pastaba: pirmg kartg pumpuojant vanden;

gali girdeétis triukSmas. Tai normalu: i$

jrenginio pasi$alina oras. Mazdaug po 20

sekundziy triuk§mas nutyla.

ISANKSTINIS KAITINIMAS

Norint padaryti puodelj geros espresso kavos,

rekomenduojame prie$ darant kavg pakaitinti

aparata, jskaitant kauSelj, metalinj tinklelj ir
puodelj, kad Saltos dalys neturéty poveikio
kavos skoniui ir aromatui.

1. Nuimkite nuimamg vandens talpg ir
pripilkite norimo vandens, kurio lygis
neturi virSyti MAX Zymeés talpoje. Paskui
talpa tinkamai jdékite j aparata.

2. Metalinj tinklelj jdékite j metalinj kauSel;
(be maltos kavos). Kau$elio vamzdelis
turi lygiuotis su jrenginio grioveliu.
Kauselj jstumkite j jrenginj INSERT (jkisti)
padétyje, paskui tvirtai jj uzfiksuokite
irenginyje sukdami prie$ laikrodzio
rodykle iki LOCK (uzfiksuoti) padéties.

3. Ant nuimamo puodelio padéklo uzdékite
espresso puodelj (savo puodel;).

4. |renginj prijunkite prie maitinimo Saltinio.
Reguliavimo rankenélé turi bati pasukta j
,O“ padét].

5. Maitinimo jungiklj paspauskite j padétj ,—,
kuri yra ON (jjungta) padétis. UZsidegs
maitinimo signaliné lemputé. Prietaisas
pradés kaisti.

6. Kavos/gary mygtuka paspauskite j ,0*
padet], kuri yra “,” padeétis, ir truputj
palaukite, kol uzsidegs paruo$imo
signaliné lemputé, rodanti, kad iSankstinis
kaitinimas baigtas.

ESPRESSO KAVOS VIRIMAS

1. Metalinj kauselj nuimkite pasuke jj pagal
laikrodzio rodykle, j ji jdékite metalinj
tinklelj. Matavimo Sauksteliu jdékite
maltos kavos j metalinj tinklelj (i$ vieno
Saukstelio galima pagaminti puodel;
puikios kokybés kavos), paskui grastuvu
gerai suspauskite maltg kava.

2. Kausel] jstatykite j aparatg INSERT
padeétyje ir atleiskite spaudimo svirtele.
UZfiksuokite juos aparate sukdami pagal
laikrodzio rodykle tol, kol bus LOCK
padétyje.

3. I8 puodelio iSpilkite karstg vanden;. Paskui
karstg puodelj (savo puodelj) pastatykite
ant nuimamo puodeliy padéklo.

4. Pradéjus Sviesti raudonai signalinei
lemputei, reguliavimo rankenéle pasukite
“,” padétj. Kava pradeda begti.

Pastaba: normalu, kad kavos arba gary

gaminimo metu raudona signaliné lempute

uzgesta: tai reiskia, jog kaitintuvas kaitina,
kad buty palaikoma reikiama temperatura.

5. Kai pagaminate norimg kavg arba kavos
spalva akivaizdziai Siek tiek pasikeicia,
reguliavimo rankeneéle pasukite j padétj
,O", maitinimo jungiklj paspauskite j ,O“
jungiklj: maitinimo ir paruoSimo signalinés
lemputés uzgesta, o kavos virimo
aparatas nustoja veikti — kava pagaminta..

JSPEJIMAS: kavos gaminimo metu aparato

nepalikite be priezidros, nes kartais jj reikia

valdyti rankiniu badu!

6. Baige virti kavg, metalinj kauselj galite
iSimti pasukdami jj prie$ laikrodzio
rodykle. Kavos tirs¢ius iskratykite,
paspausdami metalinio tinklelio spaudimo
svirtele.

7. Leiskite jiems visiSkai atvesti ir nuplaukite
tekanciu vandeniu.

KAPUCINO KAVOS VIRIMAS

Kapucino kava pagaminama, kai espresso

kavos pavirSius padengiamas plakto pieno

puta.

Pastaba: gaminant garus, metalinis kauselis

turi bati jtaisytas jam skirtoje padetyje.

Gamybos budas

1. Pirma paruoskite espresso kavag
pakankamai dideliame puodelyije,
vadovaukites dalies ,ESPRESSO KAVOS
VIRIMAS* nurodymais. Reguliavimo
rankenélé turi bati nustatyta j padetj ,0".

2. Kavos/gary jungtukg nustatykite j ,—
padétj, kuri yra i&“ﬁg padeétis, ir palaukite,

2
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kol pradés Svieti paruosimo signaliné
lempute.

3. ] gsotj jpilkite apie 100 gramy pieno
vienam kapucino kavos puodeliui
paruosti. Rekomenduojama naudoti
Saldytuvo temperatiros (ne karsta!)
nenugriebtg pieng.

Pastaba: renkantis gsocio dydj,

rekomenduojama, kad jo skersmuo buty ne

mazesnis kaip 70£5mm, ir turékite omenyje,
kad pieno kiekis padidéja du kartus, todél
gsotis turi bati pakankamai aukstas.

4. Puty gaminimo jrengin;j jkiskite j pieng
mazdaug du centimetrus, reguliavimo
rankenéle pasukite Kw padétj. IS gary
iSleidimo angos pradés verztis garai.
Plakite pieng, indg sukdami i$ virSaus |
apacig.

5. Pasieke reikiama tikslg, reguliavimo
rankenéle pasukite j ,O“ padétj.

Pastaba: gary iSleidimo angg valykite dregna

kempinéle tuoj pat, kai tik baigiate leisti garus,

taciau saugokités, kad nenusidegintumete!

6. Plaktg pieng uzpilkite ant paruostos
espresso kavos: kapucino kava paruosta.
Pasaldinkite pagal skonj ir, jei norite, ant
puty uzbarstykite truputj kakavos milteliy.

7. Maitinimo jungiklj paspauskite j ,O“
padeétj, kad jrenginj atjungtumeéte nuo
maitinimo $altinio.

Pastaba: baigus gaminti garus,

rekomenduojama aparatui leisti atvesti bent

5 minutes prie$ vel gaminant kava. Kitaip

espresso kavoje gali atsirasti degésiy kvapas.

GARY GAMINIMAS KARSTIEMS
SKYSCIAMS ARBA GERIMAMS

Gary vamzdelj galima naudoti karstiems
gérimams, kaip antai skystas Sokoladas,
vanduo arba arbata, ruosti.

Gamybos budas

1. Nuimkite nuimamg vandens talpg ir
pripilkite norimo vandens, kurio lygis
neturi virSyti MAX Zymeés talpoje. Paskui
talpg tinkamai jtaisykite j aparata.

2. |renginj prijunkite prie maitinimo Saltinio.
Maitinimo jungiklj paspauskite j ,—*
padétj, pradés Sviesti maitinimo signaliné
lempute.

3. Kavos/gary jungtukg nustatykite j ,—
padetj, kuri yra “4@,” padetis, ir palauk|te
kol pradés Svieti paruoSimo signaliné
lempute.

4. Gary vamzdelj be gary gamybos
jrenginio jmerkite j skystj, kurj rengiatés
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kaitinti, arba j plaktg pieng. Reguliavimo
rankenéle pasukite j “{&,” padet].

5. Pasieke reikiama temperatura,
reguliavimo rankenele pasukite j ,0"
padetj.

6. Maitinimo jungiklj paspauskite j ,O*
padétj, kad jrenginj atjungtumeéte nuo
maitinimo Saltinio.

VALYMAS IR PRIEZIURA

1. Prie$ valydami, atjunkite maitinimo Saltinj
ir leiskite aparatui visiSkai atvesti.

2. Kavos virimo aparato korpusg daznai
valykite drégmei atsparia kempine,
nuolat plaukite vandens talpa, nuolasy
bei nuimama padéklus ir gerai juos
iSdZiovinkite.

Pastaba: nenaudokite valiklio, kurio sudétyje

yra alkoholio arba tirpikliy. Korpuso niekada

nemerkite j vandenj norédami nuplauti.

3. Metalinj kauselj nuimkite pasukdami
pagal laikrodzio rodykle, iSkratykite kavos
tirS¢ius. Tuomet galite plauti plovikliu,
taGiau po to jj reikia nuskalauti variu
vandeniu.

4. Visus priedus plaukite vandeniu ir gerai
iSdziovinkite.

MINERALINIU NUOSEDY SALINIMAS
Kad kavos virimo aparatas veikty
efektyviai, vidiniai vamzdeliai baty Svaras,
o kavos aromatas visada buty geriausias,
mineralines nuosédas reikia valyti kas 2-3
meénesius.

2. ] talpa pripilkite vandens ir nuoviry
Salinimo priemonés iki MAX lygio
(vandens ir nuoviry $alinimo priemonés
santykis yra 4:1. ISsamesnés informacijos
ieSkokite nuoviry Salinimo priemonés
naudojimo instrukcijoje). Vietoje nuoviry
Salinimo priemonés galite naudoti ,buitine
nuoviry Salinimo priemoneg“ — citrinos
ragstj (galima nusipirkti vaistinéje arba
parduotuveje). Santykis: Simtas daliy
vandens ir trys dalys citrinos ragsties).

3. Laikydamiesi iSankstinio kaitinimo
nurodymy, metalinj kauselj (be kavos)
ir indg (gsotj) jtaisykite j vietg. Virkite
vandenj ISANKSTINIO KAITINIMO
rezimu.

4. Maitinimo jungiklj paspauskite j padetj ,—,
kuri yra ON (jjungta) padétis. UZsidegs
maitinimo signaliné lemputé. Prietaisas
pradés kaisti.

5. Kavos/gary mygtukg paspauskite j ,O*
padétj, kuri yra “%,” padetis, ir truputj

palaukite, kol uzsidegs paruo$imo
signaliné lemputé, rodanti, kad iSankstinis
kaitinimas baigtas.

6. Reguliavimo rankenéle pasukite j
“&,” padétj ir pripilkite du puodelius tlrpalo
(mazdaug po 50g). Paskui pasukite jg j
,O“ padét].

7. Kavos/gary jungtukg nustatykite j ,—
padetj, kuri yra \‘ég, padetis, ir palauklte
kol pradés Sviesti paruoSimo signaliné
lemputé. Reguliavimo rankenéle pasukite
i “‘\&fig" padétj ir leiskite garus 2 minutes,
paskui reguliavimo rankeneéle pasukite
i ,O“ padétj, kad iSjungtumete garus.
Maitinimo jungiklj paspauskite j ,O*”

TRIKCIY SALINIMAS

8.

9.

padétj, kad i$ karto i§jungtuméte aparata,
ir palikite nuoviry Salinimo priemone
mazdaug 15 minuciy.

Vel jjunkite aparatg ir 4-7 zingsnius
pakartokite maziausiai 3 kartus.

Paskui j talpg iki MAX zymos jpilkite
vandentiekio vandens ir imituokite kavos
virimg (be kavos): 4-7 zingsnius kartokite
3 kartus (atliekant 7 zingsnj, nebatina
laukti 15 minuciy). Paskui virkite tol, kol
talpoje neliks vandens.

Triktis Priezastis

Salinimas

18 kavos virimo

Nuolady padékle yra daug vandens.

I1Svalykite nuolady padékla.

aparato apacios

sunkiasi vanduo. v !
netinkamai.

Kavos virimo aparatas veikia

Kreipkités j jgaliotajj techninés priezitros
centrg dél jrenginio remonto.

Espresso kavoje
jauciamas ragsties
(acto) skonis.

blogai iSplautas jrenginys.

Po mineraliniy nuosédy Salinimo

Kavos virimo aparatg kelis kartus
iSplaukite, vadovaudamiesi skyriaus
+Prie§ naudojant pirma kartg*“
nurodymais.

sugedo.

Malta kava buvo ilgai laikoma Siltoje,
drégnoje vietoje. Kavos milteliai

Naudokite Svieziai maltg kavg arba
kavos miltelius laikykite vésioje, sausoje
vietoje. Atidare maltos kavos pakuote,
ja gerai uzsandarinkite ir laikykite
Saldytuve, kad islikty Sviezia.

Kavos virimo aparatas
nebeveikia. lizda.

Kistukas blogai jkistas j el. tinklo

Maitinimo laido kiStukg tinkamai jkiSkite

i el. lizdg. Jei jrenginys vis tiek neveikia,
kreipkités j jgaliotajj techninés prieziaros
centrg dél jrenginio remonto.

Garai neplaka.
lemputeé.

Nedega paruos$imo signaliné

Tik uzsidegus paruo8imo signalinei
lemputei garai gali bati naudojami pienui
plakti.

Indas per didelis arba netinka forma.

Naudokite aukstg ir siaurg puodelj.

Naudojote nugriebtg pieng.

Naudokite nenugriebtg arba pusiau
nugriebtg piena.

Jei gedimo priezastis neaiski, nebandykite jrenginio taisyti patys, geriau kreipkités j

igaliotajj techninés prieziuros centra.
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ROMANESTE

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
PENTRU ESPRESSORUL-CAFETIERA
CU SISTEM CAPPUCCINO

Cititi acest manual cu atentie inainte de
utilizare si pastrati-l pentru consultari viitoare

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
IMPORTANTE

Utilizarea aparatelor electrice impune
respectarea in orice situatie a unor masuri
de precautie elementara pentru diminuarea
pericolelor de incendiu, electrocutare si/sau
accidentare, incluzand aici urmatoarele:

1. Cititi instructiunile in intregime fnainte de
a utiliza aparatul.

2. Nu atingeti suprafetele fierbinti. Folositi
manerele sau butoanele.

3. Pentru a preveni pericolul de
electrocutare, nu introduceti cablul, fisele
sau aparatul in apa sau in alte lichide.

4. Utilizarea aparatului de catre sau
in aproprierea copiilor necesita o
supraveghere atenta.

5. Rotiti butonul de comanda in pozitia OFF
(inchis) si decuplati de la priza in cazul
neutilizarii si inaintea curatarii. Lasati
aparatul sa se raceasca inainte de a
asambla sau a desface piese, precum i
inainte de curatare.

6. Nu actjonati niciun aparat cu cablul sau
fisa deteriorata sau dupa ce acesta a
prezentat semne de defectare ori a suferit
deteriorari de orice natura. Reparatiile
sunt permise numai la cel mai apropiat
centru de depanare avizat.

7. Se interzice utilizarea in spatii exterioare.

8. Nu lasati cablul sa atarne liber peste
marginea unei mese sau a unei tejghele,
si nici sa atinga suprafetele fierbinti.

9. Nu amplasati acest aparat pe sau langa
o plita electrica sau un aragaz ori intr-un
cuptor fierbinte.

10. Pentru a-l debransa de la alimentare,
aduceti toate comenzile in pozitia ,off”
(inchis) si apoi scoateti fisa din priza
murala.

11. Nu folositi acest aparat pentru alte scopuri
decéat cele prevazute.

12. Utilizati aparatul numai pe o suprafata
dura, nivelata si plana, pentru a evita
obstructionarea curentilor de aerisire de
sub aparat.

13. Verificati intotdeauna fixarea ferma a
busonului rezervorului-boiler inainte de a
pune aparatul in functiune.
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14. SE INTERZICE cu desavarsire
desfacerea busonului boilerului Tnainte
ca presiunea sa fie complet evacuata.
Consultati sectiunea ,ATENTIE:
PRESIUNE”.

15. AVERTISMENT: Pentru a reduce
pericolul de incendiu sau electrocutare,
nu demontati niciun capac de acces.

Nu contine piese ce pot fi reparate de
utilizator. Reparatiile se vor efectua numai
de catre personal calificat.

16. Utilizarea accesoriilor nerecomandate
de catre fabricantul aparatului poate
provoca incendii, electrocutari sau ranirea
persoanelor.

17. Acest aparat nu este destinat persoanelor
cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta
si de cunoasterea produsului (inclusiv
copii), in afara cazului in care acestea
sunt supravegheate de o persoana in
masura sa o faca.

18. Copiii trebuie supravegheati pentru a nu
se juca cu acest aparat.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI

INSTRUCTIUNI SPECIALE PRIVIND

CABLURILE

a) Se va instala un cablu scurt de alimentare
electrica (sau un cablu de alimentare
electrica detasabil) pentru a se reduce
pericolul de a va incurca sau de a va
impiedica intr-un cablu mai lung.

b) Sunt disponibile si cabluri de alimentare
detasabile sau prelungitoare de lungimi
mai mari, iar folosirea acestora este
permisé in conditii de utilizare precauta.

c) In cazul utilizarii unui cablu de alimentare
detasabil lung sau a unui prelungitor.

1. Caracteristicile electrice indicate ale
cablului de alimentare detagabil sau ale
prelungitorului trebuie sa fie cel putin
egale cu caracteristicile electrice ale
aparatului.

2. Daca aparatul are sistem de
impamantare, este necesar ca
prelungitorul sa fie un cablu trifilar cu
impamantare si

3. Cablul mai lung trebuie sa fie dispus
in asa fel incat sa nu ramana suspendat
deasupra blatului tejghelei sau al mesei,
de unde poate fi tras de copii sau unde va
puteti impiedica in el.

d) ,Acest aparat este prevazut cu o fisa
polarizata (o lama este mai lata decéat
cealalta). Pentru a reduce pericolul
de electrocutare, aceasta fisa a fost

conceputa pentru a se imbina intr-o
priza polarizata intr-un singur mod.
Daca fisa nu intra pana la capat in
priza, inversati pozitia fisei. Daca fisa
refuza in continuare sa intre, apelati la
un electrician calificat. Nu incercatj sa
modificati fisa sub nicio forma.”

CUNOASTETI-VA CAFETIERA

(Produsul poate fi supus modificarilor fara o

notificare prealabild) (vezi fig. A)

1. Intrerupator general (cu indicator rosu
pentru alimentare)

2. Intrerupator cafea/abur (cu indicator rosu
“gata”)

3. Palnie din metal (cu sita inclusa)

4. Raft detasabil pentru cesti

5. Tava de colectare pentru picaturi

6. Capacul rezervorului pentru apa

7. Rezervor detasabil pentru apa

8. Buton de comanda

9. Tub pentru abur

10. Dispozitiv pentru spuma

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Pentru a fi siguri ca prima ceasca de cafea

are un gust excelent, trebuie sa clatitj

cafetiera cu apa dupa cum urmeaza:

1. Turnati apa in rezervorul de apa, nivelul
apei nu trebuie sa depaseasca semnul
“MAX” de pe rezervor. Apoi inchideti
capacul rezervorului de apa.

Observatie: aparatul este dotat cu un

rezervor detasabil pentru o curatare usoara,

puteti umple rezervorul cu apa mai intai si
apoi puneti rezervorul in aparat.

2. Pozitionati sita de otel in palnia de metal
(fara cafea in sita de otel), asigurati-va
ca tubul palniei se aliniaza cu canelura
aparatului, apoi introduceti palnia in
aparat din pozitia “INSERT” si o puteti
fixa cu fermitate in cafetiera rasucind-o in
sens contrar acelor de ceas pana cand
este n pozitia “LOCK”.

3. Plasati o ceasca de espresso (ceasca
dumneavoastra) pe raftul detasabil pentru
cesti. Asigurati-va ca butonul de comanda
este n pozitia “O”.

Observatie: aparatul nu este echipat cu o

cana, va rugam sa folositi cana sau ceasca

dumneavoastra.

4. Conectati aparatul la sursa de alimentare,
apasati intrerupatorul general in pozitia
“~" care este pozitia “ON”. Indicatorul
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rosu va fi aprins. Aparatul va incepe sa se
incalzeasca.

5. Apasati in jos butonul pentru abur/cafea
in pozitia “O” care este pozitia
“&,”, asteptati un moment pana cand
indicatorul gata se aprinde si arata ca
pre-incalzirea este incheiata. Rasuciti
butonul de comanda in pozitia “&,”. Apa
va incepe sa curga.

6. Dupa aproape un minut, rasuciti butonul
de comanda in pozitia “O” pentru a opri
procesul de preparare, puteti turna apa
din recipient, iar apoi curatati-l cu grija;
acum puteti incepe sa preparati bautura.

Observatie: Cand apa este pompata pentru

prima oara se poate produce un zgomot, este

normal, aparatul elibereaza aerul din aparat.

Dupa 20 de secunde, zgomotul va disparea.

PRE-INCALZIRE

Pentru a prepara o ceasca buna de espresso
fierbinte, va recomandam sa pre-incalzitj
aparatul Tnainte de prepararea cafelei.
inclusiv palnia, sita de otel si ceasca, astfel
incat aroma cafelei sa nu fie influentata de
partile reci.

1. Inlaturati rezervorul detasabil si
deschideti capacul rezervorului pentru
a-l umple cu apa; nivelul apei nu trebuie
sa depaseasca semnul “MAX” de pe
rezervor. Apoi plasati rezervorul in aparat
in mod corect.

2. Pozitionatj sita de otel in palnia de metal

(fara cafea in sita de otel), asigurati-va

ca tubul palniei se aliniaza cu canelura

aparatului, apoi introduceti palnia in

aparat din pozitia “INSERT” si o puteti
fixa cu fermitate in cafetiera rasucind-o in
sens contrar acelor de ceas pana cand
este n pozitia “LOCK”.

Plasati o ceasca de espresso (ceasca

dumneavoastra) pe raftul detasabil pentru

cesti.

4. Conectati aparatul la sursa de alimentare.
Asigurati-va ca butonul de comanda este
in pozitia “O”.

5. Apasati intrerupatorul general in pozitia
“~” care este pozitia “ON”". Indicatorul
rosu va fi aprins. Aparatul va incepe sa se
incalzeasca.

6. Apasati in jos butonul pentru abur/cafea
n pozitia “O” care este pozitia
“&,”, asteptati un moment pana cand
indicatorul gata se aprinde si arata ca pre-
incalzirea este incheiata.

w
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PREPARAREA UNUI ESPRESSO

1. inlaturati palnia de metal rasucind-o in
sensul acelor de ceas, fixati sita de otel
in palnia de metal. Adaugati cafeaua in
sita de metal cu o lingura pentru masurat
(dintr-o o lingura de cafea se poate obtine
o cafea tare), apoi apasatj usor cafeaua
macinata cu dispozitivul pentru presare.

2. Apoi inserati palnia in aparat din pozitia
“INSERT” si eliberati bara pentru apasare
si le puteti fixa cu fermitate in aparat
rasucindu-le in sens contrar acelor de
ceas pana cand sunt in pozitia “LOCK”.

3. Turnati apa fierbinte in ceasca. Plasati
ceasca fierbinte (ceasca dumneavoastra)
pe raftul detasabil pentru cesti.

4. In acest moment, indicatorul gata se
aprinde, rasuciti butonul de comanda in
pozitia &,". Cafeaua va incepe s& curga.

Observatie: in timpul prepararii cafelei sau

aburului, este normal ca indicatorul rosu sa

fie stins, inseamna doar ca radiatorul se
incalzeste pentru a pastra temperatura la
nivelul standard.

5. Trebuie sa rasuciti butonul de comanda
in pozitia “O” atunci cand cafeaua dorita
este obtinuta sau cand culoarea cafelei
este deschisa, apoi apasati intrerupatorul
general in pozitia “O”, indicatorul rosu
si indicatorul gata se sting si cafetiera
se opreste din functionare, cafeaua
dumneavoastra este gata acum.

AVERTISMENT: Nu lasati cafetiera

nesupravegheata in timp ce preparati

cafeaua, deoarece uneori va trebui actionata
manual!

6. Dupa incheierea prepararii cafelei, puteti
inlatura palnia de metal rasucind-o
in sensul acelor de ceas, apoi turnati
reziduurile de cafea din sita de otel
presate de bara de presare.

7. Lasati-le sa se raceasca complet, apoi
clatiti-le sub apa de la robinet.

PREPARAREA UNUI CAPPUCINO

Obtineti o ceasca de cappucino atunci cand

aveti un strat de lapte spuma deasupra unei

cesti de espresso.

Observatie: in timpul prepararii aburului,

palnia de metal trebuie asamblata la locul

sau.

Metoda:

1. Preparati un espresso mai intéi intr-un
recipient destul de mare conform partji
“PREPARAREA UNUI ESPRESSO”
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asigurandu-va ca butonul de comanda

este in pozitia “O”.

Apasati intrerupatorul pentru cafea/abur

in pozitia “-” care este pozitia “&,” si

asteptati pana cand indicatorul gata este
aprins.

3. Umpleti o cana cu aproape 100g de lapte
pentru fiecare cappucino de preparat; se
recomanda utilizarea laptelui integral la
temperatura frigiderului (nu fierbinte!).

Observatie: in alegerea marimii canii, se

recomanda ca diametrul sa nu fie mai mic de

70+5mm si tineti minte ca laptele creste de

2 ori n volum, asigurati-va ca inaliimea canii

este destul de mare.

4. Inserati dispozitivul pentru spuma aproape
doi cm in lapte, apoi rasuciti butonul de
comandz in pozitia ““@,”, aburul va iesi
din orificiul pentru abur. Laptele spuma se
aseaza in vas de sus in jos.

5. Atunci cand scopul dorit este atins, puteti
rasuci butonul de comanda in pozitia “O”.

Observatie: Curatati orificiul pentru abur

cu un burete ud imediat dupa ce aburul se

opreste, dar fiti atenti sa nu va ranitj!

6. Turnati laptele spuma in espresso-
ul preparat, acum cappucino-ul este
pregatit. Indulciti-l dupa gust si daca doriti,
presarati putina cacao pudra pe spuma.

7. Apasati intrerupatorul general in pozitia
“O” pentru a opri sursa de alimentare.

Observatie: dupa prepararea aburului,

va recomandam sa lasatii cafetiera sa se

raceasca cel putin 5min. inainte de a face din

nou cafea. Altfel espresso-ul dumneavoastra
s-ar putea sa aiba un miros de ars.

N

PRODUCETI ABUR PENTRU A
INCALZI LICHIDELE SAU BAUTURILE

Dispozitivul pentru abur poate fi utilizat pentru
a incalzi bauturi precum ciocolata lichida, apa
sau ceai.

Metoda:

1. Inlaturati rezervorul detasabil si
umpleti-l cu apa; nivelul apei nu trebuie
sa depaseasca semnul “MAX” de pe
rezervor. Apoi plasati rezervorul in aparat
in mod corect.

2. Conectati aparatul la sursa de alimentare.
Apasati intrerupatorul general in pozitia
“~”, indicatorul rosu se va aprinde.

3. Apasa’g intrerupatorul pentru cafea/abur
in pozitia “~” care este pozitia “@,” si
asteptati pana cand indicatorul gata este
aprins.

4. Scufundati dispozitivul pentru abur fara
dispozitivul pentru spuma in lichidul ce
trebuie incalzit sau in spuma de lapte.
R@ucm butonul de comanda in pozitia

5. Atunci cand obtineti temperatura dorita,
puteti rasuci butonul de comanda in
pozitia “O”.

6. Apasati intrerupatorul general in pozitia
“O” pentru a opri sursa de alimentare.

CURA'[AREA SIINTRETINEREA

. Opriti sursa de alimentare si lasati
cafetiera sa se raceasca complet inainte
de curatare.

2. Curatati des carcasa cafetierei cu un
burete rezistent la umezeala si curatati si
rezervorul de apa, tava pentru colectarea
picaturilor si raftul detasabil in mod
regulat, apoi uscati-le.

Observatie: Nu curatati aparatul cu alcool

sau solventi. Nu introduceti niciodata carcasa

n apa pentru a o curata.

3. Detasati palnia din metal rasucind-o
in sensul acelor de ceas, inlaturati
reziduurile de cafea din interior, apoi
curatati-o cu un agent de curatare, dar la
final trebuie clatita cu apa curata.

4. Curatati toate partile detasabile cu apa si
uscati-le bine.

CURATAREA DEPOZITELOR
DE MINERALE

1. Pentru a va asigura ca aceasta cafetiera
functioneaza eficient, ca tevile interne
sunt curate si aroma cafelei este
puternica, trebuie sa curatati depozitele
minerale care se depun la fiecare 2-3 luni.

2. Umpleti rezervorul cu apa si detartrant
pana la nivelul MAX ( raportul apa/
detartrant trebuie sa fie 4:1, va rugam sa
consultati instructiunile detartrantului.) Va
rugam sa utilizati “detartrant menajer”,
puteti folosi acid citric (care se obtine de
la farmacie) in loc de detartrant ( o parte
de apé si trei parti de acid citric).

3. In functie de programul de preincalzire,
plasati palnia de metal (fara cafea in
ea) si carafa (cana) la loc. Preparati apa
conform partii “PRE-INCALZIRE”.

4. Apasati intrerupatorul general in pozitia
“~” care este pozitia “ON”. Indicatorul
rosu va fi aprins. Aparatul va incepe sa se
incalzeasca.

5. Apasati in jos butonul pentru abur/cafea
n pozitia “O” care este pozitia
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“&,”, asteptati un moment pana cand
indicatorul gata se aprinde si arata ca pre-
incalzirea este incheiata.

Rasuciti butonul de comanda in pozitia
“5,” si preparati doua cesti de cafea
(aproximativ 60g). Apoi rasucitj-I in pozitia
‘0.

. Apésa;i intrerupatorul pentru cafea/abur

in pozitia “~” care este pozitia &'@ Si
asteptati pana cand indicatorul gata este
aprins. Rasuciti butonul de comanda in
pozitia “{&,” si preparati abur timp de 2
minute, apoi rasuciti butonul de comanda
in pozitia “O” pentru a opri prepararea
aburului. Apasati intrerupatorul general in
pozitia “O” pentru a opri unitatea imediat,
lasati detartrantul in unitate cel putin 15
minute.

Reporniti unitatea si repetati pasii 4-7 de
cel putin 3 ori.

. Apoi preparati cafeaua (fara pudra de

cafea) cu apa de la robinet pana la nivelul
MAX, repetati pasii 4-7 de 3 ori.
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REZOLVAREA PROBLEMELOR

Simptome

Cauze

Solutii

Se scurge apa din
capatul de jos al
cafetierei.

Este prea multa apa in tava de
colectare pentru picaturi.

Va rugam sa goliti tava de colectare
pentru picaturi.

Cafetiera este defecta.

Va rugam sa contactati service-ul
autorizat pentru reparatii.

Cafeaua espresso are
gust acid (otet).

ROMANESTE

Nu ati curatat aparatul corect dupa
indepartarea depozitelor minerale.

Curatati de mai multe ori cafetiera
conform indicatjilor ,Inainte de prima
utilizare”.

Cafeaua este depozitata timp
fndelungat intr-un loc fierbinte si
umed. Cafeaua este deteriorata.

Va rugam sa utilizati cafea proaspata
sau depozitati cafeaua nefolosita intr-un
loc rece si uscat. Dupa deschiderea

unui pachet de cafea resigilati-l si
depozitati-l in frigider pentru a-si mentine
prospetimea.

Cafetiera nu mai
functioneaza.

Nu este conectata cum trebuie la
priza.

Introduceti cablul de alimentare in priza
de perete cum trebuie; daca aparatul tot
nu functioneaza, va rugam sa contactatj
service-ul autorizat pentru reparatii.

Aburul nu face spuma.

Indicatorul gata nu este aprins.

Doar dupa ce indicatorul gata este
aprins, aburul poate fi folosit pentru a
prepara spuma.

Recipientul este prea mare sau
forma sa nu este suficienta.

Folositi o ceasca inalta si ingusta.

Ali folosit lapte degresat.

Utilizati lapte integral sau lapte semi-
degresat.

Nu incercati sa reparati dumneavoastra aparatul in cazul in care nu functioneaza,
contactati service-ul autorizat pentru reparatii.
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KA®EMALUUHA 3A ECNPECO
N KAMY4YNHO
MpoyeTeTe M3LANO HACTOALUNTE UHCTPYKLMM

npeau ynotpeba v ri cbxpaHeTe 3a 6baeLum
cnpasku

BAXXHU YKA3AHUA 3A
BE30MACHOCT

3a ga ce Hamanu puckbT OT noxap,
TOKOB y/ap U HapaHABaHe Ha fmua npu
N3non3BaHe Ha eneKkTpuyeckn ypeau,
TpAbBa BMHary aa ce cnasBaTt OCHOBHU
npeanasHy mepku 3a 6e3onacHocT,
BKJIOUUTENHO CNefHuTeE:

1.

2.

10.

11.

12.

I'IpouleTeTe BHMMATENIHO HaCcToALWEeTOo

ynbTBaHe, npenu aa unanonssarte ypeaa.

He pnokocsanTe ropeLuy NoBbpXHOCTU.
MN3nonsBainTe pbKOXBaTKW.

3a pa nsberHeTte enekTpu4eckn yaap,
He noTtonABavTe Kabena, wencena vnu
ypena BbB BOAA UK gpyra Te4HOCT.
Heobxo0a1Mmo e BHUMaTenHo
HabnoaeHre, ako ypeabT ce U3nonasa
OT Aeua unu B 6Nn30CT 40 deua.
lMocTaBAnTe 6yTOHA 3a 3axpaHBaHETO
Ha OFF (M3KI) n nsknoysanTe ypena
OT KOHTaKTa, Korato ypeabT He ce
13non3ea u npeav aa ro noYncTuTe.
OcTaBeTe ypeaa faa U3cTuHe, npeav na
cBanuTe UM NoCTaBuUTe YacTu 1 Npeau
rnoyncTBaHe.

He paboTteTe c ypena ¢ nospeneH
kaben wnu wwencesn, UNn ako ypeabT
He (PYHKLUMOHMpa NpaBuUiHo, uimn e

6un noepeneH Nno HAKakKbB Ha4nH.
OTHacAnTe ypeaa 3a peMOHT caMo Ha
Han-6NM3KnA 0TOpM3npaH cepaus.

He nsnonseanTe ypeaa Ha OTKpUTO.
He ocTtasaviTe kabena aa sB1ucu nokpam
pbba Ha macaTta unm Ha paboTHuA
nnoT, Unun Ja ce fonvpa go ropelum
NMOBBPXHOCTU.

He ocTtaBAnTe ypena Bbpxy unm 651m3o
[0 ropeLy ras3oB Uy eneKTpuyeckn
KOTJIOH UNn B ropeLla nedvka.

3a pa usknounTe ypeaa, npeskroyeTe
BCUYKM ByTOHM Ha “off”, nocne nssagete
Lencena oT KOHTaKTa.

He nsnonssavite ypeaa 3a apyru uenu,
OCBEH 3a NnpeaBnaeHnTe.

M3nonssante ypega camo Bbpxy
TBbpAa, PaBHa NOBBLPXHOCT, 3a Aa ce
nsberHe npeKbCcBaHe Ha Bb34YyLWHNA
NoTOK Noj ypeaa.
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13. Mpeau pa BKNOYMTE MalLUMHaTa, BUHaru
ce ybexxgaBanTe, Ye Kanaykara Ha
BOJHMA pe3epBoap e 3aTerHarta nobpe.

14. HE cBananTe kanaykara Ha bonnepa,
npean HanAraHeTo Aa cnajHe HambIHO.
Bux Touka “BHUMAHUE HANATAHE”.

15. AIPEAYNPEXAEHUE: 3a na Hamanute
pycka OT MoXkKap WUn ene KTpU4ecKn
yAap, He cBanAnTe CepBM3HUTE Kanauu.
B ypena HAMa 4acTu, KOMTO Aa U3ncKeat
noaapbxka. PeMoOHTY fa ce ns3sbpliBat
camMo OT OTOpU3MpPaH NepPCcoHarn.

16. 13non3BaHeTo Ha AOMb/IHUTENHN
NpUHAaAIeXXHOCTU, KOUTO He ca
npenopbyYaHu OT NPOM3BOANTENA Ha
ypena, MoXe [a npeav3Buka noxap,
eNeKTPUYECKM yaap Unm HapaHABaHe Ha
nmua.

17.To3un ypen He e npegHa3Ha4veH 3a
ynoTtpeba oT nivua (BKMIIOYUTENHO Aeua)
C HamaneHu OU3n4ecKn, CETUBHA
UM YMCTBEHU CMOCOBHOCTH, Ui €
NncBealuy 3HaHWA U OMNUT, OCBEH ako He
ce Habnogasar UM He ce MHCTPyKTupaT
OTHOCHO ynoTpebaTa Ha ypeaa oT nuue,
oTroBapALo 3a 6e30nacHoOCTTa UM.

18. feuaTa TpAbBa Aa ce Habnopasar, 3a
[a ce yBepuTe, Ye He Cu UrpanAT ¢ ypeaa.

3AMNA3ETE HACTOALWLETO YNMbTBAHE

YKA3AHUA 3A CNEUMUANEH KABEN

a) TpabBa Aa ce CnoXu KbC 3axpaHBaLy
Kaben (unu cMeHaem 3axpaHBaly kaben),
3a ia ce HaMasnu pUCKbT OT OnfinTaHe
Unu cnbBaHe B No-Abbr kaben.

6) Morat na ce B3emaTt 1 ga ce uanonssat
no-AbArv 3axpaHBsaliy kabenu unm
YOBIKUTENHN Kabenu, ako umaTe onut
C TAXHOTO U3Mnon3BaHe.

B) AKO Ce M3Mnon3Ba no-Abfbr CMEHAEM
3axpaHBaLl kaben unu yabrmkuTeneH
kaben:

1. O3HaveHaTa eneKTpm4ecka MOLLHOCT
Ha cMeHAeMUsA 3axpaHBaly kaben unm
Ha yabmxuTenHua kaben Tpabea fa e
Haii-Marnko TOSIKoBa ronama, KokoTo e
efneKTpuyeckarta MOLWHOCT Ha ypeaa.

2. AKO ypeabT € OT 3a3eMeH Tvn,
YABIDKUTENHNAT kaben TpAbsa fa 6bae
TpUXWUNEeH kaben oT 3a3eMeH Tun, a

3. Mo-gbnruAT Kaben TpAbBa Aa e
npokapaH Taka, Yye fa He BUCK Haf
ropHarta 4acT Ha paboTHMA NNOT UK Ha
macara, KbAeTo MoXxe Aa 6bae ApbhnHaT
OT Aeua unu aa 6bae HacTbMeH.
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3AMNO3HAWUTE CE C MALLMHATA
3A KA®E

(MpoayKTbT € 06eKT Ha NpomMAHa 6e3

npeaussecTue) (Buxre cur. A)

1. Kntou Ha 3axpaHBaHeTo (C YepBeH
VNHAMKaTOop)

2. [lpeBknoyBaTen 3a kadge/napa (C

YepBEH MHANKATOP 32 FTOTOBHOCT)

MeTtanHa cyHusa (C mpexa ot

BbTpeLlHaTa cTpaHa)

MoaBwxHa nocTaeka 3a yalum

Moanoxka 3a Te4HoCTH

Kanak Ha BogHVA pe3epBoap

[MoaBu>xeH BoaeH pe3epBoap

MaHnunynaTop 3a paboTa

Tpbba 3a napa

10 YcTponcTBO 3a nAaHa

BBbATAPCKU

©CoNO O A~

NPU MbPBATA YINOTPEBA

3a fga ocurypuTe OTAMYHMA BKYC Ha mbpBaTa

Yawa Kadpe, e Heob6x0AMMO Ja n3nnakHeTe

Kadpe-malmHaTa ¢ Boja KakTo crnepsa:

1. W3cuneTe BoAa BbB BOAHUA pe3epBoap.
HuBoTO He TpAbBa Aa Haasuwasa
o6o3HayeHneTo “MAX” Ha pe3epBoapa
Cnep TOBa 3aTBOpETE Kanaka Ha
pesepBoapa.

3abenexka: ypeabT e obopyasaH

C NOABUXKEH pe3epBoap 3a NIecHO

noyncTeaHe. MoxeTe NbpPBO Aa HANbNHUTE

€ BOAA U cnep ToBa Aa MOHTUpaTe
pesepsoapa B ypepaa.

2. [MocTaBeTe cTomMaHeHaTa Ueaka B
MeTanHaTa yHua (B MeTanHarta ueaka
He ce nocTasA Kadhe) 1 npoeepeTe Aanu
TpbbaTta Ha hyHMATa ce nogpasHABA C
oTBOpa Ha ypepa. Cnepn ToBa noctaseTe
dyHMATa B ypeaa OTKbM Mo3numATa
“INSERT”. ®ukcupante nobpe B kage
MalumHaTa Kato 3aBbpTuUTe B 0bpaTHa
Ha YacoBHVKOBAaTa CTpesnka nocoka
[okaTo gocTurHe nosmuma “LOCK”.

3. [llocTaBeTe yawara 3a ecnpeco Ha
noasuxHarta noAnoxka. ysepete ce, ye
MaHunynaropa 3a paboTa e Ha no3vuma
LO”.

3abenexka: YpenbT He e obopyaBaH ¢

kaHa. MianonseanTte Bawa KaHa unm yawa

3a Kade.

4. CebpxeTe KbM 3axpaHBaHeTo,
HaTUCHEeTe KIoya Ha 3axpaHBaHeTo
Ha no3uumA “=”, KOATO e No3uumAa 3a
“ON”. 3apencTBa MHAMKATOPBT Ha
3axpaHBaHeTo. YpeAbT 3anoysa ga ce
HarpAsa.
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5. HaTucHeTe 6yToHa 3a Kade/napa Ha

noauuma “0”, KOATO e No3nLMATA 3a “o,”

1 n34akanTte 3a MOMEHT 3a4eNCTBaHETO
Ha MHAMKaTopa 3a roTOBHOCT.
Ton nokassa 3aBbpLUBaHE Ha
npenBapuUTesiIHNA LMKbI1 Ha 3arpABaHe.
3aBbpTeTe MaHMTynaTopa Ha no3uumaA
“&%,”. Mpu ToBa NOTMYa BOA.
6. Cnep okono MuHyTa 3aBbpTETE
MaHunynaropa Ha nosuuusa “0”, 3a
na cnpete pabortaTta. MoxeTte ga
nsneeTte Bogara OT KOHTEVHepa 1 aa ro
nounctute nobpe. Cnen ToBa MoxeTte
Oa npucToennuTe KbM HanpasaTa Ha
Kade.
3abenexka: Mpy NbpBOTO U3NOMNBaHe Ha
BOAATA € Bb3MOXHO Hanu4mne Ha wym. Tosa
€ HOpMarHo, Tbil KaTo ypeabT nsnycka
HaTpynaHWAT B Hero Bb3ayX. LLymbT
yTuxsa cnep okono 20 cekyHau.

NMPEABAPUTEJIHO HAIPABAHE

3a fa HanpasuTe Yalua xybaso ecnpeco,

npenopbyBame ga noarpeete ypeaa npeau

[a npucTbNUTe KbM HanpaBaTa Ha Kade,

BKMIOYUTENHO (hpyHMATA, CTOMaHeHaTa

Leaka v yawara, Taka 4e BKYCbT Ha

KadeTo Aa He ce BMAeE OT CTyAeHuTe

YyacTw.

1. [leMoHTMpaWiTe NOABMXHNA pe3epBoap
1 OTBOpETE Kanaka, 3a fa ro HambfHuTe
¢ Boja. HusoTo Ha Boaarta He TpAbsa
ha HaaxebprA o6o3HayveHneTo “MAX”
Ha pesepsoapa. [NocTaBeTe pesepsoapa
npaswmnHoO B ypeaa.

2. TllocTtaseTe cTOMaHeHaTa Leaka B
meTanHata yHuna (6e3 kage) n
nposepeTe fanu Tpvbata Ha pyHuATa
ce nojpaBHABa C 0TBOPA Ha ypeaa.
Cnep ToBa noctaseTe hyHMATa B
ypeana oTkbM no3uuuaTa “INSERT”.
®ukcvparnTe nobpe B kae mawmHaTa
KaTo 3aBbpTUTE B 06paTHa Ha
YacoBHMKOBATa CTpenka nocoka AoKaTo
pocTturHe nosuuma “LOCK?”.

3. [lNocTaBeTe vawara 3a ecnpeco Ha
noaBu>KHaTa NoANoXKa.

4. CebpxeTe ypeaa KbM 3axpaHBaHeTo.
YBepeTe ce, 4e MaHunynaropa 3a
paboTa e Ha no3uuusa ,0”.

5. HartucHeTe Knioya Ha 3axpaHBaHeTo
Ha no3uumA “—”, KOATO e No3numA
3a "ON.3aJJ,eVICTBa WHOMKaTOPBT Ha
3axpaHBaHeTo.YpeabT 3anoysa fa ce
HarpABa.

6. HaTucHeTe 6yToHa 3a Kade/napa Ha

noavuma “O”, KOATO e nosuumATa 3a “&”
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1 n34aKanTe 3a MOMEHT 3aeNCTBAHETO
Ha nHamKatopa 3a roToBHOCT.

Ton nokasea 3aBbpliBaHe Ha
npegBapuTenHnA LMKbI Ha 3arpABaHe.

HAMPABA HA ECNPECO

1.

[emoHTMpanTe metanHata yHunsa
KaTo A 3aBBbPTUTE MO NOCOKa Ha
YacoBHMKOBATa CTpesika 1 noctaseTe
CTOMaHeHaTa ueaka B HeA. [lJobaseTe
KbM LiefKaTta CMIAHO Kadhe ¢ meputenHa
nbxuua. EgHa meputenHa nbxuua
Kadhe e focTaTbyHa 3a egHa yawa
NbPBOKNACHO ecnpeco. MNputucHeTe
NIBTHO CMIIAHOTO Kade.

MocTaBeTe chyHMATA B ypena oTKbM
no3uuma “INSERT” n oceobogeTte
neHTaTta 3a nputuckaHe. MoxeTte aa
dukeupaTte NNbTHO B Kade MalmHaTa
ypes 3aBbpTaHe B obpaTHa Ha
YacoBHMKOBATa CTpenka nocoka Ao
pocturaHe Ha nosuuma “LOCK”.
M3nnakHeTe Yawara ¢ ropelya Boja.
Cnep TOBa NocTaBeTe ropellara vawa
Ha NoABWXXHaTa NOoANoXKa.

KoraTo 3apencTBa CBET/IMHHUAT
VNHAMKATOpP 3a rOTOBHOCT 3aBbpTeTe
MaHunynatopa Ha nosuuma “<,”. Mpw
TOBa B YawaTa nstmnya Kaq)e.

3abenexka: o BpeMe Ha HanpasaTa Ha
Kadhe nnm nanyckaHe Ha napa e HopManHo
YepBEHWAT NHAMKATOP Aa usracsa. Toea
03Ha4aBa, Ye HarpeBaTenAT e JOoCTUrHan
Heobx0AuMUA cTaHaapTeH ob6xeaTt Ha
TemnepaTypara.

5.

Heobxoammo e fa 3aBbpTuUTe
MaHunynaropa Ha nosuuua “0O”, koraTto
nonyynTe XenaHoTo KonmM4ecTBo kKade
WM UBETHT Ha KagheTo ce NpoMeHu
(n3cBeTnee). HatucHeTe knoya Ha
3axpaHBaHeTo Ha “O” . CBETNVHHUAT
WHAMKATOP 3a roTOBHOCT U3racaa

1 Kaghe MaliMHaTa npeycTaHoBABa
paboTa. C ToBa 3aBbpLuBa NpoLieayparta
no Hanpasa Ha Kade.

NMPEAYNPEXOEHUE: He ocTtaBainTe kage
MawwmHaTa 6e3 HabnoaeHne No Bpeme Ha
NpuroTBAHe Ha Kade, Thil KaTo NoHAKOra e
Heobxoauma Bawarta Hameca!

6.

Cnep KaTo NPUKIIOYNTE C HanpasaTta
Ha KadheTo n3BageTe metanHaTa
(hyHWA Ypes 3aBbPTaHe Mo NOCOKa Ha
YacoBHMKOBAaTa CTpernka u ussageTe
yTankarta oT CToMaHeHaTa Lejka ¢
rnomoLyTa Ha nnoykara 3a npuTuckaHe.

7. OcTtaBeTe fa ce oxnagaT HambJIHO U
n3nnakHeTe C Te4alla Boaa.

HAMPABA HA KAMYYYUHO

Kany4yuHo ce nony4yasa, korato gobasute
KbM 4Halla C ecrpeco mnedyHa nAaHa.
3abenexka: npu paboTa ¢ napa meTtasnHarta
yHua TpAbBa Aa 6bae crnobeHa Ha MACTO.
MeTogn:

1. HanpaBeTe ecnpeco B AocTaTb4yHO
ronAMa yaiua cropej UHCTPyKLumTe
B yactta “HAMPABA HA ECIMNPECO”.
[MocTaBeTe MaHvnynaTopa Ha no3mumA
“‘O”.

2. HaTucHeTe npeBkntoyBaTena 3a kade/
napa Ha nosuuma “—’, T.e Ha No3numA 3a
“,”. NayakailTe no 3aneiicTBaHe Ha
CBETNIMHHUA UHAMKATOP 3a FOTOBHOCT.

3. HanbnHeTe cbaa ¢ okono 100 rpama
MJIFIKO 3a BCAKO OT NPUroTBAHUTE
kany4uHo. [NpenopbyBa ce ga
13nos3BaTe Mb/IHOLEHHO OXNafeHo (He
ropetyo!) Mnako.

3abenexka: Npu n3bopa Ha pasmepa

Ha cbjAa ce npernopbyBa AMaMeTbpbT Aa

He 6bae no-mManbk oT 70£5mm. Umante

npeasua, 4e MAAKoTo yBenudaea obema

CV 2 MbTW U Ce yBepeTe, Ye BUcoUMHaTa Ha

cbAa e gocTarTbyHa.

4. TloToneTe ypena 3a pasneHBaHe Ha
OKOJ10 2 CaHTUMeTpa B MIIAKOTO U
3aBbpTETE MaHunynaropa Ha no3uuus
“@,”. Napata nanuaa ot nsxoaa
3a napa. Pa3neHeTe MNAKOTO KaTo
OBMXUTe CbAa B KPbrr U OTrope Hagosny.

5. Tpu nocturaHe Ha xenaHaTa uen
MOXeTe [ia 3aBbpTUTE MaHunynaropa
Ha nosuuma “O”.

3abenexka: NoyncTeanite He3abaBHO

C BNnaxHa roba oTBopa 3a napa, Ho

BHMMaBanTe aa He ce usropure!

6. W3cuneTte pa3neHeHOTO MNAKO B
NPUroTBeHOTO ecnpeco N Kany4nHoTo
e roToBo. [loacnageTe Ha BKyc, ako
xenaeTe. [opbceTe MneyHaTa nAaHa ¢
Kakao Ha npax.

7. HaTucHeTe knoya Ha 3axpaHBaHeTo
Ha no3uuma “O”, 3a Aa NpekbcHeTe
3axpaHBaHeTo.

3abenexka: cneps pabota c napa

npenopbyYBame Ja ocTaBuTe Kage

MalumHaTa fa ce oxnaau noHe 5 MuHyTm

npeav cneasalloTo npaBeHe Ha kade. B

NMPOTMBEH CIlyyaln eCcrpecoTo € Bb3MOXHO

[a vMa BKYC Ha U3ropsso.
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BBbATAPCKU

CBb3OABAHE HA NAPA 3A
HArPABAHE HA TEMHOCTU UJTN
HAMUTKU

MpucTaBkarta 3a napa moxe Aa ce
13non3sa 3a NpUroTBAHE Ha TOMNm
HanMUTKW, KaTo LWoKonaa, Boga unuv 4yan.

MeTon:

1.

[emoHTMparTe NoaABMXHNA pe3epBoap

1 OTBOpeTe Kanaka, 3a ga ro HanbJ/iHuTe

¢ Boaa. HuBoto Ha BogaTta He TpAbsa
Oa HaaxeBbpnA obo3HayveHneTo “MAX”
Ha pesepsoapa. NocTaseTe pesepBoapa
npaswmHo B ypeaa.

CebpxeTe ypeaa KbM 3axpaHBaHeTo.
HaTtucHeTe Kknioya Ha 3axpaHBaHETo

Ha noauumA “— . Npu ToBa 3agencTea
CBETNVHHUAT MHAMKATOP Ha
3axpaHBaHeTo.

HaTucHeTe npesknoyBaTtena 3a kade/
napa Ha nosmumA “—”, T.e Ha No3numA 3a
“”. Nauakaitte fo 3aneiicTBaHe Ha
CBETNIMHHUA UHAMKATOP 3@ rOTOBHOCT.
MoToneTe npucTaBkara 3a napa

6e3 pbkaBa Ha yCTPOUCTBOTO 3a
pasneHBaHe B TEYHOCTTA, KOATO Uckare
Aa HarpeeTe. 3aBbpTeTe MaHUTynaropa
Ha noauuma (..

Mpw nocTuraHe Ha xenaHaTta
TemnepaTypa MoXxeTe Aa 3aBbpTuTe
mManunynaropa Ha nosuuusa “O”.
HaTtucHeTe Kknioya Ha 3axpaHBaHeTo

Ha nosuumA “O”, 3a aa NnpekbcHeTe
3axpaHBaHeTo.

NOYUCTBAHE U NOAAPBXKA

1.

M3knoyeTe 3axpaHBaHeTo 1 ocTaBseTe
Kadhe mMalmHaTa aa ce oxnaau Hamb/HO
npeau ga A NoYncTuTE.

MouymncTBawnTe 4ecTo Koprnyca C BnaxHa
rb6a, a CbLo 1 pe3epBoapa 3a Boaa,
noAanoxkara 3a Te4YHOCT U NoABMXKHaTa
nognoxka. MNoacywere.

3abenexka: He nouncreanTe cbe cnupT

Unu pasTeoputenu. Hukora He notananTe

Kopnyca BbB BOAA 3a NOYNCTBAHeE.

3. [emoHTupanTe metanHara yHuA
KaTo A 3aBbPTUTE MO NOCOKa Ha
YacoBHUMKOBaTa cTpesnka. anpasHeTte
yTankarta oT kade B HeA. Cnep ToBa
noyucTeTe C npenapar U uannakHeTe
nobpe ¢ Teyawa Boga.

4. TlouncTBaWwTe BCUYKM NPUCTABKU BbB
BOJa M noAacyweTe fobpe.
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NMOYUCTBAHE HA HATPYNAHUTE
MWUHEPAIN

1.

»

3a pa ocurypute npasunHata paboTta
Ha Kade malmHaTa n OTIIMYHUA BKYC Ha
KacheTo e HeobxoaMMO Ja noyucTeate
HaTpynsaHWTe MUHepann Ha BCekn 2-3
Meceua.

HanbnHeTe pesepsBoapa ¢ Boaa

1 npenapar 3a OTCTpaHABaHe

Ha HaTpynBaHuA 0o HMBO MAX.
(cbOTHOLEHMETO Ha BoaaTta u
npenapata Tpabsa ga 6vae 4:1.
MoxeTe na BuamTe noapobHoOCTN

B MHCTPYKUMATA Ha npenapara..
M3nonsBanTe ,4JOMaKUHCKK nNpenapaT
3a OTCTpaHABaHe Ha KOT/IEH KamMbK”.
MoxkeTe aa usnonssarte NMMMOHOBA
KUCenuHa (3akynysa ce oT anTekara)
BMECTO MnpenapaTt 3a oTCTpaHABaHe Ha
KOT/NEH KambK (CTO YacTv Boga U Tpu
4acTu IMMOHOBA KUCENWHA).
[MocTaBeTe Ha MACTO MeTanHaTa PyHUsA
(6e3 kadpe) 1 cbpa (Yawa). Macunete
BoAa B cbaa cnep, ,[IPEABAPUTEJIHO
HATPABAHE”.

HaTtucHeTe kntoya Ha 3axpaHBaHETO

Ha no3uuma “—”, KOATO € No3uumA 3a
“ON”. 3apencTBa MHAMKATOPBT HA
3axpaHBaHeTo. YpeabT 3anoysa aa ce
HarpsiBa.

HaTtucHeTe 6yToHa 3a kade/napa Ha
nosvuma “O”, KOATO e no3uumATa 3a “&”
1 N34akanTe 3a MOMEHT 3a4eNCTBaHETO
Ha nHamKaTopa 3a roTOBHOCT.

Tol nokasBa 3aBbpLUBaHE Ha
npeaBapyTeNIHNA UMKBI1 Ha 3arpABaHe.
3aBbpTeTe MaHUTynaTopa Ha no3vumA
“%,”. 3aBbpTETE MaHMTynaTopa Ha
nosuuma “0” .

HaTucHeTte npesknoyBaTena 3a kade/
napa Ha no3uuma “=”, T.e Ha No3uuuA 3a
“@,”. N3uakaiTe 0o 3apeiicTeaHe Ha
CBETNMHHUA UHAMKATOP 3a rOTOBHOCT.
3aBbpTeTe MaHunynaropa Ha nosuunsa
i&% 1 HanpaseTe napa 3a OKoJ0

2 muHyTK. Cnep ToBa 3aBbpTeTE
MaHunynaTtopa Ha nosuuua “O, 3a

[a npeycTaHoBMTE Cb3[aBaHETO Ha
napa. HatucHeTe npeBknto4BaTens Ha
3axpaHBaHeTo Ha no3uuua “O”, 3a ga
cnpete ypeaa. OcTtaBeTe npenapara aa
pencrea noHe 15 MuHyTw.
PectaptupanTte ypena n nostopeTte
CTBMKU 4-7 NOHE 3 NbTU.

9. Cnep TOBa NOBTOPETE CTHMNKMU 4-7
TPV MbTU NO Nporpamara 3a Hanpasa
Ha Kade (6e3 kade B Leakarta), Kato

HambIHWTE pesepBoapa 3a Boaa
0o Hueo MAX. (Ako e Heobxoammo

OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTH

n3yakavite 15 MUHYTW Npy CTbNKA 7).
[MoBTapAnTe OO M34yepnBaHe Ha BoJaTa
B pesepBoapa.

cumnTom

Mpuuuna

LenicTBune

Tey Ha Boga oT
JoriHaTa yacTt Ha
Kacpe mawmHaTa.

TB'bp,lJ,e rofiIAMO KONM4ecTBO BO4a
B TaBaTa 3a Te4HOCT.

MouncTeTe TaBaTa 3a TEYHOCT.

HensnpaBHO (hyHKUMOHMPaHe Ha
Kade mawmHara.

CBbpXeTe Cce C yMbIHOMOLLEH CEPBU3
3@ PEMOHT.

KncenuHeH (Ha oueT)
BKYC Ha ecnpecoTo.

HepocTtaTbyHO NouncTBaHe cnep
OTCTpaHABaHe Ha HaTpynaHu
MVHepanu.

MoumncTeTe kahe mawmHaTa cnopep,
MHCTPYKUMMTE ,Npeau nbpeata
ynotpe6a” HAKONKO MbTW.

KadpeTo e cbxpaHABaHO Ha
ropetyo, BNaXxHo MACTO 3a
npoabmxuTenHo speme. Kadeto e
pasBaneHo.

M3nonseaiTte npAcHo kade nnn
CbXpaHfBawTe Hen3non3BaHoTo
Kade Ha cyxo, NpoxnagHo MACTO.
Cnep kaTo oTBOpUTE MakeT ¢ Kadge,
ro 3aneyaTante 0THOBO Jobpe 1
CbXpaHfBaiiTe B XNaaunHuk, 3a aa ro
3anasunTe CBexo.

Kadpe mawmHaTa
Beye He paboTu.

HeBkntoyeHo 3axpaHBaHe.

CebpxeTe 3axpaHBawuma kaben
KbM KOHTakTa. AKO ypeabT OTHOBO
He paboTu, ce 06bPHETE KbM
YMbHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTBP.

MapaTa He BoAU A0
pasneHBaHe.

He e 3apeiicTBan CBETNIMHHWAT
WHONKATOpP 3a rOTOBHOCT.

MoxeTe aa usnonssare napara 3a
pasneHBaHe camo cnej 3ajencTeaHe
Ha CBET/IMHHNA UHOMKAaTOp 3a
FOTOBHOCT.

KoHTelHepbT e TBBbpAe ronAaM unm
hopmaTa He e noaxoaALla.

M3nonsBaiTe BUCOKa N TACHA Yalua.

M3nonsBarte o6e3amacneHo MnAKo

M3nonssaiiTe MbAHOLEHHO WKW Nosy-
o6e3macneHo MNAKo.

He pa3rno6sBaiite ypeaa, ako He MOXeTe Aa yTOHHUTe HensnpasHocTTa. Mo-ao6pe
noTbpceTe YyNbIHOMOLIEH CEPBU3EH LIEHTbP.
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IHCTPYKLIA 3 EKCNNYATALI
nPUNAQY AnA NPUrotTyBAHHA
ECMPECO TA KANYYIHO
MpounTanTe yBaxkHO Liev NOCIBHWK nepea
Mo4aTKOM BUKOPWUCTaHHA NPUCTPOIO

Ta 36epexiTb KOoro AnA AOBIOKK Y
ManbyTHbOMY

MIPU BE3MNEKU

IMig yac BUKOpUCTaHHA enekTponpunagis

3aBXAW AOTPUMYNTECh OCHOBHUX Mip

6e3neku, Wob 3HN3NTU PU3NK BUHUKHEHHA

NOXeXi, BpaXXEeHHA eNeKTPUYHIM CTPYMOM

Ta/abo TpaBMyBaHHA.

1. TlepLu HiXX KOpUCTyBaTUCh NPUNaaoMm,
YBa>XKHO MpoYMTanTe BCi iHCTPYKLII.

2. He TopkawnTech rapAaymx NoBEPXOHb.
KopuctynTtecb py4kamu.

3. [nA 3anobiraHHA BpaXKeHHA
eNeKTPUYHNM CTPYMOM He 3aHypronTe
kabenb, BuAenky abo npunag y Bogy
abo iHWy piguHy.

4. Mg vac BukopucTaHHA 6yab-AKOro
npunagy AitbMu abo Nobnmsy Aiten,
Tpeba NMIbHO CrocTepiraTi 3a HAMK.

5. Konu npunapg He BUKOPUCTOBYETLCA, abo
nif Yac YWLLEeHHA, NepeBeaiTb BUMMKaY
B nonoxeHHA BUMK Ta Biaknioditb
npunag Big Mmepexi. 3ayekante
NOKW Npunag, He OXONoHe, NepLu HixX
BCTaHOBMIOBaTK abo 3HimMaTu getani, Ta
nepea YvLLEeHHAM.

6. He BukopucToByinTe 6yab-AKi Npunaam
3 NOLIKOXXEHUM Kabenem abo BUMKOIO,
abo nicnA HecnpaBHOCTI Npunagy
4n 6y ab-AKMX NOr0 NOLUKOAXKEHb.
MoBepHITb Npunag [o HanbNMXX4oro
YMOBHOBA>XEHOIO CEepPBICHOro LIEHTPY
LNA PEMOHTY.

7. He BMKOpuCTOBYITE Npunag Ha BYuL.

8. He possonAnTte wob kabenb 3Bucas
Yyepes Kpan cTony abo TopkascA
rapAYmx NOBEPXOHb.

9. He BcTaHoBnonTE Npunag nobnmay
rasoBUX Y1 €NEeKTPONNT Ta BCepeanHy
HarpiTux 4yxoBOK.

10. LLlo6 BUMKHYTU Npunag nepeBeaitb
BMMMKaY B nonoxkeHHa BUMK ta
BUTATHITb BUIIKY 3 PO3ETKMW.

11. BukopucToByinTe npunag BUKIOYHO 3a
0ro NpU3Ha4YeHHAM.

12. BukopucToBymnTE nuLle Ha TBepamx
Ta piBHUX NOBEPXHAX, W06 3anobirtu
MOPYLWEHHIO LMPKYNALii NoBiTpA nifg
npunaaom.
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13. MepLu Hi>XX BMUKaTW npunag,
3aBXau nepesipAnTe, Wob Kpuwka
KUn’ATUNbHUKA Byna HafinHo 3akpuTa.

14. HE 3HimanTe KpuLy KUMATUSIbHUKA MOKM
TWUCK MOBHICTIO HE CKMHYTO. [IMB. po3ain
«OBEPEXHO — TUCK».

15. BACTEPEXXEHHA: LLlo6 3H13nTK
PV3NK BUHUKHEHHA MOXeXi abo
BPaXKEHHA eNeKTPUYHNIM CTPYMOM,

He 3HiManTe KPULKKU, NPU3HaYeHi

[ON1A cepBiCHOro 06CnyroByBaHHA.
BcepeauvHi Hemae fetanen, AKi MOXYTb
6yTV BiAPEMOHTOBAaHI KOpUCTyBa4em.
PeMoHT mae npoBoanTUCh NuLe
YNOBHOBaXXEHVM NEPCOHAIOM.

16. BukopucTaHHA JOAAaTKOBKX NPUCTPOIB,
He PeKOMEeHA0BaHNX BUPOOGHUKOM
npunagy, Moxe npu3BecTu Oo
BVMHUKHEHHA MOXeXi, BpaXXEHHA
€eNeKTPUYHUM CTPyMOM abo
TpaBMyBaHHA.

17. Llen npucTpin He npusHayeHnn gna
BMKOPUCTaHHA ocobamu (BKNoYaoUm
aiTen) 3 Pisn4HNMU Ta pO3yMOBUMHA
Bajamu, abo ocobamu 6e3 HanexHoro
[OCBIAY Y41 3HAHb, AKLLO BOHW He
MPONLLIN IHCTPYKTaXK MO KOPUCTYBaHHIO
LM NPUCTPOEM Mif, HArnALOM 0cobu,
BiAnoBiganbHoI 3a ix 6e3neky.

18. He po3BonanTe [iTAM rpatucA 3 umum
NPUCTPOEM.

3BEPIFAVTE LIIO IHCTPYKLIIIO

IHCTPYKLUIi LLOAO BUKOPUCTAHHA

KABENIB XXUBJIEHHA

a) KopoTkuin kabenb >XuBneHHA (abo
3HIMHUI Kabesnb XUBMEHHSA) HaAaeTbCA
ANA 3HWKEHHA PU3MKY, WO NOB’A3aHNN
3 MOXMUBICTIO 3annyTaTucb abo
3a4ennTuChb 3a JOBruin Kabenb.

6) TakoX AOCTYMHi AOBLWI 3HIMHI Kabeni
XXMBMEHHA abo NoAoBXXyBadi, Nig vyac
BUKOPUCTaHHA AKNX Tpeba 6yTu 6inbLu
06epexxHNM.

B) VY pasi BUKOPUCTaHHA JOBroro 3HiMHOro
Kabento X1BneHHA abo NofoBXyBaya:
1. MosHa4eHi enekTpu4Hi
XapakKTepuUCTUKM 3HIMHOrO Kabento
XXUBMEHHA abo NoAOBXYyBaY4a NOBUHHI
BignosigaTy abo nepesuLLyBaTh
eneKTPUYHI XapaKTepucTUKu npunagy.
2. Akwo npunag mae 6yTn 3a3eMneHut,
noJoB>XyBay Mae 3abesnedysaTtu
3a3eMIeHHs.

3. VY pasi BuKopucTaHHA AOBroro
Kabeno, Noro cnifg NoKNacTy Takum
YMHOM, WO6 BiH He 3BKCaB 3i CToNy, Ae

4Yepes HbOro MOXYTb CMITKHYTUCh, 260
NOTArHYTU AiTW.

r) [Mpunan mae nonApHy BUIKY
(chikcoBaHe NiaKMYeHHA A0 PO3ETKM).
[InA 3HWKEHHA PU3NKY BPaXkKeHHA
eNeKTPUYHNM CTPYMOM LA BUNKa
MOXe B6yTU MigKnyeHa Ao NonAPHOI
PO3eTKU NNLIE OOHMUM CrOCO6OM.
AKLLIO BUNKa He BXOAWTb B PO3ETKY
NOBHICTIO, NEPeBEPHITH ii. AKLO
BOHa BCE LUe He BXOANTb, 3BEPHITLCA
[0 KBanihikoBaHOro enekTpmka.

He HamaranTecb peMoHTyBaTn abo
3MiHIOBaTU BUMKY.

BY[JOBA KABOBAPKMU

(BynoBa gaHOro NpMCTPoLo MoXxe BbyTn

3MiHeHa 6e3 nonepeaxxeHHa.) (Ous. man. A)

1. TMNepemukay XM1BMEHHA (3 YEPBOHUM
iHANKATOPOM >XVUBMNEHHA)

2. Tlepemukay kaBa/napa (3 4epBOHUM

iHANKaTOPOM rOTOBHOCTI)

"MeTanesui pixok (i3 cMTeYKOM

BCepeaunHi)

3HiMHa nonuyka AnA ropHATKa

JloTok anA kpanenb

Kpuwuka pesepsyapa AnA Boau

3HiMHWI pe3epByap AnA BoAu

OnepauinHuin nepemMmkay

. MNaposa Tpybka

10. MpwcTpin AnA niHKn

NEPEQ BUKOPUCTAHHAM BINEPLLE

[inA Toro, Wob nepLue ropHATKO Kasn

maro 4yAoBuWiA CMaK, CroMOLWITL KaBOBapKY

BOJO0, AK OMUCAHO HUXYe:

1. 3anunTe BOAY Y pe3epsyap AnA BOAU
Tak, LWob piBeHb BOAM He NepeBuLLyBaB
nosHadvkmn “MAX” Ha pesepsyapi. IlicnA
LbOro 3aKpuinTe KpULLKY pe3epByapa
AnA BOAW.

MpumiTka: AnA NPOCTOro YULLEHHA

OaHui NpucTpi obnagHaHo 3HIMHUM

pesepByapoMm; BU MOXETE crnepLuy

3anoBHUTYK Liei pesepsyap BOAOO, a Toai

BCTaBWUTU OTO Y NPUCTPIN.

2. BcTaBTe cTanese CUTEYKO y MeTaneBui
Pi>KOK (CUTEYKO NOBUHHE BYTU YUCTUM
B[} KaBu), BUCTaBTE TPYOKY Ha PidKKY
BiAHOCHO Nasa y NpucTpoi, BCTaBTe
Pi>KOK Y NPUCTPIV i3 NOMOXEHHA
“INSERT”, a Toi 3akpiniTb 1oro y
KaBoBapLli, MOBEPHYBLUW PiXXOK NpoTu
rOAVNHHUKOBOI CTPINKM Y NOMOXEHHA
“LOCK”.
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3. [MocTaBTe ropHATKO ecnpeco (Bale
rOPHATKO) Ha 3HIMHY MONNYKy AnA
ropHAaTka. OnepauiiHnii nepemmkay
NOBUHEH 6yTN B NOMOXeEHHI “O”.

MpumiTka: gaHwn npucTpin He obnagHaHuA

FOPHATKOM, TOMy, 6yapb nacka,

BWKOPUCTOBYINTE CBOE FOPHATKO.

4. TligKNoYiTe eNeKTPOXUBNEHHS,
HaTWUCHITb NepemMnKay >XUBJIEHHA B
MOMOXEHHA “—”, AKE € MNONOXEHHAM
“VYBiMKHEHHA”. 3acBiTUTbCA iHAMKaTOP
>KMBMNEHHA. [laHuiA NpUCTpin NoyHe
HarpiBaTUChb.

5. HaTucHiTb KHOMKY KaBa/napa B
nono>xeHHA “O”, AKe € MONOXEHHAM
“&%”, Ta 3a4eKanTe, MOKN 3aropnuThbCA
iHAVMKaTOp roTOBHOCTI (MOKAa3ye, Wo
ronepeAHe HarpiBaHHA 3aBepLUeHe.
[MoBepHITb onepauiiHnin Nnepemrkady B
nonoxeHHA “¢%,”. MouyHe BUTIKAaTN BoAa.

6. [MpubnunsHo Yepes 0aHY XBUIUHY
NMOBEepHiTb onepauinHnin nepemmkay
B NonoxeHHA “O”; wob 3ynnuHnTn
3aBaptoBaHHA. Ternep BM MOXeTe
BUNNTY BOAY 3 pe3epByapa, CTapaHHO
MoYMCTUTY MOro Ta NpucTynaTu fo
3aBaploBaHHA KaBw.

MpumiTka: nepen BUTIKaHHAM 3 NPUCTPOIO

BOAW MOXeE 3‘ABMATUCH LUIYM, OJHaK Lie

HopMmarnbHe ABULLE, AKE BUHMKAE BHACMILOK

BMBOAY 3 NPUCTPOIO NoBiTpA. MprnbnmsHo

Yepes 20C WYyM 3HUKHe.

MOMNEPEAHE HATPIBAHHA

[lnA npuroTyBaHHA rOPHATKA XOPOLLOro

rapA4oro ecrnpeco M1 peKoMeHayemMo nepen

3aBaploBaHHAM KaBy NnonepeaHbo HarpitTu

[aHW NPUCTPIN, BKIHOYHO 3 PiXKKOM,

cTaneByM CUTEYKOM Ta rOPHATKOM, 06

36eperTu apomaT KasMu.

1. 3HiMiTb 3HIMHUI pe3epByap Ta
BiAKpUITE KPULLKY pe3epByapa, LWob
3anoBHUTM MOro Boaoto. PiBeHb Boan
He MOBVHEH MepeBuLLYyBaTN NO3HAYKY
“MAX” Ha pesepsyapi. licna uboro
MOMICTITb pe3epByap HanexHo y faHun
NPUCTPIN.

2. BcraBTe cTaneBe cuTeyko y MeTanesui
Pi>KOK (CUTEYKO NOBUHHE BYTW YUCTUM
BiJ KaBu), BUCTaBTE TPYOKY Ha PidKKY
BiHOCHO nasa y npucTpoi, BcTaBTe
Pi>KOK Y NPUCTPI 3 NMONOXKEHHA
“INSERT”, a Toai 3akpiniTb oro y
KaBoBapLi, NOBEPHYBLUN PiXXOK NPOTH
roAVHHMKOBOI CTPISIKKN Y MONTOXXEHHA
“LOCK”.

YKPAIHCbKA
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3. TocTaBTe ropHATKO ecnpeco (Baile
FOPHATKO) Ha 3HIMHY NMOMUYKY AnA
rOpHATKA.

4. Tlicna upboro NiAKMOYITE AaHWUIA NPUCTPIN
00 fkepena >xuvBneHHA. OnepauinHui
nepeMukaY noBMHeH 6yTn B NMOMOXKEHHI
‘0",

5. HaTucHiTb nepemmkay XX1BMEHHA B
MOJMOXEHHA “—”, AKe € NONTIOXKEHHAM
“YBiMKHEHHA”. 3acBiTUTbLCA iIHANKaTOP
>XMBMNEHHA. [JaHn NpUCTpin NoYHe
HarpiBaTuchb.

6. HaTucHiTb KHONKy KaBa/napa B
nonoxeHHA “O”, AKe € MONOXEHHAM
“&&”, Ta 3aueKalite, NOKN 3aropuThCA
iHOMKaTOp rOTOBHOCTI (MOKasye, Lo
nonepeaHe HarpiBaHHA 3aBepLUeHe.

3ABAPIOBAHHA ECIMPECO

1. 3HiMiTb MeTanesui pi>koK, NOBEPHYBLLN
10ro 3a roAVHHUKOBOIO CTPINKOM, i
BCTaBTe Yy HbOrO CTaneBe CUTEYKO.
HacunTe y cTanese cuteyko ameneHy
KaBy 3a AOMOMOrO MiPHOI TOXKM
(opHi€ei NOXKM 3MeneHoi KaBu BUCTa4ae
ANA 3aBapioBaHHA OAHOrO rOPHATKA
MiLHOI KaBu) Ta yTpambynTe KaBy 3a
[0MOMOro0 NONaTKW.

2. [icna uboro BCTaBTE PiIXKOK y MPUCTPIN
i3 nonoxeHHA “INSERT” Ta 3adikcynte
Oro y KaBoBapLii, NOBEPHYBLUN
Pi>XXOK MPOTK rOANHHUKOBOI CTPINKN B
nonoxeHHA “LOCK”.

3. Hanuiite B ropHATKO rapAyy BoAy.
MocTaBTe rapAYe ropHATKO (Balle
FOPHATKO) Ha 3HIMHY NOMUYKY AnA
ropHATKaA.

4. Konu 3aropuTbCA iHAMKATOP FOTOBHOCTI,
NMOBEPHIThb OnepauinHni nepemnkay B
nonoxeHHa “c,”. MouyHe BUTIKATK KaBa.

Mpumitka: Nig yac 3aBaptoBaHHA KaBu

ab0 CTBOPEHHA Napu YepBOHWI iHANKaTOP

MoXe 3aracHyTu. Lle osHavae, wo

Harpieady HarpiBacTbcA ANA NiATPUMaHHA

TemnepaTypu B CTaHAAPTHOMY AianasoHi.

5. Konu Bu oTpumaeTe noTpibHy kasy,
ab0 AKLLO KOJlip KaBy HAaAToO 6niavn,
NOBEPHITb onepauinHui nepemmnkay
B nonoxeHHA “0O”, a Toai HAaTUCHITbL
nepeMukaY XvBMEeHHA B NMOMOXXEHHA
“O”. IHanKaTOp XXMBMNEHHA Ta iHAMKaTOP
rOTOBHOCTI MOracHyTb, KaBoBapKa
NpUNMHUTL PobOoTY, a Bala Kasa byae
roTOBOI AJ1A CNIOXUBAHHA.

3ACTEPEXXEHHA: He sanuwanTe

KaBoBapKy 6e3 HarnAgy nig yac

NPUroTyBaHHA KasW, OCKINbKK npoLec
NPUroTYBaHHA KaBuW BKIOYAE IHKONMW PyYHi
onepauii!

6. [licnAa 3aBepLUEHHA NPUroTyBaHHA KaBmn
BW MOXETE BUNHATY MeTaneBuii Pixkok,
NMOBEPHYBLUW NOro 3a roAMHHUKOBOIO
CTPINKOIO, @ TOAi BUaanuTu 3i ctanesoro
cMTeYKa 3anuwKn KaBu.

7. [aiTe iM NOBHICTIO OXONOHYTU Ta
CMonoLwiTb MiA NPOTOYHOIO BOAOHO.

NMPUTOTYBAHHA KAMYYIHO

Bu oTpumaeTe Kany4iHo, JOnuBLUK B
FOPHATKO eCrpeco CriHEHOro MOMoKa.
MpumiTka: nig Yac CTBOPEHHA napu
MeTaneBui PixkoK NOBUHEH ByTn
BCTaHOBJIEHUI HA CBOE MiCLie.

Cnoci6:

CniepLuy NpuroTymnTe ecrnpeco y
[OCTaTHLO BEJIMKOMY FOPHATKY 3riAHO

3 IHCTPYKLiAMW, BUKNaAeHUMU Yy po3aini
“SBABAPIOBAHHA ECIPECO”. Mepen
TUM AK MPOAOBXMUTUN NPUroTyBaHHA
YNEBHITLCA, L0 onepauinHuii nepeMmnkay
3HaxXoAUTbCA Y NonoxXxeHHi “O”.

2. HaTucHiTb Nnepemnkay Kkasa/napa B
MOMOXEHHA “—”, AKE € MONIOXXEHHAM
\\f@, Ta 3ayekanTe, JOKM 3aropuTbca
iHOMKaTOop rOTOBHOCTI.

3. Hanuiite B ropHA MOMOKO 3 PO3paxyHKy
npubn. 100 rpam Ha KOXHY MOpLito
KanyyiHo. Mun pekomeHayemo
BMKOPUCTOBYBaTV He3bupaHe,
OXOMNoAKeHe B XONOAUNbHUKY MOSIOKO
(He rapaude!).

Mpumitka: LLlono poamipy ropHaTH,

PEKOMEHAYEMO AiaMeTp He MeHLwwe 70+5Mmm.

OkpiM Uboro, Nnam‘ATanTe, Wo o6‘em Mosioka

36inbLUYETHCA B 2 pasun, TOMy BUCOTa

rOpHATKa ANA MONOKa NoBMHHA ByTH

BiAMNOBIAHOLO.

4. BcTtaBTe NpuUCTpin ANA NiHW Y MONTOKO
npubn. Ha 2cM, a To4i NOBEPHITb
onepauinHnin nepemvkay B NoMOXeHHA
“\9&”, o6 yBIMKHYTM Nogavy napwu.
36uBaviTe MOJIOKO, NMEPEMILLyOHM
NOoCyANHY NO KPyro Ta Bropy/BHu3.

5. Tlicna pocArHeHHA NOTPiGHOro
pe3ynbTaTy NOBEPHITb OnepauiniHuii
nepemMukay B nonoxxeHHA “O”.

Mpumitka: Ogpasy x nicnAa 36uBaHHA

NiHW BUTPITb NPUCTPIN ANA MiHX BOMOrolo

TKaHuHO0. ByabTe ob6epexHi, LWob He

noLwwKoANTY oro!

6. Hanwuiite 36UMTE MOMOKO Y rOPHATKO 3
ecnpeco. KanyuiHo — rotose. [lopante
LyKOp [0 CMaky Ta, AKLo baxkaeTe,
nocunTe MiHKy MNOPOLLKOM Kakao.

7. HaTuCHITb NnepemnkaY XXUBMEHHA B
nonoxeHHa “O”, wob BigkNtounTH
KaBOBapPKY Bif €NEKTPOXMBNEHHA.

MpumiTka: nicnA cTBOpeHHA napwu

pPeKOMEeHIyeEMO AaT KaBOBapLi OXONOHYTH

He MeHLe 5xB. nepes NOBTOPHUM

3aBaptoBaHHAM KaBu. AKLIO He AaTu i

OXONIOHYTW, HACTYMHE rOPHATKO Kasn

ecrnpeco MOXe MaTh AOMILIOK 3ropinoro

3anaxy.

CTBOPEHHA NAPU ONA

HATPIBAHHA PIOUH ABO HAMOIB

MapoBy TpybKy MOXHa BUKOPUCTOBYBaTU

[OJ1A CTBOPEHHA rapAYnX HanoiB, Hanpukniag,

rapAyoro wokonaay, Boan abo yato.

Cnocib:

1. 3HiMiTb 3HIMHWI pe3epByap Ta
3anoBHITb Oro BoAok. PiBeHb Boan
He MOBWHEH NepeBuLLYBaTU NO3HAYKY
“MAX” Ha pe3epByapi. licna uboro
NOMICTITb pe3epByap HaneXxHo y AaHun
NPUCTPIN.

2. TlicnA uboro NiaKMoYITE AaHWA NPUCTPIN
[0 [kepena >XVBMNeHHA. HaTucHiTb
nepemMmkay >XMBEeHHA B NOMNOXEHHA
“~” nicnA 4oro 3acBiTUTbCA iIHAMKATOP
SKUBMEHHA.

3. HaTucHiTb nepemnkay kasa/napa B
MOSIOXKEHHA “—”, AKE € NOMOXEHHAM “
%", Ta 3avexaiiTe, nOKM 3aropnUTHCA
iHOMKaTOpP rOTOBHOCTI.

4. 3aHypTe napoy Tpybky 6e3
HaKOHeYHMKa NPUCTPOLO ANA NiHW Y
piavHY, AKY NOTPi6HO HarpiTn, abo
MOJIOKO, AIKe MOTPIGHO 36UTK Ha MiHY.
[MoBepHITb onepauiiHuin NnepeMnkad B
nonoxenns “{&,”".

5. [MicnAa pocArHeHHA NoTpibHoI
TemnepaTypu NOBEPHITb onepauinHuni
nepemmnkad B nosioxxeHHA “O”.

6. HaTucHiTb nepemMmkay XX1BneHHs B
nonoxeHHA “O”, wob BiaKMYMTH
KaBOBapKY Bif €NEeKTPOXMBNEHHA.

YULWIEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA

1. Bipkmo4iTb KaBOBapKy Bif €NEKTPUYHOI
po3eTkM Ta JaWTe i OXONoHYTU nepen,
YUMLLEHHAM.

2. YacTo BMKOHyWTE YuLLeHHA Kopnyca
KaBOBapKu CyXol0 TKaHWHO. PerynapHo
YUCTITb pe3epByap AnA BOAW, NOTOK

[ANA Kpanenb Ta 3HIMHY NONUYKY AnA
ropHATKa Ta Aobpe npocyLwiTh ix nicna
YULLEHHA.

Mpumitka: 3a60pPOHAETLCA YNCTUTU

ankoronem abo po3ynMHH1Kamu. Hikonu He

3aHypronTe KOpryc NpucTpoto y Boay AnA

YULLEHHA.

3. 3HiMiTb MeTaneBuit pi>kok, NOBEPHYBLLN
Oro 3a roA1HHNKOBOIO CTPINKOLO,
OYUCTITb WOr0 Bif 3anuLLKIB KaBu
BCEpeAVHi, MOXeTe NOYNCTUTM NOro
MUOYMM 3ac060M, a TOAi NMPOMUIATE Oro
nobpe y YniCTini BOA,.

4. TomuiiTe yci akcecyapu y Bogi Ta fobpe
NPOCYLWiTh iX.

YULLEHHA BIA MIHEPAJIbHUX

BIOKNAOEHb

1. o6 Bawa kaBoBapka npauiosana
eheKTMBHO i 3aBapioBana apomaTHy
KaBy, KOXXHUX 2-3 MmicAui ii MOTpi6HO
YUCTUTY Bi4 MiHEpanbHUX BigKNaaeHb y
BHYTPILLHIX TPy6Kas.

2. 3anoBHiTb pe3epByap BOAOIO Ta
3acobom NpoTn Hakuny Ao pisHA MAX
(cniBBigHOLWEHHA BOAM Ta 3acoby NpoTun
Hakuny CTaHoBUTb 4:1, AeTarnbHily
iHdbopmauito auB. B IHCTPYKLUii 4O 3acoby
npoTu Hakuny). BukopucrosyinTe
«nobyToBUiA 3acib NpoTu Hakuny». Bu
MOXKETe BMKOPUCTOBYBATK 3aMiCTb
3acoby NpoTU HaKMMy NIMMOHHY KUCNOTY,
AKY MO>XKHa npuabdaTtun y anteui abo
maraswiHi, y nponopdii 100 YyacTuH Boau
Ta TPU YaCTUHU JIMMOHHOI KUCNOTW.

3. 3rigHo 3 nporpamoto nonepeaHLoro
HarpiBaHHA NOMICTiTb Ha CBOI MicLiA
MeTaneBui piXxkok (6e3 MeneHoi kaBu)
Ta ropHATKO. BukoHanTe 3anaptoBaHHA
Boau no nporpawmi “ PRE-HEATING”
(nonepepHe HarpiBaHHA).

4. HaTuCHITb Nnepemmnkay XXMBJIEHHA B
MOMOXEHHA “—”, AKE € MONOXXEHHAM
“YBiMKHEHHA”. 3acBiTUTLCA iHANKATOP
XXUBMEHHA. [laHn NpyCTPIln NoYHe
HarpiBaTuUCb.

5. HatucHiTb KHOMKY KaBa/napa B
nonoxexHa “0”, AKe € NONoXEeHHAM
“&” Ta 3a4eKanTe, MOKN 3aropnTbCA
iHAMKaTop rOTOBHOCTI (NOKa3ye, Lo
nonepeaHe HarpiBaHHA 3aBepLUEHe.

6. [oBepHiTb OnepauinHui Nnepemmnkay
B nonoxeHHa “&,” Ta 3po6iThb ABa
ropHATKa Kaswu (npubn. 50mn). Micna
LibOro NOBEPHITb onepauinHnmn
nepemMmkay B nonoXkeHHa “O”.

YKPAIHCbKA
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7. HaTucHiTb nepemukay Kasa/napa B

MOMOXEHHA “—", AKe € NONOXEHHAM
\‘%,J, Ta 3ayekanTe, JOKM 3aropuTbCA
iHOMKaTop roToBHOCTI. [TOBEPHITH
onepavinHnii nepeMmukay B NMosoXXeHHA
“§&” Ta cTBOpIOWTE NApy YNPOLOBX
2XB., a TOAi NOBEPHITb OnepaLinHuiA
nepemukad B nonoxeHHaA “0”, wob
3YMUHUTW CTBOPEHHA Napu. HaTucHiTb
nepemMmKay >XMBMEHHA B NOMNOXEHHA
“O”, WO6 3yNMHUTK NPUCTPIR, | 3anuwTe
3acib NpoTy Hakmny B AaHOMy MPUCTPOI

8.

9.

3HOBY YBIMKHITb AaHWUI NPUCTPIN Ta
NOBTOPITb KPOKM 4-7 xo4a 6 30 3 pasu.
BukoHaliTe onepauito 3aBaptoBaHHA
KaBwu (6e3 MeneHoi kaBu) 3 YUCTOLO
BOAOIO (piBEHb BOAN NOBUHEH AOXOAUTU
[0 no3Havykn MAX); NoBTOPITb KPOKM
4-7 Tpuv pa3u (He NoTPi6HO oyvikyBaTH
15 XBUNWH y Kpoui 7), @ TOAi BUKOHYWTE
onepauito 3aBaptoBaHHA, JOKN Y
pes3epByapi He 3anMLNTBLCA 30BCIM
BOAW.

<
X
]
o
—
<
o
X
P

Ha 15 XBUNWH.

YCYHEHHA HECMNPABHOCTEN

O3Haku

MpuuunHa

BunpaBneHHA

3HK3y KaBoBapKm
npoTikae Boa..

Bunuiite Body 3 notka anda
Kpanesib.

BunuinTe Body 3 NoTKa AnA Kpanesb.

3BepHiTbCA Yy aBTOPU30BaHUI
CEpBIiCHWUIN LEHTP ANIA PEMOHTY.

3BepHiTbCA Yy aBTOPU30BaHUI
CEpBICHUI LIEHTP AJ1A PEMOHTY.

KaBa ecnpeco
Mae KucnosaTuin

(ouTOBWMI) NpUCMAaK.

[ekinbka pasiB NoYnCTITbh
KaBOBapKy 3rifHO 3 IHCTPYKLiAMK,
BUKNageHummn y po3aaini «Mepen
BMKOPUCTaHHAM BRepLue».

[ekinbka pasiB NOYUCTITb KABOBAPKY
3riAHO 3 IHCTPYKUIAMU, BUKaAEHUMN
y po3aini «[Nepen BUKOPUCTAHHAM
BrepLue».

BurkopucToByiiTe CBixXy

MeneHy KaBy Ta 36epiranTe ii

y MPOXOI0AHOMY CyXOMY MiCLi.
LLlo6 36eperTu cBixXICTb KaBu,
nicnA Toro AK Bu ii posnevaraeTe,
3aKpuinTe HadiiHo Ta 36epiravite y
XONOAUNBHUKY.

BrkopucToBY#iTE CBiXXY MefieHy KaBy Ta
36epiranTe ii y NpoxonogHoMy Cyxomy
micui. LLlo6 36eperTu cBiXICTb KaBm,
nicnA Toro AK By ii posnevaraeTe,
3aKpunTe HadiHo Ta 36epiranTe y
XONOANNBHUKY.

KasoBapka He
npawoe.

MiaKNioYiTb NPaBUNBLHO LWHYP
>KMBMEHHA A0 €NeKTPUYHOI
PO3EeTKW, a AKLIO NPUCTPIN i

Aani He npautoe, 3BepHiTbCA Y
aBTOPWU30BaHWI CEPBICHWN LIEHTP
[NA NOrO PEMOHTY.

MiaKNoYiTb NPaBUBLHO LHYP
>KVBJIEHHA A0 €NeKTPUYHOI PO3eTKM,

a AKLLO NPUCTPIN i Aani He Npautoe,
3BEpHITbCA y aBTOPU30BaHWI CepPBICHWIA
LeHTpP ANA NOro PeMOHTY.

He nocTynae napa.

Mapa noctynatume Tinbku nicnA
TOro, AK 3acBITUTLCA iHAMKATOP
rOTOBHOCTI.

Mapa nocTynaTume Tiflbku nicnA Toro,
AIK 3aCBITUTBLCA IHAMKATOP rOTOBHOCTI.

BukopucTOBYITE BUCOKE Ta By3bKe
TOpPHAL.

BukopucTOBYITE BUCOKE Ta By3bKe
TOPHA.

Bw BukopuctosysaTu 36upaHe
MOJIOKO.

BukopucToByiiTe He3bupaHe abo
4aCTKOBO 36MpaHe MOIOKO.

Y Bunagky HecnpaBHOCTI He po36upaiTe camMOCTiHO AaHWUA NPUCTPIN, a 3BEPHITbCA Y
aBTOPU30BaHUI CEPBICHUIA LIeHTP.

TEPMIH MPUOATHOCTI: HE OBMEXXEHUMN.
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INSTRUCCIONES SOBRE EL
FUNCIONAMIENTO DE LA MAQUINA
DE ESPRESSO/CAPUCHINO/CAFE
Lea este manual cuidadosamente antes de
usar el producto y guardelo para referencia
posterior.

MEDIDAS DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

Cuando utilice electrodomésticos eléctricos,
siempre se deben tomar precauciones
basicas para reducir el riesgo de incendios,
descargas eléctricas y/o lesiones a personas,
lo que incluye:

1.

2.

10.

11.

12.

13.

Leer todas las instrucciones antes de
utilizar la maquina.

No tocar superficies calientes. Utilizar las
manijas o perillas.

Para protegerse de descargas eléctricas,
no sumerja los cables, enchufes o la
maquina en agua o en otro liquido.

Es necesario supervisar de cerca a los
nifnos cuando se usen electrodomésticos
cerca de ellos.

Apéaguelo y desconéctelo de la salida
cuando no lo utilice y antes de limpiarlo.
Permita que se enfrie antes de colocarle
o de sacarle piezas y antes de limpiarlo.
No opere el electrodoméstico

con un cable o con un enchufe

danado, o después de que funcione
incorrectamente, o de que haya sido
dafado de alguna manera. Devuelva
este electrodoméstico sélo al centro de
servicios autorizado mas cercano para su
reparacion.

No lo utilice en exteriores.

No deje que el cable cuelgue sobre el
borde de la mesa o del mostrador, ni
toque las superficies calientes.

No coloque este electrodoméstico sobre
un quemador caliente a gas o eléctrico o
en un horno encendido, ni cerca de ellos.
Para desconectarlo, gire el control a la
posicion “off”. Luego, quite el enchufe de
la pared.

No utilice el electrodoméstico para otro
uso que no sea el previsto.

Utilicelo s6lo sobre una superficie dura

y plana para evitar la interrupcion de

la circulacién del aire por debajo del
electrodoméstico.

Siempre asegurese de que la tapa de

la caldera del tanque de agua esté
ajustada firmemente antes de encender la
maquina.

14.

17.

18.

NO quite la tapa de la caldera hasta que
la presion se haya liberado por completo.
Consulte la seccion “PRECAUCION:
PRESION”.

. ADVERTENCIA: Para reducir el riesgo

de incendios o de descargas eléctricas,
no quite ninguna cubierta de servicio. No
contiene piezas internas que el usuario
pueda reparar. La reparacion debe

ser realizada solamente por personal
autorizado.

. El uso de accesorios no recomendados

por el fabricante del electrodoméstico
puede provocar incendios, descargas
eléctricas o lesiones a personas.

Este aparato no estéa disefiado para su
uso por parte de personas (incluidos
nifos) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o
que presentan falta de experiencia y
conocimientos, salvo que se les haya
supervisado o se les haya formado en el
uso del aparato por parte de una persona
responsable de su seguridad.

Siempre debe supervisarse a los nifios
para asegurarse que no juegan con el
aparato.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

INSTRUCCIONES ESPECIALES PARA EL
SET DE CABLES

a)

b)

Se proporciona un cable corto para

la fuente de alimentacion (o un

cable desmontable para la fuente de
alimentacion) a fin de reducir riesgos que
hagan que las personas se enreden o se
tropiecen con un cable mas largo.

Los cables desmontables mas largos
para la fuente de alimentacioén o los
cables de extension estan disponibles y
pueden utilizarse si se tiene cuidado al
hacerlo.

Si se utiliza un cable largo desmontable
para la fuente de alimentacion o un cable
de extension:

1. La capacidad eléctrica indicada del
cable desmontable para la fuente de
alimentacion o del cable de extension
debe corresponder, al menos, con la del
electrodoméstico.

2. Si el electrodoméstico es del tipo de
descarga a tierra, el cable de extension

debe ser de descarga a tierra de 3 cables

y.
3. el cable mas largo debe arreglarse
para que no cuelgue de la parte superior
del mostrador o de la mesa, de donde los
nifios puedan tirarlo o tropezarse.

-
o
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d) Este electrodoméstico tiene un enchufe
polarizado (una clavija es mas ancha
que la otra). Para reducir el riesgo de
descargas eléctricas, este enchufe esta
disefiado para encajar en una salida
polarizada solamente en una direccion.
Si el enchufe no encaja en la salida por
completo, inviértalo. Si aun no encaja,
pbéngase en contacto con un electricista
calificado. No intente modificar el enchufe
de ninguna manera.

CONOZCA SU CAFETERA

(producto puede estar sujeto a cambio sin

previo aviso) (ver fig. A)

1. Interruptor de encendido/apagado (con
indicador rojo de encendido)

2. Interruptor de café/vapor (con indicador

rojo de preparacion terminada)

Embudo de metal (con malla al interior)

Rejilla desmontable para apoyar la taza

Bandeja para goteo

Tapa del depésito de agua

Deposito de agua desmontable

Perilla de mando

. Tubo para vapor

10. Dispositivo para espuma

ANTES DE USAR ESTE PRODUCTO
POR PRIMERA VEZ

Para asegurar de que la primera taza de café
tenga un excelente sabor, debe enjuagar con
agua la cafetera de la siguiente manera:

1. Vierta el agua en el deposito de agua. El
nivel del agua no debe superar la marca
“MAX” en el depbsito. Luego, cierre la
tapa del depésito de agua.

Nota: este aparato viene equipado con

un depdsito desmontable para facilitar su

limpieza. Usted puede llenar el depésito con

agua primero y luego colocar el depésito en
el aparato.

2. Coloque la malla de acero en el embudo
metélico (no debe haber café en la malla
de acero), asegurese de que el tubo del
embudo quede alineado con la ranura del
aparato, después introduzca el embudo
en el aparato en la posicion “INSERT” y
finalmente ajustelo correctamente en la
cafetera girando con firmeza en el sentido
contrario de las manecillas del reloj hasta
que quede en la posicion “LOCK” .

3. Coloque una taza para espresso (su taza)
sobre la rejilla desmontable. Aseglrese
de que la perilla de mando se encuentre
en la posicion “O”.

©CoNOOA®
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Nota: el aparato no viene equipado con un
tazén, asi que por favor utilice su tazén o su
taza de café.

4. Enchufe el aparato a la fuente de
alimentacion, presione el botén de
encendido/apagado a la posicion “=” que
es la posiciéon de encendido “ON”. El
indicador de encendido se iluminara y el
aparato comenzara a calentar.

5. Presione el boton café/vapor hacia
abajo para que quede en la posicion
“0”, que es la posicion “&,”, espere
un momento hasta que se encienda
el indicador de que el proceso esta
terminado, lo cual indica que el proceso
de precalentamiento ha terminado. Gire
la perilla de mando a la posicion “&,”. El
agua comenzara a salir.

6. Después de alrededor de un minuto,
gire la perilla de mando a la posicion “O”
para terminar la preparacion, deseche
el resto de agua en el deposito, limpielo
cuidadosamente y entonces podra
empezar a hacer la preparacion.

Nota: El aparato puede hacer ruido mientras

bombea el agua por primera vez, lo cual

es normal, ya que esta liberando el aire del

aparato. Después de usarlo por alrededor de

20 veces, el ruido desaparecera.

PRECALENTAMIENTO

Para preparar una buena taza de espresso
caliente, se recomienda precalentar el
aparato antes de preparar el café, incluyendo
el embudo, malla de metal y taza, para que
el sabor del café no se vea afectado por las
partes frias.

1. Retire el deposito desmontable para
llenarlo con la cantidad de agua
deseada. El nivel del agua no debe
superar la marca “MAX” del depésito.
Luego, coloque el depbsito en el aparato
correctamente.

2. Coloque la malla de acero en el embudo
de metal (no debe haber café en la malla
de acero), asegurese de que el tubo del
embudo quede alineado con la ranura del
aparato, después introduzca el embudo
en el aparato en la posicion “INSERT” y
finalmente ajustelo correctamente en la
cafetera girando con firmeza en el sentido
contrario de las manecillas del reloj hasta
que quede en la posicion “LOCK” .

3. Coloque una taza para espresso (su taza)
sobre la rejilla desmontable

4. Enchufe el aparato a la fuente de
alimentacion. Asegurese de que la perilla
de mando se encuentre en la posicion
“O”.

5. Presione el boton de encendido a
la posicion “—”, que es la posicion
de encendido “ON”. El indicador de
encendido se iluminara y el aparato
comenzara a calentar.

6. Presione el boton café/vapor hacia
abajo para que quede en la posicion
“0”, que es la posicion “,”, espere
un momento hasta que se encienda
el indicador de que el proceso ha
terminado, lo cual indica que el proceso
de precalentamiento ha terminado.

COMO PREPARAR UN ESPRESSO

1. Retire el embudo de metal girandolo en
el sentido de las manecillas del reloj y
coloque la malla de acero en el embudo
de metal. Aflada el polvo de café en
la malla de acero con una cuchara
medidora. Una cucharada de polvo de
café hace una taza de café de primera
categoria. Luego, presione el polvo de
café molido firmemente con la prensa.

2. Luego, introduzca el embudo en el
aparato en la posicion “INSERT” y suelte
la barra de la prensa, asegurando de
que quede bien colocado en la cafetera
girandolo en el sentido contrario de las
manecillas del reloj hasta alcanzar la
posicion “LOCK”.

3. Vierta el agua caliente en la taza. Luego,
coloque la taza caliente (su taza) en la
rejilla desmontable.

4. En ese momento, el indicador de que el
proceso esta terminado se iluminara. Gire
la perilla de mando a la posicion “&,”. El
café comenzara a salir.

Nota: cuando esté preparando café o

generando vapor, es normal que la luz del

indicador rojo se apague, lo cual solamente
indica que la cafetera se esta calentando
para mantener la temperatura en el rango
adecuado.

5. Usted debera girar la perilla de mando a
la posicion “O” cuando haya terminado
de preparar el café deseado o el color
del café empieza a cambiar claramente.
Entonces, presione el boton de
encendido/apagado en la posicion “O”, el
indicador de encendido se apagara y la
cafetera dejara de funcionar. Su café esta
listo/preparado.
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ADVERTENCIA: No deje la cafetera

desatendida durante el proceso de

preparacion de café, ya que a veces es

necesario hacerla funcionar manualmente.

6. Después de terminar de preparar café,
puede retirar el embudo de metal
girandolo en el sentido de las manecillas
del reloj, luego deseche el residuo de
café de la malla de acero presionando la
barra de la prensa.

7. Deje que se enfrien completamente y
luego enjuague con agua del grifo.

COMO PREPARAR UN CAPPUCCINO

Para preparar un café cappuccino, prepare
una café espresso y agréguele espuma de
leche.

Nota: durante la generacion de vapor, el

embudo de metal tiene que estar montado en

la posicion correcta.

Preparacion:

1. Primero prepare un café espresso
en un recipiente lo suficientemente
grande siguiendo las instrucciones en la
secciéon “COMO PREPARAR UN CAFE
ESPRESSO, asegurese de que la perilla
de mando se encuentre en la posicion
“‘O”.

2. Coloque el interruptor café/vapor en
la posicion “=”, que corresponde a la
posicion “4&,”, y espere hasta que se
ilumine el indicador de que el proceso de
preparacion ha terminado.

3. Llene un jarrito con alrededor de
100 gramos de leche por cada taza
de cappuccino que desea preparar.

Se recomienda usar leche entera a
temperatura del refrigerador (jque no esté
caliente!).

Nota: al seleccionar el tamafio de la jarrita,

se recomienda que su diametro no sea

inferior a 70+5mm, y tenga presente que la
leche duplica su volumen, asi que asegurese
de que la jarrita sea lo suficientemente alta.

4. Introduzca el dispositivo para hacer
espuma en la leche alrededor de 2cm,
gire la perilla de mando a la posicion
“&”, y saldra vapor por el orificio
de vapor. Haga espuma con la leche
moviendo la jarrita hacia arriba y hacia
abajo.

5. Cuando haya alcanzado lo deseado,
puede girar la perilla de mando a la
posicion “O”.

Nota: Limpie el orificio de vapor con una

esponja himeda inmediatamente después
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de que termine de salir vapor, pero tenga

cuidado de no lastimarse.

6. Vierta la espuma de leche en el café
espresso que ha preparado y estara listo
su cappuccino. Endulcelo al gusto y, si
desea, espolvoree la espuma con un
poco de cacao en polvo.

7. Presione el interruptor de encendido/
apagado a la posicion “O” para cortar la
fuente de alimentacion.

Nota: después de hacer vapor, se

recomienda que permita que la cafetera se

enfrie al menos 5 minutos antes de volver a

preparar café. De lo contrario, es posible que

su café tenga un sabor a quemado.

PRODUCCION DE VAPOR
PARA CALENTAR LiQUIDOS O
BEBESTIBLES

Puede usar el tubo de vapor para preparar
bebestibles calientes como chocolate
caliente, agua caliente o té.

Preparacion:

1. Retire el depdsito desmontable y llénelo
con la cantidad de agua deseada. El nivel
del agua no debe superar la marca “MAX”
del deposito. Luego, coloque el deposito
en el aparato correctamente.

2. Conecte el aparato a la fuente de
alimentacion. Coloque el interruptor de
encendido/apagado en la posicion “—”. Se
iluminara el indicador de encendido.

3. Coloque el interruptor de café/vapor en
la posicion “”, que es la posicion “@,”,
espere hasta que se ilumine el indicador
de que la preparacion esta lista.

4. Introduzca el tubo para vapor en el
liquido o leche sin el casquillo para hacer
espuma. Gire la perilla de mando a la
posicion “,”.

5. Cuando alcance la temperatura deseada,
puede girar la perilla de mando a la
posicion “O”.

6. Presione el interruptor de encendido/
apagado a la posicion “O” para
desenchufar el aparato de la fuente de
alimentacion.
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

1. Desenchufe la cafetera y deje que se
enfrie completamente antes de limpiarla.

2. Limpie a menudo el interior de la
cafetera con una esponja que absorba
la humedad, al igual que el deposito de
agua, la bandeja para goteo y rejilla para
la taza y luego séquelas.
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Nota: No la limpie con alcohol ni limpiador
disolvente. Jamas sumerja la carcasa de la
cafetera en agua para limpiarla.

3.

Desmonte el embudo de metal girandolo
en el sentido de las manecillas del reloj,
deseche los residuos de café al interior,
luego limpiela con un limpiador, pero al
final debe enjuagarla con agua limpia.
Limpie todos los aditamentos con agua
y séquelos cuidadosamente y por
completo.

COMO ELIMINAR LOS DEPOSITOS
MINERALES

1.

Para asegurar de que su cafetera
funcione de manera eficiente, los tubos
al interior estén limpios y obtener el
mejor sabor del café, es preciso limpiar y
eliminar los depositos minerales que se
juntan en el transcurso de 2 a 3 meses.
Llene el depésito con agua y un
descalcificador al nivel maximo “MAX”
(la proporcion de agua y descalcificador
es de 4:1, de acuerdo a las indicaciones
del descalcificador). Por favor utilice

un descalcificador para uso doméstico.
Puede utilizar acido citrico (que puede
comprar en farmacias) en lugar de un
descalcificador (cien partes de agua por
tres partes de &cido citrico).

Siguiendo las instrucciones de
precalentamiento, coloque el embudo
de metal (sin polvo de café) y la

jarrita en su lugar. Prepare el agua
siguiendo las instrucciones de “
PRECALENTAMIENTO”.

Presione el interruptor de encendido/
apagado a la posicién “-”, que es la
posicion de encendido “ON”. Se iluminara
el indicador de encendido y el aparato
comenzara a calentar.

Presione el boton café/vapor hacia
abajo para que quede en la posicion
“0”, que es la posicion “&,”, espere

un momento hasta que se encienda

el indicador de que el proceso ha
terminado, lo cual indica que el proceso
de precalentamiento ha terminado.

Gire la perilla de mando a la posicion
“&%” y prepare dos tazas de café
(aproximadamente 2 onzas). Luego,
coléquela en la posicion “O”.

Presione el botén café/vapor hacia abajo
para que quede en la posicion “~”", que
es la posicion ‘@.a espere un momento
hasta que se encienda el indicador de

que el proceso ha terminado. Luego, gire
la perilla de mando a la posicion

\‘é@d y genere vapor durante 2 minutos.
Posteriormente, gire la perilla de

mando a la posicion “O” para dejar de
generar vapor. Presione el interruptor

de encendido/apagado a la posicién “O”
para apagar la unidad de inmediato y
espere al menos 15 minutos para que los
depésitos minerales dentro de la unidad
se eliminen.

SOLUCION DE PROBLEMAS

8.

9.

Vuelva a encender la unidad y repita los
pasos 4 a 7 al menos 3 veces.

Luego, siga las instrucciones para
preparar café (pero sin café) con agua
del grifo al nivel maximo, repita los pasos
4 a7 por 3 veces (es necesario esperar
15 minutos en el paso 7), luego siga
calentando hasta que no quede nada de
agua en el depésito.

PROBLEMA CAUSA

SOLUCION

El agua se filtra en

la parte inferior de la para goteo.

Hay demasiada agua en la bandeja | Por favor limpie la bandeja para goteo.

cafetera.

La cafetera no funciona bien.

Por favor péngase en contacto con
el centro de servicio autorizado para
repararla.

un gusto &cido (a
vinagre)

El café espresso tiene | No qued6 bien limpia después de
eliminar los dep6sitos minerales.

Limpie la cafetera siguiendo las
instrucciones bajo el titulo “antes de usar
este producto por primera vez”, varias
veces.

café se deterioré.

El polvo de café qued6 almacenado | Por favor use café recién molido o
en un lugar caliente y himedo
durante mucho tiempo. El polvo de

guarde el café sin usar en un lugar
fresco y seco. Después de abrir un
paquete de polvo de café, vuelva a
sellarlo herméticamente y guardelo en
el refrigerador para que mantenga su
frescura.

La cafetera no

funciona. a la toma de corriente.

El enchufe no esta bien conectado

Conecte el cable de alimentacién a la
toma de corriente correctamente. Si
el aparato aun no funciona, por favor
contactese con el centro de servicio
autorizado para repararla.

No se puede hacer
espuma con el vapor.

El indicador que proceso ha
terminado no esta iluminado.

Solamente una vez que se ilumina el
indicador de que proceso ha terminado,
se puede usar vapor para hacer espuma.

El recipiente es demasiado grande
o la forma no es conveniente.

Use una taza alta y estrecha.

Usted ha usado leche desnatada.

Use leche entera o leche
semidesnatada.

No desarme el aparato si no logra encontrar la causa de la falla. Es preciso ponerse en

contacto con el centro de servicio autorizado.
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FRANCAIS

MODE D‘EMPLOI DE CAFETIERE
POUR EXPRESS/CAPPUCCINO/
CAFETIERE

Lisez ce manuel attentivement avant d‘utiliser
cet appareil et conservez-le pour une
consultation future

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Des mesures de sécurité élémentaires, dont

les suivantes, s‘imposent lors de I‘utilisation

d‘un appareil électrique, afin de réduire les
risques d’incendie, de choc électrique et de
blessures :

1. Lisez toutes les directives avant
I'utilisation de la machine.

2. Ne pas toucher les surfaces chaudes.
Utiliser les poignées ou les boutons.

3. Pour éviter tout risque d‘électrocution,
ne pas immerger le cordon électrique, ni
sa fiche ni la machine dans I‘eau ou tout
autre liquide.

4. Une attention particuliére est nécessaire
lorsque I'appareil est utilisé par ou a
proximité des enfants.

5. Eteignez et débranchez I'appareil de la
prise électrique lorsqu’il n’est pas utilisé
et avant de le nettoyer. Laisser refroidir
avant d‘ajouter ou d'enlever des pieces et
avant de nettoyer.

6. Ne pas utilisez I'appareil si le cordon ou la
fiche est endommagé, s'il est défectueux,
ou s’il a subi quelque dommage que se
soit. Pour toute réparation, ne retournez
I’appareil qu’au plus proche centre de
réparation agréé.

7. Ne pas utilisez I'appareil a I'extérieur.

8. Ne pas laissez le cordon pendre d’une
table ou d’un comptoir ou entrer en
contact avec une surface chaude

9. Ne pas placez I'appareil sur ou prés d’'une
cuisiniere électrique ou au gaz ou dans
un four chauffé.

10. Pour déconnecter I'appareil, mettez
toutes les commandes sur ,off* puis
débranchez la prise du secteur.

11. N'utilisez cet appareil que pour I'emploi
auquel il est destiné.

12. A utiliser uniquement sur une surface
solide et plane pour éviter un manque
d’aération sous I‘appareil.

13. S’assurer toujours que le bouchon de
pression du réservoir d’eau est bien fermé
avant de mettre la machine en marche.
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14. NE retirer le bouchon de pression
qu’apres dépressurisation totale. Voir la
section “ATTENTION - PRESSION”.

15. AVERTISSEMENT : Pour réduire le
risque de choc électrique, ne déposer
aucun capot. L’'appareil ne contient aucun
composant réparable par I'utilisateur.
Toute réparation ne doit étre effectuée
que par une personne qualifiée.

16. L'utilisation d‘accessoires non
recommandés par le fabricant de
I’appareil peut causer un incendie,
une électrocution ou des blessures
corporelles.

17. Cet appareil n‘est pas destiné aux
personnes (enfants inclus) ayant des
capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou un manque
d‘expérience et de connaissance du
produit, a moins qu‘elles ne soient mises
sous la garde d‘une personne pouvant les
surveiller.

18. Les enfants doivent étre surveillés afin
de s‘assurer qu‘ils ne jouent pas avec cet
appareil.

CONSERVEZ LES PRESENTES

INSTRUCTIONS

CONSIGNES SPECIALES RELATIVES AU

CORDON D’ALIMENTATION

a) Un cordon d’alimentation court (ou cordon
détachable) est fourni, afin de limiter le
risque qu’il s’entortille ou que quelqu‘un
ne trébuche dessus.

b) Des cordons d‘alimentation détachables
ou des rallonges peuvent étre utilisés
s‘ils sont manipulés avec beaucoup de
précaution.

c) Siun cordon d’alimentation détachable
long ou une rallonge est utilisée :

1. Les caractéristiques du cordon
d’alimentation détachable ou de la
rallonge doivent étre au moins égales a
celles de I‘appareil.

2. Si I'appareil utilise un cable 3 fils

dont un de mise a la terre, la rallonge
électrique doit étre de méme type.

3. Le nouveau long cordon d’alimentation
ne doit pas étre placé dans un endroit,
comptoir ou table par exemple, ou il
risque d‘étre piétiné, accroché ou tiré
accidentellement (surtout par les enfants).

d) Cet appareil est muni d’une fiche
polarisée (une des lames est plus large
que l'autre). Pour éviter tout risque
d‘électrocution, cette fiche ne peut étre

insérée que d‘une seule maniére dans
une prise polarisée. Si les lames ne
rentrent pas dans la prise dans un sens,
inversez les lames. Si la fiche n’y rentre
toujours pas, prenez contact avec un
électricien qualifié. Ne jamais démonter
ou modifier la prise dune maniére ou
dune autre.

FAMILIA‘RISE’Z-VOUS AVEC VOTRE

CAFETIERE ELECTRIQUE

(Cet appareil est sujet a modification sans

préavis) (Voir fig. A)

1. Bouton d’alimentation (avec indicateur
lumineux rouge)

2. Bouton Café/Vapeur (avec indicateur

rouge ,,Prét”)

Porte-filtre métallique (avec filtre a

I'intérieur)

Porte-tasse amovible

Tiroir d’égouttage

Couvercle du réservoir a eau

Réservoir a eau extractible

Bouton de commande

. Buse a vapeur

10. Mousseur a lait

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Pour apprécier votre premiere tasse de café,
vous devez rincer la cafetiére électrique avec
de I'eau de la maniére suivante:

1. Versez de l‘'eau dans le réservoir a eau,
le niveau de I‘'eau ne doit pas dépasser
le repére ,MAX" du réservoir. Ensuite
refermez le couvercle du réservoir.

Remarque: |‘appareil est muni d‘un réservoir

extractible pour faciliter son nettoyage, vous

pouvez d‘abord remplir le réservoir et ensuite
le mettre en place dans I‘appareil.

2. Placez le filtre dans le porte-filtre
métallique (ne pas mettre de café dans
le filtre), assurez-vous que le porte-
filtre s'insére bien dans les rainures de
I‘appareil, ensuite tournez dans le sens
antihoraire le porte-filtre de la position
JUNSERT* (Inséré) a la position ,LOCK*
(Verrouillé) pour le fixer a la cafetiere.

3. Placez une tasse a café Expresso (votre
tasse) sur le porte-tasse amovible.
Vérifiez que le bouton de commande est
sur la position ,0".

Remarque: I‘appareil est fourni sans

récipient, veuillez utiliser un de vos récipients

ou une tasse a café.

w
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4. Branchez a la source de courant, placez
le bouton d‘alimentation sur la position
— (position ,ON“: allumé). L‘indicateur
lumineux s‘allume. L‘appareil commence
a réchauffer l'eau.

5. Placez le bouton Café/Vapeur sur la
position ,0“ (indiqué par “,”), patientez
quelques instants, jusqu‘a ce que
I'indicateur ,Prét” s‘allume indiquant que
le préchauffage est terminé. Tournez le
bouton de commande sur la position “¢,”
L‘eau s‘écoule.

6. Aprés environ une minute, tournez le
bouton de commande sur la position
,O" pour arréter l'infusion, vous pouvez
retirer I'eau du récipient et le nettoyer
soigneusement, a présent vous pouvez
démarrer l'infusion.

Remarque: du bruit peut se produire la

premiére fois lors de I‘aspiration de I‘eau,

il s‘agit d‘'un fonctionnement normal car

I‘appareil libére I'air de I‘appareil. Aprés 20 s,

le bruit disparaitra.

PRECHAUFFAGE

Pour faire une bonne tasse de café Expresso,
nous vous recommandons de préchauffer
I‘appareil, y compris le porte-filtre, le filtre et
la tasse avant de les utiliser, ainsi I‘odeur du
café ne sera pas affectée par les éléments
froids.

1. Extrayez le réservoir et retirez son
couvercle pour le remplir avec la quantité
d‘eau voulue; le niveau d‘eau ne doit pas
dépasser le repere ,MAX" du réservoir.
Ensuite remettez correctement en place
le réservoir dans |‘appareil.

2. Placez le filtre métallique dans le porte-
filtre métallique (ne pas mettre de café
moulu dans le filtre), assurez-vous que le
porte-filtre s‘insére bien dans les rainures
de I‘appareil, ensuite tournez dans le sens
antihoraire le porte-filtre de la position
JNSERT* (Inséré) a la position ,LOCK*
(Verrouillé) pour le fixer a la cafetiére.

3. Placez une tasse a café Expresso (votre
tasse) sur le porte-tasse amovible.

4. Ensuite branchez I‘appareil a une source
de courant. Vérifiez que le bouton de
commande est sur la position ,0“.

5. Placez le bouton d‘alimentation sur la
position ,—* (position ,ON“: allumé).
Lfindicateur lumineux s‘allume. L‘appareil
commence a réchauffer I‘eau.

6. Placez le bouton Café/Vapeur sur la
position ,0“ (indiqué par “,”), patientez
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quelques instants, jusqu‘a ce que
l'indicateur ,Prét“ s‘allume indiquant que
le préchauffage est terminé.

PREPARATION D‘UN EXPRESSO

1. Retirez le porte-filtre métallique en le
tournant dans le sens horaire, placez le
filtre métallique dans le porte-filtre. Mettez
du café moulu dans le filtre avec une
cuillere & mesurer, une cuillere de café
moulu suffit pour faire une tasse de café
de qualité supérieure, pressez ensuite
légerement avec le presse-café.

2. Insérez le porte-filtre dans I‘appareil et
relachez la barre de pression ensuite
tournez dans le sens antihoraire le porte-
filtre de la position ,INSERT“ (Inséré) a la
position ,LOCK" (Verrouillé) pour le fixer a
la cafetiere.

3. Versez 'eau chaude dans la tasse.
Placez ensuite la tasse chaude (votre
tasse) sur le porte-tasse amovible.

4. Lorsque lindicateur ,Prét est allumé,
tournez le bouton de commande sur la
position “,”. Le café s‘écoule.

Remarque: Pendant linfusion du café ou lors

de la création de vapeur, l'indicateur lumineux

rouge peut s‘éteindre, c‘est un comportement
normal, cela signifie que la cafetiére est en
train de réchauffer I'eau pour la maintenir
dans la plage de température normal.

5. Vous devez tourner le bouton de
commande sur la position ,0“ lorsque
la quantité de café voulue a été
obtenue ou lorsque la couleur du café
change apparemment, placez ensuite
le bouton d‘alimentation sur la position
,0% lindicateur ,Prét” et d‘alimentation
s‘éteignent et la cafetiere n'est plus en
fonction, votre café est maintenant prét.

AVERTISSEMENT : ne pas laisser la

cafetiere sans surveillance lors de la

préparation du café car des opérations
manuelles sont parfois nécessaires!

6. Aprés avoir préparé du café, vous
pouvez retirer le porte-filtre métallique
en le tournant dans le sens horaire,
éliminez ensuite les résidus de café du
filtre métallique a l‘aide de la barre de
pression.

7. Laissez-les refroidir complétement,
ensuite rincez sous I‘eau courante.

FRANCAIS
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PREPARATION D‘UN CAPPUCCINO

Pour obtenir un cappuccino, préparez

une tasse de café et versez dessus du lait

MOUSSEUX.

Remarque: lors de la production de vapeur,

le porte-filtre métallique doit étre laissé en

place.

Méthode:

1. Préparez d‘abord un Expresso avec
un récipient assez grand en suivant
les instructions du paragraphe
,PREPARATION D‘UN EXPRESSO¥,
vérifiez que le bouton de commande est
sur O

2. Placez le bouton Café/Vapeur sur la
position ,—* (marquée par “{&,”) et
patientez jusqu‘a ce que l'indicateur ,Prét"
s‘allume.

3. Remplissez un récipient avec
100 grammes de lait pour chaque
cappuccino a préparer, nous vous
recommandons d‘utiliser du lait entier
a la température du réfrigérateur (non
chauffé!).

Remarque: pour bien choisir votre récipient,

nous vous recommandons que son diamétre

soit inférieur a 70+5mm et de garder a l‘esprit

que le lait double de volume et donc veillez a

ce que la hauteur du récipient soit suffisante.

4. Plongez le mousseur a lait dans le lait
a environ deux centimétres, ensuite
tournez le bouton de commande sur la
position “{&,”, de la vapeur sortira de la
buse a vapeur. Faites mousser le lait en
déplagant le récipient du haut vers le bas.

5. Aprés avoir obtenu la mousse de lait,
vous pouvez tourner le bouton de
commande sur la position ,0“.

Remarque: nettoyez la buse de vapeur avec

une éponge mouillée immédiatement dés la

fin de la production de vapeur, mais faites
attention a ne pas vous briler!

6. Versez le lait mousseux dans I'Expresso
préparé, le cappuccino est maintenant
prét. Sucrez selon vos préférences et si
vous le voulez, saupoudrez la mousse de
lait avec un peu de cacao en poudre.

7. Placez le bouton d‘alimentation sur la
position ,O“ pour éteindre I‘appareil.

Remarque: apres avoir produit de la vapeur,

nous vous recommandons de laisser la

cafetiere électrique se refroidir au moins 5 mn
avant de préparer un autre café. Autrement,
des odeurs de bralé peuvent étre présentes
dans votre café Expresso.
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PRODUCTION DE VAPEUR POUR
RECHAUFFER DES LIQUIDES OU

La buse de vapeur peut étre utilisée pour
produire des boissons comme le chocolat
chaud, de I‘'eau chaude ou du thé.
Méthode:

1. Extrayez le réservoir et remplissez-le 2.

avec la quantité d‘eau voulue; le niveau
d‘eau ne doit pas dépasser le repere
,MAX*“ du réservoir. Ensuite remettez
correctement en place le réservoir dans
I‘appareil.

2. Ensuite branchez I‘appareil a une
source de courant. Placez le bouton
d‘alimentation sur la position ,—,
lindicateur d‘alimentation s‘allume.

3. Placez le bouton Café/Vapeur sur la 3.

position ,—* (marquée par “{&,”) et
patientez jusqu‘a ce que l‘indicateur ,Prét*
s‘allume.

4. Plongez la buse a vapeur sans
|‘accessoire mousseur a lait dans le

liquide a réchauffer ou destiné a étre 4.

moussé. Tournez le bouton de commande
sur la position “§g,”.
5. Aprés avoir obtenu la température voulue,

tournez le bouton de commande sur la 5.

position ,0“.
6. Placez le bouton d‘alimentation sur la
position ,,0“ pour éteindre I‘appareil.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN 6.

1. Débranchez I‘appareil de la source de
courant et laissez refroidir complétement
la cafetiére électrique avant de la

nettoyer. 7.

2. Nettoyez souvent le boitier de la cafetiére
avec une éponge résistante a l‘'eau et
nettoyez réguliérement le réservoir a eau,
le plateau d‘égouttage et le porte-tasse
amovible, ensuite essuyez-les.

Remarque: ne pas nettoyer avec de I‘alcool

ou des solvants. Ne jamais plonger le boitier

dans l'eau.

3. Détachez le porte-filtre métallique en le
tournant dans le sens horaire, éliminez
les résidus de café de l‘intérieur, vous

pouvez le nettoyer ensuite avec un 8

solvant et rincez-le enfin a I‘'eau claire.

4. Nettoyez tous les accessoires a l‘eau et 9

séchez-les avec soin.
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ELIMINATION DES DEPOTS
MINERAUX
DES BOISSONS 1.

Pour assurer I'efficacité de votre cafetiere
électrique, la propreté des conduites
internes et la bonne saveur de café,
vous devez éliminer les dépbts minéraux
déposés tous les 2 ou 3 mois.
Remplissez le réservoir d‘eau et de
détartrant jusqu‘au repére MAX (la
proportion d‘eau et de détartrant est

de 4:1. Pour les détails, consultez les
instructions de votre détartrant. Veuillez
utiliser un ,détartrant domestique“ comme
I‘acide citrique (disponible auprés des
pharmacies) plutot qu‘un détartrant (cent
parties d‘eau et trois parties d‘acide
citrique).

Comme indiqué pour le préchauffage,
placez le porte-filire métallique (sans
café moulu) et un récipient (carafe)

sur le porte-tasse. Faites infuser

I'eau comme indiqué au paragraphe
+°PRECHAUFFAGE".

Placez le bouton d‘alimentation sur la
position ,—* (position ,ON“: allumé).
L‘indicateur lumineux s‘allume. L‘appareil
commence a réchauffer I‘eau.

Placez le bouton Café/Vapeur sur la
position ,0“ (indiqué par “&,”), patientez
quelques instants, jusqu‘a ce que
I'indicateur ,Prét” s‘allume indiquant que
le préchauffage est terminé.

Tournez le bouton de commande sur la
position “%,” et préparez deux tasses de
café (environ 60 ml). Tournez-le ensuite
sur la position ,0“.

Placez le bouton Café/Vapeur sur la
position ,— (marquée par \&‘&) et
patientez jusqu‘a ce que l‘indicateur
LPrét“ s‘allume. Tournez le bouton

de commande sur la position “§&,” et
produisez de la vapeur pendant 2mn,
tournez ensuite le bouton de commande
sur la position ,0 pour arréter la
production de vapeur. Placez le bouton
d‘alimentation sur la position ,,0“ pour
éteindre immédiatement I‘appareil, laissez
agir le détartrant dans I‘appareil au moins
15 minutes.

Rallumez |‘appareil et répétez les étapes
de 4 & 7 au moins 3 fois.

En faisant infuser de I‘'eau (sans café
moulu), en remplissant le réservoir d‘eau

FRANCAIS
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de robinet jusqu‘au niveau MAX, répétez
2 fois les étapes de 4 a 7 (il n‘est pas

nécessaire d‘attendre pendant 15 minutes

DEPANNAGE

a l'‘étape 7), ensuite faites couler I‘'eau
jusqu‘a ce que le réservoir d‘eau soit vide.

Symptome

Cause

Corrections

Fuites d‘eau sous la
cafetiere.

FRANCAIS

Il'y a trop d'eau dans le tiroir
d'égouttage.

Veuillez nettoyer le tiroir d'égouttage.

La cafetiére électrique ne fonctionne
pas correctement.

Veuillez contact votre centre de
réparation autorisé.

Un godt acide

(de vinaigre) est
présent dans le café
Expresso.

Le nettoyage des dép6ts minéraux
n'a pas été effectué correctement.

Nettoyez la cafetiere électrique
plusieurs fois en utilisant les instructions
du paragraphe "Avant la premiere
utilisation".

Le café moulu a été rangé a un
endroit humide et chaud pour une
période prolongée. Le café moulu
n'est plus "parfait".

Veuillez utiliser du café moulu frais ou
ranger le café moulue non utilisé dans
un endroit sec et frais. Apres l'ouverture
du paquet de café moulu, refermez-le
correctement et conservez-le dans un
réfrigérateur pour maintenir sa fraicheur.

La cafetiére électrique
ne fonctionne plus.

Le cordon d'alimentation n'est pas
bien branché.

Insérez correctement le cordon
d'alimentation dans une prise murale,
si I'appareil ne fonctionne toujours
pas, veuillez contacter un centre de
réparation autorisé.

La vapeur ne mousse
pas.

L'indicateur "Prét" n'est pas allumé.

Dés que l'indicateur "Prét" s'allume, la
vapeur peut étre utilisée pour mousser.

Le récipient est trop large ou sa
forme n'est pas adaptée.

Utilisez une tasse haute et pas trés
large.

Vous avez utilisé du lait écrémé.

Utilisez du lait entier ou demi-écrémé

Ne pas démonter I‘appareil vous-méme si la panne n‘est pas résolue, vous feriez mieux
de contacter le centre de réparation certifié.
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